817.022.11

Ordonnance du DFI
sur les boissons alcooliques (OBAIc)

du ...

Le Département fédéral de I'intérieur (DFI),

vu les art. 4, al. 2, 26, al. 2 et 5, et 27, all8|'ordonnance du 23 novembre 2005
sur les denrées alimentaires et les objets usuels

arréte:

Chapitre 1  Dispositions générales

Art. 1 Objet et champ d’application

1 La présente ordonnance définit les boissons atpoed énoncées ci-apres, fixe les
exigences minimales auxquelles elles doivent satisfet regle les modalités
d’étiquetage et de publicité applicables:

a. les vins, les moQts de raisin en cours de fetatien, le vin de liqueur
(produits de la vigne);

b. les boissons a base de vin;

c. lecidre, les vins de fruits, les jus de frditpépins en cours de fermentation,
les boissons a base de cidre ou de vins de fthiysiromel;

d. labiere;

e. les boissons spiritueuses;
f.  les autres boissons alcooliques.
2 Les dispositions de la législation sur I'alcoohsméservées.

Art. 2 Définitions

! Par boisson alcoolique, on entend toute boissésepitant un titre alcoométrique
volumique acquis supérieur a 0,5 % vol.

2 Les définitions des titres alcoométriques appliesita I'ensemble des produits
visés dans la présente ordonnance figurent a lanhe
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% Les termes relatifs aux produits de la vigne néfinis dans la législation suisse
sur les denrées alimentaires s'entendent au senkamigexe lll, partie Il bis,
points 1 a 12, du reglement (CE) n° 1234/2007

4 Les autres catégories de produits de la vignedeéinis dans la législation suisse
sur les denrées alimentaires s’entendent au sefiardexe Xl ter du réglement
(CE) n° 1234/2007.

Art. 3 Mention de la teneur en alcool

La teneur en alcool des boissons alcooliques ptasemin titre alcoométrique
volumique acquis supérieur a 1,2 % vol. doit atdiquée en «% vol.»; la marge de
tolérance est de plus ou moins 0,5 % vol.

Chapitre 2 Vin
Section 1 Définitions et exigences

Art. 4 Vin

! Le vin est une boisson obtenue par la fermentatloaolique, totale ou partielle,
de raisins frais, foulés ou non, ou de moQts degnsi

2Le vin rouge et le vin rosé sont des vins obteaupartir de raisins rouges
exclusivement, ayant subi une macération plus omsriongue avant le pressurage
et la fermentation. Les alinéas 4 et 5 demeuresgrvés.

3 Le vin blanc est un vin obtenu a partir de raigitascs ou a partir de raisins rouges
pressurés avant toute fermentation.

4 Le Schiller est un vin obtenu a partir de raisimsges et blancs issus de la classe
AOC, provenant de la méme parcelle et vinifiés piise.

5 L'Oeil-de-Perdrix et la D6le blanche peuvent &oeipés avec des vins blancs
jusqu'a concurrence de 10% si les dispositions A&@onales le prévoient.

6 Le vin doit présenter, aprés les éventuelles dipésd’enrichissement énumérées
a l'annexe 2, un titre alcoométrique volumique asaquon inférieur a 8,5 % vol. et
un titre alcoométrique volumique total non supérged5 % vol.

" La limite maximale du titre alcoométrique totalupelépasser 15 % vol. pour les
vins suisses obtenus sans aucune opération d’&sgéchent.

8 Les vins étrangers qui portent une appellatiomigioe (AOP, AOC, etc.) ou une
indication géographique protégée par une légisiativangere doivent respecter les
limites minimales et maximales des titres alcooigééas acquis et total fixées par
cette législation.

2 Réglement (CE) n° 1234/2007 du Conseil du 22lwet@007 portant organisation
commune des marchés dans le secteur agricolepatsitions spécifiques en ce qui
concerne certains produits de ce secteur, ver€dn312 du 27.11.2009.
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Art. 5 Vin mousseux

! Le vin mousseux est le produit obtenu par premi@redeuxiéme fermentation
alcoolique:

a. de raisins frais ;
b. de modt de raisins ;
c. devin.

2| se caractérise au débouchage du récipient padégagement d’anhydride
carbonique provenant exclusivement de la fermentati

311 présente, lorsqu’il est conservé a la tempéeatle 20°C dans des récipients
fermés, une surpression due a I'anhydride carben@ju solution non inférieure a
3 bars.

* |l est préparé a partir de cuvées dont le titte@nétrique total n’est pas inférieur
a 8,5 % vol.

Art. 6 Vin pétillant, vin perlé
Par vin pétillant ou vin perlé, on entend le produi

a. obtenu a partir de vin, pour autant que ce ksgnte un titre alcoométrique
total non inférieur a 9 % vol.;

b. ayant un titre alcoométrique acquis non inféréed % vol.;

c. présentant, lorsqu’il est conservé a la températe 20C dans des
récipients fermés, une surpression due a I'anhgdratbonique endogéne en
solution non inférieure a 1 bar et non supériel2eédars;

d. présenté en récipients de 60 litres ou moins.

Section 2 Pratiques et traitements oenologiques

Art. 7 Pratiques et traitements cenologiques admis

! Les produits visés dans le présent chapitre negme@tre élaborés ou traités qu'au
moyen des pratiques et traitements cenologiquesé&ésm 'annexe 2, sous réserve
des art. 8 et9

2 ’Office fédéral de la santé publique (OFSP) peut,demande, autoriser d’'autres
pratiques ou traitements cenologiques a des finpéfenentation. L'autorisation est
accordée pour un volume et une période détermiagsterme de laquelle le
bénéficiaire doit remettre & 'OFSP un rapport dlétprésentant I'utilisation et les
résultats de la pratique ou du traitement autorisé.

3 L'autorisation est publiée dans la Feuille offidesuisse du commerce.
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Art. 8 Coupage

1 Le coupage consiste a mélanger entre eux desagaes modts de raisin ou des
vins d’origines ou de provenances différentes.

2 N'est pas considéré comme coupage:
a. l'enrichissement;
b. [I'édulcoration ;

c. Il'adjonction pour les vins mousseux de « liqguelexpédition » ou de
« liqueur de tirage ».

3 Les vins suisses ne peuvent résulter d'un cougage du vin étranger.

4Le coupage des vins suisses avec du vin suisssoeshis aux prescriptions
suivantes:

a. les vins portant une appellation d'origine cokée (AOC) peuvent étre
coupés avec des vins de méme couleur a concurdente %;

b. les vins de pays peuvent étre coupés avec dmssde méme couleur a
concurrence de 15 %.

5 Les vins étrangers qui portent une appellatiomigioe (AOP, AOC, etc.) ou une
indication géographique protégée par une légisiadivangére doivent, lors de leur
remise, respecter les prescriptions de cette &gislen matiere de coupage..

Art. 9 Pratiques et traitements supplémentaires poulifssmousseux,
pétillants ou perlés

1 Pour I'élaboration de vin mousseux ou de vinliaéti ou perlé, I'adjonction des
produits suivants est autorisée en plus des pdoitmérés a 'annexe 2:

a. une liqueur de tirage pour 'obtention d’unecs®te fermentation;
b. une liqueur d’expédition;

Cc. du dioxyde de carbone pour la production de miousseux ou de vin
pétillant additionné d’acide carbonique.

2 Toute adjonction doit répondre aux exigences fx@€annexe 2.

Section 3  Etiquetage

Art. 10 Dispositions générales
1 Létiquette doit comporter les indications suivest
a. la dénomination spécifique du produit au sensde 11;

b. le nom ou la raison sociale du producteur, decaveur, du négociant, de
l'importateur, de I'embouteilleur ou du vendeurngaétée par son adresse;
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c. le pays de production, pour autant qulil ne gaisétre tiré de la
dénomination spécifique ou du nom, de la raisoma#ou de I'adresse du
producteur;

d. les informations visées a l'art. 2, al. 1, ien, o et g, de 'ordonnance du
DFI du 23 novembre 2005 sur I'étiquetage et la jpitBl des denrées
alimentaires (OEDAB;

e. les informations visées a l'art. 8 OEDAI lorsql@eir présence peut étre
détectée dans le produit final, conformément a orhode d'analyse
reconnue par I'OFSP; les pictogrammes figurant amnkxe 3 peuvent
remplacer les informations qui leur correspondent.

2A I'exception des informations visées a l'al. &t.le, et a I'art. 2, al. 1, let. q,
OEDAI, toutes les indications doivent figurer déamsnéme champ visuel.

% Pour le vin mousseux, une des indications suisadtst figurer sur I'étiquette
selon la teneur en sucre résiduel par litre:

—  |«extre-brutx deOag

—  |«brut> inférieurealg
—  |«extresec: del2a2g

- |«sec: del7a3g

— |«dem-sec: de33a5g

—  |«doux> supérieure a £ g.

4

Pour les autres vins, une des indications suiggmet figurer sur I'étiquette selon
la teneur en sucre résiduel par litre:

— |«SecC:

égale ou inférieure ¢ g

— |«demi-sec», «nBec»
«légeement doux

(]

supérieure a 4 g et inférieure ou égale a 12 g

— |[«dem-doux», «m-doux>

supérieure a 1g et inférieure ou égale a g

—  |«doux>

supérieure a <g.

® En cas d'utilisation de morceaux de chéne au deffsnnexe 2, I'étiquette ne peut

porter aucune indication faisant allusion a unpiécit en bois, tel que barrique ou

fat.

8 L'étiquette ne peut comporter le nom d’un ou desfglurs cépages que si le vin est
issu a 85 % au moins des cépages mentionnés. pagea® sont mentionnés dans
I'ordre décroissant de leur importance pondérale.

" En cas d'indication du millésime, le vin doit étssu & 85 % au moins de raisins
récoltés dans I'année mentionnée.

3 RS817.022.21
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Art. 11 Dénomination spécifique
1 La dénomination spécifique des vins corresponddfixitions des art. 4 a 6.

2 Les vins suisses doivent porter, au lieu de laoo#mation spécifique «vin», le
nom de la classe a laquelle ils appartiennent et ke I'art. 63, al. 1, de la loi du
29 avril 1998 sur I'agriculture

3 L'étiquette des vins suisses de la classe AOC awitporter au surplus l'origine
géographique correspondante.

4 L'étiquette des vins suisses de la classe «vipals» doit comporter au surplus
I'indication de la provenance géographique corragpate.

5 L'étiquette des vins suisses de la classe «vitabke» doit comporter au surplus
I'indication «suisse».

6 Les vins étrangers qui portent une appellatiomigiioe (AOP, AOC, etc.) ou une
indication géographique protégée par une |égisiadivangére doivent, lors de leur
remise, respecter les prescriptions de cette &wsl en matiere de dénomination
spécifique.

’ Les autres vins ne peuvent porter que la dénotimapécifique «vin» complétée
par les indications suivantes :

a. couleur du vin ;

b. millésime ;

Cc. Ccépage;

d. pays de production, selon les conditions deidlar 10, al. 1, let. ¢ ou d’'une
des maniéres suivantes:

1. «vin obtenu en [nom du pays ou la derniénesfamation a eu
lieu] a partir de vins de différents pays »;

2. «vin obtenu en [nom du pays ou la derniénesfamation a eu
lieu] a partir de raisins de différents pays ».

Chapitre 3
Modts de raisins et vin de liqueur

Art. 12 Mot de raisins

! Par mo(t de raisins, on entend le produit liquibeenu naturellement ou par des
procédés physiques a partir de raisins frais.

2 Un titre alcoométrique acquis n’excédant pas 1o¥%ast admis.

4 RS910.1
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Art. 13 Modt de raisins partiellement fermenté (bourru,dasaisins
partiellement fermenté)

! Par mo(it de raisins partiellement fermenté, omrehie produit provenant de la
fermentation d’'un modt de raisins, ayant un tii@amétrique acquis supérieur a
1 % vol. et inférieur aux trois cinquiémes de stre elcoométrique volumique total.

2]a dénomination spécifique est «modt de raisin cenrs de fermentation»,
«bourru», «jus de raisin en cours de fermentaticfus de raisin partiellement
fermenté» ou «modQt de raisin partiellement fermenté

3 Pour le bourru non pasteurisé, lindication detdmeur en alcool doit étre
remplacée par l'indication «contient de I'alcool».

Art. 14 Mot de raisins concentré

! Par mo(t de raisins concentré, on entend le meiiidins non caramélisé obtenu
par déshydratation partielle du mo(t de raisindecéiée par toute méthode
autorisée autre que le feu direct.

2 indication chiffrée fournie & la température 2@ °C par le réfractométre ne doit
pas étre inférieure a 50,9 %.

Art. 15 Mot de raisins concentré rectifié

! Par moit de raisins concentré rectifié, on entergrdduit liquide non caramélisé
obtenu par déshydratation partielle du moat dénsi®ffectuée par toute méthode
autorisée autre que le feu direct.

2 'indication chiffrée fournie & la température d@°2 par le réfractométre ne doit
pas étre inférieure a 61%8.

Art. 16 Vin de liqueur
! Le vin de liqueur est le produit qui est obterpagtir:

a. de molt de raisins en cours de fermentation ;

b. devin;

c. du mélange des produits précités, ou

d. de modt de raisins mélangé ou non avec du vin.
2Y est ajouté, seul ou en mélange:

a. de l'alcool neutre d'origine viticole, y comptialcool issu de la distillation
de raisins secs, ayant un titre alcoométrique aauun inférieur a 96 % vol.,
ou

b. du distillat de vin ou de raisins secs, ayantime alcoométrique acquis non
inférieur a 52 % vol. et non supérieur a 86 % vol.

% Du mot de raisins concentré peut au surpluseya@tuté.
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4 Le vin de liqueur a un titre alcoométrique acouis inférieur & 15 % vol. et non
supérieur a 22 % vol. Il posseéde un titre alcooiméér total non inférieur a
17,5 % vol. et un titre alcoométrique naturel alition inférieur a 12 % vol.

°Il ne peut étre élaboré ou traité gqu’au moyen gestiques et traitements
aenologiques énumérés a I'annexe 2.

Art. 17 Indication du cépage et du millésime pour les dadiqueur

L'indication du nom d’un ou de plusieurs cépagekirdication du millésime sont
régies par l'art. 10, al. 6 et 7. L'adjonction gesduits visés a l'art. 16, al. 2, n'est
pas prise en considération.

Chapitre 4 Boissons a base de vin

Art. 18 Boissons aromatisées a base de vin

1 Les boissons aromatisées a base de vin sont é&®he obtenues a partir de vin et
aromatisées avec des ardmes naturels ou identiguesaturels, des préparations
aromatisantes, des épices, des herbes aromatiguesite autre denrée alimentaire
sapide.

2 ’édulcoration au sens de I'art. 56 et I'additidautres ingrédients sont admises.
3 A I'exception de la zurra, 'addition d’autres adds n’est pas admise.

4 La teneur en vin du produit fini doit étre d’auim®50 % masse.

5 La teneur en alcool doit étre d’au moins 7 % vohjs inférieure a 14,5 % vol.

6 La dénomination spécifique «boisson aromatiséeade bde vin» peut étre
complétée par une des dénominations visées a kanhe

Art. 19 Cocktails aromatisés a base de vin

1 Les cocktails aromatisés a base de vin sont desdts obtenues a partir de vin ou
de modt de raisin, aromatisées avec des ardmerelsatw identiques aux naturels,
des préparations aromatisantes, des épices, dessharomatiques ou toute autre
denrée alimentaire sapide.

2 |’édulcoration au sens de I'art. 56 et I'additidiautres ingrédients sont admises.
3 L’addition d’autres alcools n’est pas admise.

4 La teneur en vin ou en modt de raisin du produitdoit étre d’au moins 50 %
masse.

5 La teneur en alcool doit étre inférieure a 7 % vol

6 La dénomination spécifique «cocktail aromatis@sebde vin» peut étre complétée
par une des dénominations visées a I'annexe 5.
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Art. 20 Vins aromatisés
1 Les vins aromatisés sont des boissons:
a. obtenues a partir de vin ou de mo(Qt de raisitifige(muté a I'alcool);

b. additionnées d'alcool éthylique d'origine agt&ode distillat d’origine
agricole, d’eau-de-vie de vin, de brandy ou d’eatvi# de marc;

c. aromatisées avec des ar6émes naturels ou idestiqux naturels, des
préparations aromatisantes, des épices, des randraatiques ou toute autre
denrée alimentaire sapide.

2 ’édulcoration au sens de I'art. 56 et I'additidiautres ingrédients sont admises.

3 La teneur en vin ou en moQt de raisin rectifié tgra I'alcool) du produit fini doit
étre d’au moins 75 % masse.

4 La teneur en alcool doit étre d’au moins 14,5 %, voais inférieure a 22 % vol.

5La dénomination spécifique «vin aromatisé» peu¢ @&mplacée par une des
dénominations visées a I'annexe 6.

Art. 21 Dispositions communes

1Lorsque la dénomination des produits visés auxl8rtet 20 comporte le terme
«mousseux», la teneur en vin mousseux du prodhilitifiit étre d’au moins 95 %.

2 Les dénominations visées aux art. 18 et 20 peldtemicomplétées, selon la teneur
en sucre résiduel par litre, par une des indicatgivantes:

- «extresec inférieure a 3 g/l

- «sec: inférieure a 5 g/l

- «dem-sec> de50a9g/l

—  «dem-doux» supérieure a 90 et inférieure ou égale ¢ g/l
- «doux> supérieure a 1 g/l.

3 Les indications «demi-doux» et «doux» peuvent @&neplacées par l'indication de
la teneur en sucre, exprimée en gramme par litre.

4 Si une guantité de gaz carbonique supérieure & ditre est ajoutée a un des
produits visés aux art. 18 et 20, une indicatiolle tgjue «contient du gaz
carbonique» doit figurer a proximité de la dénomoraspécifique.
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Chapitre 5
Cidre, vin de fruits, jus de fruits a pépins en cots de fermentation,
boissons a base de cidre ou de vins de fruits etdrpmel

Section 1 Cidre

Art. 22 Définition

Le cidre est une boisson alcoolisée obtenue pfarifaentation alcoolique partielle
ou compléte de jus de pomme ou de jus de poirehieaient pressé ou conservé par
un procédé physique.

Art. 23 Exigences
1 La teneur en alcool du cidre doit étre d’au m@n¥s vol.
2 Les adjonctions suivantes sont admises:

a. jus de pomme ou jus de poire;

b. sucres destinés a provoquer une seconde fertioenpeur obtenir du cidre
mousseusx;

c. dioxyde de carbone.

Art. 24 Dénomination spécifique
1 La dénomination spécifique du cidre corrrespotaldgéfinition de I'art. 22.

2 La dénomination spécifique est «cidre mousseuxia deneur en dioxyde de
carbone obtenue par fermentation naturelle estmi@ins 4 g par litre.

3 Si on a ajouté du dioxyde de carbone au cidreietia teneur totale en dioxyde de
carbone est égale ou supérieure a 4 g par litdgrnamination spécifique est «cidre
mousseux additionné de gaz carbonique».

4 Si la dénomination spécifigue mentionne une varig fruit (par ex. cidre de
pomme sauergrauech), la quantité de jus du fruittiorené doit étre d’au moins
80 % masse dans le produit fini.

Art. 25 Indications complémentaires

1 Si la densité relative (20/20) d’un cidre est siguée a 1,005, correspondant a une
teneur en sucre inverti de 9 a 11 g par litreditation «partiellement fermenté»
doit figurer a proximité de la dénomination spégpife.

2 Pour le cidre mousseux, une des indications steégapeut étre utilisée a la place
de «partiellement fermenté»:

- «brut> pour une teneur en sucre résiduel inférieure g/l
- «extresec pour une teneur en sucre résiduel entre 8 g/l

- «sec: pour une teneur en sucre résiduel entre 17 g/l
- «dem-secs pour une teneur en sucre résiduel entre 37 g/l

10
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- «doux> pour une teneur en sucre résiduel supérieur¢g/l.

Section 2 Cidre dilué

Art. 26 Définition

Le cidre dilué est du cidre obtenu par la dilutdm cidre dans de I'eau potable ou
par la fermentation alcoolique de jus de pommeédilu de jus de poire dilué.

Art. 27 Exigences
1 La teneur en cidre du produit fini doit étre dianins 70 % masse.
2 La teneur en alcool doit étre supérieure a 2 % vol
3 Les adjonctions suivantes sont admises:
a. jus de pomme ou jus de poire;
b. dioxyde de carbone.

Art. 28 Dénomination spécifique
! La dénomination spécifique correspond a la dédinitle I'art. 26.

2Sj on a ajouté du dioxyde de carbone au cidreédiitique la teneur totale en
dioxyde de carbone est égale ou supérieure a 4rglitpa la dénomination
spécifique doit mentionner cette adjonction.

Art. 29 Indications complémentaires

Si la densité relative (20/20) d’un cidre dilué sgpérieure a 1,005, correspondant a
une teneur en sucre inverti de 9 a 11 g par lifiedication «partiellement
fermenté» doit figurer a proximité de la dénomioatspécifique.

Section 3 Jus de fruits a pépins en cours de fermgtion

Art. 30 Définition et exigences

! Le jus de fruits & pépins en cours de fermentaéisndu cidre partiellement
fermenté.

2 La teneur en alcool doit &tre inférieure a 3 % vol

Art. 31 Dénomination spécifique
1 La dénomination spécifique correspond a la dédinite I'art. 30.

2 pour le jus de fruits & pépins pasteurisé en aberfermentation, la dénomination
spécifique doit étre complétée par le mot «pastéuri

11
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®Si on a ajouté du dioxyde de carbone au jus disf@ pépins en cours de
fermentation et que la teneur totale en dioxydeatbone est égale ou supérieure a
4 g par litre, la dénomination spécifique doit member de cette adjonction.

Art. 32 Indications complémentaires

Pour le jus de fruits a pépins non pasteurisé emscde fermentation, I'indication
«contient de I'alcool» remplace l'indication detémeur en alcool éthylique.

Section 4 Vin de fruits

Art. 33 Définition

Le vin de fruits est une boisson alcoolisée obtegparela fermentation alcoolique
partielle ou compléte de jus de baies ou de jufudts, a I'exclusion des jus de
pomme, de poire et de raisin, fraichement pressé&amservé par un procédé
physique.

Art. 34 Exigences
1 L’adjonction de sucres ou d’eau potable au jusmtlafermentation est admise.

2 Le mélange soumis a fermentation doit contenimains 30 % masse de jus de
baies ou de jus de fruits.

3 La teneur en alcool doit étre égale ou supérialBés vol.
4 Les adjonctions suivantes sont admises apres feahien:
a. jus de baies ou jus de fruits;
b. sucres;
c. dioxyde de carbone.
5 Le mélange de différents vins de fruits est admis.

Art. 35 Dénomination spécifique

1La dénomination spécifique est «vin de fruitsw @vin de [nom du fruit
utilisé] ».

2 Elle est «vin de fruits mousseux» si la teneudiexyde de carbone obtenue par
fermentation naturelle est de 4 g par litre au moin

3Si on a ajouté du dioxyde de carbone au vin digsfet que la teneur totale en
dioxyde de carbone est égale ou supérieure a 4glitpg la dénomination
spécifique est «vin mousseux de ... additionné decgeaonique».

12
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Art. 36 Indications complémentaires

1 Si le vin de fruits a été obtenu a partir d'un gigsbaies ou d’'un jus de fruits dilué,
la part de jus doit figurer, en pour-cent masseladmaniére suivante a proximité
immédiate de la dénomination spécifique: «obteparér de ... % de jus de ...».

2 'art. 25 est applicable par analogie.

Section 5 Boissons a base de cidre ou de vins déaitl

Art. 37

1Les boissons a base de cidre ou de vin de fruitg des boissons dont les
composants principaux sont du cidre ou du vin detsfr Elles peuvent étre
additionnées d’ingrédients tels qu’eau potable, mmérale naturelle, jus de fruits,
boisson spiritueuse, sucres, miel, extraits de tptarou de parties de plantes
aromatiques et arébmes naturels ou identiques auxefa

2 La teneur en cidre ou en vin de fruits du prodiuit doit étre d’au moins 50 %
masse.

Section 6 Hydromel

Art. 38 Définition

L’hydromel est une boisson obtenue par la fermemtatlcoolique d’'un mélange de
miel et d’eau.

Art. 39 Exigences

1 L’hydromel doit avoir un titre alcoométrique d’awins 7 % vol.

2 ’addition de sucres avant la fermentation eritite.

3 L'aromatisation a 'aide d’épices et d’herbes aatiques est admise.

Chapitre 6 Biere

Art. 40 Définitions

1La biére est une boisson alcoolisée contenantaducgrbonique obtenue a partir
d'un modt fermenté avec de la levure et additiodeéhoublon en cone ou des
produits du houblon.

2.e mo(t est préparé a partir de matieres premimgacées ou sucrées et d'eau
potable.

3 Les produits du houblon sont la poudre de houbdppudre de houblon enrichie,
I'extrait de houblon, la poudre d’extrait de houblet I'extrait de houblon isomérisé.
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Art. 41 Exigences

1La biéere doit étre limpide. Certains types de éigrar ex. biére non filtrée, biére
de froment sur lies) peuvent étre troubles ou prtésedes dépdts en raison d’'un
procédé de fabrication particulier.

2 Pour la préparation du moQt, on peut utilisery@lg malt d’'orge ou de froment,
les matieres premiéres amylacées ou sucrées sesvant

a. céréales, telles que le mais et le riz;

b. sucre, sucre inverti, dextrose et sirop de glacgdraison de 10 % masse au
plus;

c. amidon a raison de 20 % masse au plus.
3 Pour la préparation du modt, on peut utiliser dutrorréfié ou de I'extrait de malt
torréfié.
4 Le pH de la biére ne peut dépasser 5,0 a la reamisensommateur.
5 La teneur en dioxyde de carbone doit étre de Or8a¥se au moins.

6 La bhiere doit étre fabriquée avec un moQt d'oegén raison de 10 % masse au
moins, sous réserve de l'art. 42, al. 3 et 4.

Art. 42 Dénomination spécifique
1 La dénomination spécifique est «biere».

2Selon la teneur en molt d'origine, on peut audsiser les dénominations
suivantes:

a. «biére nomale> 10 a 12,/ % mass
b. «biére spéciale 12,1 a 14, % mass
c. «biére forte supérieure & % masse

3La biére dont la teneur en alcool ne dépasse [@a%ol. peut étre désignée
comme «biere légere». Sa teneur en moQt d’origihélee.

4 La biére dont la teneur en hydrates de carbongépasse pas 7,5 g par litre et la
teneur en alcool ne dépasse pas 4,5 % vol. peritdésignée comme «pauvre en
hydrates de carbone». La teneur en mo(t d’origoieédre de 8,0 a 9,0 % masse.

Art. 43 Indications complémentaires

Les biéres troubles fabriquées selon un procédéamibivent porter une indication
correspondante.

Art. 44 Débit

1Pour le débit de la bhiere en tonneau, seuls somisales appareils a pression
(pressions a biére) utilisant du dioxyde de cartmnde I'azote comprimé.

2 Le raccordement du tuyau du gaz au siphon outétdade tirage doit étre pourvu
d’'une soupape destinée a empécher le refoulement.
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3 Le robinet de débit de la biere ne doit pas étikssé& pour le débit d'autres
boissons.

41| est interdit de servir de la biére qui a gouttédes restes de biere.

Chapitre 7 Boissons spiritueuses
Section 1 Dispositions générales

Art. 45 Boissons spiritueuses

lLes boissons spiritueuses sont des boissons muoesl destinées a la
consommation humaine et dotées de qualités orgpatiqlies particulieres.

2 Sauf disposition contraire, les boissons spirisesudoivent présenter un titre
alcoométriqgue minimal de 15 % vol.

3 Elles sont obtenues par un des procédés suivants:

a. distillation de produits fermentés naturels, pgésence ou non d’arémes
naturels ou identiques aux naturels;

b. macération de substances végétales dans deolafthylique d'origine
agricole, dans du distillat d’origine agricole oangd une eau-de-vie, suivie
ou non d’'une distillation;

c. adjonction d’'arémes naturels ou identiques aitxnels, de sucres ou autres
édulcorants ou d'autres produits agricoles a ded@ éthylique d’origine
agricole;

association de procédés visés aux let. aac;

e. mélange d’'une boisson spiritueuse obtenue pgpriEcédeés visés aux let. a
et b:
1. avec d’autres boissons spiritueuses,

2. avec de l'alcool éthylique d'origine agricoley dlistillat d’origine
agricole ou une eau-de-vie au sens de la présaftarmance,

3. avec des boissons alcooliques ou sans alcool.

Art. 46 Alcool éthylique d’origine agricole (alcool de lhe)

1 ’alcool éthylique d’origine agricole (alcool deiche) est un alcool obtenu par
distillation de produits agricoles, aprés fermantagtlcoolique.

2| doit présenter les caractéristiques énumérdasiaexe 7.
31l n'est pas destiné a la consommation directe.

Art. 47 Distillat d’origine agricole

Le distillat d'origine agricole est un liquide atd@mue obtenu par distillation de
produits agricoles, aprés fermentation alcooliqet, ne présentant ni les
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caractéristiques de I'alcool éthylique, ni cellésng boisson spiritueuse, mais ayant
conservé un ardme et un godt provenant des mapeseseres utilisées.

Art. 48 Catégorie de boisson spiritueuse

Par catégorie de boisson spiritueuse, on entenddtable des boissons spiritueuses
qui répondent a la méme définition.

Art. 49 Adjonction d’alcool

! Par adjonction d'alcool, on entend I'opération gonsiste & ajouter de I'alcool
éthylique d’origine agricole, un distillat d’origgnagricole ou l'un et l'autre a une
boisson spiritueuse.

% Les boissons spiritueuses énumérées aux art.BDre peuvent faire 'objet d’
aucune adjonction d’alcool.

Art. 50 Teneur en substances volatiles

Par teneur en substances volatiles d’'une boissbituspse issue exclusivement
d’'une distillation, on entend la teneur en substanmlatiles due exclusivement a la
distillation ou a la redistillation des matieregmieres mises en ceuvre. Les alcools
éthylique et méthylique ne sont pas pris en compte.

Art. 51 Coupage (blend)

1Le coupage (blend) est I'opération qui consistenélanger deux ou plusieurs
boissons spiritueuses appartenant a la méme cigéger distinguant uniqguement
par un ou plusieurs des facteurs suivants:

a. méthode d’élaboration;

b. appareil de distillation employé;

C. durée de maturation ou de vieillissement;
d. provenance géographique.

2 La boisson spiritueuse obtenue appartient a la enéatégorie que les boissons
spiritueuses initiales avant leur coupage.

Art. 52 Mélange

Le mélange est I'opération qui consiste a mélardgmrx ou plusieurs boissons
spiritueuses afin d'en faire une boisson nouvelle.

Art. 53 Maturation ou vieillissement

La maturation ou le vieillissement est I'opératiprn consiste a laisser se développer
naturellement dans des récipients appropriés oegaiéactions qui conférent a la
boisson spiritueuse concernée des qualités orgatiples qu'elle n’'avait pas
auparavant.
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Art. 54 Réduction

1La réduction est I'opération qui consiste a raoutle I'eau a une boisson
spiritueuse afin de réduire son titre alcoométrigoi@mique.

2 | 'eau doit satisfaire aux exigences s’appliquah¢au potable.
3 Elle peut également étre distillée ou déminéralisé

Art. 55 Titre alcoométrique volumique minimal des boissspisitueuses

Les boissons spiritueuses destinées a étre remsisesonsommateur doivent
présenter le titre alcoométrique volumique minir(teineur en alcool minimale),
exprimé en pour-cent volume, défini a I'annexe 8.

Art. 56 Edulcoration

1 L’édulcoration est I'opération qui consiste disér un ou plusieurs des produits
suivants dans la préparation des boissons spisiaseu

a. sucre mi-blanc, sucre blanc, sucre raffiné aresblanc raffiné, dextrose,
fructose, sirop de glucose, sucre liquide, suaaidie inverti et sirop de
sucre inverti;

b. mo0t de raisin concentré rectifié, molt de ragincentré et modt de raisin
frais;

c. sucre caramélisé (caramel), obtenu exclusivepanthauffage contrélé du
saccharose sans adjonction de bases ni d’acidegauin ni d’aucun autre
additif chimique;

d. miel;
e. sirop de caroube;

f.  toute autre substance glucidique naturelle ayargffet analogue a celui des
produits susviseés.

2 Sauf disposition contraire, I'extrait total, apidulcoration, ne doit pas dépasser
10 g par litre.

Art. 57 Aromatisation

! L'aromatisation est I'opération qui consiste & meeén ceuvre dans la préparation
d’'une boisson spiritueuse un ou plusieurs ardbmeseas de I'art. 1, al. 1, let. b, de
I'ordonnance du 22 juin 2007 sur les addftifs

2 Les boissons spiritueuses énumérées aux art. B2 Ae peuvent faire I'objet
d’aucune aromatisation.

5 RS817.022.31
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Art. 58 Coloration

! La coloration est I'opération qui consiste & séli un ou plusieurs colorants au
sens de I'annexe 1, let. a, de I'ordonnance du r.lesuadditifs.

2 Sauf disposition contraire, les boissons spirigesuénumérées aux art. 59 a 72 ne
peuvent faire I'objet d’une coloration que par |@tktion de caramel.

Section 2 Catégories spécifiques de boissons spigtises

Art. 59 Rhum

YLe rhum est la boisson spiritueuse obtenue exwusént par fermentation
alcoolique et distillation soit des mélasses ou glexps provenant de la fabrication
du sucre de canne, soit du jus de la canne a tuienrgme, distillée a moins de
96 % vol., de telle sorte que le produit de lailthsion présente, d’'une maniere
perceptible, les caractéres organoleptiques spéesi du rhum.

2 Lorsqu'il obtenu exclusivement par fermentationoalique et par distillation du
jus de la canne a sucre, il doit présenter lesctanes aromatiques spécifiques du
rhum et avoir une teneur en substances volatilateégu supérieure a 225 g par
hectolitre d’alcool a 100 % vol.

Art. 60 Whisky ou whiskey

' Le whisky ou whiskey est la boisson spiritueusgenbe exclusivement par
distillation d’'un moQt de céréales maltées, avecauns les grains entiers d'autres
céréales. Le moQt doit avoir été saccharifié paditestase du malt qu'il contient,
avec ou sans autres enzymes naturelles, et avwieff@é sous I'action de la levure.

2 Les distillations doivent étre effectuées & maia®4,8 % vol., de telle sorte que le
produit de la distillation ait un aréme et un gpéibvenant des matiéres premiéres
utilisées.

® Le distillat final doit étre vieilli pendant unégode minimale de trois ans dans des
fOts de bois d’'une capacité inférieure ou égalé@litres.

4 Le whisky ou whiskey ne doit pas étre édulcoré.

Art. 61 Boisson spiritueuse de céréales et eau-de-viémdales

! La boisson spiritueuse de céréales est la boigsioitueuse obtenue exclusivement
par distillation d’'un moQt fermenté de grains ergtide céréales et présentant des
caracteres organoleptiques provenant des matiezesgres utilisées.

2| ’eau-de-vie de céréales est une boisson spiswieabtenue par distillation a
moins de 95 % vol. d’'un modt fermenté de grainseemtde céréales et présentant
des caractéres organoleptiques provenant des emfiggmieres utilisées.

6  RS817.022.31
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Art. 62 Eau-de-vie de vin

! ’eau-de-vie de vin est la boisson spiritueuseenbe exclusivement par
distillation & moins de 86 % vol. de vin ou de viné ou par redistillation a moins
de 86 % vol. d'un distillat de vin.

2La teneur en substances volatiles doit étre égalesupérieure & 125 g par
hectolitre d’alcool & 100 % vol.

Art. 63 Brandy ou Weinbrand

! Le brandy ou Weinbrand est la boisson spirituel#enue exclusivement a partir
d’'eau-de-vie de vin additionnée ou non d'un datillle vin distillé a moins de
94,8 % vol. Le distillat doit présenter un titre@métrique n'excédant pas 50 % du
produit fini.

2 Le brandy ou Weinbrand doit étre vieilli en réeipis de chéne pendant au moins
un an ou si la capacité des flts de chéne estienféra 1000 litres, pendant au
moins six mois.

%La teneur en substances volatiles doit étre égalesupérieure a 125 g par
hectolitre d’alcool & 100 % vol. et provenir excesnent de la distillation ou de la
redistillation des matiéres premiéres mises en esuvr

Art. 64 Eau-de-vie de marc de raisin ou marc

! L'eau-de-vie de marc de raisin ou marc est unessomi spiritueuse obtenue
exclusivement a partir de marc de raisin fermentdisillé soit directement par la
vapeur d’eau, soit apreés adjonction d’eau.

2En cas d'ajout de lie au marc de raisin, la quémte lie ne peut étre supérieure a
25 kg par 100 kg de marc de raisin utilisé. La djtéan’alcool obtenue a partir de la
lie ne peut étre supérieure a 35 % de la quantitdet d’alcool dans le produit fini.

%La distillation est réalisée en présence du marmains de 86 % vol. La
redistillation & ce méme titre alcoométrique esbasée.

4 'eau-de-vie de marc de raisin ou marc doit avsire teneur en substances
volatiles égale ou supérieure & 140 g par heaalimlcool & 100 % vol.

Art. 65 Eau-de-vie de marc de fruit

! ’eau-de-vie de marc de fruit est la boisson spetise obtenue exclusivement par
fermentation et distillation & moins de 86 % va. miarc de fruit, a I'exclusion du
marc de raisin. Une redistillation a ce méme tdmomeétrique est autorisée.

2La teneur en substances volatiles doit étre égalesupérieure & 200 g par
hectolitre d’alcool & 100 % vol.
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Art. 66 Eau-de-vie de raisin sec ou raisin brandy

L’eau-de-vie de raisin sec ou raisin brandy estbddsson spiritueuse obtenue
exclusivement par distillation du produit obtenur germentation alcoolique de
I'extrait des raisins secs des cépages « noir deie » ou muscat d’Alexandrie,
distillé a moins de 94,5 % vol., de telle sorte tpdistillat ait un ardbme et un godt
provenant de la matiére premiére utilisée.

Art. 67 Eau-de-vie de fruit

! L'eau-de-vie de fruit est la boisson spiritueudsteaue exclusivement par la
fermentation alcoolique et la distillation d’un ifreharnu ou d’'un modt de ce fruit,

de baies ou de légumes, en présence ou non dexyagfadistilée & moins de

86 % vol., de telle sorte que le distillat ait urbrae et un godt provenant de la
matiére premiére distillée.

2La teneur en substances volatiles doit étre égalesupérieure a 200 g par
hectolitre d’alcool & 100 % vol.

Art. 68 Eau-de-vie de cidre et de poiré

! L'eau-de-vie de cidre et de poiré est la boisguiritseuse obtenue exclusivement
par la distillation a moins de 86 % vol. du cidne @u poiré, de telle sorte que le
distillat ait un arébme et un godt provenant degsru

%2La teneur en substances volatiles doit étre égalesupérieure a 200 g par
hectolitre d’alcool & 100 % vol.

Art. 69 Eau-de-vie de miel

! ’eau-de-vie de miel est la boisson spiritueuseembe exclusivement par

fermentation et distillation d’'un moQt de miel estdiée a moins de 86 % vol., de

telle sorte que le distillat présente les carasténganoleptiques provenant de la
matiére premiére utilisée.

2 Elle ne peut étre édulcorée que par du miel.

Art. 70 Eau-de-vie de lie

L'eau de vie de lie est la boisson spiritueusernt@exclusivement par distillation a
moins de 86 % vol. de lies de vin ou de lies dédriermentés.

Art. 71 Eau-de-vie de biere

L'eau-de-vie de biére est la boisson spiritueusderaie exclusivement par
distillation directe a pression normale de biéraichie de titre alcoométrique
volumique de moins de 86 %, de telle sorte queidtlldt présente des caractéres
organoleptiques dérivés de la biére.
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Art. 72 Topinambur ou eau-de-vie de topinambour

Le Topinambur ou eau-de-vie de topinambour estdigsbn spiritueuse obtenue
exclusivement par fermentation et distillation aimsade 86 % vol. de tubercules de
topinambour Klelianthus tuberosus.).

Art. 73 Eau-de-vie de pomme de terre

L'eau-de-vie de pomme de terre est une boissonitigpise obtenue par la
distillation de pommes de terre saccharifiéesrenéatées.

Art. 74 Eau-de-vie d’herbes, carvi, aquavit

1L’eau-de-vie d’herbes est une boisson spirituenisienue par un des procédés
suivants:

a. distillation d'alcool éthylique d’origine agrieoou d’'une eau-de-vie, dans
lequel ont macéré des herbes ;

b. addition d’'un extrait d’herbes a de I'alcool itjue d’'origine agricole ou a
une eau-de-vie.

2 La coloration au moyen d’extraits végétaux etdi@idn d’huiles essentielles sont
admises.

% Le carvi est une boisson spiritueuse obtenue manatisation d’alcool éthylique
d’origine agricole avec du carvi (Carum carvi LD'autres arébmes naturels ou
identiques aux naturels ainsi que des préparatimmatisantes peuvent étre utilisés
en complément. Le goQt de carvi doit rester prédamnti

4 L'aquavit (akvavit) est un carvi dont 'aromatisat est effectuée avec un distillat
d’herbes ou d’épices. En ce qui concerne la cortipasies critéres suivants
s’appliquent:

a. l'arbme de la boisson doit étre dii en grandeepanx distillats de graines
de carvi ou de grains d'aneth (Anethum graveolens

b. d'autres ardbmes peuvent étre utilisés.
c. Il'adjonction d’huiles essentielles est interdite
d. les substances améres ne peuvent dominer sameitd le godt.
e. I'extrait sec ne peut dépasser 1,5 g par 100 ml.
Art. 75 Vodka

! La vodka est la boisson spiritueuse élaborée #r palcool éthylique d'origine
agricole, obtenu par fermentation par la levurea&tipde pommes de terre, de
céréales a partir de pommes de terre et de céréales partir d’autres matiéres
premiéeres agricoles et distillé, rectifié ou sosiidices deux procédés de telle sorte
que les caractéres organoleptiques inhérents atieresg premiéres employées et
aux sous-produits nés de la fermentation soieat8éément atténués.
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2Une nouvelle distillation et un traitement aves lauxiliaires technologiques
appropriés, y compris le traitement avec du charhoiif, sontautorisés afin de
conférer au produit des caractéres organoleptigagiuliers.

% Seuls les ardmes naturels présents dans le atigiitenu & partir des matiéres
premiéres fermentées peuvent étre ajoutés au protali

Art. 76 Eau-de-vie [nom du fruit] obtenue par macératipdistillation

! ’eau-de-vie [nom du fruit] obtenue par macératendistillation est la boisson
spiritueuse obtenue par macération des fruits slbd@s énumérés a I'al. 2 dans de
I'alcool éthylique d’origine agricole, de I'eau-dé, du distillat provenant du méme
fruit ou dans un mélange de ceux-ci et suivie d'diséllation & moins de 86 % vol.
Le rapport entre les fruits macérés et I'alcoolybtfue, I'eau-de-vie ou le distillat
est de 100 kg pour 20 litres au maximum.

2 ’eau-de-vie ne peut &tre obtenue qu'a partirfdéss suivants:
a. mdre Rubus fruticosuauct. aggr.);

fraise Fragaria spp);

myrtille (Vaccinium myrtillud..);

framboise Rubus idaeuk.);

groseille rougeRibes rubrunt.);

prunelle Prunus spinosa.);

sorbe $orbus aucuparid.);

baie de sorbieSprbus domestica.);

houx (lex cassind..),

alisier Sorbus turminali$L.] Crantz);

S@ "0 ao00C

x~ T =

sureau $ambucus nigra.);
églantine Rosa canind..);
cassisRibes nigruni..);

bananéMusaspp.);
fruit de la passiorP@ssiflora edulisSims);
prune de cythér&pondias dulciSol. ex Parkinson);

2 T o0 5 3

prune mombingpondias mombih.).

Art. 77 Geist [nom du fruit ou de la matiére premiereisdit]

Le Geist [nom du fruit ou de la matiére premierdisdie] est la boisson spiritueuse
obtenue par macération des fruits ou baies nonefietds énumérés a l'art. 76, al. 2,
ou de légumes, de fruits a cogue ou autres végéetaigue les herbes ou les pétales
de rose dans de l'alcool éthylique d'origine agecet suivie d’'une distillation a
moins de 86 % vol..
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Art. 78 Gentiane ou eau-de-vie de gentiane

La gentiane ou eau-de-vie de gentiane est la hoispoitueuse élaborée a partir
d’'un distillat de gentiane, lui-méme obtenu panfentation de racines de gentiane
avec ou sans addition d'alcool éthylique d’origagicole.

Art. 79 Boissons spiritueuses aromatisées aux baies @vgen

1La boisson spiritueuse aromatisée aux baies detvgen est une boisson
spiritueuse obtenue par aromatisation d’alcool litbg d’origine agricole, d’eau-
de-vie de céréales ou de distillat de céréales deedaies de genévriglufiperus
communid..).

2D’autres ardbmes naturels ou identigues aux natureles préparations
aromatisantes ou des plantes aromatiques peuvenutéisés en complément. Les
propriétés organoleptiques des baies de genéieent étre perceptibles.

Art. 80 Gin

1Le gin est la boisson spiritueuse aux baies dé\gem obtenue par aromatisation
d’'un alcool éthylique d'origine agricole ayant lesractéres organoleptiques
appropriés avec des baies de genévrdemiperus communis.) ainsi qu’avec
d'autres arbmes naturels ou identiques aux natumls des préparations
aromatisantes,. Le go(t des baies de genévrierekiér prépondérant.

2Le gin distillé (p.ex. «London Gin») est une boissspiritueuse au geniévre
obtenue exclusivement par redistillation d’un alcéihylique d’origine agricole de
qualité appropriée ayant les propriétés organajapt voulues en présence de baies
de genievre et d’autres produits végétaux naturels.

?Le gin distillé doit satisfaire aux exigences miales suivantess

a. le produit mis en oeuvre pour la distillationitddrer, au départ, au moins
96 % volume;

b. apres la redistillation, le goQt de geniévrd dester prédominant;

pour l'aromatisation, des arébmes naturels, deésnes identiques aux
naturels ou des préparations aromatisantes peégatément étre utilisés en
complément.

Art. 81 Boissons spiritueuses a 'anis

! Les boissons spiritueuses a I'anis sont les bogsebtenues par aromatisation d’un
alcool éthylique d’origine agricole avec les exsaiaturels de I'anis étoildll{cium
verum Hook f.), de l'anis vert Rimpinella anissuni.), du fenouil Foeniculum
vulgareMill.) ou de toute autre plante qui contient le n&2oonstituant aromatique
principal, par un des procédés suivants ou une c@ision de ceux-ci:

a. macération ;
b. distillation;
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c. redistillation de I'alcool en présence des gainu autres parties des plantes
susvisées;

d. adjonction d’extraits naturels distillés de péanisées.

2 D'autres extraits végétaux naturels ou grainematigues peuvent étre utilisés en
complément. Le goQt de I'anis doit rester prépoadér

Art. 82 Pastis

1 Le pastis est la boisson spiritueuse anisée goiietd également des extraits
naturels issus du bois de réglissglycyrrhiza spp.), impliquant la présence de
substances colorantes dites « chalcones » et d'atydyrrhizique, dont les teneurs
minimale et maximale doivent étre de 0,05 et degQear litre.

2 e pastis doit présenter une teneur en sucresings en sucre inverti, inférieure a
100 g par litre et des teneurs minimale et maxineseanéthole de 1,5 et 2 g par
litre.

Art. 83 Absinthe

L’absinthe est une boisson spiritueuse élaboréartir jpi'alcool éthylique d’origine
agricole ou de distillat d’origine agricole et pgatant les caractéristiques suivantes:

a. elle est aromatisée avec de 'absirf{theemisia absinthiunk..) ou avec ses
extraits naturels, combinés avec d’autres plamédlss que I'anis, le fenouil
ou d’autres plantes similaires, ou leurs extradtsirels;

b. elle est obtenue par macération et distillation;
elle a un goGt amer et présente I'odeur ded’anidu fenouil ;
elle louchit lorsqu’on I'additionne d’eau.

Art. 84 Anis

L'anis est la boisson spiritueuse anisée dont ar6caractéristique provient
exclusivement de 'anis verP{mpinella anisuni.), de I'anis étoilé Iflicium verum
Hook f.), du fenouil Foeniculum vulgaréill.) ou d’'une combinaison de ceux-ci.

Art. 85 Boisson spiritueuse au goQt amer ou bitter (ArBéter)

Les boissons spiritueuses au golt amer ou bitter Iss boissons spiritueuses au
golt amer prépondérant, obtenues par aromatisat@lnool éthylique d'origine
agricole avec des ardmes naturels, avec des aifierggues aux naturels, avec des
préparations aromatisantes ou avec une combindi&sapux-ci.

Art. 86 Liqueur

! La liqueur est la boisson spiritueuse obtenueapamatisation d'alcool éthylique
d’origine agricole, d’'un distillat d’origine agritey d’'une ou de plusieurs boissons
spiritueuses ou d"un mélange des produits précédsicorée et additionnée de
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produits d'origine agricole ou de denrées alimeatatels que la créme, le lait ou
d’autres produits laitiers, de fruits, de vin ouvite aromatisé.

2 La teneur minimale en sucre exprimée en sucretinieit étre la suivante:

a. 70 g par litre pour les liqueurs de cerise dlaftool éthylique est constitué
exclusivement par une eau-de-vie de cerise ;

b. 80g par litre pour les liqueurs a la gentiane les liqueurs similaires
élaborées avec de la gentiane ou des plantes is@ril@omme seule
substance aromatisante ;

c. 100 g par litre dans les autres cas.

Art. 87 Créme de [nom du fruit ou de la matiére premiditesé]

Les boissons spiritueuses dénommées « Créme deie du nom du fruit ou de la
matiére premiére utilisé, a I'exclusion des prosllgitiers, sont des liqueurs ayant
une teneur minimale en sucre, exprimée en sucegtinde 250 g par litre.

Art. 88 Créme de cassis

La créme de cassis est une liqueur de cassis dotgnkur minimale en sucre,
exprimée en sucre inverti, est de 400 g par litre.

Art. 89 Nocino

Le nocino est la liqueur dont l'aromatisation estemue principalement par la
distillation de fruits de noix entierslglans regial.), leur macération ou la
combinaison des deux procédés, et dont la tenenimale en sucre, exprimée en
sucre inverti, est de 100 g par litre.

Art. 90 Liqueur a base d’'ceufs ou advocaat, avocat ou atlvok

! La liqueur & base d’ceufs ou advocaat, avocat vokatl est la boisson spiritueuse,
aromatisée ou non, obtenue a partir d’alcool éjugid’origine agricole, de distillat,
de spiritueux ou d'une combinaison de ces proctitdont les ingrédients sont du
jaune d’ceuf, du blanc d’ceuf et du sucre ou du miel.

2 La teneur minimale en sucre ou en miel, exprinrésugre inverti, est de 150 g par
litre. La teneur minimale en jaune d’ceuf pur esid@ g par litre de produit final.

Art. 91 Liqueur aux ceufs

La liqueur aux ceufs est une liqueur & base d’'cauisld teneur minimale en jaune
d’'ceuf est de 70 g par litre de produit final.
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Section3  Etiquetage

Art. 92 Dénomination spécifique

1Les bhoissons spiritueuses qui répondent aux esé@gerd’'une des catégories
spécifiques portent le nom de la catégorie de boispiritueuse correspondante.

2 Les boissons spiritueuses qui ne répondent pasxgences d’'une des catégories
spécifiques visées a la section 2 doivent étre miémées «boisson spiritueuse»,
«spiritueux» ou «boisson alcoolique».

3 L’eau-de-vie de fruit porte la dénomination «easvik de» suivie du nom du fruit,
de la baie ou du légume utilisé. Elle peut égaldéndéme dénommée «wasser», ce
terme étant associé au nom du fruit utilisé.

4 Lorsque deux ou plusieurs espéces de fruits, s loa de Iégumes sont distillées
ensemble, le produit est dénommé «eau-de-vie dés>ruCette dénomination
spécifique peut étre complétée par le nom de cleacles especes dans l'ordre
décroissant des quantités utilisées.

5Pour les eaux-de-vie suivantes, la dénominaticau-<e-vie de ...» peut étre
remplacée par le nom du fruit:

a. mirabelle;
prune;
pruneau;
grafenstein;
pomme;
williams;
kirsch;

Se@ ™o a0 0o

coing;
i. arbouse.

6 La denomination spécifique des eaux-de-vie de rdardruit est «eau-de-vie de
marc de [nom du fruit utilisé] » . Lorsque plusieunarcs de fruit sont utilisés, la
dénomination spécifique est «eau-de-vie de mardauids».

7 La dénomination spécifique de I'eau de vie [nonfrdit] obtenue par macération
et distillation au sens de I'art. 76 est «eau-age{vinom du fruit] » assortie de
l'indication complémentaire «obtenu par macérataindistillation». L’indication
complémentaire doit figurer dans le méme champeligue l'indication «eau-de-
vie [nom du fruit]».

8L'eau-de-vie de vin, lorsqu’elle est vieillie, pecntinuer a étre commercialisée
sous la dénomination «eau-de-vie de vin» a comdice sa durée de vieillissement
soit au moins égale a celle prévue pour le Brandy.

° La dénomination spécifique de I'eau-de-vie dediiét étre complétée par le nom
de la matiére premiére utilisée.
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10 Le «Geist» peut étre dénommeé «esprit de [nomudt] fr

1 La description, la présentation ou ['étiquetage lde vodka non produite
exclusivement a partir de levure de pommes de ,tatee céréales ou d'une
combinaison de celles-ci doit porter I'indicatiopreduit a partir de..», complétée
par le nom des matiéres premiéres utilisées poodyre I'alcool éthylique
d’origine agricole.

12 Les boissons spiritueuses aromatisées aux baiegmtarier peuvent porter la
dénomination spécifique «Wacholder» ou «genebrax.

13 Les dénominations spécifiques des boissons défaig art. 87 & 89 peuvent étre
complétées par le terme «liqueurs.

Art. 93 Indications complémentaires

1Si un age est indiqué, le composant alcooliquelde jeune est déterminant. Le
terme «vieux» est interdit pour un produit dontdenposant alcoolique le plus jeune
remonte a moins d’'un an, de méme que les indicaititige qui se contredisent ou
prétent a confusion.

2 Si des indications géographiques sont mentionriéephase de production au
cours de laquelle la boisson spiritueuse a acaquiscaractere définitif doit s’étre
déroulée dans la région indiquée. Les dispositdm$ordonnance du 28 mai 1997
sur les AOP et les IGPsont réservées. L'indication du pays de producgisinrégie
par I'art. 15 OEDAS.

% Lorsque la désignation, la présentation ou I'étgge d’'une boisson spiritueuse
indique la matiere premiere utilisée pour la fadimn de l'alcool éthylique
d’'origine agricole, chaque alcool agricole utili®st mentionné dans l'ordre
décroissant des quantités utilisées.

Section 4 Boissons spiritueuses étrangéres

Art. 94

Sauf disposition contraire de la présente ordormates boissons spiritueuses
étrangéres qui portent une appellation d’origin®©@PA AOC, etc.) ou toute autre

indication protégée par une législation étrangéreeuvent étre mises sur le marché
gue comme produits d’origine provenant de la régiaiiuée.

7 RS910.12
8 RS817.022.21
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Chapitre 8 Autres boissons alcooliques

Art. 95 Définition

Par autres boissons alcooliques, on entend toates®dissons alcooliques qui ne
sont pas définis aux chap. 2 a 7.

Art. 96 Exigences applicables aux boissons alcooliquetenant de la
caféine et de la quinine

1Les boissons alcooliqgues contenant de la cafémepeuvent contenir plus de
150 mg de caféine par litre.

2 Les boissons alcooliques contenant de la quineepe&uvent contenir plus de
80 mg de quinine, calculée en chlorhydrate de gairpar litre.

Art. 97 Dénomination spécifique
La dénomination spécifique est régie par I'art. BOB\IS.

Art. 98 Indications complémentaires

En sus des indications visées a l'art. 2 OEBAles indications suivantes doivent
figurer dans le méme champ visuel que la dénonainapécifique:

a. une indication du type «contient du gaz carhomig lorsque plus de 2 g de
dioxyde de carbone a été ajouté par litre de bojsso

b. une indication du type «contient de la caféipeur les boissons dont la
teneur en caféine est supérieure a 30 mg par litre;

Cc. une indication du type «contient de la quinimeur les boissons qui
contiennent de la quinine.

Chapitre 9 Modification des annexes

Art. 99

L'OFSP adapte régulierement les annexes de la mesedonnance a I'évolution
des connaissances scientifiques et techniques etiégislations des principaux
partenaires commerciaux de la Suisse.

9  RS817.022.21
10 RS817.022.21

28



Boissons alcooliques 817.022.110

Chapitre 10 Dispositions finales

Art. 100 Abrogation du droit en vigueur

L'ordonnance du DFI du 23 novembre 2005 sur lesdmis alcooliqués est
abrogée.

Art. 101 Dispositions transitoires
Les boissons alcooliques peuvent étre importédwjgfaées et étiquetées selon

I'ancien droit jusqu’au ... (deux ans). Elles peutvétre remises au consommateur
jusqu’a épuisement des stocks.

Art. 102 Entrée en vigueur
La présente ordonnance entre en vigueu#te. 2013.

Département fédéral de l'intérie

Alain Berse

11  RS817.022.110
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Annexe 1
(art. 2, al. 2)

Définitions
Titre alcoométrique

30

1.

Titre alcoométrique volumique acquis: nombre daurws d’alcool pur a
une température de 2Q contenus dans 100 volumes du produit considéré
a cette température.

«Titre alcoométrique volumique en puissance»: nembe volumes
d'alcool pur & une température de £Dsusceptibles d'étre produits par
fermentation totale des sucres contenus dans 1Gmes du produit
considéré a cette température.

Titre alcoométrique volumique total: somme desesitalcoométriques
acquis et en puissance.

Titre alcoométrique volumique naturel: titre alcafingue volumique
total d’un produit avant tout enrichissement.
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Annexe 2
(art. 7,al.1,9,al. 1 et 2, 10, al. 5, et 1653l

Pratiques et traitements cenologiques admis, aveaiites
et conditions:2

12 L'annexe 2 et ses modifications ne sont publiées ni au RO ni au RS. Elle peut étre
obtenue auprés de I'Office fédéral de la santé publique, Schwarzenburgstrasse 165,
3097 Liebefeld ou téléchargées a I'adresse Internet www.ofsp.admin.ch.
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Annexe 3
(art. 10, al. 1, let. e)

Pictogrammes autorisés selon I'art. 10, al. 1, leg.

Des pictogrammes conformes aux modéles ci-despusnant exclusivement le lait
ou I'ceuf sont également autorisés.
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Annexe 4
(art. 18, al. 6)

Déenominations complémentaires pour les boissons anatisées
a base de vin

La dénomination spécifique «boisson aromatiséesa Ha vin» peut étre complétée
par une des dénominations suivantes:

a.

sangria: pour une boisson obtenue a partirmjeayant une teneur en alcool
inférieure a 12 % vol., aromatisée avec des ardmésels ou des extraits
d’agrumes, additionnée ou non de jus d’agrumesgate carbonique ou

d'épices, et éventuellement édulcorée ; la déndibimaksangria» doit

toujours étre complétée par la mention «produite.ensuivie du nom du

pays de production, sauf si la boisson a été ptedem Espagne ou au
Portugal;

clarea: pour une boisson obtenue a partir ddhanc, aromatisée avec des
ardbmes naturels ou des extraits d’agrumes, addi#enou non de jus
d’agrumes, de gaz carbonique ou d’épices, et égbatnent édulcorée ; la
dénomination «clarea» doit toujours étre complégidla mention «produite
en ...» suivie du nom du pays de production, salaf lsbisson a été produite
en Espagne;

zurra: pour une boisson aromatisée, obtenuertir pa vin, additionnée
d’eau-de-vie de vin ou de brandy, ayant une teeeualcool d'au moins
9 % vol. et inférieure a 14 % vol., contenant éuelltment des morceaux
de fruits ;

bitter soda: pour une boisson aromatisée, obta@npartir d’au moins 50 %
de bitter vino, ayant une teneur en alcool d’'aummad@ % vol. et inférieure a
10,5 % vol. et contenant du gaz carbonique ;

kalte Ente: pour une boisson aromatisée obtpauenélange de vin, de vin
pétillant et de vin mousseux, additionnée de citmaturel ou d’extraits de
citron, et dont la teneur en vin mousseux n'estip&&ieure a 25 % vol.,
rapporté au produit fini ;

Glithwein (vin chaud): pour une boisson obtenxgusivement a partir de
vin rouge ou de vin blanc, aromatisée principalenasec de la cannelle ou
des clous de girofle ;en cas d'élaboration a padir vin blanc, la

dénomination doit étre complétée par l'indicatiate «in blanc» ;

Maiwein: pour une boisson aromatisée a basenjedditionnée de plantes
d’asperula odorataou d’extraits de celle-ci de telle sorte que lditgo
d’'asperula odorataoit préprondérant ;

Maitrank: pour une boisson aromatisée obtenyearéir de vin blanc sec
dans lequel ont été macérées des plantespdtula odorataou des extraits
de celle-ci, additionnée d’oranges ou d'autrestdret de 5 % de sucre au
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maximum ; les fruits peuvent aussi étre ajoutésssfmume de jus, de
concentrés ou d'extraits.
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Annexe 5
(art. 19, al. 6)

Denominations complémentaires pour les cocktails amatisés
a base de vin

La dénomination spécifique «cocktail aromatisé sebde vin» peut étre complétée
par une des dénominations suivantes:

a.

cocktail a base de vin: pour un cocktail aroséadi base de vin ne contenant
pas plus de 10 % de modt de raisin concentré paoraau volume total du
produit fini et dont la teneur en sucre, exprimée sicre inverti, est
inférieure a 80 g par litre;

pétillant de raisin aromatisé: pour un cockta@tomatisé obtenu
exclusivement a partir de moQt de raisin, dont daetir en alcool est
inférieure a 4 % vol. et dont le gaz carboniquevigmt exclusivement de la
fermentation des produits utilisés.
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Annexe 6
(art. 20, al. 5)

Dénominations substitutives pour les vins aromatise

La dénomination spécifigue «vin aromatisé» peue &mplacée par une des
dénominations suivantes:

a.
b.

36

apéritif a base de vin;

vermouth ou vin vermouth: pour un vin aromatigént I'ardbme
caractéristique est obtenu par I'emploi de subssreppropriées, parmi
lesquelles doivent toujours figurer des substambésvées des espéces
d’'artemisia; pour I'édulcoration, seuls peuveneéttilisés le sucre, le sucre
caramélisé, le moQt de raisin, le modt de raisinceatré et le modt de
raisins concentré rectifié;

vin aromatisé amer: pour un vin ayant subi unematisation amere
caractéristique; la dénomination «vin aromatisé ranpeut étre complétée
par la mention de la principale substance arom@Bsameére utilisée; elle
peut étre remplacée par I'une des dénominationsustas:

1. «vin au quinquina», si l'aromatisation principaést obtenue par
I'aréme naturel de quinquina,

2. «bitter vino», si I'aromatisation principale esbtenue par I'ardme
naturel de gentiane et si la boisson a subi ur@atibn jaune ou rouge,

3. «Americano», si l'aromatisation est obtenue phkes substances
aromatisantes naturelles provenant de I'armoiske éh gentiane et si la
boisson a subi une coloration jaune ou rouge.

vin aromatisé a I'ceuf: pour un vin aromatisédigohné au minimum de
10 g de jaune d'ceuf et au minimum de 200 g de swoqerimé en sucre
inverti, par litre de produit fini.



Boissons alcooliques 817.022.110

Annexe 7
(art. 46, al. 2)

Exigences applicables a I'alcool éthylique d’origie agricole

1. Propriétés organoleptigt aucun go(Qt étranger détecte
Titre alcoométrique volumigque minin 96,( % vol.
3. Valeurs maximales de certains paramétres  (eéasmen g/l d’alcool
10C % vol.):
acidité totale, exprimée en acide acét 0,01t
esters, exprimés en acétate d'ét 0,01:
aldéhydes, exprimés en acétaldét 0,00¢
alcools supérieurs, exprimés en mé-2 propanc-1 0,00t
méthanc 0,3
extrait se 0,01t
bases azotées volatiles, exprimées en 0,001
furfural non détectab
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Annexe 8
(art. 55)

Titre alcoometrique volumique minimal (teneur en atool) des
boissons spiritueuses

a. Pastis de Marseil 45,0 %
b. Whisky, ea-de-vie de pomme de terre, pastis, absinthe, M3 40,(%
c. Eat-de-vie de lies, ee-de-vie de bire, Sambuc 38,(%
d. Eau-de-vie de vin, eau-de-vie de marc, maatj-devie de fruit. 37,5%

eau-de-vie de cidre, eau-de-vie de poiré, eau-elelwimarc de
fruit, eau-de-vie de lies de fruit, eau-de-vie debtenue par
macération et distillation, gin, gin distillé, Loow gin, eau-de-
vie de gentiane, rhum, eau-de-vie d’herbes, voafaavit eau-
de-vie de raisin sec ou raisin brandy, Geist, genti

e.  Weinbrand, branc 36,(%

f.  Boisson spiritueuse de céréales, eau-de-vigeales, anignis 35,0%
distillé, ear-de-vie de mie

g. Carvi, boissons spiritueuses aromatisées aes kda genévrier, 30,0%
nocino, Berenbui

h. Sloe gir 25,0 %
i.  Maraschin 24,0 %
j-  Nectar de mie 22,0%
k. Liqueurs, boisson spiritueuse a I'anis, amerésme de ..., 15,0%

guignolet, punch au rhu
I.  Ligueur a base d’cet 14,(%

13 Le titre alcoométrique volumique maximal du Misgst de 47,0 %.
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