Ordonnance sur les additifs RO 2013

Ordonnance du DFI
sur les additifs admis dans les denrées alimentase
(Ordonnance sur les additifs, OAdd)

du ...

Le Département fédéral de I'intérieur (DFI),

vu l'art. 15 de I'ordonnance du 23 novembre 2009esudenrées alimentaires et les
objets usuels (ODAIOUS%)

arréte:

Art. 1 Principes
! Seuls peuvent étre utilisés comme additifs:
a. les substances répertoriées a I'annexe 1;

b. les arbmes au sens de l'art. 2, al. 1, lethl2, ODAIOUs et de I'annexe 3,
ch. 27, de I'ordonnance du DFI du 23 novembre 20@5'étiquetage et la
publicité des denrées alimentaies

2'annexe 2 dresse la liste des groupes d'addjifisr lesquels des conditions
d’utilisation communes sont applicables.

3 L'annexe 3 (liste d’application) régle 'emploisiadditifs et des groupes d’additifs
dans les denrées alimentaires.

4 L'utilisation d’un additif conformément aux bonnesatiques de fabrication (BPF)
est réputée respectée lorsque:

a. la dose utilisée ne dépasse pas la dose requis@bptanir I'effet recherché,
et

b. T'utilisation de I'additif n’induit pas le consnmateur en erreur.
® Ne sont pas considérés comme additifs:

a. les auxiliaires technologiques s'ils ne sorg ptlisés en tant qu’additifs
alimentaires;

b. les substances utilisées pour la protectionptlestes et des produits végé-
taux si elles ne sont pas utilisées en tant qutdsidiimentaires;

1 RS817.02
2 RS817.022.21
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m.

n.

Art. 2

les substances ajoutées aux denrées alimengiréant que nutriments si
elles ne sont pas utilisées en tant qu’additifetitaires;

les substances utilisées pour la productioaw@table si elles ne sont pas
utilisées en tant qu’additifs alimentaires;

les monosaccharides, disaccharides ou oligoaddes et les denrées ali-
mentaires contenant ces substances qui sont esiligéur leurs propriétés
édulcorantes;

les denrées alimentaires, séchées ou concenirémmpris les ardbmes en-
trant dans la fabrication de denrées alimentaioesposées, utilisées en rai-
son de leurs propriétés aromatiques, sapides aitives, tout en ayant un
effet colorant secondaire;

les substances entrant dans la compositioredtonche ou d’une enveloppe
de protection ne faisant pas partie de I'aliment’étant pas destinée a étre
consommée en méme temps que cet aliment;

les produits contenant de la pectine et obté@npartir de résidus séchés de
pommes ou de zestes d’agrumes ou de coings, oeuwleniélange, par
I'action d'un acide dilué suivie d'une neutraligatipartielle au moyen de
sels de sodium ou de potassium («pectine liquide»);

les bases de gommes a macher;

la dextrine blanche ou jaune, 'amidon torrédi¢ dextrinisé, 'amidon modi-
fié par traitement acide ou alcalin, 'amidon blahd¢'amidon physiquement
modifié et 'amidon traité au moyen d’enzymes arhiques;

le plasma sanguin, la gélatine alimentaire,Hgdrolysats de protéines et
leurs sels, I'albumine du lait et le gluten;

les acides aminés et leurs sels autres quil€aglutamique, la glycine, la
cystéine et la cystine et leurs sels qui n’ontg@fonction technologique;

les caséinates et la caséine;
I'insuline.

Spécification et criteres de pureté

Les additifs doivent satisfaire aux criteres deeptispécifiques fixés dans le regle-
ment européen cité a 'annexe 4.

Art. 3

Additifs admis provisoirement

1'Office fédéral de la santé publiqgue (OFSP) psut,demande motivée:

a.

autoriser d’'autres additifs et en fixer la dosximale dans les denrées ali-
mentaires concernées;

autoriser un additif compte tenu de I'annexerédue les méthodes de pro-
duction ou les matieres premiéres utilisées ont'tdijet d’'une modification
notable ou lorsqu'est intervenue une modificatiansdla taille des particu-
les.
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2|l octroie les autorisations pour une durée limitée
3L'autorisation est délivrée pour autant:
a. que la dose proposée ne présente aucun dangdasanté;

b. que le besoin technologique revendiqué s’avaffisant et que I'objectif
recherché ne puisse étre atteint par d’autres méthéconomiquement et
techniquement utilisables;

c. que I'emploi de I'additif ne puisse induiredensommateur en erreur;
d. que l'additif présente des avantages pour hs@mmateur;
e. qu'un dossier analytique soit présenté.

4Une autorisation n’est pas exigible pour les afidgui ne sont pas des ardbmes au
sens de l'art. 2, al. 1, let. I, ch. 2, ODAIOUsdeint la quantité utilisée peut légale-

ment étre mise en circulation selon les prescmgtide I'Union européenne détermi-

nantes en la matiere. Avant d’étre mis sur le n&arah tel additif doit étre signalé a

'OFSP, en indiquant les directives de I'Union qa&enne auxquelles il est soumis.

5L’OFSP publie régulierement dans la Feuille offieiesuisse du commerce et sur
Internet:

a. une liste des additifs autorisés selon l'al. 1;
b. les additifs déclarés selon I'al. 4;

c. les denrées alimentaires dans lesquelles dhififadelon les let. a ou b sont
utilisés.

Art. 4 Additifs transférés

1Les additifs transférés sont des additifs provenast différents ingrédients d'une
denrée alimentaire composée.

2 e transfert est admis (principe deagry-ovew) si I'additif:

a. est autorisé dans l'ingrédient utilisé, poutaatique la denrée alimentaire
composée ne soit pas répertoriée a 'annexe @, eh2;

b. est autorisé dans I'additif, 'enzyme ou I'a®mlimentaires ajoutés et a été
transféré dans la denrée alimentaire par leurnédiaire, pour autant qu'il
n'ait aucune fonction technologique dans la deatieentaire finale;

c. est utilisé dans une denrée alimentaire exausent destinée a la prépara-
tion d’une denrée alimentaire composée, a condgiom I'utilisation dans la
denrée alimentaire composée soit autorisée en dertia présente ordon-
nance.

3Les additifs transférés ne sont pas autorisés l@armréparations pour nourrissons
et les préparations de suite, dans les préparatidvesse de céréales et autres ali-
ments pour nourrissons et enfants en bas age sildaraliments diététiques pour

nourrissons et enfants en bas age utilisés a desrfédicales spéciales. Les excep-
tions sont énumérées a I'annexe 5, ch. 5, partie B.
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Art. 5 Préparations d’additifs, d’ardmes et d’enzymes

1 Seuls les additifs alimentaires cités a I'annexpebivent étre utilisés dans les
additifs, arbmes et enzymes alimentaires, compta ties conditions qui y sont
précisées.

2 Les édulcorants de table sont des préparatiomstia ¢fédulcorants autorisés:

a. susceptibles de contenir d’autres additifsrsé¢lmnnexe 3, ch. 11.4, et/ou
ingrédients alimentaires, et

b. destinées a étre vendues au consommateuefinant que substituts de su-
cre au sens de l'art. 2 de I'ordonnance du DFI 8lun@embre 2005 sur les
sucres, les denrées alimentaires sucrées et ldsifga base de cacao

® Les poudres & lever peuvent contenir de la fastree I'amidon en poudre a titre
de supports. La dose de poudre a lever requise Jo&grde farine doit dégager au
moins 1500 crhd'acide carbonique actif; son excédent en hydrogérbonate de
sodium ne peut toutefois dépasser 3 g. 100 g ddrpaulever doivent dégager au
moins 4500 crhd’acide carbonique actif.

Art. 6 Additifs dans les substances essentielles oui@bhgiquement utiles

Seuls les additifs cités a I'annexe 5, ch. 5 peu@ee utilisés dans les préparations
de substances essentielles ou physiologiquemées.uti

Art. 7 Conditions spécifiques applicables aux édulcarant

Un additif ne peut étre utilisé comme édulcorane glil sert un ou plusieurs des
objectifs suivants:

a. remplacement des sucres pour la fabricatictedeées alimentaires a valeur
énergétique réduite, de denrées alimentaires noogéaes ou de denrées
alimentaires sans sucres ajoutés;

b. remplacement des sucres dans les cas ou cefetpdaugmenter la durée
de conservation des denrées alimentaires, ou

c. fabrication de denrées alimentaires destinégealimentation particuliére.

Art. 8 Conditions spécifiques applicables aux colorants
Un additif ne peut étre utilisé comme colorant glilesert un des objectifs suivants:

a. rétablissement de I'aspect initial des denedi@sentaires dont la couleur a
été altérée par la transformation, le stockagebalage et la distribution et
dont l'attrait visuel se trouve ainsi diminué;

b. amélioration de I'attractivité visuelle de degs@limentaires, ou
coloration de denrées alimentaires normalenmexatores.

3  RS817.022.101
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Art. 9 Conditions spécifiques applicables aux ardbmes

L'utilisation d’arbmes n’est pas autorisée dansdesrées alimentaires répertoriées
al'annexe 7.

Art. 10 Obligation d’information
Le fabricant ou I'utilisateur d’un additif alimernita est tenu:

a. de transmettre a I'OFSP toute nouvelle infoimmascientifique ou technique
susceptible d'influer sur I'évaluation de la sétdide cet additif; et

b. dinformer 'OFSP, sur demande, des usagestadditif.

Art. 11 Modification des annexes

L'OFSP adapte régulierement les annexes de la miesedonnance a I'évolution
des connaissances scientifiques et techniques stiédgslations des principaux
partenaires commerciaux de la Suisse.

Art. 12 Abrogation du droit en vigueur
L’'ordonnance du 22 juin 2007 sur les additést abrogée.

Art. 13 Dispositions transitoires

! Les denrées alimentaires peuvent encore étreqfad®s, importées et étiquetées
selon 'ancien droit jusqu’au ... (deux ans aprestfée en vigueur). Elles peuvent
étre remises au consommateur conformément a lardieit jusqu’a épuisement
des stocks.

2 Les denrées alimentaires qui contiennent du jalenguinoléine (E 104), du jaune
orangé S (E 110) ou du rouge cochenille A (ponctR) (E 124) peuvent encore
étre fabriquées, importées et étiquetées seloritandroit jusqu’au % juin 2013.
Elles peuvent étre remises au consommateur confoemiga I'ancien droit jusqu’a
épuisement des stocks.

3 Les additifs admis provisoirement selon I'ancienitdpeuvent encore étre fabri-
qués, importés, étiquetés et remis au consommptsegu'a I'expiration de l'autori-
sation.

Art. 14 Entrée en vigueur
La présente ordonnance entre en vigueur le ...

Département fédéral de l'intérie

Alain Berse

4 R0O20072977, RO20081291 RO 20082047
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Liste des additifs autorisés

Annexe 1
(art. 1, al. 1, let. a)

N°E  Additif

Remarques

a. Colorants
10C  Curcumine

101 Riboflavine:
10z  Tartrazin

104  Jaune de quinoléi

11C  Jaune orangé

12C  Cochenille

122z  Azorubine

12 Amarant

124 Ponceau 4

127  Erythrosin

12¢  Rouge allura At
131 Bleu patenté'
13Z  Indigotine

13 Bleu brillant FCI

14C  Chlorophylles et clorophyllines

141  Complexes cuivi-chlorophylles e
cuivre-chlorophylline:

14z Vert <

150¢ Caramel cdinaire

150k Caramel de sulfite caustic
150¢ Caramel ammoniac

150c Caramel au sulfite d’'ammonit
151  Noir brillant BN

152 Charbon végétal médna
158 Brun HT

160¢ Caroténoide
160k Rocot

sont également acdises les laques aluminiqu
préparées a partir de ces color:

sont également admises les lagues alumini
préparées a partir de ces colore

sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces colore

Sunset Yellow FCF; sont également admise
laques aluminiques préparees a partir de ces
colorants

Acide carminique, carmins; sont égalem
admises les laques aluminiques préparées a partir
de ces coloran

Carmoisine; sont également admises les la
aluminiques préparéees a partir de ces colo
sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces colorants; ne doit pas
étre remrs directement au consommat

Rouge achenille A; sont également admises
laques aluminiques préparées a partir de ces
colorants

sont également admises les lagues alumini
préparées a partir de ces colorants; ne doit pas
étre remis directement au consomme

sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces color:

sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces color:

carmin d'indigo; sont également admises
laques aluminiques préparées a partir de ces
colorants

sont également admises les lagues alumini
préparées a partir de ces colore

sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces colore
sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces color:

Noir PN; sont également admises les lac
aluminiques préparées a partir de ces colol

sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces color:

Bixine, norbixine; ne doit pas étre remis die-
ment au consommate
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N°E  Additif Remarques

160c¢ Extrait de paprik Capsanthine, capsorub

160c Lycopéne

160¢ B-apocarotén-8' (C 30)

161k Lutéine

16z Rouge de bettera Bélanine

16z  Anthocyane sont également admises les laques alumini
préparées a partir de ces colore

17C  Carbonate de calcit

171 Dioxyde de titan

17z  Oxyde et hydrxyde de fe

173 Aluminium ne doit pas étre remis directement au consa-
teul

174  Argeni

17t Or

18C  Lithol-rubine BK sont également admises les laques alumini

préparees a partir de ces colorants ; ne doit pas
étre remis directement au consommr

b. Edulcorants

42C  Sorbitols peut étre employé comme édulco
421  Mannitol peut étre employé comme édulco
95C Acesulfam-K peut étre employé comme édulco
951 Aspartam peut étre employé comme édulco
952 Cyclamate

95Z  Isomat peut étre employé comme édulco
954  Saccharine

958 Sucralos

957  Thaumatin peut étre employé comme édulco
95¢  Néohespéridine D peut étre employé comme édulco
96C  Glycosides de stévi

961 Neéotam:

96z Sel d'aspartan-acésulfam

965  Maltitols peut étre employé comme édulco
96€ Lactitol peut étre employé comme édulco
967  Xylitol peut étre employé comme édulco
96¢  Erythritol peut étre employé comme édulco

c. Additifs autres que les colorants et les édulcants

17C
20C
20z
20¢
21C

211
21z
21:
214
21F

21¢
21¢

22C

Carbonate de calcit
Acide sorbiqu
Sorbate de potassit
Sorbate de calciu
Acide benzoiqu:

Benzoate de sodit

Benzoate de potassil

Benzoate de calciu
P-hydroxybenzoate d’éthy
Dérivé sodique de I'ester étlique
de l'acide |-hydroxybenzoiqt
P-hydroxybenzoate de méth
Dérivé sodique de I'ester méti-
que de l'acide -hydroxybenzoiqu
Anhydride sufureux

uniquement a des fins autres que la color

La présence d’'acide benzoique est admise
certains produits fermentés obtenus par un
processus de fermentation conforme aux bonnes
pratiques de fabricatic

Ethyl-parabéne, PH-Ethyl
Ethyl-p-hydroxybenzoate
sodium, PHE-Ethyl
Méthylparabéene, PF-Methyl
PHB-Methyl (sel de sodiun
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N°E  Additif

Remarques

221  Sulfite de sodiut

22z  Sulfite acide de sodiu
22:  Disulfite de sodiur
224  Disulfite de potassiu
22€  Sulfite de calciur

227  Sulfite acide de calciu

22¢  Sulfite acide de potassit

234 Nisine
23t Natamycin
23¢  Hexaméthylénetramine

24z  Dicarbonate de diméthy

24¢  Nitrite de potassiul

25C  Nitrite de sodiur

251  Nitrate de sodiul

252z Nitrate de potassiu
26(C  Acide acétiqu

261 Acétate de potassit
26z  Acétates de sodiu
26=  Acétate de calciu
27C  Acide lactiqut

28C  Acide propioniqu
281 Propionate de sodit
282z  Propionate de calciu
28: Propionate de potassil
284  Acide borigu

28t Tétraborate de sodit
29C Dioxyde de carbor
29€  Acide maliqut

297  Acide fumariqu

30C  Acide ascorbiqu

301 Ascorbate de sodiu
30z  Ascorbate de calciu

304  Esters d'acides gras de I'aci

ascorbiqu

30€  Extrait riche en tocophérc

307 Alpha-tocophérc

30€ Gammi-tocophérc
30¢  Delte-tocophérc

31C Géllate de propyl
311 Gallate d'octyl

31z Gallate de dodécy
31E  Acide érythorbiqu
31€ Erythorbate de sodiu

31¢ Butylhydrc-quinone tertiaire

(BHQT)

32C  Butylhydroxy-anisol (BHA
321 Butylhydroxy-toluéne (BHT

32z  Lécithine:

32t Lactate de sodiu
32€ Lactate de potassit
327 Lactate de calciu

ne peut étre utilisé que sous forme de sel n

pour la rubéfaction (= mélange homogene de sel
comestible et de nitrite de potassium ou de
sodium

ne peut étre uisé que sous forme de sel niti

pour la rubéfaction (= mélange homogeéene de sel
comestible et de nitrite de potassium ou de
sodium

Borax

Erythorbate de sodiu
BHQT

BHA
BHT
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N°E  Additif Remarques
33C Acide citrique
331 Citrates de sodiu
332 Citrates de potassit
33%  Citrates de calciu
334  Acide tartrique [L (+)
33t Tartrates de sodiu
33€ Tartrates de potassit
337 Tartrate double de sodium et
potassiur
33€  Acide phosphorigt
33¢  Phosphates de sodi
34C Phosphates de potass
341 Phosphates de calcii
34Z Phosphates de magnés
35C Malates de sodiu
351 Malate de potesium
35z Malates de calciu
352 Acide métatartriq
354  Tartrate de calciu
355 Acide adipiqu
35€  Adipate de sodiul
357 Adipate de potassiu
362 Acide succiniqu
38C Citrate de triammoniu
385 Ethylenediamine-tétre-acétate di Calcium disoium EDTA
calcium dsodiun
392  Extraits de romari
40C  Acide alginiqut
401 Alginate de sodiul
40z Alginate de potassiu
402  Alginate d'ammoniur
404  Alginate de calciut
40t Alginate de propar-1,2-diol
40€ Agar-aga
407¢ Algues Euchemaarsformée: peuvent étre normalisés avec des sucr
condition que cette précision apparaisse en
complément de leur numeéro et de leur désigna-
tion
407  Carraghénan peuvent étre normalisés avec des sucr
condition que cette précision apparaisse en
complément de leur numéro et de leur désigna-
tion
41C  Farine de graines diaroube
41z  Gomme gue
41 Gomme adragar
414 Gomme arabigue ou gomr
d’'acaciz
415 Gomme xanthar
41€  Gomme Karay
417  Gomme Tar
41¢  Gomme Gellar
42z  Glycéro
42t Konjac
42€  Hémicellulose de sa
427 Gomme cass
431 Stéarate de polyoxyéyléne (40
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N°E  Additif Remarques
43z  Monolaurate de polycyéthyléne de
sorbitane (polysorbate 2
43Z  Monooléate de polycyéthyléne de
sorbitane (polysorbate ¢
434  Monopalmitate de pooxyéthyléne
de sorbitane (polysorbate -
43t Monostéarate de pcoxyéthyléne
de sorbitane (polysorbate |
43€  Tristéarate de polywyéthyléne de
sorbitane (polysorbate ¢
44C  Pectine peuvent étre normalisés avec des sucr
condition que cette précision apparaisse en
complément de leur numero et de leur désigna-
tion
44z  Phosphatides d’ammonit
444  Acétate isobutyrate de sacchal
44t Esters glycériques de résine de
45C  Diphosphate
451  Triphosphate
452  Polyphosphate
45¢  Béte-cyclodextrine
46C  Cellulose
461  Méthylcellulost
46z  Ethylcellulost
462 Hydroxypropylcellulos
464  Hydroxypropylméthicellulose
465 Ethylméthylcellulos
46€  Carboxyméthylcellulos Cehrblwyméthylcellulose de sodium, gomme
cellulose
46¢  Carboxymthylcellulose de sodiur modifizierter Cellulosegumr
réticulée, gomme de cellulose
réliculée
46¢  Carboxyméthylcellulose hydrolyst Gomme de cellulose hydrolysée de man
de maniére enzymatiq enzymatiqu
470¢ Sels de sodium, de pesium et de
calciun d’acides grz
470k Sels de magnésium d'acides ¢
471  Monc- et diglycérides d’acides gi
472¢ Esters acétiques desonc- et
diglycérides d’'acides gr
472t Esters lactiques desonc- et
diglycérides d’acides gr
472¢ Esters citriques desonc- et
diglycérides d’acides gr
472c Esters tartriqgues desonc- et
diglycérides d’acides gr
472¢ Esters monoacétyltaiques e
diacétyltartrigues des mono- et
diglycérides d’acides gr
472f Esters mixtes acétiques et tartrig
des mono- et diglycérides d’acides
gras
472 Sucroesters d’'acides g
474 Sucroglycéride
47t Esters polyglycériques d’acides ¢
47€  Polyricinoléate deolyglycérol

10
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N°E  Additif Remarques

477  Esters de propa-1,2-diol d’acides
ras

479t  Huile de soja oxydée par chauffe
ayant réagi avec des mono- et
diglycérides d’'acides gr

481  Stéaroy-2-lactylate de sodiu

482z  Stéaroy-2-lactylate de calciu

48 Tartrate de stéan

491 Monostéarate de sorane

49z  Tristéarate de sorbita

49z Monolaurate de sorbita

494  Monooléate de sorbita

495 Monopalmitate de soitane

50C Carbonates de sodit

501 Carbonates de potassi

50z Carbonates d’ammonit

504 Carbonates de magiium

507 Acide chlorhydriqu

50¢  Chlorure de potassit

50¢ Chlorure de calciul

511  Chlcrure de magnésiu

51z Chlorure d'étai

512  Acide sulfurigu

514  Sulfates de sodiu

51t Sulfates de potassit

51€ Sulfate de calciul

517  Sulfate d’ammoniui

52C  Sulfate d’aluminiur

521  Sulfate d’aluminium sodiqt

52z  Sulfate d’aluminium p@ssiqu

52Z  Sulfate d’aluminium ammoniq

524  Hydroxyde de sodiu

52t Hydroxyde de potassit

52€ Hydroxyde de calciu

527  Hydroxyde d’ammoniul

52¢  Hydroxyde de magnium

52¢  Oxyde de calciul

53C  Oxyde de magnésit

53t Ferrocyanure de scum

53€  Ferrocyanure de potdum

53¢ Ferrocyanure de calcit

541 Phosphate d’aluminium sodiq
acide

551 Dioxyde de siliciur

552 Silicate de calciui

553¢ Silicate de magnésit

553t Talc

554  Silicate alumin-sodiqut

55t Silicate alumin-pctassiqu

57C Acides gra

574  Acide gluconiqu

57  Gluconc-delte-lactone

57€  Gluconate de sodiu

577 Gluconate de potassit

57¢  Gluconate de calciu

57¢  Gluconate ferrer

58t  Lactate ferreu

11
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N°E  Additif Remarques
58€  4-Hexylrésorcinc

62C  Acide glutamiqu

621  Glutamate monosodiqg

622z  Glutamate monopotaique
62 Diglutamate de calciu

624  Glutamate d’'ammoniu

625 Diglutamate de magnium
62€  Acide guanyliqu

627 Guanylate disodiqt

62¢  Guanylate dipotassiq

62¢  Guanylate de calciu

63C  Acide inosiniqu

631 Inosinate disodiqt

63z Inosinate dipotassiq

63%  Inosinate de calciu

634  5-ribonucléotide calciqt

63t 5-ribonucléotide discique
64C  Glycine et son sel de sodil
65C Acétate de zir

90C  Diméthylpolysiloxan

901 Cire d’abeille blanche et jau
90z  Cire de candelill

90z Cire de carnaut

904  Shellas

90t  Cire microcristallin

907 Poly-1-décene hydrogé

91z Esters de 'acide maanique
914  Cire de polyéthyléne oxyd
92C  L-cystéin

927t Carbamid

938  Argon

93¢  Hélium

941 Azote

94z  Protoxyde d’'azot

943¢ Butane

943t Isobutan

944  Propan

94¢  Oxygent

94¢ Hydrogen

99¢  Extraits de quillai

110% Invertas

110% Lysozyme

1200 Polydextros

1201 Polyvinylpyrrolidone

120z Polyvinylpolypyrrolidone
120%  Alcool polyvinylique APV
1204 Pullular

120t Copolymére méthacrylate basit
140<¢  Amidon oxyd¢

141C Phosphate de monoidor
1412 Phosphate de diamid

141: Phosphate de diamidon phospl
141¢ Phosphate de diamidon adé
142C Amidon acétyl

142% Adipate de diamidon acét
144C Amidon hydroxypropyl

12



Ordonnance sur les additifs

RO 2013

N°E  Additif

Remarques

144z Phosphate de diamidon ho-
Xypropylé

145C Octényle succinate d’amidc
sodiqur

1451 Amidon oxydé acéty

1452 Octényl succinate d'amidc
d’aluminiurr

150t Citrate de triéthyl

1517 Diacétate de glycéry

151¢ Triacétate de glycéry

151¢  Alcool benzyliqu:

152C Propanedic-1,2

1521 Polyéthylene glycc

Diacétine
Triacétine

progyléne glyco
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Ordonnance sur les additifs

RO 2013

Groupes d’additifs

Annexe 2
(art. 1, al. 2)

Groupe |: Additifs autorisés conformément aux bonne pratiques de fabrication (BPF) ou
en quantités limitées

N°E Additif IQuantité maximéRemarques
e

17C  Carbonate de calcic BPF

26C Acide acétiqu BPF

261 Acétate de potassit BPF

26z  Acétates de sodiu BPF

26%  Acétate de calciu BPF

27C  Acide lactiqu BPF

29C Dioxyde de carbor BPF

29€ Acide maliqu BPF

30C Acide ascorbigu BPF

301 Ascorbate de sodiu BPF

30z Ascorbate de calciu BPF

304 Esters d’acides gras de 'aci BPF

ascorbiqu

306 Extrait riche enacophérol BPF

307 Alpha-tocophérc BPF

30€ Gammi-tocophérc BPF

30¢  Delte-tocophérc BPF

32z  Lécithine: BPF

32t Lactate de sodiu BPF

32€ Lactate de potassit BPF

327 Lactate de calciu BPF

33C Acide citrique BPF

331 Citrates de sodiu BPF

33z Citrates de potassit BPF

33z Citrates de calciu BPF

334  Acide tartrique [L (+) BPF

33t Tartrates de sodiu BPF

33€ Tartrates de potassit BPF

337  Tartrate double deodium et de BPF

potassiur

35C Malates de sodm BPF

351 Malate de potassiu BPF

35z Malates de calciu BPF

354  Tartrate de calciu BPF

38C Citrate de triammoniu BPF

40C  Acide alginigu BPF ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

401  Alginate de sodiul BPF nepeut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

40z  Alginate de potassiu BPF ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

40:  Alginate d’'ammoniur BPF ne peut pas étre utilisé dans

14
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RO 2013

Additif

Quantité maximaRemarques

le

404

40¢

407

407¢

41C

41z

41c

414

41¢

41¢

42z
42t

Alginate de calciul

Agal-aga

Carraghénan

Algues Euchema trisformée:

Farine de graines daroube

Gomme gue

Gomme adragar
Gomme arabique ou gomr
d’acacia

Gomme xanthar

Gomme Tar

Gomme Gellar

Glycéro
Konjac
i) Gomme de konjac

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF
10 g/ke

i) Glucomannane de konjac

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

ne peut pas étre utilisé diles
produits de gelée en minibarquet-
tes

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes ; ne peut pas étre employé pour
la production de denrées alimen-
taires déshydratées dont la réhy-
dratation s’effectue au moment de
I'ingestion

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes ; ne peut pas étre employé pour
la production de denrées alimen-
taires déshydratées dont la réhy-
dratation s’effectue au moment de
l'ingestion

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes ; ne peut pas étre employé pour
la production de denrées alimen-
taires déshydratées dont la réhy-
dratation s’effectue au moment de
l'ingestion

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes ; ne peut pas étre employé pour
la production de denrées alimen-
taires déshydratées dont la réhy-
dratation s’effectue au moment de
I'ingestion

ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

a I'exception de I'annexe 5; 1

peut pas étre utilisé dans les
confiseries gélifiées ou dans les
produits de gelée en minibarquet-
tes

15



Ordonnance sur les additifs RO 2013

N°E Additif IQuantité maximéRemarques
e

44C  Pectine BPF ne peut pas étre utilisé dans
produits de gelée en minibarquet-
tes

46C  Cellulos¢ BPF

461  Méthylcellulost BPF

46z  Ethylcellulost BPF

46Z  Hydroxypropylcellulos BPF

464  Hydroxypropylméthlicellulose BPF

465 Ethylméthylcellulos BPF

46€  Carboxyméthylcellulos BPF

46¢  Carboxyméthylcellulose hydrolys: BPF
de maniére enzymatiq

470¢ Sels de sodium, de pesium et de BPF
calcium d’acides gr:

470t Sels de magnésium d’'acides ¢  BPF

471  Monc- et diglycérides d’acides g1 BPF

472¢ Esters acétiques desonc- et BPF
diglycérides d’acides gr

472t Esters lactiques desonc- et BPF
diglycérides d’acides gr

472¢ Esters citriques (s monc- et BPF
diglycérides d’acides gr

472c¢ Esters tartriques desonc- et BPF
diglycérides d’acides gr

472¢ Esters monoacétyltaiques e BPF

diacétyltartrigues des mono- et
diglycérides d’acides gr

472f Esters mixtes acétiques et tartric BPF
des mono- et diglycérides d’acides

gras
50C Carbonates de sodit BPF
501 Carbonates de potassi BPF
50: Carbonates d’ammonit BPF
504 Carbonates de magiium BPF
507 Acide chlorhydriqu BPF
50¢  Chlorure de potassit BPF
50¢  Chlorure decalciurn BPF
511  Chlorure de magnésit BPF
51:  Acide sulfuriqu: BPF
514  Sulfates de sodiu BPF
51t Sulfates de potassit BPF
51€ Sulfate de calciu BPF
524  Hydroxyde de sodiu BPF
525 Hydroxyde de potassit BPF
52¢ Hydroxyde de calciul BPF
527  Hydroxyde d’ammoniui BPF
52¢ Hydroxyde de magnium BPF
52¢  Oxyde de calciul BPF
53C  Oxyde de magnésit BPF
57C  Acides gra BPF
574  Acide gluconiqu BPF
57t  Gluconc-delte-lactone BPF
57€ Gluconate de sodiu BPF
577 Gluconate de potaum BPF
57¢  Gluconate de calciu BPF
64C  Glycine et son sel de sodil BPF
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N°E Additif IQuantité maximaRemarques
e

92C  L-cystéin BPF a I'exception de I'annexe

93¢  Argon BPF

93¢  Hélium BPF

941 Azote BPF

94z  Protoxyde d'azof BPF

94¢  Oxygent BPF

94¢  Hydrogeéen: BPF

110:  Invertas: BPF

120C Polydextros BPF

140¢  Amidon oxyd¢ BPF

141C Phosphate de monoidor BPF

1417 Phosphate de diamid BPF

141 Phosphate de diamidon phospl BPF

141< Phosphate de diamidon acé BPF

142C Amidon acétyl BPF

142% Adipate de diamidn acétyl BPF

144C Amidon hydroxypropyl BPF

144; Phosphate de diamidon ho- BPF

Xypropylé
145C Octényle succinate d’amidc BPF
sodiqur

1451 Amidon oxydé acéty BPF

62C  Acide glutamiqu 10 g/k¢ seul ou somme de 620, 621
622, 623, 624 et 625; exprimé en
acide glutamique; a I'exception de
annexe !

621 Glutamate monosodiq 10 g/k¢ seul ou somme de 620, 621
622, 623, 624 et 625; exprimé en
acide glutamique; a I'exception de
'annexe !

62z Glutamate monopoteique 10 g/k¢ seul ou somme de 620, 621
622, 623, 624 et 625; exprimé en
acide glutamique; a I'exception de
'annexe !

62 Diglutamate de calciu 10 g/ke seul ou somme de 620, 621
622, 623, 624 et 625; exprimé en
acide glutamique; a I'exception de
'annexe !

624  Glutamate d'ammcdum 10 g/k¢ seul ou somme de 620, 621
622, 623, 624 et 625; exprimé en
acide glutamique; a I'exception de
'annexe !

625 Diglutamate de magnium 10 g/ke seul ou somme de 620, 621
622, 623, 624 et 625; exprimé en
acide glutamique; a I'exception de
I'annexe !

62€ Acide guanyliqu 500 mg/k¢  seul ou somme de 626, 627
628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext

627 Guanylate disodiqt 500 mg/ky  seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext
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N°E

Additif

Quantité maximé&Remarques

le

62¢

62¢

63(

631

632

63<

634

63¢

42(

421

95¢

96¢

96¢€

967

96¢

Guanylate dipotassiq

Guanylae de calciur

Acide inosiniqu

Inosinate disodiqgt

Inosinate dipotassiq

Inosinate de calciu

5'-ribonucléotide calcigt

5'-ribonucléotide discique

Sorbitols
Mannito
Isomal
Maltitols
Lactitol
Xylitol

Erythritol

500 mg/k¢

500 mg/k(

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/ke

500 mg/k¢

500 mg/k¢

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annex

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
gue; a I'exception de I'annex

seul ou somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext

seul ol somme de 626, 627

628, 629, 630, 631, 632, 633, 634
et 635; exprimé en acide guanyli-
que; a I'exception de I'annext
uniquement a des fins autres (
I’édulcoration; a I'exception de
'annexe !

uniquement a des fi autres qu
I’édulcoration; a I'exception de
'annexe !

uniquement a des fins autres (
I’édulcoration; a I'exception de
'annexe !

uniquement a des fins autres (
I'édulcoration; a I'exception de
'annexe !

uniquement a des fins autres (
I'édulcoration; a I'exception de
'annexe !

uniquement a des fins autres (
I'édulcoration; a I'exception de
'annexe !

uniquement a des fins autres (
I'édulcoration; a I'exception de
I'annexe !
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Groupe II;: Colorants autorisés conformément aux BPF

N°E  Additif

101 Riboflavine:
14C  Chlorophylles, chlorophylline

141  Complexes cuivi-chlorophylles et cuivi-chlorophylline:

150¢ Caramel ordinail

150t Caramel de sulfitcaustiqu
150¢ Caramel ammoniac

150c Caramel au sulfite d’'ammonit
152 Charbon végétal médicir
160¢ Caroténoide

160¢ Extrait de paprika, capsanthine, capsort
16z Rouge de betterave, bétar
162 Anthocyane

17C  Carbonate de calcit

171 Dioxyde de titan

172  Oxyde et hydroxyde de 1

Groupe llI: Colorants alimentaires avec limite maximale combinée

N°E  Additif

10C  Curcumint

10z Tartrazin

12C  Cochenille, acide carminique, carrr
12z  Azorubine, carmoisir

12¢  Rouge allura At

131 Bleu patenté'

13z Indigotine, carmin d’indig
13%  Bleu brillant FCI

14z  Vert

151  Noir brillant BN, noir BN
155 Brun HT

160¢ p-apocarotén-8' (C 30)
161t Lutéine

Groupe IV: Polyols

N°E  Additif
42C  Sorbitols
421  Mannitol
95% Isomal
965  Maltitols
96€ Lactitol
967  Xylitol

96€  Erythritol

Groupe V: Autres additifs pouvant étre réglementégnsemble
a) E 200 - E 203: Acide sorbique — sorbates (SA)

N°E  Additif

20C  Acide sorbiqu
20z  Sorbate de potassil
20z  Sorbate de calciu
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b) E 210 - E 213: Acide benzoigue — benzoates (BA)
N°E  Additif

21C  Acide benzoiqt

211 Benzoate de sodit
21z Benzoate de potassil
21 Benzoate de calciu

¢) E 200 - E 213: Acide sorbigue — sorbates; ao@leroique — benzoates (SA + BA)
N°E  Additif

20C  Acide sorbiqu

20z Sorbate de potassit
202  Sorbate de calciu
21C  Acide benzoiqt

211 Benzoate de sodit
21z Benzoate de potassil
21: Benzoate de calciu

d) E 200 - E 219: Acide sorbique — sorbates; do@lezoique — benzoates; p-hydroxybenzoates
(SA + BA + PHB)

N°E  Additif

20C  Acide sorbiqu

20z  Sorbate de potassit

20:  Sorbate de calciu

21C  Acide benzoiqt

211 Benzoate de sodit

21z Benzoate de potassil

21z Benzoate de calciu

214  P-hydroxybenzoate d’'éthy

21t Dérivé sodique de I'ester éthylique de I'acic-hydroxybenzoiqt
21¢€  P-hydroxybenzoate de méth

21¢  Dérivé sodique de I'ester méthylique de I'aci-hydroxybenzoiqt

e) E 200 - E 203, E 214 - E 219: E 200 — E 2031£-2E 219: Acide sorbique — sorbates; p-
hydroxybenzoates (SA + PHB)

N°E  Additif

20C - Acide sorbiqu

20z  Sorbate de potassit

20:  Sorbate de calciu

214  P-hydroxybenzoate d’éthy

21t Dérive sodique de I'ester éthylique de I'aci-hydroxybenzoiqt
21€  P-hydroxybenzoate de méth

21¢ Dérivé sodique de I'ester méthylique de I'aci-hydroxybenzoiqt

f) E 214 - E 219: P-hydroxybenzoates (PHB)
N°E  Additif

214  P-hydroxybenzoate d’'éthy

21t Dérivé sodique de I'ester éthylique de I'aci-hydroxybenzoiqt
21¢€  P-hydroxybenzote de méthyl

21¢ Dérivé sodique de I'ester méthylique de I'aci-hydroxybenzoiqt

g) E 220 - E 228: Anhydride sulfureux — sulfites
N°E  Additif

22C  Anhydride sulfureu
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N°E  Additif

221  Sulfite de sodiut

22z  Sulfite acide de sodiu
22 Disulfite de sodiur

224  Disulfite de potassiu
22€  Sulfite de calciur

227  Sulfite acide de calciu
22¢  Sulfite acide de potassit

h) E 249 - E 250: Nitrites

N°E  Additif

24¢  Nitrite de potassiu
25C  Nitrite de sodiur

i) E 251 - E 252: Nitrates

N°E  Additif

251  Nitrate de sodiul
25z  Nitrate de potassiu

) E 280 - E 283: Acide propionique — propionates

N°E  Additif

28C  Acide propioniqu

281 Propionate de sodit
28z  Propionate de calciu
282  Propionate de potassil

k) E 310 - E 320: Gallates, BHQT et BHA

N°E  Additif

31C Gallate de propy

311 Gallate d'octyl

31z Gallate de dodécy

31¢  Butylhydrc-quinone tertiaire (BHQ™
32C  Butylhydroxy-anisol (BHA!

I) E 338 - E 341, E 343 et E 450 - E 452: Acideggimrique — phosphates — diphosphates,

triphosphates et polyphosphates

N°E  Additif

33t Acide phosphorigt

33¢  Phosphates de sodi
34C Phosphates de potass
341 Phosphates de calcil
34z Phosphates de magnés
45C  Diphosphate

451  Triphosphate

452  Polyphosphatt

m) E 355 - E 357: Acide adipique — adipates

N°E  Additif

358  Acide adipiqu
35€  Adipate de sodiul
357 Adipate de potassiu
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n) E 432 - E 436: Polysorbates

N°E  Additif

43z  Monolaurate de polyoxyéthylene de sorbitane (pohae 20
43 Monooléate de polyoxthyléne de sorbitane (polysorbate
434  Monopalmitate de polyoxyéthyléne de sorbitane (pmlkate 40
43t Monostéarate de polyoxyéthylene de sorbitane (pdigge 6C
43€  Tristéarate de polyoxyéthylene de sorbitane (pobete 65

0) E 473 - E 474: Sucroesters d’'acides gras, slyo@ides

N°E  Additif

47 Sucroesters d'acides g
474  Sucroglycéride

p) E 481 - E 482: Stéaroyl-2-lactylates

N°E  Additif

481  Stéaroy-2-lactylate de sodiu
48z  Stéaroy-2-lactylate de calciul

q) E 491 - E 495: Esters de sorbitane

N°E  Additif

491 Monostéarate de sorbite
49z  Tristéarate de sorbita
49z  Monolaurate de sorbita
494  Monooléate de sorbita
49t Monopalmitate de sorbita

r) E 520 - E 523: Sulfates d’aluminium

N°E  Additif

52C  Sulfate d’aluminiur

521 Sulfate d’aluminium sodiqt
52z  Sulfate d’aluminium potassiq
52%  Sulfate d’aluminium ammonig

s) E 551 - E 553: Dioxyde de silicium, silicateaddcium, talc, silicate de magnésium

N°E  Additif

551  Dioxyde de silicim
55z  Silicate de calciul
553¢ Silicate de magnésit
553t Talc

t) E 620 - E 625: Acide glutamigue — glutamates

N°E  Additif

62C  Acide glutamiqu

621 Glutamate monosodiq
622  Glutamate monopotassic
62: Diglutamate de calciu
624  Glutamate cammoniun
625 Diglutamate de magnésit
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u) E 626 - E 635: Ribonucléotides
N°E  Additif

62€  Acide guanyliqu

627 Guanylate disodiqt

62¢  Guanylate dipotassiq
62¢  Guanylate de calciu

63C  Acide inosiniqu

631 Inosinate disodiqt

63z Inosinate cpotassiqu

63% Inosinate de calciu

634 5-ribonucléotide calcigt
63t 5-ribonucléotide disodiqt

v) E 400 - E 403: Acide alginigue — alginates
N°E  Additif

40C  Acide alginiqut

401  Alginate de sodiul
40z Alginate de potassiu
402  Alginate d'ammoniur
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Annexe 3
(art. 1, al. 3)

Liste d’application

A. Liste des catégories de denrées alimentaires

Chiffre Denrée alimentaire

0. Toutes les catégories de denrées alimentai

01. Produits laitiers et succédané

01.1 Lait pasteurisé et stérilisé (y compris par prodd#) non aromasé

01.2 Produits laitiers fermentés non aromatisés, y c@ngibabeurre naturel nc
aromatisé (a I'exclusion du babeurre stériliséjy traités thermiquement aprés
fermentatiol

01.: Produits laitiers fermentés non aromatisés traitésniquement aés fermn-
tatior

01.£ Produits laitiers fermentés aromatisés, y compaisés thermiqueme

01.t Lait déshydrat

01.€ Creme et créeme en pou

01.6.1 Creme pasteurisée non aromatisée (a I'exclusiormeses a faible teneur
matiéres grasse

01.€2 Produits a base de creme fermentée au moyen derfesvivants non aroni-
sés et produits de substitution ayant une teneoraigres grasses inférieure a
20 %

01.6.C Autres créme

01.7 Fromages et produits fromag

01.7.1 Fromages non affinés,'exclusion des produits relevant de la ciorie 1€

01.7.2 Fromages affine

01.7.: Croltes de fromage comestib

01.7.¢ Fromages de lactosér

01.7. Fromages fondi

01.7.¢ Produits fromagers (a I'exclusion des produitsvate de la catégorie 1

01.¢ Succédanés de produits laitiers, y compris blasehis de boisso

02. Matieres grasses et huiles, et émulsions grasse$eileuse:

02.1 Matieres grasses et huiles pratiguement anhydi&x@usion des matiére
grasses laitiéres anhydr

02.2 Emulsions grasses et huileuses essentiellemegpdietiu dans hu

02.2.1 Beurre, beurre concentré, huile de beurre et negtigrasses laitieres anhyc

02.2.2 Autres émulsions grasses et huileuses, y cominétieres grasses a tarti
et émulsions liquide

02.2 Huiles végétales a vapori

03. Glaces de consommatic

04. Fruits et [égume:

04.1 Fruits et Iégumes non transforr

04. Fruits et légumes frais enti

Fruits et [légumes épluchés, coupés et |

Fruits et lgumes congeli

Fruits et léegumes transforn

Fruits et légumes séct

Fruits et Iégumes conservés dans le vinaigre, € la saumu

Fruits et [légumes en conse

Préparations de fruits et de légumes, a I'excn des produits relevant de
categorie 5.

Préparations de fruits et de légumes, a I'excludiesicompote
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Chiffre Denrée alimentaire

04.2.4. Compotes, a I'exclusion des produits relevant dzatégorie 1

04.2.f Confitures, gelées, marmelades et produits sirag

04.2.5. Confitures extra et gelées e

04.2.5. Confitures, gelées, marmelades et creme de me

04.2.5. Autres pates a tartiner similaires a base de fouitde légume

04.2.5.« Beurres de fruits a coque et pates a tartiner @ thadruits icoque

04.2.¢ Produits de pommes de terre transfoi

05. Confiseries

05.1 Produits de cacao et de choct

05.2 Autres confiseries, y compris les microconfisepesr rafraichir I'halein

05.2 Chewin¢-gurr

05.2 Décorations, enrobages et fourragt I'exclusion des fourrages a base de fr
relevant de la catégorie 4.

06. Céréales et produits céréaliel

06.1 Graines céréaliéres entiéres, brisées ou en fl

06.2 Farines et autres produits de minoterie, amidofécete:

06.2.. Farine:

062.2 Amidons et fécule

06.2 Céréales pour pe-déjeune

06.4 Pates alimentair

06.4.. Pates fraiche

06.4.2 Pates sech

06.4.: Pates fraiches précui

06.4. Gnocchi de pomme de te

06.4. Fourrages pour pates farcies (raviolis et prodiitilaires’

06.t Nouilles

06.€ Pate a frir

06.7 Céréales précuites ou transforn

07. Produits de boulangerit

07.1 Pain et petits pail

07.1.. Pain préparé exclusivement a partir des ingrédmntants: farine de fromer
eau, levure ou levain, ¢

07.1.: Pain courant frangaifriss buzakenyér, fehér és félbarna keny

07.2 Produits de boulangerie fi

08 Viandes

08.1 Viandes non transformé

08.1.. Viandes non transformées autres que les prépasat®riande

08.1.: Préparations de viaes

08.2 Viandes transformé

08.2.: Viandes transformées non traitées thermique

08.2.: Viandes transformées traitées thermiquel

08.2.: Boyaux, enrobages et décorations pour vi

08.2.¢ Produits a base de viande saumurés de maniergdnadlle, faisant I'objet de
dispositions spécifiques concernant les nitritdeshitrate

08.2.4. Produits traditionnels saumurés par immersion (gitsc base de viande ¢

ont été immergés dans une saumure contenant déssnét/ou des nitrates, du
sel et d’autres composar

08.2.4.. Produits traditionnels traités en salaison sedtepfocessus de sison a se:
consiste en 'application & sec d’'un mélange densae contenant des nitrites
et/ou des nitrates, du sel et d'autres composadatsurface de la viande, puis
en une période de stabilisation/maturati

08.2.4. Autres produits saumurés de maniére traditionn@ecessus de salaison
immersion ou a sec utilisés en combinaison ou lerdes nitrites et/ou les
nitrates sont contenus dans un produit composeérsegue la saumure est
injectée dans le produit avant la cuiss
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Chiffre Denrée alimentaire

09. Poisson et produits de la péct

09.1 Poisson et produits de la péche non transfc

09.1.2 Poisson non transforr

09.1.c Mollusques et crustacés ncransformé

09.2 Poisson et produits de la péche transformés, y atempllusques et crusta

09.2 CEufs de poiss(

10. CEufs et ovoproduits

10.1 Eufs non transform

10.2 Eufs transformés et ovoprodi

11. Sucres, sirops, miel et édulcorants de tae

11.1 Sucres et sirog

11.2 Autres sucres et siro

11.2 Miel

11.4 Edulcorants de tak

11.4.1 Edulcorants de table sous forme ligt

11.4.: Edulcorants de table sous forme de po

11.4.: Edulcorants de table sous forme de compr

12. Sels,épices, soupes, potages, sauces, salades et prequidtéique:

12.1 Sel et produits de substitution du

12.1.1 Se

12.1.2 Produits de substitution du

12.2 Fines herbes, épices et assaisonner

12.2.1 Fines herbes et épic

12.2.2 Assaisonnments et condimer

12.2 Vinaigres

12.£ Moutardt

12.t Soupes, potages et bouill

12.€ Sauce

12.7 Salades et pates a tartiner se

12.¢ Levures et produits a base de lev

12.¢ Produits protéiques, a I'exclusion des produitevaht de la cégorie 1.:

13. Denrées alimentaires destinées a une alimentatiomiculiere

13.1 Aliments pour nourrissons et enfants en ba

13.1.1 Préparations pour nourrisst

13.1.: Préparations de su

13.1.: Préparations a base de céréales et alimenr bébés destinés aux nourriss
et aux enfants en bas é

13.1.¢ Autres aliments pour enfants en bas

13.1f Aliments diététiques destinés a des fins médicgiésiales pour nourrissons
enfants en bas a

13.1.5.: Aliments diététiques destir a des fins médicales spéciales pour nourrissc
préparations spéciales pour nourris:

13.1.5. Aliments diététiques destinés a des fins médicgiésiales pour bébés
enfants en bas &

13.2 Aliments diététiques destinés a des fins médicgp¢ciales (a I'exclusion de
produits relevant de la catégorie 13.

13.2 Aliments diététiques de régime contre la prise @idpdestinés a remplacer
repas ou I'apport alimentaire d’'une journee (en tauen partie

13.4 Denrées alimentaires convet aux personnes souffrant d’une iérance at
gluter

14, Boisson:

14.1 Boissons non alcoolisé

14.1.1 Eau, y compris 'eau minérale naturelle, 'eau derse et toutes les autr
eaux en bouteille ou conditionn

14.1.2 Jus de fruits et jus de lémes
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Chiffre Denrée alimentaire

14.1.% Nectars de fruits, nectars deumes et produits similair

14.1.¢ Boissons aromatisé

14.1.f Café, thé, infusions de plantes et de fruits, aiéepextraits de thé, d'infusiol

de plantes et de fruits et de chicorée; prépamatierthé, de plantes, de fruits et
de céréales pour infusion, ainsi que mélangesépiapations instantanées de

ces produit

14.15.: Café et extraits de ce

14.1.5. Autres

14.2 Boissons alcoolisées, y compris les équivalents atmool et a faible teneur
alcoo

14.2.: Biére et boissons malt¢

14.2.2 Vins et boissons a base de vin et éalents sans alca

14.2.% Cidre et poir

14.2. Vins de fruits emade win

14.2.% Hydrome

14.2.¢ Boissons spiritueust

14.2.7 Produits aromatisés a base de

14.2.7.: Vins aromatisé

14.2.7.: Boissons aromatisées a base di

14.2.7. Cocktails aromatisés de produits -vinicoles

14.2.¢ Autres boissons alcoolisées, y compris les méladgémissons alclisées e
de boissons non alcoolisées et les spiritueux ayatitre alcoométrique
inférieur & 15 % v«

15 Amuse-gueules salés préts a la consommati

15.1 Amuse-gueules a base de pommes de terre, de céréafesinge d’amidon ot
de féculi

15.2 Fruits a coque transforn

16. Desserts, a I'exclsion des produits relevant des catégories 1, 3 ¢

17. Compléments alimentaires, a I'exclusion des c@iéments alimentaires
destinés aux nourrissons et aux enfants en bas .

17.1 Compléments alimentaires sous la forme solide iy sous forme d
gélules et de comprimés et sous d’autres formeitasies, a I'exclusion des
formes & mach

17.2 Compléments alimentaires sous la forme liq

17.2 Compléments alimentaires sous forme de sirop os soe forme a mact

18. Denrées alimentaires transformées ne relevanap des catégories 1 a 17, a

I'exclusion des aliments pour nourrissons et enfasten bas ag
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B. Liste d’application

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
0C. Additifs alimentaires dont la présence est permisdans toutes les catégories de denrées alimenta
E 29C Dioxyde de carbor BP
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 1000( (1) (@) (57 Uniquement denrées alimentaires séchées en p
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates (autrement dit les denrées alimentaires séchéesuas de
et E450 - polyphosphzes la fabrication et les mélanges de ces denréegxausion
E 452 des denrées alimentaires énumérées au chiffrd'dnbexe
6
E 45¢ Béte-cyclodextrint BPF Uniquement denrées alimentaires en comprimés
dragées, a I'exclusion des denrées alimentairgaéndes
au chiffre 1 de l'annexe
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1Co0c 1) (57 Uniquement denrées alimentaires séchées en p
calcium, talc, silicate de magnési (autrement dit les denrées alimentaires séchéesuas de
la fabrication et les mélanges de ces denrée'gxdusion
des denrées alimentaires énumérées au chiffrd'anexe
6
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d BPF Q) Uniquement denrées alimentaires en comprimés
calcium, talc, silicate de magnési dragées, a I'exclusion des denrées alimentaireaénées
au chiffre 1 de l'annexe
E 93¢ Argon BPF
E 93¢ Hélium BPF
E 941 Azote BPF
E 94z Protoxyde d'azo BPF
E 94¢ Oxygent BPF
E 94¢ Hydrogéen: BPF
01. Produits laitiers et succédané
01.1 Lait pasteurisé et lait stérilisé (y compris par ppcédé UHT) non aromatisé
E 331 Citrates de sodiu 400! Uniquement lait de chévre Ut
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100¢ 1) 4 Uniguement lait stérilisé et Ut
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
01.2 Produits laitiers fermentés non aromatisés, y comjis le babeurre naturel non aromatisé (a I'exclusiomu babeurre stérilisé), non traités
thermiguement aprés fermentatior
01.3 Produits laitiers fermentés non aromatisés traitéshermiquement apres fermentatior
Groupe Additifs
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 100( Q) (2 Uniquement lait caill
01.4 Produits laitiers fermentés aromatisés, y comprisraités thermiquement
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF (74)
Groupe I Colorants avec limite maxima 15C (74)
combiné
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 104 Jaune de quinoléil 1C (61) (74
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 5 (61) (74
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenills 5 (61) (74
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C
E 160c Lycopeént 3C
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 30C 1) 2 Uniquement desserts a base de produits laitiersraiiés
benzoique benzoate thermiguemer
E 297 Acide fumariqu 400(¢ Uniquement desrts aromatisés aux fru
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 300(¢ 1) 4

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate

E 452
E 355- E 357 Acide adipique- adipate 100( Uniquement desserts aromatisés aux i
E 3€3 Acide succiniqu 600(
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 41¢€ Gomme Karay 600(
E 427 Gomme cass 250(
E 432- E 43€ Polysorbate 100(
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500(
sucroglycéride
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ¢ 200(
E 477 Esters de ropant-1,2-diol d'acides gre 500(
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 500(
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 48: Tartrate de stéary 500(
E 491- E 49t Esters de sorbita 500(¢
E 95C Acésulfam-K 35C Uniquement produits a \eur énergétique réduite ou si
sucres ajoutt
E 951 Aspartam 100(¢ Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 25C (51) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsans
de Cs sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 10C (52) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
Ce sucres ajoutt
E 95¢ Sucralos 40C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 957 Thaumatin 5 Uniquement comme exhausteur de |
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 96( Glycosides de stévi 10C (60) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres joutés
E 961 Néotam: 32 Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
015 Lait déshydraté
Groure Il Colorants BP BPF Sauf produits non aromatit
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 304 Esters d'acides gras de l'ac BPF
ascorbiqu
E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 20C 1) Unigquement lait en poudre padistributeurs automatiqu
E 322 Lécithine: BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 33: Citrates de potassit BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100( 1) 4 Uniquement lait partiellement déshydraté contenarhs
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates de 28 % de matiére sé«
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 150( @) @4, Uniquement lait partiellement déshydratntenant plus d
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates 28 % de matiére séc
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 250( 1) @4 Uniquement lait en poudre et lait écrémé en pc
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 392 Extraits de romari 20C (41) (46 Uniquement lait en poudre pour distributeurs autajoa:s
E 392 Extraits de romari 3C (46) Uniquement lait en poudre pour la fabrication daoes
glacée
E 407 Carraghénan BPF
E 500(ii) Carbonate acide de sodi BPF
E 501(ii) Carborate acide de potassil BPF
E 50¢ Chlorure de calciu BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
01.6 Créme et creme en poudr
01.6.1  Creme pasteurisée non aromatisée (a l'exclusion desemes a faible teneur en matiéres grass
E 401 Alginate de sodiul BPF
E 40z Alginate de pcassiun BPF
E 407 Carraghénan BPF
E 46€ Carboxymeéthylcellulos BPF
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
01.6.2  Produits a base de creme fermentée au moyen de fegnts vivants non aromatisés et produits de substition ayant une teneur en matiéres

32

grasses inférieure a 20 ¢

E 40¢
E 407
E 41C
E 41z
E41¢
E 44C
E 46(
E 46¢
E 471
E 140¢
E 141C
E 141:
E 141:
E 141/
E 142(
E 142:
E 144(
E 144:
E 145(
E 1451

Agarl-aga BPF
Carraghénan BPF
Farine de graines de caro BPF
Gomme gue BPF
Gomme xanthar BPF
Pectine BPF
Cellulose BPF
Carboxymthylcellulose BPF
Monc- et diglycérides d'acides g BPF
Amidon oxydt BPF
Phosphate de monoamic BPF
Phosphate de diamid BPF
Phosphate de diamidon phospl BPF
Phosphate de diamidon aylé BPF
Amidon acétyl BPF
Adipate de diamidon acét BPF
Amidon hydroxypropyl BPF
Phosphate de diamidon hydroxyproy BPF
Octényle succinate d'amidon sodi BPF
Amidon oxydé acéty BPF



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
01.6.3  Autres creme:
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF Uniquement crémes aromatis
Groupe I Colorants avec limite maxima 15C Uniquement cremes aromatis
combiné
E 104 Jaune de quinoléil 1C (61) Uniquement crémes aratisée
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 5 (61) Uniguement cremes aromatis
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 5 (61) Uniquement crémes aromatis
E 234 Nisine 1C Uniquemenclotted crear
E 338- Acide phophorique- phosphate- 500( 1) 4 Uniquement creme stérilisée, pasteurisée et UttTeete
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates fouetté:
et E450 - polyphosphate
E 452
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 500( 1) Unigquement créme stérilisée et crertérilisée a faible
sucroglycéride teneur en matiéres gras
01.7 Fromages et produits fromager
01.7.1  Fromages non affinés, a l'exclusion des produits levant de la catégorie 1

Groupe

Groupe |
Groupe Il

E 200- E 20z
E 234

E 26(

E 27C

E 33C

E 338-

E 341, E 343
et E450-

Additifs

Colorants BP

Colorants avec limite maxima
combiné

Acide sorbique- sorbate
Nisine

Acide acétiqu

Acide lactiqur

Acide citrique

Acide phosphoriqu- phosphate-
diphosphates, triphosphates
polyphosphate

BPF
15¢

100¢ @) @
1C

BPF

BPF

BPF

200( 1) @

A I'exception de limozzarelli et des fromages non affin
fermentés au moyen de ferments vivants non arom.
Uniquement fromages non affinés aroma
Uniquement fromages non affinés aroma

Uniquemenmascarpon
Uniquemenmozzarelli
Uniquemenmozzarelli
Uniquemenmozzarell;

A I'exception de limozzarell:
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 452
E 460(ii) Cellulose en poud BPF Uniguemenmozzarelli rapée et en tranck
E 57¢ Gluconc-delte-lactone BPF Uniquemenmozzarlla
01.7.2  Fromages affiné
E 12(C Cochenille, acide carminique, carmr  12% Uniquement fromage persillé a pate rc
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement fromagsage derb
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquement fromagsage derb
cuivre-chlorophylines
E 152 Charbon végétal médicir BPF Uniquement fromagmorbiel
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement fromage affiné a pate orange, jaunéaat
cass
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1E Uniquement fromage ané a pate orange, jaune et bl
cass
E 160tk Rocou, bixine, norbixir 3t Uniquement fromagmimolett
E 160t Rocou, bixine, norbixir 5C Uniquement fromagred Leiceste
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement fromageffiné a pate orange, jaune et ble
capsorubin cass
E 162 Anthocyane BPF Uniquement fromage persillé a pate rc
E 17C Carbonate de calcit BPF
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 100( 1) 2 Uniguement fromage en tranches et coupé, préem
fromege en couches et fromage avec addition de denrées
alimentaire
E 200- E 202 Acide sorbique- sorbate BPF Uniquement traitement en surface de produits &
E 234 Nisine 12.5 (29)
E 23t Natamycin: 1 (8) Uniquement traitement en surface des frges a pate dur
sem-dure et sen-molle
E 23¢ Hexaméthylénetétrami 25 mg/kg Uniquement fromagprovolone
quantité
résiduelle
exprimée er
formaldéhyd
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 251- E 25Z Nitrates 15C (30) Uniquement fromage a pate dure, s-dure et sen-molle
E 280- E 28: Acide propionique- propionate BPF Uniquement traitement en surfi
E 460(ii) Cellulose en poud BPF Uniquement fromage affiné en tranches et
E 500(ii) Carbonate acide de sodi BPF Uniquement fromage au lait ait
E 504 Carbonates ( magnésiur BPF
E 50¢ Chlorure de calciu BPF
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1000( Q) Uniquement fromage en tranches ou rapé a pateet
calcium, talc, silicate de magnési sem-dure
E 57¢ Gluconc-delte-lactone BPF
E 110¢ Lysozyme BPF
01.7.3  Crodtes de fromage comestible
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima BPF (67)
combiné
E 104 Jaune de quinoléil 1C (62)
E 160t Rocou, bixine, norbixir 2C
E 160c Lycopeént 3C
E 18C Lithol-rubine Bk BPF (67)
01.7.4  Fromages de lactoséru
Groupe | Colorants BP BPF
E 200- E 20z Acide sorbique sorbate 100¢ 1) 2 Uniquement fromage en tranches et coupé, préem
fromage en couches et fromage avec addition deéds
alimentaire:
E 251- E 25Z Nitrates 15C (30) Uniquement lait de fromagerie pour fromage a péte,
sem-dure et sen-molle
E 26( Acide acétiqu BPF
E 27(C Acide lactiqut BPF
E 33( Acide citrique BPF
E 460(ii) Cellulose en poud BPF Uniquement fromage rapé et en tranc
E 57¢ Gluconc-delte-lactone BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
01.7.5 Fromages fondu
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF Uniquement fromages fondus aromat
E 10C Curcumint 10C (33) Uniquement fromages fondus aromal
E 102 Tartrazin 10C (33) Uniquement fromages fondus aromal
E 12C Cochenille, acide carminique, carrr  10C (33) (66 Uniquement fromages fondus aromat
E 12z Azorubine, carmoisir 10C (33) Uniquement fromages fondus aromat
E 160¢ Caroténoids BPF
E 160t Rocou, bixine, norbixir 15
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF
capsorubin
E 160c Lycopént 5 Uniquement fromages fondus aromat
E 160¢ Bete-apocarotén-8' (C 30 10C (33) Uniquement fromages fondus aromat
E 161k Lutéine 10C (33) Uniquement fromages fondus aromat
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 200( Q) 2
E 23¢ Nisine 12.5 (29)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 2000( 1) @4,
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphtes
E 452
E 427 Gomme cass 250(
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1000( 1)
calcium, talc, silicate de magnési
01.7.6  Produits fromagers (a I'exclusion des produits releant de la catégorie 1¢
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Groupe
Groupe |
Groupe Il

E 12C
E 160¢

Additifs

Colorants BP

Colorants avec limite maxima
combiné

Cochenille, acide carminique, carn
Caroténoide

BPF
10¢

128
BPF

Uniquement produits non affinés aromat
Uniquement produits non affinés aromat

Uniquement produits persillés ate rougr
Uniquement produits affinés a pate orange, jauidaet



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
cass
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1E Uniguement produits affinés a pate orange, jauidaet
cass
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement produits affinés a pate orange, jauidaet
capsorubin cass
E 16: Anthocyane BPF Uniquement produits persillés a pate rc
E 17C Carbonate de calcic BPF Uniquement produits affin
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 100( 1) 2 Uniquement produits non affinés; produits affinés
tranches, préemballés; produits affinés en couet
produits affinés avec addition de denrées alimese
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate BPF Uniquement traitement en surface de produitnés
E 234 Nisine 12t (29) Uniquement produits affinés et fon:
E 23t Natamycin 1 mg/dn* de Uniquement traitement en surface des produits&ghire.
surface sem-dure et semi-molle
(absence a
mm de
profondeur
E 251- E 25Z Nitrates 15C (30) Uniquement produits affinés a pate dure, -dure et sen-
molle
E 280- E 28% Acide propionique- propionate BPF Unigquement traitement en surface de produits &
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 200( 1) 4 Uniquement produits non affir
E 341, E 343 diphosphate, triphosphates et
et E450 - polyphosphate
E 452
E 460(ii) Cellulose en poud BPF Uniquement produits affinés et non affinés rapé
tranche
E 504 Carbonates de magnési BPF Uniquement produits affin
E 50¢ Chlorure de calciul BPF Uniquement produits affin
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1000( 1) Uniquement produits & pate dure et «-dure en tranche
calcium, talc, silicate de magnési ou rapé
E57¢ Gluconc-delte-lactone BPF Uniquemet produits affiné
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 110¢ Lysozyme BPF Uniquement produits affin
01.8 Succédanés de produits laitiers, y compris blanchssurs de boissor
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 200( 1) 2 Uniquement succédanés de fromage a base de ps
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate BPF 1) (2, Uniquement succédanés de fromage (uniquementtexitk
en surface
E 251- E 252 Nitrates 15C (30) IU.niquement succédaneés de fromage a base duits
aitiers
E 280- E 28% Acide propionique- propionate BPF Uniquement succédanés de fromage (uniquementirexitk
en surface
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 2000( 1) 4 Uniquement succédanés de fromages fc
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 3000( Q) @« Uniquement blanchisseurs de bois:
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniquement succédanés de creme fou
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 5000( 1) 4 Uniquement blanchisseurs de boissons pour disttilss
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates automatique
et E450 - polyphosjhates
E 452
E 432- E 43€ Polysorbate 500( (1) Uniquement succédanés de lait et de ¢
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 2000( (2) Uniquement blancisseurs de boissc
sucroglycéride
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( 1) Uniquement succédanés de cr
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
sucroglycéride
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ¢ 50C Uniquement blanchisseurs de bois:
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ¢ 500( Uniquement succédanés de lait et de ¢
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gr: 100( Uniquement blanchisseurs de bois:
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides greé 500( Uniquement succédanés de lait et de ¢
E 481- E 48z Stéarol-2-lactylate de sodium « 300( (1) Uniquement blanchisseurs de bois:
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( Q) Uniquement succédanés de lait et de créeme; blasealre
de boissor
E 551- E55Z Dioxyde de siliciumsilicate de 1000( @ Uniquement succédanés de fromage en tranches ésl e
calcium, talc, silicate de magnési succédanés de fromages fondus; blanchisseurs skoh
02. Matieres grasses et huiles, et émulsions de matiérgrasses et d'huile
02.1. Matieres grasses et huiles pratiquement anhydres (&xclusion des matiéres grasses laitieres anhyd)

E 10C
E 160¢
E 160t
E 27C

E 30C
E 304

E 30¢
E 307

E 307
E 30¢
E 30¢
E 310- E 32C

Curcuminu
Caroténoide

Rocou, bixine, norbixir
Acide lactiqur

Acide L-ascorbiqu

Esters d'acides gride I'acide
ascorbiqu

Extrait riche en tocophérc
Alpha-tocophérc

Alpha-tocophérc
Gammgtocophérc
Delte-tocophérc
Gallates, BHQT et BH

BPF
1C
BPF

BPF
BPF

BPF
20C

BPF
BPF
BPF
20C 1) (a1

Uniquement matiéres gras

Uniguement matiéres gras

Uniquement matiéres gras:

Uniquement pour la cuisson et/ou la friture o
préparation de sauc

Uniquement pour la cuisson et/ou la friture o
préparation de sauc

A I'exception des huiles vierges et des huileg\a

A l'exception des huiles vierges et des huileswé
Uniquement huile d'olive raffinée, y comprisile de
grignons d'olive

A I'exception des huiles vierges et des huilegw#

A l'exception des huiles vierges et des huilesw#

A I'exception des huiles viers et des huiles d'oli
Unigquement matiéres grasses et huiles pour lactiwn
professionnelle de denrées alimentaires subisse
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
traitement thermique; huiles et matiéres grasssnées ¢
la friture (excepté I'huile de grignons d'olives), saindoux,
huile de poisson, graisses de boeuf, de volailteeehouto
E 321 Butylhydroxy-toluéne (BHT 10C (41) Uniquement matiéres grasses et huiles pour lactiwn
professionnelle de denrées alimentasubissant un
traitement thermique; huiles et matiéres grassssn@es ¢
la friture (excepté I'huile de grignons d'olives)indoux
huile de poisson, graisses de boeuf, de volailteeehouto
E 32z Lécithine: 3000( A l'exception des huiles vierget des huiles d'olit
E 33( Acide citrique BPF A |'exception des huiles vierges et des huilesw#
E 331 Citrates de sodiu BPF A I'exception des huiles vierges et des huilegw#
E 33Z Citrates de potassit BPF A l'exception des huiles viges et des huiles d'oli
E 33¢ Citrates de calciu BPF A I'exception des huiles vierges et des huiles\at
E 392 Extraits de romari 3C (41) (46 Uniquement huiles végétales (a I'exception degs
vierges et des huiles d'olive) et matiéresses dont la
teneur en acides gras polyinsaturés est supéaelffe)e
m/m du total des acides gras, pour une utilisadems les
produits alimentaires non traites thermiquer
E 392 Extraits de romari 5C (41) (46 Uniquement huiles de poisson et h d'algue; saindou;
graisses de boeuf, de volaille, de mouton et de;
matiéres grasses et huiles pour la fabricationegsdbnnelle
de denrées alimentaires subissant un traitemembiipee;
huiles et matiéres grasses destinées a la frinogpté
I'nuile d'olive et I'huile de grignons d'oliy
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g 1000( A I'exception des huiles vierges et des huiles\at
E 472¢ Esters citriques des mc- et BPF Uniquement pour la cuisson et la friture ou la
diglycérides d'acides g préparation de sauc
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C Uniquement huiles et matiéres grasses destinéefitute
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
02.2 Emulsions de matiéres grasses et d'huiles esseriéeient du type eau dans huil
02.2.1  Beurre, beurre concentré huile de beurre et matiéres grasses laitieres anhyak )
E 160¢ Caroténoide BPF A l'exception du beurre & base de lait de brehieethévr
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 200( 1) (4 Uniquement beurre de créme a
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyptosphates
E 452
E 50C Carbonates de sodit BPF Uniquement beurre de créme a
02.2.2  Autres émulsions d'huiles et de matiéres grassescgmpris les matiéres grasses tartinables et émuisis liquides

Groupe Additifs

E 10C Curcumini BPF A l'exclusion du beurre a teneur lipidique réc

E 160¢ Caroténoide BPF )

E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C A I'exclusion du beurre a teneur lipidique réd

E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 100( 1) 2 Uniguement émulsions de matieéres grasses (a I'taneju
beurre) dont la teneur en matiéres grasses estnibians 6C
%

E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 200¢ )2 Uniguement émulsions de matiéres grasses dontéaiter
matieres grasseest inférieure a 60

E 310- E 32C Gallates, BHQT et BH 20C 1) 2 Uniguement matiéres grasses destinées a la

E 321 Butylhydroxy-toluéne (BHT 10C Uniquement matiéres grasses destinées a la

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniguement matiéres grasses tartine

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate

E 452
E 38t Ethylenediamine-tétre-acétate d 10C Uniquement matiéres grasses tarties d'une teneur ¢
calcium disodium (calcium disodiu matiéres grasses n'excédant pas
EDTA)
E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 300(¢
E 432- E 43€ Polysorbate 1000( (1) Uniquement émulsions de matiéres grasses pousedt
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 1000( (2) Uniquement émulsions de matiéres grasses pousedt
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
sucroglycéride

E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ( 500(

E47¢ Polyricinoléate de polyglycér 400(¢ Uniquement matiéres grasses tartinables d'unertem
matiéres grasses n'excédant pa% et produits tartinables
analogues d'une teneur en matiéres grasses imeea€eLC
%

E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gr¢ 1000( Uniquement émulsions de matiéres grasses pousedt

E 479t Huile de soja oxydée par chauffe 500( Uniquement émulsions de matiéres grasses poure

ayant réagavec des mono- et
diglycérides d'acides g1

E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium 1000( 1)

stéaroy-2-lactylate de calciu

E 491- E 49t Esters de sorbita 1000( (1)

E 551- E 555 Dioxyde de silicium, silicate d 3000( 1) Uniquement matiéres grasses pour enduire les ma

calcium, talc, silicate de magnési patisseri

E 90C Diméthylpolysiloxan 1C Uniquement huiles et matiéres grasses destinéefitute

E 95¢ Néotespéridine Dt 5 Uniquement comme exhausteur de godt; sauf ma
grasses laitieres a tartil

02.3 Huiles végétales a vaporist

Groupe Additifs

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 3000( 1) 4 Uniguement émulsion aqueuse en aérosol pc

E 341, E 343 diphosphates, triphosphs et revétement des moules a patiss

et E450 - polyphosphate

E 452

E 39z Extraits de romari 5C (41) (46 Uniquement matiéres grasses et huiles pour lactiwn
professionnelle de denrées alimentaiubissant un
traitement thermiqt

E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 3000( 1) Uniquement matiéres grasses pour enduire les mal

calcium, talc, silicate de magnési patisseri

E 943¢ Butane BPF Uniquement huile végétale a vaporiserur usage
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 943t Isobutan BPF Uniguement huile végétale a vaporiser (pour u:
professionnel uniquement) et émulsion agueuse res@
E 944 Propan BPF Uniquement huile végétale a vapori(pour usagt
professionnel uniquement) et émulsion agueuse r@s@
03. Glaces de consommatic
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF (75)
Groupe I Colorants avec limite maxima 15C (25)
combiné
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement roduits a valeur énergétique réduite ou ¢
sucres ajoutt
E 160t Rocou, bixine, norbixir 2C
E 160c Lycopeéent 4C
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100c ) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 300(¢ Uniquement glaces de consommation a
E 427 Gomme cass 250(
E 432- E 43€ Polysorbate 100( (1)
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500(¢ (2)
sucroglycéride
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre 300(
E 491- E 49t Esters de sorbita 50C 1)
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement gaufrettes préemballées contenant deitae
glacés
E 95C Acésulfam-K 80C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsens
sucres ajoutt
E 951 Aspartam 80C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 10C (52) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
Ce sucres ajoutt
E 95t Steralost 32C Uniguement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 957 Thaumatin 5C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement produits a valeur énergétique 1te ou san
sucres ajoutt
E 96( Glycosides de stévi 20C (60) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 961 Néotam: 2€ Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 962 Sel d'aspartan-acésulfame 80C (11)b (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
04. Fruits et [égume:
04.1 Fruits et [légumes non transformé
04.1.1  Fruits et légumes frais entier
E 200- E 202 Acide sorbique- sorbate 2C Uniquement traitement en surface d'agrumes frais na#s
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 1C ) Uniquement raisins de table, litchis frais (meswadeles
parties comestibles) et myrtilleVaccinium corymbosL)
E 220- E 22€ Anhydride sulfireux- sulfites 10C ) Uniquement mais doux emballé sous
E 44~ Esters glycériques de résine de 5C Uniquement traitement en surface des agri
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- BPF 1) Uniquement fruits frais, traiment en surfac
sucroglycéride
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement traitement en surface des agrumes, sy
pommes, poires, péches et ananas et comme
d'enrobage pour fruits a coc
E 902 Cire de candelill BPF Uniquement traitement en suce des agrumes, melol
pommes, poires, péches et ananas et comme
d'enrobage pour fruits a coc
E 90¢ Cire de carnaut 20C Uniquement traitement en surface des agrumes, sy
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

pommes, poires, péches et ananas et comme
d'enrobage pour fris a coqu

E 904 Shellac BPF Uniquement traitement en surface des agrumes, 8y
pommes, poires, péches et ananas et comme
d'enrobage pour fruits a coc

E 90¢ Cire microcristallin BPF Uniquement traitement en surface des melons, par.
margues et avoce

E 91z Esters de I'acide montanic BPF Unigquement traitement en surface des agrumes, 8y
papayes, mangues, avocats et ar

E 914 Cire de polyéthyléne oxyd BPF Uniquement traitement en surface des agrumes, sy

papayes, marues, avocats et ana
04.1.2  Fruits et Iégumes épluchés, coupés et raj

E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 30C 3) Uniquement pulpe d'oignon, d'ail et d'éche

E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 5C 3) Uniquement pommes de re pelée

E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 80C 3) Uniquement pulpe de raift

E 29¢ Acide maliqu BPF Uniquement pommes de terre non transformées, ped
préemballée

E 30C Acide L-ascorbiqu BPF Uniquement fruits et légumes nonnsformés et réfrigéré

préts a la consommation et pommes de terre
transformées, pelées et préemba

E 301 L-ascorbate de sodit BPF Uniquement fruits et légumes non transformés eigées,
préts a la consommation et pommes de terre
transbrmées, pelées et préembal

E 30z L-ascorbate de calcit BPF Uniquement fruits et légumes non transformés eigé®s,
préts a la consommation et pommes de terre
transformées, pelées et préemba

E 33C Acide citrique BPF Uniquement fruit et légumes non transformés et réfrigé
préts a la consommation et pommes de terre
transformées, pelées et préemba

E 331 Citrates de sodiu BPF Uniquement fruits et légumes non transformés eigées,
préts a la consommation et pommedterre nor
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

transformées, pelées et préemba

E 332 Citrates de potassit BPF Uniquement fruits et Iégumes non transformés eigéries,
préts a la consommation et pommes de terre
transformées, pelées et préemba

E 332 Citrates de calciu BPF Uniquement fruits et légumes non transformés eigéis,
préts a la consommation et pommes de terre
transformées, pelées et préemba

04.1.3  Fruits et Iégumes congele

E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 10C 3) Uniquement pommede terre congelées et surge

E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3) Uniquement légumes blancs, y compris champigno
Iégumineuses blanct

E 30C Acide L-ascorbiqu BPF

E 301 L-ascorbate de sodit BPF

E 302z L-ascorbate de cdum BPF

E 33( Acide citrique BPF

E 331 Citrates de sodiu BPF

E 33z Citrates de potassit BPF

E 332 Citrates de calciu BPF

04.2 Fruits et [égumes transformé
04.2.1  Fruits et légumes séche

Groupe Additifs E 410, E412, E415 ¢ E 417 ne peuvent pas étre emplo
pour la production de denrées alimentaires déstges
dont la réhydratation s'effectue au moment ded$tign

E 101 Riboflavine: BPF Uniquement conserves de fruits rot

E 12C Cochenille, acide carminique,rmins ~ 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot

E 12z Azorubine, carmoisir 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot

E 12¢ Rouge allura At 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot

E 131 Bleu patenté’ 20C (34) Uniquement conserves fruits rouge

E 13¢ Bleu brillant FCI 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot

E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement conserves de fruits rot
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniguement consves de fruits rougt
cuivre-chlorophylline:
E 150é&d Caramel BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement conserves de fruits rot
capsorubin
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 162 Anthocyane BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 100( 1) (2 Uniquement fruits se
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 10C 3) Uniquement champignons séc
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 100( 3) Uniguement bananes séct
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 15C 3) Uniquement gingembre sé(
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 20C 3) Uniquement tomates séch
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 200( 3) Uniquement abricots, péches, raisins, prunes ee$
séché
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 40C 3) Uniquement légumes blancs sé«
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5€ (3) Uniguement noix de coco séch
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 5C 3) Uniquement légumes blancs transformés, y comps
légumineuse
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureus- sulfites 50C 3) Uniquement {uits et fruits a coque séchés, a I'exclusion
pommes, poires, bananes, abricots, péches, rgisumgs e
figues séche
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 60C 3) Uniguement pommes et poires séc!
E 907 Poly-1-décene hydrogél 200( Uniquement fruits séchés, comme agent d'enrc
04.2.2  Fruits et légumes conservés dans le vinaigre, I'Heiou la saumure
Groupe Additifs
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement légume(a I'exception des olive
E 12C Cochenille, acide carminique, carrr  20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 12z Azorubine, carmoisir 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 12¢ Rouge allura At 20C (34) Uniquement conserves dwits rouge
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 131 Bleu patenté ' 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 132 Bleu brillant FCI 20C (34) Uniguement conserves de fruits rot
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 14C Chlorophyles, chlorophylline BPF Uniquement légumes (a I'exception des oli
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquement conserves de fruits rot
cuivre-chlorophylline:
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquenent légumes (a I'exception des oli\
cuivre-chlorophylline:
E 150¢&d Caramel BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 150¢d Caramel BPF Uniquement légumes (a I'exception des oli
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160¢ Caroténcdes BPF Uniquement légumes (a I'exception des oli
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement conserves de fruits rot
capsorubin
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 162 Rouge de betteve, bétanin BPF Uniquement légumes (a I'exception des oli
E 162 Anthocyane BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 165 Anthocyane BPF Uniquement légumes (a I'exception des oli
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 100( 1) 2 Uniquement olives et préparations a base d'c
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 100( 1) 2 Uniquement olives et préparations a base d'c
benzoique benzoate
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 200(¢ 1) 2 Uniquement Iégumes (a I'exception des oli
benzoique benzoate
E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 50C 1) 2 Uniquement olives et préparations a base d'c
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 10C 3) A I'exception des olives et des poivr jaunes conserve
dans la saumu
E 220- E 22¢ Anhydride sulfurew- sulfites 50C (3 Uniquement poivrons jaunes conservés dans la s&
E57¢ Gluconate ferrev 15C (56) Uniquement olives noircies par oxydat
E 58& Lactate ferreu 15C (56) Uniguement olives noircies par oxydat
E 95(C Acésulfam-K 20C Uniquement conserves aig-douces de fruits et l[égun
E 951 Aspartam 30C Uniquement conserves aig-douces de fruits et légun
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 16C (52) Uniguement conserves aig-douces de fruits et légun
Ce
E 95¢ Sucralos 18C Uniquement conserves aig-douces de fruits et légun
E 95¢ Néohespéridine D 10C Uniquement conserves aig-douces de fruits et légun
E 96( Glycosides de stévi 1C0 (60) Uniquement conserves aig-douces de fruits et légun
E 961 Néotam: 1C Uniquement conserves aig-douces de fruits et l[égun
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 20C (11)a (49) (5C Uniquement conserves aig-douces de fruits et légun
04.23.  Fruits et légumes en consen
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 10z Tartrazin 10C Uniquemenprocessed mushy and garden  (en
conserve
E 12C Cochenille, acide carminique, carr ~ 20C (34) Uniquement conserves fruits rouge
E 12z Azorubine, carmoisir 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 127 Erythrosint 15C Uniquement bigarreaux au sirop et pour cock
E 127 Erythrosint 20C Uniquement cerises pour cocktails et cerises ax
E 12¢ Rotge allura A( 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 131 Bleu patenté ' 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 132 Bleu brillant FCI 2C Uniquemenprocessed mushy and garden  (en
conserve
E 13¢ Bleu brillant FCI 20C (34) Uniquement conserves de fruits rou
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquement conserves de fruits rot
cuivre-chlorophylline:
E 142 Vert € 1C Uniquemenprocessed mushy and garden  (en
conserve
E 150¢d Caramel BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement conserves druits rouge
capsorubin
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement légumes (a I'exception des oli
E 165 Anthocyane BPF Uniquement conserves de fruits rot
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Ordonnance sur les additifs RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 10C ) Uniguement bigarreaux en bocal; mdoux emballé sou
vide
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 25C 3) Uniquement tranches de citron en b
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 5C 3) Uniquement légumes blancs, y compris les I[égumize
E 26( Acide acétiqu BPF
E 261 Acétate de potassit BPF
E 262 Acétates de sodiu BPF
E 262 Acétate de calciu BPF
E 27C Acide lactiqut BPF
E 29¢ Acide maliqut BPF
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 302z L-ascorbate de calcit BPF
E 32¢ Lactate de sodiu BPF
E 32¢ Lactate de potassit BPF
E 327 Lactate de calciu BPF
E 33C Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 33z Citrates de potassit BPF
E 33¢ Citrates de calciu BPF
E 334 Acide tarrique, (L+- BPF
E 33t Tartrates de sodiu BPF
E 33€ Tartrates de potassil BPF
E 337 Tartrate double de sodium et BPF
potassiur
E 38t Ethylénediamine-tétre-acétate d: 25(C Uniquement Iégumineus, champignons et articha
calcium disodium (calcium disodiu
EDTA)
E 41C Farine de graines de caro BPF Uniguement chataignes conservées dans un li
E 41z Gomme gue BPF Uniquement chataignes conservées dans un li
E 41F Gomme xanthar BPF Uniquement chataignes conservéens un liquid
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)

E 50¢ Chlorure de calciu BPF

E 51z Chlorure d'étai 28 (55) Unigquement asperges blanc

E 57¢ Gluconc-delte-lactone BPF

E57¢ Gluconate ferrev 15C (56) Uniquement olives noircies par oxydat

E 58¢ Lactate ferreu 15C (56) Uniquement olives noircies par oxydat

E 90C Diméthylpolysiloxan 1C

E 95C Acésulfam-K 35C Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans
sucres ajoutt

E 951 Aspartam 100(¢ Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans
sucresajouté:

E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 100( (51) Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans

de Ci sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 20C (52) Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans
Ce sucres ajoutt

E 95¢ Sucralos 40C Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans
sucres ajoutt

E 95¢ Néohespéridine D 5€ Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans
sucres ajoutt

E 961 Néotam: 32 Uniquement fruits a valeuinergétique réduite ou sa
sucres ajoutt

E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5C Uniquement fruits a valeur énergétique réduiteans

sucres ajoutt
04.2.4  Préparations de fruits et de légumes, a I'exclusiodes produits relevant de lecatégorie 5.
04.2.4.1 Préparations de fruits et de légumes, a I'exclusiodes compote

Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF Uniguemenmostarda di frutt
Groupe Il Colorants avec limite maxima 20C Uniqguemenmostarda dirutta
combiné
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement préparations a valeur énergétique edu

sans sucres ajoutés, a l'exclusion de celles destia l¢
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Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
fabrication de boissons a base de jus de
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement conserves de fruits res
E 104 Jaune de quinoléi 3C (61) Uniquemenmostarda di frutt
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 3t (61) Uniquemenmostarda di frutt
E 12C Cochenille, acide carminique, carmr 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 122 Azorubine, carmoisin 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 2C (61) Uniquemenmostarda di frutt
E 12¢ Rouge allura At 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 131 Bleu patenté ' 20C (34) Uniquement coserves de fruits roug
E 13¢ Bleu brillant FCI 20C (34) Uniquement conserves de fruits rot
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquenent conserves de fruits rous
cuivre-chlorophylline:
E 150¢d Caramel BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement conserves de fruits rot
capsorubin
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement légumes (& I'exception des oli
E 162 Anthocyane BPF Uniquement conserves de fruits rot
E 200- E 20z Acide sorbique sorbate 100( 1) 2 Uniquement préparations de fruits et de légunr compris
les préparations a base d'algues marines, lesssaurzes:
de fruits, l'aspic, excepté les purées, les moutess
compotes, les salades et produits similaires eserot
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 1CoC 1) 2 Uniquement préparations a base d'o
benzoique benzoate
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 200( Q) 2 Uniguement betteraves rouges ct
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 50C 1) 2 Uniquement préparations a base d'algues maririess et
préparations a base d'oli’
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 10C 3 Uniquement fruits secs réhydratés et litcmostarda d
frutta
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 30C 3) Uniquement pulpe d'oignon, d'ail et d'éche
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 5C 3) Uniquement légumes blancs et champignons transg
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 80C 3) Uniguement pulpe de raif
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 80C 3 Uniquement etraits de fruit gélifiants, pectine liquic
destinés a la vente au consommateur
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 400( 1) 4 Uniquement enrobages pour produitgétau:
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 80C Q) & Uniquement préparations de fr
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 500(
E 432- E 43€ Polysorbate 50C 1) Lait de coco uniqgueme
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( 1) Uniquemenmostarda di frutt
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 95( Acésulfam-K 35C Uniguement produits a valeur énergétique ré
E 951 Aspartam 100( Uniquement prduits & valeur énergétique réd
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 25C (51) Uniquement produits a valeur énergétique ré
de Cé
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 20C (52) Uniquement produits a valeur énergétique ré
Ce
E 95¢ Sucralos 40C Uniquement produits a valeur énergétique ré
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement produits a valeur énergétique ré
E 96( Glycosides de stévi 20C (60) Uniquement produits a valeur énergétique ré
E 961 Néotam 32 Uniquement produits a valeur énergétique ré
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique ré
04.2.4.2 Compotes, a I'exclusion des produits relevant de leatégorie 1
E 30C Acide L-ascorbiqie
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 30z L-ascorbate de calcit BPF
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Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 33( Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 33: Citrates de potassit BPF
E 332 Citrates de calciu BPF
E 44( Pectine BPF Uniquement compote fruits autres que les pomn
E 50¢ Chlorure de calciu BPF Uniquement compote de fruits autres que les por
04.2.5  Confitures, gelées, marmelades et produits similags
04.2.5.1 Confitures extra et gelées extr

54

Groupe I\
E 200- E 21%

E 210- E 21¢

E 220- E 22¢

E 27C
E 29¢
E 30C
E 327
E 33C
E 331
E 332
E 334
E 33t
E 35C
E 44C
E 471

Polyols

Acide sorbique sorbates; acid
benzoique benzoates

Acide benzoiqu- benzoate

Anhydride sulfurew- sulfites

Acide lactiqur

Acide maliqur
Acide L-ascorbiqu
Lactate de calciu
Acide citrique
Citrates d sodiun
Citrates de calciu
Acide tartrique, (L+-
Tartrates de sodiu
Malates de sodiu
Pectine

Monc- et diglycérides d'acides g

BPF
100(

50C

10C

BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF

M@

(Fe

®)

Uniquemer confitures, gelées, marmelades a va
énergétique réduite ou sans sucres aj

Uniguement produits a faible teneur en sucre edyits
similaires a faible teneur eialories ou sans sucre,
mermelada

Uniguement produits a faible teneur en sucre edyits
similaires a faible teneur en calories ou sanses
mermelada

Uniquement confitures, gelées et marmelades contteiea
fruits sulfité:



Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)
E 95C Acésulfam-K 100¢ Uniguement confitures, gelées et marmelades a v
énergétique rédui
E 951 Aspartam 100( Uniquement confitures, gelées et marmelades awn
énergétique rédui
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 100( Uniquement confitures, geléesmarmelades a vale
de C: énergétique rédui
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 20C (51) Uniquement confitures, gelées et marmelades awv
Ce énergétique rédui
E 95¢ Sucralos 40C (52) Uniquement confitures, gelées et marmelades aw
érergétique rédur
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement confitures, gelées et marmelades aw
énergétique rédui
E 96( Glycosides de stévi 20C (60) Uniquement confitures, gelées et marmelades awv
énergétique rédui
E 961 Néotam: 2 Uniquement confitures, gelées et marmelades a v
énergétique réduite, en tant qu'exhausteur de
E 961 Néotam: 32 Uniquement confitures, gelées et marmelades aw
énergétique rédui
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100( (11)b (49) (5C Uniquenent confitures, gelées et marmelades a v
énergétique rédui
04.2.5.2 Confitures, gelées, marmelades et creme de marrc
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 10C Curcumint BPF A l'exception de la creme de marrc
E 12C Cochenille, acide carminique, carnr ~ 10C (31) (66 A l'exception de la créme de marr
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF A l'exception de la creme de marr
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF A I'exception de la créme de marr
cuivre-chlorophylline: _
E 14z Vert S 10C (31) A l'exception de la creme de marr
E 150¢d Caramel BPF A l'exception de la creme de marr
E 160¢ Caroténoide BPF A I'exception de la créme de marr
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Ordonnance sur les additifs RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF A I'exception de la créme de marr
capsorubin )
E 160c Lycopeént 1C (31) A l'exception de la créme de marr
E 161tk Lutéine 10C (31) A l'exception de la creme de marr
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF A I'exception de la creme de marr
E 165 Anthocyane BPF A I'exception de la créme de marr
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 100( 1) 2 Uniquement produits a faible teneur en suci
benzoique benzoates produits/pates a tartinemmilaires a faible teneur en calories
ou sans sucrimermelada
E 210- E21% Acide benzoiqu~ benzoate 50C 1) 2 Uniquement produits a faible teneur en sucre elyts
similaires a faible teneur en calories ou sanses
mermelada
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 10C ) Uniquement confitures, gelées et marmelades contteiea
fruits sulfité:
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3)
E 27(C Acide lactiqur BPF
E 29¢ Acide maliqur BPF
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 327 Lactate de calciu BPF
E 33C Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 332 Citrates de calciu BPF
E 334 Acide tartrique, (L+- BPF
E 33¢ Tartrates de sodiu BPF
E 35C Malates de sodiu BPF
E 400- E 404 Acide alginique- alginate 1000( (32)
E 40€ Agar-aga 1000( (32)
E 407 Carraghénan 1000( (32)
E 41C Farine de graines de caro 1000( (32)
E 41z Gomme gue 1000( (32)
E 41F Gomme xanthar 1000( (32)
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)

E 41¢ Gomme Gellan 1000( (32)

E 44C Pectine BPF

E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF

E 49: Monolaurate de sorbita 2E Uniquement marmelade en ge

E 50¢ Chlorure de calciu BPF

E 524 Hydroxyde de sodiu BPF

E 90C Diméthylpolysiloxan 1C

E 95C Acésulfam-K 100C Uniquement confitures, gelées et marmelades awn
énergétique rédui

E 951 Aspartam 100¢ Uniquement confitures, gelées et marmelades awv
énergétique rédui

E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 100( (51) Uniquement confities, gelées et marmelades a va

de Cs énergétique rédui
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 20C (52) Uniquement confitures, gelées et marmelades awn
Ce énergétique rédui

E 95t Sucralos 40C Uniquement confitures, gelées et marmela«valeur
énergétique rédui

E 95¢ Néohespéridine D 5 Uniquement gelées de fruits, comme exhausteur @i

E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement confitures, gelées et marmelades awv
énergétique rédui

E 96( Glycosides de stévi 20C (60) Uniquement confitures, gelées et marmelades a v
énergétique rédui

E 961 Néotam: 2 Uniquement confitures, gelées et marmelades awn
énergétique réduite, en tant qu‘exhausteur de

E 961 Néotam: 32 Uniquement confitures, gelées et marmel & valeur
énergétique rédui

E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100( (11)b (49) (5C Uniquement confitures, gelées et marmelades aw

énergétique rédui

04.2.5.3 Autres pates a tartiner similaires a base de fruit®u de légume _
Groupe | Colorans BPF BPF A I'exception de licréme de pruneal
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
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Ordonnance sur les additifs RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions

e

(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)

sucres ajoutt
E 10C Curcumint BPF A l'exception de licreme de prunea
E 12 Cochenille, acide carminique, carnr 10C (31) A l'exception de licreme de pruneal
E 14z Vert S 10C (31) A |'exception de licréme de prunea
E 160c Lycopent 1C (31) A l'exception de licreme de prunea
E 161k Lutéine 10C (31) A I'exception de licreme de pruneal
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 100( 1) 2 Autres pates a tartiner & base de frmermelada
benzoique benzoate
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 150( Q) 2 Uniquemenmarmelad:
benzoique benzoate

E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 100( 1) (2 Uniquemendulce de membril|
E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 50C 1) (2 Autres pates a tartiner a base de frmermelada
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 5C 3)
E 27C Acide lactiqui BPF
E 29¢ Acide maliqut BPF
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 327 Lactate de calciu BPF
E 33C Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 33¢ Citrates de calciu BPF
E 334 Acide tartrique, (L+- BPF
E 33t Tartrates de sodiu BPF
E 35(C Malates de sodiu BPF
E 400- E 404 Acide alginique- alginate 1000( (32)
E 40€ Agar-aga 1000( (32)
E 407 Carraghénan 1000( (32)
E 41( Farine de graines de caro 1000( (32)
E 41z Gomme guc 1000( (32)
E 41& Gomme xanthat 1000( (32)
E 41¢ Gomme Gellan 1000( (32)
E 44C Pectine BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
E 50¢ Chlorure de calciu BPF
E 524 Hydroxyde de sodiu BPF
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C
E 95C Acésulfam-K 100(¢ Uniquement pat« a tartiner a base de fruits secs, a va
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 951 Aspartam 100¢ Uniquement pates a tartiner a base de fruits sealeur
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 952 Acide cyclamique et ses sels deet  50C (51) Uniquement pates a tartiner a base de fruits segaleur
de Cs énergétique réduite ou sans sucres aj
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 20C (52) Uniquement pates a tartiner a base de fruits segaleur
Ce énergétiqueéduite ou sans sucres ajol
E 95t Sucralos 40C Uniquement pates a tartiner a base de fruits sealeur
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement pates a tartiner a base de fruits segaleur
énergétige réduite ou sans sucres ajo
E 96C Glycosides de stévi 20C (60) Uniquement pates a tartiner a base de fruits secaleur
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 961 Néotam: 32 Uniquement pates a tartiner a base de fruits sealeur
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100(¢ (11)b (49) (5C Uniquement pates a tartiner a base de fruits segaleur
énergétique réduite ou sans sucres aj
04.2.5.4 Beurres de fruits a coque et pates a tartirr a base de fruits a coqu
Groupe Additifs
E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 20C (1) (41 Uniquement fruits a coque transforr
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniguement matiéres grasses tartinables, a I'encluki
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates beurre
et E450 - polyphosphzes
E 452
E 392 Extraits de romari 20C (41) (46
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Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif

Quantité maximaNotes

le
(en mg/l ou mg/k¢

Restrictions / exceptions

selon le cas)
04.2.6  Produits de pommes de terre transformé
Groupe Additifs
E 10C Curcumini BPF Uniquement granules et flocons de imes de terre séct
E 200- E 20z Acide sorbique sorbate 200( 1) 2 Uniquement pate de pommes de terre et tranch
pommes de terre préfrit
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 10C 3)
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 4C0 ?3) Uniguement produits a base de pommes de
déshydratés
E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 2E Q) Uniquement pommes de terre déshydr:
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Y compris les pommes de terre préfrites congelé
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates surgelée
et E450 - polyphosphates
E 452
E 392 Extraits de romari 20C (46) Uniquement produits & base de pommes de
déshydratée
E 42¢ Hémicellulose de so 1000( Uniquement produits a base de jmes de terr:
transformées préembal
05. Confiseries
05.1 Produits de cacao et de chocol
Groupe Additifs Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement produits a valeur énergétigéduite ou san
sucres ajoutt
E 17C Carbonate de calci. 7000( *
E 322 Lécithine: BPF
E 33( Acide citrique 500(
E 334 Acide tartrique, (L+- 500(
E 414 Gomme arabique ou gomme d'ac BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 422 Glycérol BPF
E 44C Pectine BPF Uniquement comme agent d'enrok
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 44z Phosphatides d'ammonil 1000(
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
E 472¢ Esters citriques des mc- et BPF
diglycérides d'acides g1
E 47¢ Polyricinoléate de olyglycéro 500(
E 492 Tristéarate de sorbita 1000(
E 500- E504 Carbonate 7000( *
E 524- E 52¢ Hydroxyde: 7000( *)
E 53C Oxyde de magnésit 7000( @)
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 90z Cire de candelill BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 90: Cire de carnaut 50C Uniquement comme agent d'enrok
E 904 Shellac BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 95C Acésulfam-K 50C Uniquement produits a valeur énergétique ré ou sans
sucres ajoutt
E 951 Aspartam 200( Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 50C (52) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
Ce sucres ajoutt
E 95¢ Sucralos 80C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 957 Thaumatin 5C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 95¢ Néohespéridine D 10C Uniquement produits & valeur énergue réduite ou sar
sucres ajoutt
E 96C Glycosides de stévi 27C (60) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 961 Néotam: 65 Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 962 Sel d'aspdame-acésulfam 50C (11)a (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams

sucres ajoutt
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

05.2 Autres confiseries, y compris les microconfiseriedestinées a rafraichir I'haleine
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Groupe

Groupe |
Groupe Il

Groupe Il

Groupe I\
Groupe I\

Groupe I\

Groupe I\
Groupe I\
E 104

Additifs

Colorants BP

Colorants avec limite maxima
combiné

Colorants avec limite maxima
combiné

Polyols

Polyols

Polyols

Polyols
Polyols

Jaune de quinoléi

BPF
30C

20C

BPF
BPF

BPF

BPF
BPF
3c

(72)
(25) (72

(72)

(61) (72

Les additifs 1400, E 401, E 402, E 403, E 404, E406,

E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413, E 414, EABE

E 418, E 425 et E 440 ne peuvent pas étre utiliags tbs
produits de gelée en minibarquettes, définis, awsxdu
présent reglement, comme des confiseries géliié
consisance ferme, contenues dans des minibarquettes ou
minicapsules ser-rigides, destinées a étre ingérées en une
seule bouchée en étant projetées dans la boucheg
pression sur la minibarquette ou la minicapsuls. daditifs

E 410, E 412, E 415 et E 417 ne peuvent pas étréogép
pour la production de denrées alimentaires déstdes

dont la réhydratation s'effectue au moment ded$tign
L'additif E 425 ne peut pas étre utilisé dans les confiseries
gélifiees

A I'exception des fruits et [égumes cor
Uniquement fruits et légumes con

Uniquement produits sa sucres ajoutt

Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj

Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd
fruits secs ou de graisses, a valeur éétique réduite ou
sans sucres ajou

Uniguement confiseries a base de cacao ou de §eiits¢
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
Uniquement fruits cristallisés, a valeur énergéiggduie
ou sans sucres ajou

A I'exception des fruits et légumes confits; cosrfiss



Chiffre

Additif

Quantité maximaNotes

le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

Restrictions / exceptions

E 104

E 104
E 11C

E 11C
E 11C

E 124

E 124

Jaune de quinoléi

Jaune de quinoléil
Sunset Yellow FCF/Jaune orancg

Sunset Ydow FCF/Jaune orangg
Sunset Yellow FCF/Jaune oranc

Ponceau 4R, rouge cochenills

Ponceau 4R, rouge cochlle A

30C

3C
5C

1C
35

2C

5C

(61) (72

(61) (72
(61) (72

(61) (72
(61) (72

(61) (72

(61) (72

traditionnelles & base de fruits a coque ou deccaneobée
de sucre en forme d'amande ou d'hostie, habituefiede
plus de 2 cnde long et consommées en général a I'occasion
de célébrations: mariage, communion,

Uniquement confiseries traditionnelles a base uiesfa
coque ou de cacao enrobées de sucre en forme dlaroa
d'hostie, labituellement de plus de 2 cm de long et
consommeées en général a I'occasion de célébra
mariage, communion, e

Uniquement fruits et [égumes con

Uniquement confiseries traditionnelles a base de fru
coque ou de cacao enrobées de sucre en forme dlaroa
d'hostie, habituellement de plus de 2 cm de lor
consommeées en général a I'occasion de célébra
mariage, communion, e

Uniquement fruits et Iégumes con

A I'exception des fruits et légumes confits; cosrfiss
traditionnelles a base de fruits & coque ou deccaneobée
de sucre n forme d'amande ou d'hostie, habituellement de
plus de 2 cm de long et consommées en généraicasion
de célébrations: mariage, communion,

A I'exception des fruits et légumes confits; coerfies
traditionnelles a base de fruits & coque ou deccaneobée
de sucre en forme d'amande ou d'hostie, habituefiede
plus de 2 cm de long et consommées en généraicasdion
de célébrations: mariage, communion,

Uniquement confiseries traditionnelles a base uiesfa
coque ou de cacao enrobées de sucre en forme dlaroa
d'hostie, habituellement de plus de 2 cm de lor
consommeées en général a I'occasion de célébra
mariage, communic, etc
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 1C (61) (72 Uniguement fruits et légumes con
E 160c Lycopent 3C
E 17: Aluminium BPF Uniquement enrobage des confiseries au sucre éestanlz
décoration des gateaux et de la patis
E 174 Argent BPF Uniguement enrobage de confise
E 17t Or BPF Uniquement enrobage de confise
E 200- E 21% Acide sorbiqueé- sorbates; acid 100( 1) 2 Uniquement fruits et légumes confits, cristallisésglacé
benzoique benzoate )
E 200- E 21¢ Acide sorbique sorbates; acid 150( @) 2) 5 A I'exception des fruits et légumes confits, clistés ou
benzoique benzoates; p- glacé:
hydroxybenzoate
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 10C 3) Uniquement fruits, Iégumes, angélique¢écorces d'agrume
confits, cristallisés ou glac
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3) Uniquement confiseries a base de sirop de gludomestert
a partir de sirop de glucose uniquem
E 297 Acide fumariqu 100( Uniquement confisees au suc
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniquement confiseries au sucre, a l'exceptiorfriés
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates confits
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphorique phosphate- 80C 1) 4 Uniquement fruits confi
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 150( Uniquement confiseries au su
E 42¢ Hémicellulose de sc 1000( Uniquement confiseries gélifis (autres que les produits
gelée en minibarquette
E 432- E 43€ Polysorbate 100( 1) Uniquement confiseries au su
E 442 Phosphatides d'ammonil 1000( Uniquement confiseries a base de ¢
E 44¢ Esters glycériques de résine de 32C Uniquement pour l'impression sur des confiseri
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)
E 45¢ Béte-cyclodextrint BPF Uniguement denrées alimentaires en comprimés
dragée
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 500( Uniquement confiseries au su
sucroglycéride
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ( 200( Uniguement confiseries au su
E 47¢€ Polyricinoléate de polyglycér 500( Uniquement confiseries a base de ¢
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre 500( Uniquement confiseries au su
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 500( (1) Uniquement confiseries au su
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( Q) Uniquement confiseries au su
E 492 Tristéarate de sorlane 1000(¢ Uniguement confiseries a base de ¢
E 520- E52% Sulfates d'aluminiui 20C (1) (38 Uniquement cerises confi
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d BPF (2) Uniguement traitement en surfi
calcium, talc, silicate de magnési
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 90z Cire de candelill BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 90¢ Cire de carnaut 50C Uniquement comme agent d'enrok
E 904 Shellec BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 90% Cire microcristallin BPF Uniguement traitement en surfi
E 907 Poly-1-décéne hydrogé 200( Uniquement comme agent d'enrobage pour confisea
sucre
E 95C Acésulfam-K 100( Uniquement pates a tiner a base de cacao, de lait,
fruits secs ou de graisses, a valeur énergétiglugteéou
sans sucres ajou
E 95C Acésulfam-K 100( Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 95C Acésulfam-K 250C Uniguement microconfiseries pour rafraichir I'naggisan:
sucres ajoutt
E 95C Acésulfam-K 50C Uniquement produits a base de cacao ou de fruitsa

valeur énergétique réduite ou sans sucres a
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95C Acésulfam-K 50C Uniguement confisies sous forme de comprimés a val
énergétique rédui
E 95( Acésulfam-K 50C Uniquement confiseries sans sucres aj
E 951 Aspartam 100¢ Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd
fruits secs ou de graisses, a valeur énergéréduite ou
sans sucres ajou
E 951 Aspartam 100( Uniquement confiseries sans sucres ajt
E 951 Aspartam 200( Uniguement produits a base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 951 Aspartam 200( Uniquement confiseries a base d'amidon a ve
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 951 Aspartam 200( Uniquement pastilles rafraichissantes pour la g
fortement aromatisées sans sucres aj
E 951 Aspartam 600( Uniquement microconfiseri pour rafraichir I'naleine, sa
sucres ajoutt
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N. 50C (51) Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd
de C: fruits secs ou de graisses, a valeur énergétiglugteéou
sans sucres ajou
E 954 Seccharine et ses sels de Na, de Ke 20C (52) Uniquement pates a tartiner & base de cacao,tddd
Ce fruits secs ou de graisses, a valeur énergétiglugteéou
sans sucres ajou
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 30C (52) Uniquenent confiseries a base d'amidon a va
Ce énergétique réduite ou sans sucres aj
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 300( (52) Uniquement microconfiseries pour rafraichir I'hagisan:
Ce sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels da, de K et di 50C Unigquement produits a base de cacao ou de fruitsa
Ce valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 50C (52) Uniquement confiseries sans sucres aj
Ce
E 95¢ Sucralos 100( Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95¢ Sucralos 100( Uniquement confiseries sans sucres ajt
E 95¢ Sucralos 100( Uniquement pastilles rafraichissantes pour la g
fortement aromatiséesans sucres ajou
E 95t Sucralos 20C Uniquement confiseries sous forme de comprimésdeur
énergétique rédui
E 95¢ Sucralos 240( Uniquement microconfiseries pour rafraichir I'hagisan:
sucres ajoutt
E 95¢ Sucralos 40C Uniquement pas a tartiner a base de cacao, de lai
fruits secs ou de graisses, a valeur énergétiglugteéou
sans sucres ajou
E 95¢ Sucralos 80C Uniquement produits & base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 957 Thaumatin 5C Uniquement produits a base de cacao ou de frutsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 957 Thaumatin 5C Uniquement confiseries sans sucres aj
E 95¢ Néohespéridine D 10C Uniquement produits a base de c:ou de fruits secs
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 95¢ Néohespéridine D 10C Uniquement confiseries sans sucres ajc
E 95¢ Néohespéridine D 15C Uniguement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans s ajouté
E 95¢ Néohespéridine D 40C Uniquement microconfiseries pour rafraichir I'hagisan:
sucres ajoutt
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd
fruits secs ou de graisses, a valeur énergétigluite ou
sans sucres ajou
E 96( Glycosides de stévi 200( (60) Uniguement microconfiseries pour rafraichir I'naggisan:
sucres ajoutt
E 96( Glycosides de stévi 27C (60) Unigquement confiseries a base de cacao ou de §eiits¢
valeur énergéque réduite ou sans sucres ajc
E 96( Glycosides de stévi 33C (60) Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd

fruits secs ou de graisses, a valeur énergétiglugtesou
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
sans sucres ajou
E 96( Glycosides de stévi 35C (60) Uniquement confiseries sans sucres ajc
E 96( Glycosides de stévi 67C (60) Uniquement pastilles rafraichissantes pour la g
fortement aromatisées sans sucres aj
E 961 Néotam: 1t Uniquement confiseries sous forme de comprimésdeur
énergétige réduit
E 961 Néotam: 2 Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres ajoutés, e
qu'exhausteur de gc
E 961 Néotam: 20C Uniguement microconfiseries pour rafraichir I'naggisan:
sucres ajoutt
E 961 Néotam: 3 Uniquement microconfiseries pour rafraichir I'nateet
pastilles pour la gorge fortement aromatisées sacries
ajoutés, comme exhausteur de
E 961 Néotam: 32 Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd
fruits secs ou de aisses, a valeur énergétique réduite ou
sans sucres ajou
E 961 Néotam: 32 Uniquement confiseries sans sucres aj
E 961 Néotam: 65 Uniquement produits a base de cacao ou de frutsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 961 Néotam: 65 Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 961 Néotam: 6E Uniquement pastilles rafraichissantes pour la g
fortement aromatisées sans sucres aj
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 10C0 (11)b (49) (5C Uniquement pates a tartiner a base de cacao,tddd
fruits secs ou de graisses, a valeur énergétiglugteéou
sans sucres ajou
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100( (11)a (49) (5C Uniquement confiseries a base d'amidon aur
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 250( (11)a (49) (5C Uniquement microconfiseries pour rafraichir I'hagisan:
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)e Uniguement produits a base de © ou de fruits secs
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)a (49) (5C Uniquement confiseries sans sucres ajc
E 120« Pullular BPF Uniguement microconfiseries sous forme de filmgidéss
a rataichir I'nalein
05.3 Chewing-gum
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF (73)
Groupe I Colorants avec limite maxima 30C (25) (73
combiné
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement produits sans sucres ajc
E 104 Jaune de quinoléil 3C (61) (73
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 1C (61) (73
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 1C (61) (73
E 160c Lycopeént 30C
E 200- E 21% Acide sorbique sorbates; acid 150( Q) 2
benzoique benzoate
E 297 Acide fumariqu 200(
E 310- E 321 Gallates, BHQT, BHA et BH 40C 1)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- BPF 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 392 Extraits de romari 20C (46)
E 40¢ Alginate de propee-1,2-diol 500(
E 41¢€ Gomme Karay 500(
E 432- E 43€ Polysorbate 500( (1)
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 1000( (1)
sucroglycéride
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 500(
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre 500(
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( 1)
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( 1)
E 551 Dioxyde de siliciur BPF Uniquement traitement en surfi
E 552 Silicate de calciul BPF Uniguementraitement en surfa
E 553¢ Silicate de magnésit BPF Uniquement traitement en surfi
E 553t Talc BPF
E 65( Acétate de zir 100(
E 90C Diméthylpolysiloxan 10C
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 90z Cire de candelill BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 90: Cire de carnaut 120( (47) Uniquement comme agent d'enrok
E 904 Shellac BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 90& Cire microcristallin BPF Uniguement traitement en sure
E 907 Poly-1-décéne hydrogé 200( Uniquement comme agent d'enrok
E 927t Carbamid 3000( Uniquement produits sans sucres ajc
E 95(C Acésulfam-K 200( Uniquement produits sans sucres ajc
E 95(C Acésulfam-K 80C (12) Uniquement produi avec sucres ajoutés ou polyc
comme exhausteur de g
E 951 Aspartam 250( (12) Uniquement produits avec sucres ajoutés ou pol
comme exhausteur de g
E 951 Aspartam 550( Uniquement produits sans sucres ajc
E 954 Saccharine et ses s de Na, de Ket ¢ 120( (52) Uniquement produits sans sucres ajc
Ce
E 95¢ Sucralos 300(¢ Uniquement produits sans sucres ajc
E 957 Thaumatin 1C (12) Uniquement produits avec sucres ajoutés ou pol
comme exhausteur de g
E 957 Thaumaine 5C Uniquement produits sans sucres ajc
E 95¢ Néohespéridine D 15C 12) Uniquement produits avec sucres ajoutés ou pol
comme exhausteur de g
E 95¢ Néohespéridine D 40C Uniquement produits sans sucres ajc
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 96( Glycosides de sviol 330(¢ (60) Uniquement produits sans sucres ajc
E 961 Néotam 25C Uniquement produits sans sucres ajc
E 961 Néotam: 3 (12) Uniquement produits avec sucres ajoutés ou pol
comme exhausteur de g
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 200( (11)a (49) (5¢C Uniquement produits sans sucres ajc
E 151¢ Triacétate de glycéryle (triacétil BPF
05.4 Décorations, enrobages et fourrages, a I'exclusiates fourrages a base de fruits relevant de la catége 4.2.¢
Groupe Additifs
Grcupe I Colorants BP BPF (73)
Groupe Il Colorants avec limite maxima 30C (25) (73 Uniquement fourrag
combiné
Groupe I Colorants avec limite maxima 50C (73) Uniquement décorations, enrobages et saucesgcapon
combiné des fourrage
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement décorations, enrobages et fourragesssanss
ajouté:
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement sauc
E 104 Jaune de quinoléil 5C (61) (73 Uniquement fourrag
E 104 Jaune de quinoléi 5C (61) (73 Uniquement décoratns, enrobages et sauces, a I'excey
des fourrage
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 3t (61) (73 gniqfuement décorations, enrobages et saucescapian
es fourrage
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 38 (61) (73 Uniquement fourrag
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenillt 5E (61) (73 Uniquement fourrag
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 5E (61) (73 Uniquement décorations, enrobages et saucesgcapon
des fourrage
E 160t Rocou, bixine, norbixir 2C Uniquement décoratics et enrobag
E 160c Lycopeént 20C Uniguement enrobage rouge des confiseries a be
chocolat enrobées de sucre
E 160c Lycopeént 3C A I'exception de I'enrobage rouge des confiserieas® di
chocolat enrobées de sucre
E 172 Aluminium BPF Uniquement enrobage des confiseries au sucre éestanl
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
décoration des gateaux et de la patis
E 174 Argent BPF Uniguement décorations de chocc
E 17t Or BPF Uniquement décorations de chocc
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 1coc 1) (2 Uniquement nappages (sirops pour crépes, siropsaises
pour laits frappés aromatisés et glaces; prodimtiasres,
E 200- E 21¢ Acide sorbique sorbates; acid 150( 1) (2) (5
benzoique benzoates; p-
hydroxybenzoate
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 10C 3) Uniquement fourrages a base de fruits pour paig
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 4c @) Uniquement nappages (sirops pour crépes, siropsaises
pour laits frappés aromatisés et glaces; prc similaires
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3) Uniquement confiseries a base de sirop de gludomestert
a partir de sirop de glucose uniquem
E 297 Acide fumariqu 100(
E 297 Acide fumariqu 250( Uniquement fourrages et ppages pour produits
boulangerie fin
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 300( 1) 4 Uniquement nappages (Ssirops pour crépes, siropsaises
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates pour laits frappes arcatisés et glaces; produits similaires)
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 355- E 357 Acide adipique- adipate 200( 1) Uniquement fourrages et nappe pour produits di
boulangerie fin
E 39 Extraits de romari 10C (41) (46 Uniquement sauc
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 150(
E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 500( Uniquement fourrages, nappages et enrobages
boulangerie fine et desrts
E 41€ Gomme Karay 500( Uniquement fourrages, nappages et enrobages
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
boulangerie fine et desse
E 42¢ Hémicellulose de sc 1000( Uniquement confiseries gélifiées (autres que leduits de
gelée en minibarquettt
E 427 Gomme cass 2500 Uniquement fourrages, nappages et enrobages
boulangerie fine et desse
E 432- E 43€ Polysorbate 100( (1)
E 44z Phosphatides d'ammonil 1000( Uniquement confiseries a base de ¢
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500(
sucroglycérids
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 200(
E 47¢ Polyricinoléate de polyglycér 500( Uniguement confiseries a base de ¢
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gr: 3000( Uniquement nappages fouettés pour desserts autzla
créme
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre 500(
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium 500( 1)
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( (1)
E 49z Tristéarate de sorbita 1000( Uniquement cnfiseries a base de ca
E 551- E55Z Dioxyde de silicium, silicate d BPF Uniquement traitement en surfi
calcium, talc, silicate de magnési
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement comme agent crobagt
E 90z Cire de candelill BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 90¢ Cire de carnaut 20C Uniquement comme agent d'enrobage pour petits jis
de boulangerie fine enrobés de choc
E 90: Cire de carnaut 50C Uniguement comme agent d'obag
E 904 Shellac BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 90¢ Cire microcristallin BPF Uniquement traitement en surfi
E 907 Poly-1-décene hydrogé 200( Uniquement comme agent d'enrok
E 95C Acésulfam-K 100( Uniquement confiseries a te d'amidon a valet

énergétique réduite ou sans sucres aj
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95(C Acésulfam-K 35C Uniquement sauc
E 95( Acésulfam-K 50C Uniguement confiseries sans sucres aj¢
E 95C Acésulfam-K 50C Uniquement produits & base de cacao ou de fruga
valeur énergeétique réduite ou sans sucres a
E 951 Aspartam 100( Uniguement confiseries sans sucres aj¢
E 951 Aspartam 200( Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 951 Aspartam 200( Uniquement produits a base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 951 Aspartam 35C Uniquement sauc
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 16C (52) Uniquement sauc
Ce
E 954 Saccharine et sesls de Na, de Ketc 30C (52) Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
Ce énergétique réduite ou sans sucres aj
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 50C (52) Uniquement confiseries sans sucres ajc
Ce
E 954 Saccharine et sesls de Na, de Ketc 50C (52) Unigquement produits a base de cacao ou de fruitsa
Ce valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 95t Sucralos 100( Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 95¢ Sucralos 100( Uniquement confiseries sans sucres aj
E 95¢ Sucralos 45(C Uniquement sauc
E 95¢ Sucralos 80C Uniquement produits a base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 957 Thaumatin 5C Uniquement confiseries sans sucres ajt
E 957 Thaumatin 5C Uniquement produits a base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 95¢ Néohespéridine D 10C Uniquement confiseries sans sucres ajt
E 95¢ Néohespéridine D 10C Uniguement produits a base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 95¢ Néohespéridine D 15C Uniquement confiseries a base d'amidon a v:

74



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 95¢ Néohespéridine D 5C Unigquement sauc
E 96C Glycosides de stévi 27C (60) Uniquement produits & base de cacao ou de fruitsa
valeur énergeétique réduite ou sans sucres a
E 96( Glycosides de stévi 33C (60) Uniguement confiseries sarucres ajout¢
E 961 Néotam: 12 Uniquement sauc
E 961 Néotam: 2 Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres ajoutés, e
qu'exhausteur de gc
E 961 Néotam 2 Uniquement sauces comme exhausteur de
E 961 Néotam 32 Uniquement confiseries sans sucres ajc
E 961 Néotam: 6E Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 961 Néotam: 6% Uniquement produits a base de cacao ou de fruitsa
valeurénergétique réduite ou sans sucres aj
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100( (11)a (49) (5C Uniquement confiseries a base d'amidon a v:
énergétique réduite ou sans sucres aj
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)b (49) (5C Uniguemensauce
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)a (49) (5C Uniquement confiseries sans sucres ajt
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)a (49) (5C Uniquement produits & base de cacao ou de fruitsa
valeur énergétique réduite ou sans ss ajouté
06. Céréales et produits céréaliel
06.1 Graines céréalieres entiéres, brisées ou en floci
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 3C ?3) Uniquement sagou et orge pe
E 553k Talc BPF Uniquement ri
06.2 Farines et autres prodiits de minoterie; amidons et fécule
06.2.1  Farines
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 2000( 1) 4 Unigquement farine fermental

75



Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

E 341, E343 diphosphates, triphosphates

et E450 - polyphosphate

E 452

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 250( 1) 4

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates

et E450 - polyphosphate

E 452

E 92 L-cystéinc BPF

06.2.2  Amidons et fécule

Groupe Additifs )

E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 5C 3) A I'exception des amidons et fécules dans les paépas
pour nourrissons, les préparations de suite, ginsies
préparations a base de céréales et les alimentdpbé

06.3 Céréales pour peti-déjeuner

Groupe Additifs

Groupe | Colorants BPI BPF Uniquement céréales pour p-déjeuner autres que |
céréales pour pe-déjeuner extrudées, soufflées et/ou
aromatisees aux fru

Groupe I\ Polyols BPF Uniquement céréales ou produits a base de cégale
petit-déjeuner, a valeur énergétique réduite ou sanssuc
ajouté:

E 12C Cochenille, acide carminique, carm  20C (53) Uniquement céréales pour p-déjeuner aromatisées a
fruits

E 150¢ Caramel ammoniac BPF Uniquement céréales pour p-déjeuner extrudée
soufflées eou aromatisées aux fro

E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement céréales pour p-déjeuner extrudée
soufflées et/ou aromatisées aux fi

E 160t Rocou, bixine, norbixir 2t Uniquement céréales pour p-déjeuner extrudée
soufflées et/ou aromaees aux fruit

E 160¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement céréales pour p-déjeuner extrudée
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
capsorubin soufflées et/ou aromatisées aux fi
E 162 Rouge de betterave, bétar 20C (53) Uniquement céréales pour p-déjeuner aromisées au:
fruits
E 162 Anthocyane 20C (53) Uniquement céréales pour p-déjeuner aromatisées a
fruits
E 310- E 32C Gallates, BHQT et BH 20C (1) @3 Uniquement céréales précu
E 338- Acide phosphoriqu- phosjhates- 500( 1) (4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 1000( Uniguement céréales pour p-déjeuner du type “Granol
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 500( 1)
stéaroy-2-lactylate de caium
E 95C Acésulfam-K 120(¢ Uniquement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr
de plus de 15 %, et contenant au moins 20 % dea
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 951 Aspartam 100( Uniquement céréales pour it-déjeuner a teneur en fibr
de plus de 15 %, et contenant au moins 20 % dea
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 10C (52) Uniquement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr
Ce de plus de 15 %, et contenant au moins 20 % deason,
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 95¢ Sucralos 40C Uniquement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr
de plus de 15 %, et contenant au moins 20 % dea
valeur énergétice réduite ou sans sucres ajo
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr
de plus de 15 %, et contenant au moins 20 % dea
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 96( Glycosides de stévi 33C (60) Uniquement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr

de plus de 15 %, et contenant au moins 20 % dea
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 961 Néotam: 32 Uniguement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr
de pus de 15 %, et contenant au moins 20 % de son, a
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100¢ (11)b (49) (5C Uniquement céréales pour p-déjeuner a teneur en fibr
de plus de 15 %, et contenant au moin% de son, a
valeur énergétique réduite ou sans sucres a
06.4 Pates alimentaire
06.4.1  Pétes fraiche
E 27C Acide lactiqur BPF
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 322 Lécithine: BPF
E 33( Acide citrigLe BPF
E 334 Acide tartrique, (L+- BPF
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
E 57t Gluconc-delte-lactone BPF
06.4.2  Pétes séche
Groupe Additifs Uniquement pates sans gluten et destinées a une
hypoprotidigu
06.4.3  Pates fraiches précuite
E 27(C Acide lactiqur BPF
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 322 Lécithine: BPF
E 33( Acide citrique BPF
E 334 Acide tartrique, (L+- BPF
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
E 57t Gluconc-delte-lactone BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
06.4.4  Gnocchi de pomme de terr
Groupe Additifs
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 100( 1)
06.4.5  Fourrages pour pates farcies (raviolis et produitsimilaires)
Groupe Additifs
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 100( 1) 2
06.5 Nouilles
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 200( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 42€ Hémicellulose de so 1000( Uniquement nouilles orientales prétes a étre consées e
préemballées, destinées a la vente au
06.6 Pate a frire
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 50C Uniquement pates a frire pour enrok
combiné:
E 104 Jaune de quinoléi 5C (61)
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 3t (61)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenill 58 (61)
E 160t Rocou, bixine, norbixir 2C Uniquement pates a frire pownrobag:
E 160c Lycopént 3C Uniquement pates a frire pour enrok
E 200- E 20z Acide sorbique- sorbate 200( Q) 2
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 200( 1) (2
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 1200( 1) (4,

E 341, E343 diphosphates, triphosphates
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
et E450- polyphosphate
E 452
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C
06.7 Céréales précuites ou transformée
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 20C 1) 2 Uniquemenrpolente
E 200- E 202 Acide sorbique- sorbate 200( Q) (2 UniquemenSemmelknddelte
E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 20C (1) Uniquement céréales précu
E 42¢ Hémicellulose de so 1000( Uniquement riz et produits & base de riz prétse
consommeés et préemballés, destinés a la venteail
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF Uniquement riz a cuisson rap
E 472¢ Esters acétiques des m- et BPF Uniquement riz a cuisson rap
diglycérides d'acides g1
E 481- E 482 Stearoy-2-lactylate de sodium 400( 2) Uniquement riz & cuisson rap
stéaroy-2-lactylate de calciu
07. Produits de boulangerit
07.1 Pain et petits pain: )
Groupe Additifs A I'exception des produits relevant des catégatigsl ef
7.1.2
E 150&d Caramel BPF Uniquement malt brei
E 200- E 20z Acide sorbique sorbate 200( 1) 2 Uniquement pain tranché préemballé et pain dees
produits de boulangerie précuits et préemballésndssa le
vente au détail et pain a valeur éneique réduite destiné a
la vente au dét:
E 280- E 28% Acide propionique- propionate 100( 1) (6 Uniquement pain préembe
E 280- E 28= Acide propionique¢- propionate 200( (1) (6, Uniquement pain a valeur énergétique réduite, paéouit
et preemballé, rolls, buns et pitta préembaligslsebrad
boller etdansk flute préemballé
E 280- E 28% Acide propionique- propionate 300(¢ (1) (6 Uniquement pain tranché préemballé et pain dee
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 338- Acide phosphrique- phosphate- 2000( 1) 4 Uniguemensoda breas
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 300(¢ (2) A l'exception des produits relevant des catégatigs<l el
stéaroy-2-lactylate de calciu 71.2
E 48: Tartrate de stéary 400( A I'exception des produits relevant des catégatigsl e
7.1.2
07.1.1 e

Pain préparé exclusivement a partir des ingrédientsuivants: farine de blé, eau, levure ou levain,
BPF

E 261
E 262
E 262
E 27C
E 30C
E 301
E 30z
E 304

E 322
E 32¢
E 32¢
E 327
E 471
E 472¢

E 472c
E 472¢

Acide acétiqu

Acétate de potassit
Acétates de sodiu

Acétate de calciu

Acide lactiqur

Acide L-ascorbiqu
L-ascorbate de sodit
L-ascorbate de calcit
Esters d'acides grde l'acide
ascorbiqu

Lécithine:

Lactate de sodiu

Lactate de potassit

Lactate de calciu

Monc- et diglycérides d'acides g
Esters acétiques des m- et
diglycérides 'acides gre
Esters tartriqgues des mc- et
diglycérides d'acides gi
Esters monoacétyltartriques
diacétyltartrigues des mo- et
diglycérides d'acides gi

BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF

BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF

BPF
BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 472f Esters mixtes acétiques et tartriques BPF
monc- et diglycérides d'acides gt
07.1.2  Pain courant frangais; friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 26( Acide acétiqu BPF
E 261 Acétate de potassit BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 262 Acétates de sodiu BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 262 Acétate de calciu BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 27(C Acide lactiqur BPF Uniquemenfriss bluzakenyér, fehér és félbarna keny
E 30C Acide L-ascorlique BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 30z L-ascorbate de calcit BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 304 Esters d'acides gras de l'ac BPF Uniquementfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
ascorbiqu
E 322 Lécithine: BPF
E 32t Lactate de sodiu BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 32¢ Lactate de potassit BPF Uniquemenfriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 327 Lactate de calciu BPF Uniquemenfriss bluzakenyér, fehér és félbarna keny
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
07.2 Produits de boulangerie fine
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec liite maximale 20C (25) (76
combiné
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C
E 160c Lycopeéent 2t
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 200( 1) 2 Uniguement produits dont I'activité de I'eau est supéei@
0.6t
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C Uniquement biscuits se
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Chiffre

Additif

Quantité maximaNotes

le

(en mg/l ou mg/k¢

Restrictions / exceptions

selon le cas)

E 280- E 28 Acide propionique- propionate 200( (1) (6 Uniguement produits de boulangerie fine préemb#jl¢
caompris les confiseries contenant de la farine) daativité
de I'eau est supérieure a (

E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 20C (1) Uniquement mélanges préts a I'emploi pour patiss

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate:- 2000( 1) 4

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates

et E450 - polyphosphate

E 452

E 39z Extraits de romari 20C (41) (46

E 40t Alginate de propar-1,2-diol 200(

E 42¢ Hémicellulose de sc 1000( Uniquement produits de boulangerie fine préemb.
destiné a la vente au dét.

E 432- E 43€ Polysorbate 300( (1)

E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 1000( Q)

sucroglycéride

E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 1000(

E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre 500(

E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodium 500( (1)

stéaroy-2-lactylate de calciu

E 48: Tartrate de stéary 400(

E 491- E 49t Esters de sorbita 1000( 1)

E 541 Phosphate d'aluminium sodique a 40C (38) Uniquement gateaux de type génoise comjde segment
colorés contrastés assemblés a l'aide de confitudz
gelée a tartiner et enrobés d'une pate aromatisésead:
sucre (la quantité maximale s'applique uniquemém
partie génoise du gate:

E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniguement comme agent d'enrobage pour petits jis
de boulangerie fine enrobés de choc

E 90z Cire de candelill BPF Uniquement comme agent d'enrobage pour petits fisc
de boulangerie fine enrobés de choc

E 90z Cire de carnaut 20C Uniquement comme agent d'enrobage pour petits prc
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
de boulangerie fine enrobés de choc
E 904 Shellac BPF Uniquement comme agent d'enrobage pour petits jis
de boulangerie fine enrobés de choc
E 95C Acésulfam-K 100¢ Uniquement produits (boulangerie fine destinés a L
alimentation particuliél
E 95(C Acésulfam-K 200( Uniquement cornets et gaufrettes pour glace sames
ajouté:
E 95( Acésulfam-K 200( Uniguement Essoblate- enrobage de papier comest
E 951 Aspartam 100( Uniquement Essoblate- enrobage de papier comest
E 951 Aspartam 170cC Uniquement produits de boulangerie fine destinése
alimentation particuliél
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 160( (51) Uniquement produits de boulangerine destinés a ur
de Cs alimentation particuliel
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 17C (52) Uniquement produits de boulangerie fine destinése
Ce alimentation particuliél
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 80C (52) Uniquemnt cornets et gaufrettes pour glace sans si
Ce ajouté:
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 80C (52) Uniquement Essoblate- enrobage de papier comest
Ce
E 95¢ Sucralos 70C Uniquement produits de boulangerie fine destinése
alimenation particulier
E 95t Sucralos 80C Uniquement cornets et gaufrettes pour glace sames
ajouté:
E 95¢ Sucralos 80C Uniquement Essoblate- enrobage de papier comest
E 95¢ Néohespéridine D 15C Uniquement produits de boulangerie finistinés a un
alimentation particuliél
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement cornets et gaufrettes pour glace sames
ajouté:
E 96( Glycosides de stévi 33C (60) Uniguement Essoblate- enrobage de papier comest
E 961 Néotam: 5E Uniquemer produits de boulangerie fine destinés a
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 961 Néotam: 6C Uniguement cornets et gaufrettes pour glace sanmes
ajouté:
E 961 Néotam: 6C Uniquement Essoblate- enrobage de papier comest
E 962 Sel d'aspartan-acesulfame 100( (11)b (49) (5C Uniquement Essoblate- enrobage de papier comest
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 100( (11)a (49) (5¢C Uniquement produits de boulangerie fine destinése
alimentation particuliél
08. Viandes
08.1 Viandes non trarsformée:
08.1.1  Viandes non transformées autres que les préparatierde viande
E 12¢ Rouge allura A BPF Uniquement aux fins du marquage de salu
E 13¢ Bleu brillant FCI BPF Uniquement aux fins du marquage de salu
E 15¢ Brun HT BPF Uniquement aux fins du marquage de salu
08.1.2  Préparations de viande
E 12 Cochenille, acide carminique, carmr  10C Uniquemenbreakfast sausag contenant au minimum 6
de céréales burger meatontenant au minimum 4 % de
produits végétaux /ou de céréales mélangés a la viande;
dans ces produits, la viande est hachée de mar
disperser complétement les tissus musculairesgtadde
sorte que les fibres forment une émulsion avemkseres
grasses, ce qui leur confére leur aspecictéristique
E 12¢ Rouge allura A( 28 Uniquemenbreakfast sausag contenant au minimum 6
de céréales durger meatontenant au minimum 4 % de
produits végétaux et/ou de céréales mélangésiaride;
dans ces produits, la viande est hachée deere a
disperser complétement les tissus musculairesgtadde
sorte que les fibres forment une émulsion avemkseres
grasses, ce qui leur confére leur aspect caraaiyée:
E 150&d Caramel BPF Uniguemenbreakfast sausag contenant au mimum 6 %

de céréales durger mee contenant au minimum 4 %
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

produits végétaux et/ou de céréales mélangésiaride;,
dans ces produits, la viande est hachée de mar
disperser complétement les tissus musculairesiptadde
sorte que les fibreorment une émulsion avec les matiéres
grasses, ce qui leur confére leur aspect caraayée:

E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 45(C 1) 3 Uniquemenbreakfast sausag; burger mee contenant a
minimum 4 % de produits végétaux et/ou decales
mélangés a la vian

E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 45(C Q) 3 Uniquemensalsicha fresca, longaniza fresca, butifa
fresce

E 261 Acétate de potassit BPF Uniquement préparations de viande hachée fre
préemballée

E 262 Acétates de sodiu BPF Uniquement préparations de viande hachée fré
préemballée

E 30C Acide L-ascorbiqu BPF Uniquement préparations de viande hachée fre
préemballée

E 301 L-ascorbate de sodit BPF Uniquement préparations de viande hachéiche
préemballée

E 302z L-ascorbate de calcit BPF Uniquement préparations de viande hachée fré
préemballée

E 32¢ Lactate de sodiu BPF Uniquement préparations de viande hachée fre
préemballée

E 32¢ Lactate de potassit BPF Uniquement éparations de viande hachée frai
préemballée

E 33C Acide citrique BPF Uniquement préparations de viande hachée fré
préemballée

E 331 Citrates de sodiu BPF Uniquement préparations de viande hachée fre
préemballée

E 33Z Citrates de passiun BPF Uniquement préparations de viande hachée fre
préemballée

E 33¢ Citrates de calciu BPF Uniquement préparations de viande hachée fre
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
préemballée
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniquemenbreakfast sausag; dans ce produit, la viant
E 341, E 343 diphosphate triphosphates et est hachée de maniere a disperser complétemeigses
et E450 - polyphosphate musculaires et adipeux de sorte que les fibresebtmne
E 452 émulsion avec les matiéres gras ce qui lui confére son
aspect caractéristigt
E 553t Talc BPF Uniquement traitement en surface des sauc
08.2 Viandes transformé
08.2.1 Viandes transformées non traitt
thermiguemer
Groupe Additifs
E 10C Curcumint 2C Uniguement sauciss
E 10C Curcumini BPF Uniguemenpasturma
E 101 Riboflavine: BPF Uniguemenpasturma
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 1E Uniquemensobrasad
E 12C Cochenille, acide carminique, carm BPF (66) Uniquemenpasturma
E 120 Cochenille, acide carminique, carr ~ 10C (66) Uniquement sauciss
E 12C Cochenille, acide carminique, carnr  20C Uniquement saucisse chorizo/salchicho
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenillt 5C Uniquement saucisse chorizo/salchicha
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenill 5C Uniquemen'sobrasad
E 150¢d Caramel BPF Uniquement sauciss
E 160¢ Caroténoide 2C Uniquement sauciss
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir 1C Unigquement sauciss
capsorubin
E 162 Rouge de betteravbétanin BPF Uniquement sauciss
E 200- E 21¢ Acide sorbique sorbates; acid BPF 1) 2 Uniquement traitement en surface des produits alede
benzoique benzoates; p- séché
hydroxybenzoate
E 23t Natamycin: 1 (8) Uniquement traitement en suce des saucisses seche
saucissor
E 249- E25C Nitrites 15C (7
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 251- E 252 Nitrates 15C @)
E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 20C (1) 13 Uniguement viande déshydra
E 31¢ Acide érythorbiqu 50C Uniquement produits de salaison eoduits de viande €
conserv
E 31% Acide érythorbiqu 50C 9) Uniquement produits de salaison et produits enaroe
E 31¢€ Erythorbate de sodiu 50C Uniquement produits de salaison et produits ded@am
conserv
E 31¢€ Erythorbate de sodiu 50C 9) Uniquement produits de salaison et produits enaroe
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) &
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 392 Extraits de romari 10C (46) Uniquemensaucissons se
E 392z Extraits de romari 15C (41) (46 A l'exception deisaucissons se
E 39 Extraits de romari 15C (46) Uniquement viande déshydra
E 553t Talc BPF Uniquement traitement en surface des sauc
E 95¢ Néohespéridine D 5 Uniquement commexhausteur de gc
08.2.2  Viandes transformées traitées thermiquemel
Groupe Additifs Sauffoie gras, foie gras entier, blocs de foie gralsaindj,
libamaj egészben, libamaj tombl
E 10C Curcumini 2C Uniquement saucisses et saucissons, gpains de vianc
E 12C Cochenille, acide carminique, carnr  10C (66) Uniquement saucisses et saucissons, patés, paviesnde
E 12¢ Rouge allura At 2E Uniquemenluncheon me:
E 150¢d Caramel BPF Uniquement saucisses et saucissons, patés de viand
E 160¢ Caroténoide 2C Uniguement saucisses et saucissons, patés, paiendi
E 160c¢ Extrait dl;:" paprika, capsanthir 1C Uniguement saucisses et saucissons, patés, paiendk
capsorubin
E 16z Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement saucisses et saucissons, patés, pavende
E 200- E 202 Acide sorbique- sorbate 100( Q) 2 Uniquement asp
E 200- Acide sorbique- sorbates; - 100( 1) (2 Uniquement pa
E 203; E214 hydroxybenzoate
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
- E21¢
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 50C 1) (2 Uniquement asp
E 249- E 25C Nitrites 10C (7) (58) (59 Uniquement produits a base de viande stérilisés (E®0
E 249- E 25C Nitrites 15C (7) (59 A I'exception des produits a base de viande stésl(Fo >
3.00;
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF Uniquemenfoie gras, foie gras entier, blocs de foie gt
libamdj, libamaj egészben, libamaj tomb
E 301 L-ascorbate de sodit BPF Uniquemenfoie gras, foie gras entier, blocs de foie gt
libam4j, libamaj egézben, libamaj tdmbb:
E 31t Acide érythorbiqu 50C 9 Uniquement produits de salaison et produits dedéan
conserv
E 31€ Erythorbate de sodiu 50C 9) Uniquement produits de salaison et produits ded@am
conserv
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) (4, Sauffoie gras, foie gras entier, blocs de foie gralsaindj,
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates libaméj egészben, libamaj témbl
et E450 - polyphosphate
E 452 ,
E 38t Ethylenediamine-tétre-acétate d 25(C Uniquemenlibamdj, libamaj egészben, libamaj témb
calcium disoium (calcium disodium
EDTA)
E 39 Extraits de romari 10C (46) Unigquemensaucissons se
E 39z Extraits de romari 15C (41) (46 A l'exception dessaucissons se
E 392 Extraits de romari 15C (46) Uniguement viande déshydra
E 427 Gomme cass 150(
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 500( (1) (41 Sauffoie gras, foie gras entier, blocs de foie grasainaj,
sucroglycéride libamaj egészben, libamaj tombl
E 481- E 482 Stéaroyl-2-lactylate de sodium 400( 1) Uniquement produits de viande hachée et en cub
stéaroy-2-lactylate de calciu conserv
E 553t Talc BPF Uniquement traitement en surface des sauc
E 95¢ Néohespéridine D 5 Uniquement comme exhaustde godt, saufoie gras, foie

gras entier, blocs de foie gras, libamaj, libamggezben
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
libamaj tombbe
08.2.3  Boyaux, enrobages et décorations pour vian
Groupe Additifs )
Groupe | Colorants BP BPF A I'exception de la partie externe comble despasturma
Groupe I Cologan;s avec limite maxima BPF (78) Uniguement boyaux comestib
combiné
Groupe I Colorants avec limite maxima 50C (78) Unigquement décorations et enrobages, a I'excegéda
combiné partie externe comestibleespasturma
E 10C Curcumini BPF Uniquement partie externe comestible pasturma
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement partie externe comestible pasturma
E 104 Jaune de quinoléi 5C (61) (78 Uniquement décorations et enrobages, a I'excede la
partie externe comestible dpasturma
E 104 Jaune de quinoléi 1C (62) (78 Uniquement boyaux comestib
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 3E (61) (78 Uniguement décorations et enrobages, a I'excegéda
partie externe comestibles pasturma
E 12 Cochenille, acide carminique, carr BPF (78) Uniquement partie externe comestible pasturma
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenills 5t (61) (78 Uniguement décorations et enrobages, a I'excegéda
partie externe comestible (pasturma
E 160t Rocou, bixine, norbixir 2C
E 160c Lycopeént 3C Uniquement boyaux comestib
E 160c Lycopeént 50C Uniquement décorations et enrobages, a I'excegéda
partie externe comestible dpasturma
E 200- E 20= Acide sorbigue- sorbate BPF Uniquement boyaux & base de collagéne dont |'t&ti\d
I'eau est supérieure a
E 200- Acide sorbique- sorbates; - 100( 1) 2 Uniquement enrobages de gelée pour produits adee
E 203; E 214 hydroxybenzoate viande (cuitesaumurée ou séchée)
-E21¢
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 400(¢ 1) 4 Uniquement enrobages pour viar
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions

le

(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)
08.2.4  Produits a base de viande saumurés de maniére trdidinnelle, faisant I'objet de dispositions spécifiques conogant les nitrites et les nitrate:
08.2.4.1 Produits traditionnels saumurés par immersion (prodiits a base de viande qui ont été immergés dans useumure contenant denitrites et/ou

des nitrates, du sl et d'autres composants

E 249- E 25C Nitrites 10C (39) UniguemenWiltshire han et produits similaires: ur
saumure est injectée dans la viande qui est er
immergée dans la saumure pendant 3 a 10 joul
saumure contient aussi des cultures nbiologiques a
usage de levai

E 249- E 25C Nitrites 15C (@) Uniquemenkylmasavustettu poronliha/kallrokt renk:
une saumure est injectée dans la viande qui esite
immergée dans la saumure. Le saumurage dure dél
jours et est suivi d'urmaturation avec fumage a froid
pendant 4 a 5 semain

E 249- E 25C Nitrites 15C (@) Uniquemenbacon, filet de bacc et produits similaires: |
produit est immergé dans la saumure pendant 4ars §
une température de 5 a 7 °C, soumis a une m:on
habituellement pendant 24 a 40 heures a une tetopgde
22 °C, éventuellement fumé pendant 24 heures i
température de 20 a 25 °C et entreposé pendai
semaines a une température de 12 a 1

E 249- E 25C Nitrites 17t (39) UniquemenWiltshire bacol et produits similaires: ur
saumure est injectée dans la viande qui est er
immergée dans la saumure pendant 3 a 10 joul
saumure contient aussi des cultures microbiologiG
usage de levai

E 249- E 25C Nitrites 17t (39) Uniquenententremeada, entrecosto, chispe, orelhei
cabeca (salgados), toucinho fumi et produits similaires:
immersion dans la saumure pendant 3 & 5 jours
produits ne subissent pas de traitement thermit
présentent une activite de l'eau (aW) éle
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Chiffre

Additif

Quantité maximaNotes

e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

Restrictions / exceptions
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E 249- E 25C
E 249- E 25C

E 251- E 252
E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

Nitrites

Nitrites

Nitrates

Nitrates

Nitrates

Nitrates

Nitrates

Nitrates

5C (39)
5C (39)

1c (39) (59
25C (39) (59

25C (39) (59

25¢ (39) (59

25C (7) (40) (49

25C (39)

Uniguementcured tongu : immersion dans la saumt
pendant au moins 4 jours et précuis
UniguemenRohschinken, nassgepdl et produits
similaires: la durée de saumurage dépend dorme et du
poids des morceaux de viande et s'éleve approxiemaéint
a 2 jours/kg; vient ensuite la stabilisation/matiora
Uniquemenrcured tongu : immersion dans la saumt
pendant au moins 4 jours et précuis
UniquemenWiltshire bacol et produits similaires: ur
saumure est injectée dans la viande qui est er
immergée dans la saumure pendant 3 a 10 joul
saumure contient aussi des cultures microbiologiG
usag de levain

UniquemenWiltshire han et produits similaires: ur
saumure est injectée dans la viande qui est er
immergée dans la saumure pendant 3 a 10 joul
saumure contient aussi des cultures microbiolces a
usage de levai

Uniguemenentremeada, entrecosto, chispe, orelhei
cabeca (salgados), toucinho fumi et produits similaires:
immersion dans la saumure pendant 3 a 5 jours
produits ne subissent pas raitement thermique et
présentent une activité de l'eau (aW) éle
Uniquemenbacon, filet de bacc et produits similaires: |
produit est immergé dans la saumure pendant 4ars §
une température de 5 aC, soumis a une maturation
habituellement pendant 24 a 40 heures a une tetopgde
22 °C, éventuellement fumé pendant 24 heures
température de 20 a 25 °C et entreposé penda6i
semaines a une température de 12 a 1
UniquemenRohschinken, nassgepdl et produits



Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
similaires: la durée de saumurage dépend de leefetrdL
poids des morceaux de viande et s'éleve approxiemaéni
a 2 jours/kg; vient ensuite la stabilisation/matiora
E 251- E 252 Nitrates 30C @) Uniquemenkylmasavustettu poronliha/kallrokt renk :
une saumure est injectée dans la viande qui esite
immergée dans la saumure. Le saumurage dure dél
jours et est suivi d'une maturation avec fumageid
pendant 4 a 5 semait
08.2.4.2 Produits traditionnels traités en salaison sechelLé processus de salaison a sec consiste en |'apgiien & sec d'un mélane de saumure

contenant des nitrites et/ou des nitrates, du sef d'autres composants a la surface de la viande, guer une péric

E 249- E 25C
E 249- E 25C

E 249- E 25C
E 249- E 25C

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

Nitrites

Nitrites

Nitrites

Nitrites

Nitrates

Nitrates

Nitrates

Nitrates

10C
10C

17¢
5C

25C

25C

25C

25C

(39)

(39)
(39)

(39) (59
(39) (59

(39) (59

(39) (59

Uniquemendry cured har et produits similaires: salaisor
sec suivie d'une maturation pendant au moins 4.
Uniguemenpresunto, presunto da péa et paio do loi et
produiis similaires: salaison a sec pendant 10 & 15 jours
suivie d'une période de stabilisation de 30 a 4fsjet
d'une période de maturation d'au moins 2 r
Uniquemendry cured baco et produits similaires: salaist
a secsuivie d'une maturation pendant au moins 4 j
UniquemenRohschinken, trockengepdl et produits
similaires: la durée de salaison dépend de la fatnae
poids des morceaux de viande et elle est approxiemaent
de 10 a 14 jours; vient ensuite la stabilisation/matare
Uniquemendry cured baco et produits similaires: salaist
a sec suivie d'une maturation pendant au moinaré
Uniquementdry cured har et produits similaires: salaisor
sec suivie d'une maturation pendant au moins 4.
Uniguemenjamon curado, paleta curada, lon
embuchado y cecil et produits similaires: salaison a sec
suivie d'une période de stabilisation d'au moins 10sjetir
d'une période de maturation supérieure a 45
Uniguemenpresunto, presunto da péa et paio do loi et
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
produits similaires: salaison a sec pendant 10jaurs
suivie d'une période de stabilisation de 30 a 4Esjet
d'une période de maturation d'au moins 2 r

E 251- E 252 Nitrates 25(C Uniguemenjambon sec, jambon et autres piéce
maturées sechées similaires: salaison a sec pe3 jours
+ 1 jour/kg suivie d'une semaine de |-salaison et d'une
période de maturation/affinage de 45 jours a 18!

E 251- E 25Z Nitrates 25C UniquemenRohschinken, trockengepdl et produits
similaires: la durée de salaison dépenca forme et du
poids des morceaux de viande et elle est approxiemaent
de 10 a 14 jours; vient ensuite la stabilisationimaion

08.2.4.2 Autres produits saumurés de maniére traditionnelle(Processus de salaison par immersion ou a sec iséls en ombinaison ou lorsque les
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E 249- E 25C Nitrites 18C

nitrites et/ou les nitrates sont contenus dans unrpduit composé ou lorsque la saumure est injectéeads le produit &
@)

E 249- E 25C Nitrites 5C
E 249- E 25C Nitrites 5C
E 251- E 25Z Nitrates 1C

Uniguemenvysaina, selsky salam, turisticky trvanli
salam, polian, herkues, lovecky salam, dunajskéa klobasa,
paprikas et produits similaires: cuisson du produit se@a 7
°C, suivie d'un processus de séchage et de funeagad -
jours. Les produits fermentés sont soumis & ungssacs di
fermentation en trois étapes de 140 jours, suivi du
fumage

UniguemenRohschinken, trock-/nassgepoke et produits
similaires: salaisons a sec et par immersion éébser
combinaison (sans injection de saumure). La due
salaison dépend de la forret du poids des morceaux de
viande et elle est apg

Uniquemeniellied vea etbriske : une saumure est inject
dans la viande qui, aprés une période minimalejdarg,
est cuite dans de l'eau bouillante pendant 3es au
maximum

Uniquemeniellied vea etbriske : une saumure est inject
dans la viande qui, apres une période minimalejdarg,



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
est cuite dans de I'eau bouillante pendant 3 hew
maximum
E 251- E 25Z Nitrate: 25C (39) (59 UniguemenRohschinken, trock-/nassgepoke et produits
similaires: salaisons a sec et par immersion é&Bser
combinaison (sans injection de saumure). La duet
salaison dépend de la forme et du poids des moraks
viande elelle est appt
E 251- E 25Z Nitrates 25C (7) (40) (59 Uniguemensalchichén y chorizo traducionales de lai
curacior et produits similaires: période de maturation d'au
moins 30 jour:
E 251- E 25Z Nitrates 25C (7) (40) (59 Uniquemensaucissons c< et produits similaires
saucissons sans ajout de nitrites, crus, fermentgschés
Le produit fermente a une température de 18 & 23
inférieure (10 & 12 °C) et a une période
maturation/d'affinage d'au moins &
E 251- E 25Z Nitrates 30C (7) (40 UniguemenRohwirste (Salami et Kantwui : le produit &
une période minimale de maturation de 4 semaines
rapport eau/protéines inférieur a
09. Poisson et produits de la péct
09.1 Poisson et produits de la péche non transform
091.1 Poisson non transformi
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement poissons non transformés, congelésgtlés,
a des fins autres que I'édulcora
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 30z L-ascorbate de calcit BPF
E 31¢ Acide érythorbiqu 150( 9) Uniquement poissons a peau rouge congelés et ég
E 31€ Erythorbate de sodiu 150( 9 Uniquement poissons a peau rouge congelés et ég
E 33( Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF

95



Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 33: Citrates de potassit BPF
E 33¢ Citrates de calciu BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniquement filets de poisson congelés et sur
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
09.1.2  Mollusques et crustacés non transforme
Groupe I\ Polyols BPF Uniquement crustacés, mollusques et céphalopode
transformés, congelés et surgelés, a des finssaytie
I'édulcoratiol
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 15C (3) 10 Uniquement rustacés et céphalopodes frais, congel
surgelés; crustacés de la fampenaeidae, solenoceridae,
aristeida¢, moins de 80 unit
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 20C (3) (10 Uniquement crustacés de la fampenaeidae
solenoceridaearisteidag, entre 80 et 120 unit
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 30C 3) (10 Uniquement crustacés de la fampenaeidae
solenoceridae, aristeid;, plus de 120 unit
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 302z L-ascorbate de calcit BPF
E 33( Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 33z Citrates de potassit BPF
E 332 Citrates de calciu BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniquement mollusques et crustacés congelés etlge
E 341, E 343 diphosphate triphosphates et
et E450 - polyphosphate
E 452 ,
E 38t Ethylénediamine-tétre-acétate d 7% Uniquement crustacés congelés et sur
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calcium disodium (calcium disodiu
EDTA)



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 58¢€ 4-Hexylrésorcinc 2 (42) Uniquement chair de crustacés frais, congelés mek:
09.2 Poisson et produits de la péche transformés, y com@ mollusques et crustacé
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF Uniquement surimi et produits similaires et sttuts de
saumol
Groupe I Colorants avec limite maxima 50C Uniquement surimi et produits similaires et subsside
combiné saumol
E 10C Curcumini 25C (36) Uniquement crustacés préc
E 10C Curcumini BPF Uniquement pates de poisson et detacé:
E 10C Curcumint BPF Uniquement poisson fur
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement crustacés préc
E 101 Riboflavine: BPF Uniquement poisson fur
E 10z Tartrazin 10C (35) Uniquement pates de poisson et de crus
E 10z Tartrazin 10C (37) Uniquement poisson fur
E 10z Tartrazin 25C (36) Uniquement crustacés préc
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 20C (63) Uniquement dans les substituts de saumon a be
Theragra chalcogramn et Pollachius viren
E 12C Cochenille, acide carminique, carnr  10C (35) Uniquement pates de poisson et de crus
E 12C Cochenille, acide carminique, carrr  10C (37) Uniquement poisson fur
E 12C Cochenille, acide carminie, carmin  25C (36) Uniquement crustacés préc
E 12z Azorubine, carmoisir 10C (35) Uniquement pates de poisson et de crus
E 12z Azorubine, carmoisir 25C (36) Uniquement crustacés préc
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 20C (63) Uniquement dans les substituts de saumon a ba
Theragra chalcogramn et Pollachius viren
E 12¢ Rouge allura Al 25C (36) Uniquement crustacés préc
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 14C Chlorophylles, chlorophylline BPF Uniquement crustacés préc
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquement pates de poisson et de crus
cuivre-chlorophylline:
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquement critacés précui
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
cuivre-chlorophylline:
E 141 Complexes cuivi-chlorophylles e BPF Uniquement poisson fur
cuivre-chlorophylline:
E 14z Vert S 10C (35) Uniquement pates de poisson et de crus
E 14z Vert £ 25C (36) Uniguement crustacés préc
E 150¢&d Caramel BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 150¢d Caramel BPF Uniquement crustacés préc
E 151 Noir brillant BN, noir BN 10C (35) Uniquement péates de poisson et de crus
E 151 Noir brillant BN, noir BN 10C (37) Uniquement poisson fur
E 151 Noir brillant BN, noir BN 25C (36) Uniquement crustacés préc
E 152 Charbon végétal médicir BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 152 Charbon végétal médicir BPF Uniquement crustacés préc
E 152 Charbon végétal médicir BPF Uniquement poisson fur
E 15¢ Brun HT BPF Uniquement crustacés préc
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement crustacés préc
E 160¢ Caroténoide BPF Uniquement poisson mé
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C Uniquement poisson fur
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement pates de poisson et de crus
capsorubin
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement crustacés préc
capsorubin
E 160c¢ Extrait de paprika, capsanthir BPF Uniquement poisson fur
capsorubin
E 160c Lycopént 1C Uniquement substituts de saur
E 160c Lycopeéent 3C Uniquement pates de poisson et de crustacés, cés
précuits, surimi, poisson fur
E 160¢ Bete-apocarotén-8' (C 30 10C (35) Uniquement pates de poisson et de crus
E 160¢ Bete-apocarotén-8' (C 30 10C (37) Uniquement poisson fur
E 160¢ Bete-apocarotén-8' (C 30 25(C (36) Uniquement crustacés préc
E 161tk Lutéine 10C (35) Unigquement pates de poisson et de crus
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 161tk Lutéine 25C (36) Unigquement crustacés préc
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 162 Rouge de betterave, bétar BPF Uniquement crustacés préc
E 162 Anthocyane BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E 162 Anthocyane BPF Unigquement crustacés préc
E 16: Anthocyane BPF (37) Uniquement poisson fur
E 17C Carbonate de calci. BPF Uniquement pates de poisson et de crus
E171 Dioxyde de titan BPF Uniquement péates de poisson et de crus
E 171 Dioxyde de titan BPF Uniquement crustacés préc
E 171 Dioxyde de titan BPF
E 172 Oxyde et hydroxyde de 1 BPF Uniquement péates de poisson et de crus
E 17z Oxyde et hydroxyde de 1 BPF
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 100( 1) 2 Aspic
E 200- E 21% Acide sorbique sorbates; acid 20C Q) 2 Uniquement poisson séché et
benzoique benzoate
E 200- E 21% Acide sorbique sorbates; ace 200( @) 2 Uniquement produits de poisson et de la pécherai-
benzoique benzoates conserve, y compris crustacés, mollusques, sutipates
de poisson/crustacés; crustacés et mollusque:
E 200- E 21% Acide sorbique¢- sorbates; acid 600( UniguemenCrangon crango et Crangon vulgari cuites
benzdique- benzoate
E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 100( 1) 2 Uniquement crustacés et mollusques
E 220- E 22€ Anhydride sulfurew- sulfites 13t (3) (10 Uniquement crustactcuits de la famillepenaeidae
solenoceridae, aristeidi, moins de 80 unit:
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 18C (3) (10 Uniquement crustacés cuits de la fanpenaeidae
solenoceridae, aristeid;, entre 80 et 120 unit
E 220- E 22& Anhydride sulfureu:- sulfites 20C 3) Uniguement poisson séché salé de la famille deisiés
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 27C 3) (10 Uniquement crustacés cuits de la farrpenaeidae
solenoceridae, aristeid;, plus de 120 unit
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C (3) (10 Uniguement crustacés et céphalopodes
E 251- E 25Z Nitrates 50C Uniquement harengs et sprats au vin:
E 31¢ Acide érythorbiqu 150( 9) Uniquement produits de poisson en conserve etmi-
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
, conserv
E 31¢ Erythorbate de sodiu 150( 9 Uniquement produits de poisson en conserve etrai-
conserv
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100¢ 1) 4 Uniquemet produits de crustacés en conserve; surit
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates produits similaire
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4 Uniquement pates de poisson et de crustacés, kisues
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates et crustacés congelés et surg
et E450 - polyphosphate
E 452 ,
E 38t Ethylénediamine-tétre-acétate d: 7E Uniquement poisson, crustacés et mollusques erene
calcium disodium (calcium disodiu
EDTA)
E 39z Extraits de romari 15C (41) (46
E 95C Acésulfam-K 20C Uniquenent conserves et se-conserves aigr-douces dt
poissons et marinades de poissons, crustacés lesmet
E 951 Aspartam 30C Uniquement conserves et s-conserves aigr-douces di
poissons et marinades de poissons, crustaceés lesma
E 954 Séccharine et ses sels de Na, de Ke  16C Uniquement conserves et s-conserves aigr-douces di
Ce poissons et marinades de poissons, crustacés lesma
E 95t Sucralos 12¢ Uniguement conserves et s-conserves aigr-douces dt
poissons et minades de poissons, crustacés et mollus
E 95¢ Néohespéridine D 3C Uniquement conserves et s-conserves aigr-douces di
poissons et marinades de poissons, crustaceés lesma
E 96( Glycosides de stévi 20C (60) Uniquement conserves et s-conserves aigr-douces di
poissons et marinades de poissons, crustacés lesma
E 961 Néotam: 1C Unigquement conserves et s-conserves aigr-douces dt
poissons et marinades de poissons, crustacés lesmet
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 20C (11)e Uniquement conserves et s-conserves aigr-douces di

100

poissons et marinades de poissons, crustacés lesma



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
09.3 Oeufs de poisso
Groupe Additifs Uniquement oeufs de poisson transfor
Groupe | Colorants BP BPF A l'exceptior des oeufs d'esturgeon (cav
Groupe I Colorants avec limite maxima 30C A I'exception des oeufs d'esturgeon (ca
combiné
E 104 Jaune de quinoléil 20C (61) A I'exception des oeufs d'esturgeon (ca
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orarS 20C (61) A l'exception des oeufs d'esturgeon (ca
E 122 Amarantt 3C (68) A l'exception des oeufs d'esturgeon (ca
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 20C (61) A l'exception des oeufs d'esturgeon (ca
E 160c Lycopeéent 3C A I'exception s oeufs d'esturgeon (cav
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 200( 1) 2 Uniquement produits de poisson en s-conserve,
benzoique benzoate compris ceux a base d'oeufs de poi
E 284 Acide boriqu 400( 54) Uniquement oeufs csturgeon (cavia
E 28t Tétraborate de sodium (bor. 400( (54) Uniquement oeufs d'esturgeon (ca\
E 31t Acide érythorbiqu 150( 9) Uniquement produits de poisson en conserve etrai-
conserv
E 31€ Erythorbate de sodiu 150( 9) Uniquement prduits de poisson en conserve et en -
conserv
10. Oeufs et ovoproduit:
10.1 Oeufs non transformé:
10.2 Oeufs transformés et ovoproduit
Groupe Additifs
E 200- E 20z Acide sorbique sorbate 100( 1) 2 Uniquement ovoproduits congelé: surgelés, déshydrat
et concentré
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 500( 1) 2 Uniquement oeufs liquides (blanc, jaune ou oeutg
benzoique benzoate
E 234 Nisine 6.2t Uniquement oeufs liquides pasteurisés (blanc, jauneeif
entier
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 1000(¢ 1) 4 Unigquement oeufs liquides (blanc, jaune ou oeutg
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 341, E343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 39z Extraits de romari 20C (46)
E 42¢ Hémicelluose de so 1000( Uniquement ovoproduits congelés et surgelés, déatés
et concentré
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 100(
E 52(C Sulfate d'aluminiut 2t (38) Blanc d'ceuf liquide pour ceufs en neige unique
E 553t Talc 540( Uniquemnt sur la surface d'oeufs durs non écalés cc
E 90: Cire de carnaut 360( Uniquement sur la surface d'oeufs durs non écalésé:
E 904 Shella BPF Uniquement sur la surface d'oeufs durs non é
E 150t Citrate de triéthyl BPF Uniguemenblanc d'oeuf sécl
E 150¢ Citrate de triéthyl BPF
11 Sucres, sirops, miel et édulcorants de tat
111 Sucres et sirop
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 1C ) Uniquement sucres, a I'exception du sirop de gk
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 2C ) Uniguement sirop de glucose, déshydraté ot
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 1000( 4) Uniquement denrées alimentaires séchées udre
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 551- E55Z Dioxyde de silicium, silicate d BPF Q) Uniquement denrées alimentaires en comprimés
calcium, talc, silicate de magnési dragée
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1000( 1) Uniquement denrées alimentaires séchées en
calcium, talc, silicate de magnési
11.2 Autres sucres et sirop
Groupe Additifs
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 4C 3)
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 7C 3) Uniquement mélass
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
11.3 Miel
114 Edulcorants de table
11.4.1  Edulcorants de table sous forme liquid
Groupe I\ Polyols BPF
E 200- E 21¢ Acide sorbiqueé- sorbates; acid 50C 1) 2 Uniquement si la teneur en eau est supérieure%
benzoique benzoates; p-
hydroxybenzoate
E 33C Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 407 Carraghénan BPF
E 41( Farine de graines de caro BPF
E 41z Gomme gue BPF
E 413 Gomme adragan BPF
E 414 Gomme arabique ou gomme d'ac BPF
E 41t Gomme xanthar BPF
E 41¢ Gomme Gellan BPF
E 422 Glycéro BPF
E 44C Pectine BPF
E 460(i) Cellulose microcristallin BPF
E 462 Hydroxypropylcellulos BPF
E 464 Hydroxypropylméthylcellulos BPF
E 46% Ethylméthylcellulos BPF
E 46€ Carboxyméthylceulose BPF
E 50C Carbonates de sodit BPF
E 501 Carbonates de potassi BPF
E57¢ Gluconc-delte-lactone BPF
E 64C Glycine et son sel de sodil BPF
E 95 Acésulfam-K BPF
E 951 Aspartam BPF
E 952 Acide cyclamique et ses selsdaet  BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
de C:
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« BPF
Ce

E 95t Sucralos BPF

E 957 Thaumatin BPF

E 95¢ Néohespéridine D BPF

E 96( Glycosides de stévi BPF (60)

E 961 Néotam: BPF

E 962 Sel d'aspartan-acésulfam BPF

11.4.2  Edulcorants de table sous forme de poud

Groupe I\ Polyols BPF

E 327 Lactate de calciu BPF

E 33C Acide citrique BPF

E 331 Citrates de sodiu BPF

E 33¢€ Tartrates de potassit BPF

E 341 Phosphates de calcit BPF

E 407 Carraghénan BPF

E 41( Farine de graines de caro BPF

E 41z Gomme gue BPF

E 413 Gomme adragan BPF

E 414 Gomme arabique ou gomme d‘ac BPF

E 41t Gomme xanthat BPF

E 41¢ Gomme Gellan BPF

E 44C Pectine BPF

E 46( Cellulose BPF

E 461 Méthylcellulost BPF

E 462 Hydroxypropylcellulos BPF

E 464 Hydroxypropylméthylcellulos BPF

E 46t Ethylméthylcellulos BPF

E 46€ Carboxyméthylcellulos BPF

E 46¢ Carboxymeéthylcellulose de sodit 5000(
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)
réticulée
E 50( Carbonates de sodit BPF
E 501 Carbonates de potassi BPF
E 551- E55Z Dioxyde de silicium, silicate d 1000( Q)
calcium, talc, silicate de magnési
E 57¢ Gluconc-delte-lactone BPF
E57€ Gluconate de sodiu BPF
E 577 Gluconatede potassiul BPF
E 57¢ Gluconate de calciu BPF
E 64( Glycine et son sel de sodil BPF
E 95(C Acésulfam-K BPF
E 951 Aspartam BPF
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N. - BPF
de Cs
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« BPF
Ca
E 95¢ Sucralos BPF
E 957 Thaumatin BPF
E 95¢ Néohespéridine D BPF
E 96( Glycosides de stévi BPF (60)
E 961 Néotam: BPF
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam BPF
E 120(C Polydextros BPF
E 1521 Polyéthylene glyce BPF
11.4.3 Edulcorants de table sous forme de comprimi
Groupe I\ Polyols BPF
E 29¢ Acide maliqut BPF
E 33C Acide citrique BPF
E 331 Citrates de sodiu BPF
E 334 Acide tartrique, (L+- BPF
E 33¢ Tartrates de potassit BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 414 Gomme arabique ou gomme d'ace BPF
E 44( Pectine BPF
E 46( Cellulose BPF
E 460(i) Cellulose microcristallin BPF
E 460(ii) Cellulose en poud BPF
E 461 Méthylcellulost BPF
E 462 Hydroxypropylcellulos BPF
E 464 Hydroxypropylméthlicellulose BPF
E 46& Ethylméthylcellulos BPF
E 46€ Carboxyméthylcellulos BPF
E 46¢ Carboxyméthylcellulose de sodit 5000(
réticulée
E 470¢ Sels de sodium, de potassium e BPF
calcium d'acides gr
E 470t Sels de magnésium d'acicgras BPF
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g BPF
E 50( Carbonates de sodit BPF
E 501 Carbonates de potassi BPF
E 551- E55Z Dioxyde de silicium, silicate d BPF
calcium, talc, silicate de magnési
E 57¢ Gluconc-delte-lactone BPF
E57€ Gluconate de sodiu BPF
E 577 Gluconate de potassit BPF
E 57¢ Gluconate de calciu BPF
E 64( Glycine et son sel de sodil BPF
E 95( Acésulfam-K BPF
E 951 Aspartam BPF
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N BPF
de Ca
E 954
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95t Sucralos BPF
E 957 Thaumatin BPF
E 95¢ Néohespéridine D BPF
E 96( Glycosides de stévi BPF (60)
E 961 Néotam: BPF
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam BPF
E 120C Polydextros BPF
E 1201 Polyvinylpyrrolidone BPF
E 120z Polyvinylpolypyrrolidont BPF
E 1521 Polyéthyléne glycc BPF
12. Sels, épices, soupes, potages, sauces, saladedtijis protéiques
121 Sel et produits de substitution du st
1211 Se
E 17C Carbonate de calcic BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 1000( @) @4

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate

E 452

E 50( Carbonates de sodit BPF

E 504 Carbonates de magnési BPF

E 511 Chlorure de magnésit BPF Uniquement sel mar

E 53C Oxyde de magnesit BPF

E 535- E53€ Ferrocyanure 2C Q) (79

E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1000(

calcium, talc, silicate de magnési

E 554 Silicate alumin-sodiqut 20 dans e (38) Uniquement pour le sel destiné au traitement efacaides
fromage fromages affinés, produits relevant de la catédutti@.:
apres
transfer
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
12.1.2  Produits de substitution du se
Groupe Additifs
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 1000( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 535- E53€ Ferrocyanure 2C 1) (79
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 2000(
calcium, talc, silicate de magnési
E 620- E 625 Acide glutamique- glutamate BPF
E 626- E 63t Ribonucléotide BPF
12.2 Fines herbes, épices et assaisonneme
12.2.1  Fines herbes et épict
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 15C 3) Uniquement cannellcCinnamomum ceylanict)
E 46( Cellulose BPF Uniquement produits séct
E 470¢ Sels de sodium, de potassium e BPF Uniquement produits séct
calcium d'acides gr
12.2.2  Assaisonnements et condimer
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF (70) Uniquement asisonnements, par exemple poudre de ct
tandoor
Groupe I Colorants avec limite maxima 50C (70) Uniguement assaisonnements, par exemple poudrerge
combiné tandoor
E 104 Jaune de quinoléi 1C (62) (70 Uniquement assaisonnements, par ¢ple poudre de curn
tandoor
E 160c Lycopent 5C
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 100( 1) 2
benzoique benzoate
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureus- sulfites 20C 3) Unigquement assaisonnements a base de jus d'a(

108



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 310- E 321 Gallates, BHQT, BHA et BH 20C (1) 13
E 392 Extraits de romatri 20C (41) (46
E 551- E 555 Dioxyde de silicium, silicate d 3000( 1) Uniquement assaisonneme
calcium, talc, silicate de magnési
E 620- E 625 Acide glutamique- glutamate BPF
E 626- E 635 Ribonucléotide BPF
12.3 Vinaigres
Groupe Additifs
E 150¢d Caramel BPF
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 17C 3) Uniquement vinaigre de fermentat
124 Moutarde
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 30C
combiné
Groupe I\ Polyols BPF
E 104 Jaune de quinoléi 1C (61)
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 5C (61)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenillt 3t (61)
E 200- E 21% Acide sorbique sorbates; acid 100( 1) 2
benzoique benzoate )
E 220- E 22€ Anhydride sulfurew- sulfites 25C 3) A I'exception de la moutarde de Di
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 50C 3) Uniquement moutarde de Dij
E 39z Extréits de romari 10C (41) (46
E 95(C Acésulfam-K 35(C
E 951 Aspartam 35C
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 32C (52)
Ce
E 95¢ Sucralos 14C
E 95¢ Néohespéridine D 5C
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 961 Néotam: 12
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 350 (11)b (49) (5C
125 Soupes, potages et bouillo
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 5C
combiné
E 160c Lycopeént 2C
E 200- E 21% Acide sorbique¢- sorbates; acid 50C @) 2 Uniquement soupes, potages et bouillons liquidt
benzoique ben:oate: I'exception des conservi
E 310- E32C Gallates, BHQT et BH 20C 1) (13 Uniquement soupes, potages et bouillons déshy:
E 338- Acide phosphoriue- phosphate- 300( 1) &
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 365 Acide succiniqu 500(
E 39z Extraits de romari 5C (46)
E 427 Gomme cass 250( Uniquement soupes, potages et bouillons déshy:
E 432- E 43€ Polysorbate 100C 1) Unigquement soupes et pota
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 200( (2)
sucroglycéride
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C
E 95(C Acésulfam-K 11C Uniquement soupes et potages a valeur énergétguée
E 951 Aspartam 11C Uniquemnt soupes et potages a valeur énergétique
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 11C (52) Uniquement soupes et potages a valeur énergégquie
Ce
E 95t Sucralos 4t Uniquement soupes et potages a valeur énergétguée
E 95¢ Néohespéridine D 5C Unigquement soupes et potages a valeur énergégquie
E 96( Glycosides de stévi 4C (60) Uniquement soupes et potages a valeur énergétguée
E 961 Neotam 5 Uniquement soupes et potages a valeur énergétguée
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 11C (11)b (49) (5C Unigquement soupes et potages a valeur énergégquie
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
12.6 Sauce
Groupe Additifs _
Groupe | Colorants BP BPF A I'exclusion des sauces a base de tor
Groupe I Colorants avec limitmaximale 50C (65) Y compris pickles, condiments, chutney et picdabl
combiné I'exclusion des sauces a base de tor
Groupe I\ Polyols BPF
E 104 Jaune de quinoléi 2C (64) Y compris pickles, condiments, chutney et picdabl
I'exclusion (es sauces a base de torr
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 3C (64) Uniquement pickles et piccal
E 160c Lycopeéent 5C A l'exclusion des sauces a base de tor
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 100( 1) 2 Uniquement sauces émulsnées dont la teneur en matie
grasses est d'au moins 6!
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 200( 1) 2 Unigquement sauces émulsionnées dont la teneur téres
grasses est inférieure a 6(
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 100c @) 2 Uniquement sauces émulsionnées dont la teneur téres
ben:oique- benzoate grasses est d'au moins 60 %; sauces non émulss
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 200( @) (2 Uniquement sauces émulsionr dont la teneur en matier
benzoique benzoate grasses est inférieure a 6(
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 100(¢ 1) 2 Uniquement sauces émulsionnées dont la teneur géres
grasses est inférieure a 6(
E 210- E21% Acide benzoiqu~ benzoate 50C Q) @) Uniquement sauces émulsionnées dont la teneur téres
grasses est d'au moins 6!
E 310- E32(C Gallates, BHQT et BH 20C (1) (13;
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) (4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosplates
E 452 ,
E 38t Ethylenediamine-tétre-acétate d 7E Uniquement sauces émulsionr
calcium disodium (calcium disodiu
EDTA)
E 39z Extraits de romari 10C (41) (46
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 800(
E 41¢ Gomme Karay 1000(¢ Uniguement sauces émulsionr
E 42¢ Hémicellulose de sc 3000( Uniquement sauces émulsionr
E 427 Gomme cass 250(
E 432- E 43€ Polysorbate 500( (2) Uniguement sauces émulsionr
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 100(0 (1)
sucroglycéride
E 47¢€ Polyricinoléate de polyglycér 400( Uniguement sauces pour sale
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( Q) Uniquement sauces émulsionr
E 95C Acésulfam-K 35C
E 951 Aspartam 35C
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de de 16C (52)
Ce
E 95¢ Sucralos 45(C
E 95¢ Néohespéridine D 5C )
E 96( Glycosides de stévi 12C (60) A I'exclusion de la sauce de soja (fermentée oL
fermentée
E 96( Glycosides de stévi 17¢ (60) Uniquement la sauce de soja (fermentéeon fermentée
E 961 Neéeotam: 12
E 961 Néotam 2 Uniguement comme exhausteur de
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)b (49) (5C
12.7 Salades et pates a tartiner salé
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
E 200- E 213 Acide sorbique- sorbates; acid 150( 1) 2
benzoique benzoate
E 95(C Acésulfam-K 35C Uniquement Feinkostsa
E 951 Aspartam 35C Uniquement Feinkostsa
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 16C (52) Uniguement Feinkostsa
Ce
E 95¢ Sucralos 14C Uniquement Feinkostsa
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement Feinkostsa
E 961 Néotam 12 Uniguement Feinkostsa
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)b (49) (5C Uniquement Feinkostsa
12.8 Levures et produitsde levure:
Groupe Additifs
E 491- E 49t Esters de sorbita BPF Uniquement levure seche et levure de boulan
12.9 Produits protéiques, a I'exclusion des produits revant de la catégorie 1.
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 10C Uniquement succédanés de viande et de poissorealb
combiné protéines végétal
E 104 Jaune de quinoléi 1C (61) Uniquement succédanés de viande et de poissorealb
protéines végétal
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 2C (61) Uniquement succédanés de viande et de poissorealb
protéines végétal
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenills 1C (61) Uniquement succédanés de viande et de poissorealb
protéines végétal
E 160c Lycopén: 3C Uniquement succédanés de viande et de poissorealb
protéines végétal
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 200( 1) 2 Uniquement succédanés de viande, de poisson, saoés
et cephalopodes et de fromage a base de prc
E 220 - E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 20C ) Uniguement succédanés de viande, de poisson, siacés
et céphalopod:
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3) Uniquement gélatir
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 2000( 1) 4 Uniquement boissons a base de protéines vég
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 95¢ Néohespéridine D 5 Uniquement produits a base de protéines végé

uniqguement comme exhausteur de
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Chiffre

N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

13.
131

13.1.1

114

Denrées cimentaires destinées a une alimentation particuliés

Aliments pour nourrissons et enfants en bas & )

PARTIE INTRODUCTIVE, S'APPLIQUEA TOUTES LES SOU-CATEGORIES

Les quantités maximales d'utilisation indiqguéemgportent aux denrées alimeires prétes a la consommation, préparées conformtéme
instructions du fabricar

Les additifs 1307, E 325, E 330, E 331, E332, E 333, E338, E340, E410, E472c et 1450 doivent étre utilisés conformément aux limfss/ues
dans les annexes 2 7 ou 8de I'ordonnance sur les aliments spéciaux (RS 8271.04).

Préparations pour nourrissons
Note: I'utilisation de souches non pathogénes toides d'acide lactique L(+) est autorisée darfiahacation de laitscidifiés.

E 27C Acide lactiqu BPF Uniquement forme L(4

E 304(i) Palmitate de -ascorbyl 1C

E 30€ Extrait riche en tocophérc 1C (16)

E 307 Alpha-tocophérc 1C (16)

E 30¢ Gammi-tocophérc 1C (16)

E 30¢ Delte-tocophérc 1C (16)

E 322 Lécithine: 100( (14)

E 33C Acide citrique BPF

E 331 Citrates de sodiu 200( (43)

E 33Z Citrates de potassit (43)

E 33¢ Acide phosphorigt 100( (4) (44

E 33¢ Phosphates de sodi 100¢ (4) (15,

E 34( Phosphates de potassi (4) (15

E 412 Gomme gué 1coc Uniquement dans le cas ou le produit liquide contikes

protéines en partie hydrolys:

E 471 Monc- et diglycérides d'acides g 400(¢ (14)

E 472¢ Esters citriques des mc- et 750( (14) Uniquement produits vendus eoudre
diglycérides d'acides gi

E 472¢ Esters citriques des mc- et 900( (14) Uniquement produits vendus sous forme liquide, dacas
diglycérides d'acides gt ou ils contiennent des protéines, peptides ou a@denés

en partie hydrolyst



Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
EA47% Sucroesters d'acides ¢ 12C (14) Uniguement produits contenant des protéines, peptid
acides aminés hydrolys
13.1.2  Préparations de suit

Note: l'utilisation de souches non pathogenes poides d'acide lactique L(+) est autorisée darfigbécation de laitscidifiés.

E 27¢
E 304())
E 30¢

E 307

E 30¢

E 30¢

E 322

E 33(

E 331

E 332

E 33¢

E 33¢

E 34(

E 407

E 41(

E 412

E 44(

E 471

E 472

E 472¢

E47:

Acide lactiqur

Palmitate de -ascorbyl
Extrait riche en tocophérc
Alpha-tocophérc
Gammi-tocophérc
Delts-tocophérc

Lécithines

Acide citrique

Citrates de sodiu

Citrates de potassit

Acide phosphorigt
Phosphates de sodil
Phosphates de potassi
Carraghénan

Farine de graines de caro
Gomme gue

Pectine

Monc- et diglycérides d'acides g
Esters citriques des nc- et
diglycérides d'acides g1
Esters citriques des mc- et
diglycérides d'acides g1

Sucroesters d'acides ¢

BPF Uniquement forme L(+
1C
1C (16)
1C (16)
1C (16)
1C (16)
100( (14)
BPF
200( 43)
BPF 43)
(4) (44
100( 4) (15
(4) (15
30C 17)
100( a7)
100( a7)
500( Uniquement préparations de suite acidi
400( 14)
750(C (14) Uniquement produits vendus en pot
900( (14) Uniquement produits vendus sous forme liquide, dawcas
ou ils contiennent des protéines, pees ou acides aminés
en partie hydrolyst
12C (14) Uniquement produits contenant des protéines, peptd

acides aminés hydrolys
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

13.1.3  Préparations a base de céréales et aliments pourligs destinés aux nourrissonst aux enfants en bas a¢

E17C Carbonate de calcic BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seuler

E 26C Acide acétiqu BPF Uniquement préparations a base de céréales etrasi
pour bébés, pa régulation du pH seuleme

E 261 Acétate de potassit BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seulel

E 262 Acétates de sodiu BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bdbés, pour régulation du pH seulen

E 262 Acétate de calciu BPF Uniguement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seuler

E 27C Acide lactiqut BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pourbébés, pour régulation du pH seulement, uniquement
forme L(+)

E 29¢ Acide maliqur BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seulement, unigué
forme L(+)

E 30C Acide L-ascorbiqu 20C (18) Uniquemet aliments a base de céréales contenan

matieres grasses, y compris les biscuits et lesties, e
aliments pour béb

E 30C Acide L-ascorbiqu 30C (18) Uniquement boissons, jus et aliments pour bébésa
fruits et légume
E 301 L-ascorbee de sodiut 20C (18) Uniquement aliments & base de céréales contens

matiéres grasses, y compris les biscuits et lestiés, e
aliments pour béb

E 301 L-ascorbate de sodit 30C (18) Uniquement boissons, jus et aliments pour bébésa dx
fruits et Iégume
E 30z L-ascorbate de calcit 20C (18) Uniquement aliments a base de céréales contens

matiéres grasses, y compris les biscuits et lestiés, e
aliments pour béb
E 30z L-ascorbate de calcit 30C (18) Uniquement boissons, jut aliments pour bébés a base
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
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(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

fruits et Iégume

E 304(i) Palmitate de -ascorbyl 10C (19) Uniguement aliments a base de céréales contens
matieres grasses, y compris les biscuits et lesties, e
aliments pour béb

E 30¢ Extrait riche enocophérol 10C (29) Uniquement aliments a base de céréales contens
matiéres grasses, y compris les biscuits et lestiés, e
aliments pour béb

E 307 Alpha-tocophérc 10C (19) Uniguement aliments & base de céréales contens
matiéres graes, y compris les biscuits et les biscottes, et
aliments pour béb

E 30¢ Gammi-tocophérc 10C (19) Uniquement aliments a base de céréales contens
matiéres grasses, y compris les biscuits et lestiés, e
aliments pour béb

E 30¢ Delte-tocorhéro 10C (19) Uniquement aliments a base de céréales contens
matiéres grasses, y compris les biscuits et lestiés, e
aliments pour béb

E 32z Lécithine: 1000( Uniquement biscuits et biscottes, aliments a ba:
céréales, aliments pour tés

E 32t Lactate de sodiu BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seulement, unigué
forme L(+)

E 32¢ Lactate de potassit BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé: pour régulation du pH seulement, uniquement
forme L(+)

E 327 Lactate de calciu BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seulement, unigué
forme L(+)

E 33C Acide citrique BPF Uniquement prépations & base de céréales et alim
pour bébés, pour régulation du pH seulet

E 331 Citrates de sodiu BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seuler
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 332 Citrates de potassit BPF Uniguemet préparations a base de céréales et alin
pour bébés, pour régulation du pH seulel
E 332 Citrates de calciu BPF Uniquement préparations a base de céréales etrasi
pour bébés, pour régulation du pH seuler
E 33¢ Citrates de calciu BPF Uniquement produits a base de fruits a faible tera
sucre
E 334 Acide tartrique, (L+- 500( (42) Uniquement forme L(+); uniqguement biscuits et bites et
aliments pour béb
E 33t Tartrates de sodiu 500( (42) Uniquement forme L(+); uniguemeniscuits et biscottes,
aliments pour béb
E 33¢ Tartrates de potassit 500(¢ (42) Uniquement forme L(+); uniqguement biscuits et bites) et
aliments pour béb
E 33¢ Acide phosphorigt 100c ()] Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seulet
E 33¢ Phosphates de sodil 100( 4) (20 Uniquement céréal
E 34C Phosphates de potassi 100( (4) (20 Uniquement céréal
E 341 Phosphates de calcit 100( (4) (20 Uniguement céréal
E 341 Phosphatede calciun 100( (4) Uniquement desserts a base de 1
E 354 Tartrate de calciu 500( (42) Uniquement forme L(+); uniqguement biscuits et bitex
E 40C Acide alginiqur 50C (23) Uniquement desserts et entrer
E 401 Alginate de sodiul 50C (23) Uniquement desserts et entrer
E 40z Alginate de potassiu 50C (23) Uniquement desserts et entrer
E 404 Alginate de calciut 50C (23) Uniquement desserts et entrer
E 41C Farine de graines de caro 1000( (21) Uniquement préparations a base créales et alimen
pour bébé
E 41C Farine de graines de caro 2000( (21) Uniguement aliments a base de céréales sans
E 412 Gomme guz 1000( (21) Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
E 41z Gomme gus 2000( (21) Uniquement aliments a base de céréales sans
E 414 Gomme arabique ou gomme d'ac 1000( (21) Uniquement préparations a base de céréales et
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e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 414 Gomme arabique ou gomme d'ac 2000( (21) Uniquement aliments a base de cées sans glute
E 41t Gomme xanthar 1000( (21) Uniquement préparations a base de céréales etrasi
pour bébé
E 41F Gomme xanthar 2000( (21) Uniquement aliments a base de céréales sans
E 44C Pectine 1000( (21) Uniquement préparations ase de céréales et alime
pour bébé
E 44C Pectine 2000( (21) Uniquement aliments a base de céréales sans
E 45( Diphosphate 500( (4) (42 Uniquement biscuits et biscot
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g 500( (22) Uniquement biscits et biscottes, aliments a base
céréales, aliments pour bé
E472¢ Esters acétiques des m- et 500(¢ (22) Uniquement biscuits et biscottes, aliments a ba:
diglycérides d'acides gi céréales, aliments pour bé
E 472t Esters lactiques desonc- et 500( (22) Uniquement biscuits et biscottes, aliments a ba:
diglycérides d'acides g1 céréales, aliments pour bé
E 472¢ Esters citriques des mc- et 500( (22) Uniquement biscuits et biscottes, aliments a ba
diglycérides d'acides g1 céréales, aliments pour bé
E 50C Carbonates de sodit BPF Uniquement comme poudre a le
E 501 Carbonates de potassi BPF Uniguement comme poudre a le
E 50: Carbonates d'ammonit BPF Uniquement comme poudre a le
E 507 Acide chlorhydique BPF Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébés, pour régulation du pH seulel
E 524 Hydroxyde de sodiu BPF Uniquement préparations a base de céréales etradi
pour bébés, pour régulation du pH seulet
E 52t Hydroxyde de potassiu BPF Uniquement préparations a base de céréales etrasi
pour bébés, pour régulation du pH seuler
E 52¢ Hydroxyde de calciul BPF Uniquement préparations a base de céréales etrasi
pour bébés, pour régulation du pH seulel
E 551 Dioxyde de siliciur 200( Uniquement céréales séc
E 57¢ Gluconc-delte-lactone 500( (42) Uniquement biscuits et biscot
E 92( L-cystéint 100( Uniquement biscuits pour nourrissons et enfantsasrnag
E 140/ Amidon oxydt 5000( Uniquement réparations a base de céréales et alin
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
pour bébé
E 141( Phosphate de monoamic 5000( Uniquement préparations a base de céréales etrasi
pour bébé
E 1412 Phosphate de diamid 5000( Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
E 141: Phosphate de diamidon phospl 5000( Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
E 141¢ Phosphate de diamidon acé 5000( Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
E 142( Amidon acétyé 5000( Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
E 142: Adipate de diamidon acét 5000( Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
E 145( Octényle succinate d'amidon sodi 5000( Uniquement préparions a base de céréales et alim
pour bébé
E 1451 Amidon oxydé acéty 5000( Uniquement préparations a base de céréales et
pour bébé
13.1.4  Autres aliments pour enfants en bas a¢
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Note: l'utilisation de souches non pathogenes moices d'acide lactique L(+) est autorisée dans lacktion de laits acidifié
BPF

E 27¢
E 304())
E 30¢
E 307
E 30¢
E 30¢
E 322
E 33(
E 331
E 332
E 33¢
E 33¢

Acide lactiqur
Palmitate de -ascorbyl
Extrait riche en tocophérc
Alpha-tocophérc
Gammi-tocophérc
Delte-tocophérc
Lécithine:

Acide citrique

Citrates de sodiu
Citrates de potassit
Acide phosphoriqt
Phosphatese sodiun

10C
10C
10C
10C
10C
1000(
BPF
200(

100(

Uniquement forme L(+



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 34C Phosphates de potassi 100( (1) (4) (15
E 407 Carraghénan 30C
E 41C Farine de graines de caro 1000( (21)
E 41z Gomme guc 1000( (21)
E 414 Gomme arabique ou gomme d'ac 1000( (21)
E 41F Gomme xinthan 1000( (21)
E 44C Pectine 500( (21)
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g 400( (14)
E472¢ Esters citriques des mc- et 750( (14) Uniquement produits vendus en pot
diglycérides d'acides g1
E 472¢ Esters citriques des mc- et 900( (14) Uniquement produits vendus sous forme liquide, diawcas
diglycérides d'acides gras ou ils contiennent des protéines, peptides ou a@denés
en partie hydrolyst
E 47: Sucroesters d'acides ¢ 12C (14) Uniquement produits contenant des éines, peptides ¢
acides aminés hydrolys
E 50( Carbonates de sodit BPF
E 501 Carbonates de potassi BPF
E 50z Carbonates d'ammonit BPF
E 507 Acide chlorhydriqu BPF Uniquement pour régulation du
E 524 Hydroxyde de sodiu BPF Uniquement pour régulation du |
E 52¢ Hydroxyde de potassit BPF Uniquement pour régulation du
E 140/ Amidon oxydt 5000¢(
E 141(C Phosphate de monoamic 5000(
E 141- Phosphate de diamid 5000(
E 141: Phosphate de diamidon phospl 5000(
E 141« Phosphate de diamidon acé 5000(
E 142( Amidon acétyl 5000(
E 142: Adipate de diamidon acét 5000(
E 145(C Octényle succinate d'amidon sodi 5000(
13.15

Aliments diététiques destinés a des fins médicalsgéciales pour nurrissons et enfants en bas age au sens de la diree
1999/21/CE et préparations spéciales pour nourrissor
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

13151 Aliments diététiques destinés a des fins médicalsgéciales pour nourrissons et préparations spécia@our nourrissons

Les additis des catégories 13.1.1 et 13.1.2 peuvent étigés

E17C Carbonate de calcit BPF

E 304(i) Palmitate de -ascorbyl 10C

E 331 Citrates de sodiu BPF

E 33: Citrates de potassit BPF

E 33¢ Citrates de calciu BPF

E 33¢ Acide phoshorique 100( Q) 4 Uniquement pour régulation du

E 33¢ Phosphates de sodi 100( (1) (4) (20

E 34C Phosphates de potassi 100( (1) (4) (20

E 341 Phosphates de calcit 100( (1) (4) (20 _

E 401 Alginate de sodiul 100( A partir de quatre nis, dans des produits alimentai
spéciaux a composition adaptée, requis pour trdés
troubles métaboliques et pour une alimentatiorspade
gastriqu

E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 20C A partir de douze mois, dans le cadre de régimésiax
destinés a de jeunes enfants souffrant d'une rataté at
lait de vache ou d'erreurs innées du métabo

E 41C Farine de graines de caro 1000( A partir de la naissance, dans des produits daséiméduire
le reflux gastr-oesophagie

E 412 Gomme gue 1000( A partir de la naissance, dans des produits saoutefde

préparations liquides contenant des protéinespeletides
ou des acides aminés hydroly

E 41t Gomme xanthar 120c¢ A partir de la naissance, pour utilisation dansptesluit: &
base d'acides aminés ou de peptides destinéspaiilersts
souffrant de problémes de malabsorption des prxt¢
d'insuffisance du tractus gas-intestinal ou d'erreurs innées
du métabolism

E 44C Pectine 1000( A partir de la naissance, dans produits utilisés en cas
troubles gasti-intestinau:
E 46¢€ Carboxymeéthylcellulos 1000( A partir de la naissance, dans des produits dastiu
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
traitement diététique des troubles du métabol
E 471 Monc- et diglycérides d'acides g 500( A pariir de la naissance, dans le cadre de rég
spécialisés, et notamment de régimes sans prc
E 472¢ Esters citriques des mc- et 750(C Uniquement produits vendus en poudre, & parties
diglycérides d'acides g1 naissanc
E 472¢ Esters citriqus des mor- et 900( Uniquement produits vendus sous forme liquide,réirpe
diglycérides d'acides g1 la naissanc
E 47: Sucroesters d'acides ¢ 12C Uniquement produits contenant des protéines, peptd
acides aminés hydrolys
E 50( Carbontes de sodiul BPF Uniquement comme poudre a le
E 501 Carbonates de potassi BPF Uniquement comme poudre a le
E 507 Acide chlorhydriqu BPF Uniguement comme poudre a le
E 524 Hydroxyde de sodiu BPF Uniquement pour régulation du
E 52& Hydroxyde de potassit BPF Uniquement pour régulation du
E 52¢ Hydroxyde de calciul BPF Uniquement pour régulation du
E 145( Octényle succinate d'amidon sodi 2000( Uniquement préparations pour nourrissons et prépas
de suits
13.1.£2. Aliments diététiques destinés a des fins médicalsgéciales pour bébés et enfants en bas

Les additifs de la catégorie 13.1.3 peuvent éilisés, a I'exception des additif: 270, E 333, E 341

E 401

E 40¢

E 41C
E 41z

Alginate de sodiul

Alginate de propar-1,2-diol

Farine de graines de caro

Gomme gue

100(¢

20C

1000(
1000(

A partir de quére mois, dans des produits alimenta
spéciaux & composition adaptée, requis pour traés
troubles métaboliques et pour une alimentatiorspade
gastriqu

A partir de douze mois, dans le cadre de régiméciaux
destinés a de jeunes enfants souffrant d'une raraé at
lait de vache ou d'erreurs innées du métabo

A partir de la naissance, dans des produits daséiméduire
le reflux gastr-oesophagie

A partir de la naissance, dans des produits soutefde
préparations liquides contenant des protéinespeletides
ou des acides aminés hydroly
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

E 41t Gomme xanthar 120c¢ A partir de la naissance, pour utilisation danspfeduits a
base d'acides aminés ou de peptides destinéspaiifersts
souffrant de problemes de malabsorption des prext¢
d'insuffisance du tractus gas-intestinal ou d'erreurs innées
du métabolisr

E 44C Pectine 1000( A partir de la naissance, dides produits utilisés en cas
troubles gasti-intestinau:

E 46¢€ Carboxyméthylcellulos 1000( A partir de la naissance, dans des produits dastiu
traitement diététique des troubles du métabol

E 471 Monc- et diglycérides d'acides g 500( A partir de la naissance, dans le cadre de réc
spécialisés, et notamment de régimes sans prc

E 472¢ Esters citriques des mc- et 750(C Uniquement produits vendus en poudre, a partia

diglycérides d'acides g1 naissanc

E 472¢ Esters criques des mor- et 900( Uniquement produits vendus sous forme liquide,réirpe

diglycérides d'acides gi la naissanc

EA47% Sucroesters d'acides ¢ 12C Uniquement produits contenant des protéines, peptd
acides aminés hydrolys

E 145( Octényle succinate d'amidon sodi 2000(

13.2 Aliments diététiques destinés a des fins médicalsgéciales (a I'exclusion des produits relevant da tatégorie 13.1.t
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Les produits relevant de cette catégorie peuvesti @ontenir des additifs auisés dans les catégories de denrées alimentaimesgondante

Groupe
Groupe |
Groupe Il

Groupe I\

E 104

E 11C

E 124

E 160¢

E 200- E 21Z

Additifs

Colorants BP

Colorants avec limite maxima
combiné

Polyols

Jaune de quinoléil

Sunse Yellow FCF/Jaune orangg
Ponceau 4R, rouge cochenills
Lycopeént

Acide sorbique- sorbates; acid
benzoique benzoate

BPF
5C

BPF

1C (61)
1c (61)
1C (61)
3C

150¢ 1)@



Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)
E 338- Acide phosphoriqu- phcsphates- 500( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 120(¢
E 40€ Agar-aga BPF Uniquement denrées alimentaires en comprimés
dragée
E 432- E 43€ Polysorbate 100( 1)
E 473- E474 Sucrcesters d'acides gr- 500( 1)
sucroglycéride
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ¢ 500(
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre¢ 100(
E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( 1)
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( Q)
E 95(C Acésulfam-K 45(
E 951 Aspartam 100(
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 40C (51)
de C:
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 20C (52)
Ce
E 95t Sucralos 40C
E 95¢ Néohesptidine DC 10C
E 96( Glycosides de stévi 33C (60)
E 961 Néotami 32
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 45( (11)a (49) (5C
13.3 Aliments diététiques de régime pour contrdle du pais destinés a remplacer un repas ou l'apport alimeaire d'une journée (en tout ou en
partie)
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 5C
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
combiné
Groupe I\ Polyols BPF
E 104 Jaune de quinoléi 1C (61)
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 1C (61)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 1C (61)
E 160c Lycopeéent 3C
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 150( 1) 2
benzoique benzoate
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( Q) @«
E 341, E 343 diphosphates, triphosphaiet
et E450 - polyphosphate
E 452
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 120(
E 432- E 43€ Polysorbate 100( 1)
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( Q)
sucroglycéride
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ¢ 500(
E 477 Esters de ropan+1,2-diol d'acides gre 100(
E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( 1)
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( 1)
E 95C Acésulfam-K 45C
E 951 Aspartam 80C
E 952 Acide cyclamique et s sels de Na«  40C (51)
de C:
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 24C (52)
Ce
E 95t Sucralos 32C
E 95¢ Néohespéridine D 10C
E 96( Glycosides de stévi 27C (60)
E 961 Neéeotam: 2€
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 45(C (11)a(49) (50
134 Denrées alimentaires convenant aux personnes soufit d'une intolérance au gluten
Les produits relevant de cette catégorie peuvesti @ontenir des additifs autorisés dans les ca&gde denrées alimaires correspondant
Groupe Additifs Y compris pates sect
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I\ Polyols BPF
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) @4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
14. Boisson:
14.1 Boissons non alcoolisé
14.1.1  Eau, y compris I'eau minérale naturelle, I'eau de@urce et toutes les autres eaux en bouteille ou abtionnées
338- Acide phosphoriqu- phosphate— 50C 1) 4 Uniquement eaux de table prépa
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyprosphates
E 452
14.1.2  Jus de fruits et jus de légume
Groupe Additifs Uniquement jus de légunm
E 17C Carbonate de calcic BPF Uniquement jus de rais
E 200- E 203 Acide sorbiqué- sorbate 50C Q) @ Uniquemensgd ... saetsgdet ... s¢
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 200( 1) 2 Uniquement jus de raisin, non fermenté, a usagendee
benzoique benzoate mess
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 20C 1) 2 Uniquemensgad ... sa etsgdet ... s¢
E 220- E 22¢ Anhydride sulfurew- sulfites 200( 3) Uniquement jus de raisin concentré pour la fativcade
vins maiso
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 35C 3) Uniquement jus de limette et de cit
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3) Uniquement jus d'orange, de pamplemousse, de pat

d'ananas destinés a la vente en vrac dans lesétbént:
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
de restauratic
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 7C 3) Uniguement jus de raisinon fermenté, a usage de vin
mess
E 29¢ Acide maliqut 300(¢ Uniquement jus d'anar
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 33( Acide citrique 300(
E 33¢ Tartrates de potassit BPF Uniquement jus de rais
E 44C Pectine 300( Uniquement jus d'ainas et de fruit de la pass
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C Uniquement jus d'ananassgd ... sa etsgdet ... s¢
14.1.3  Nectars de fruits, nectars de légumes et produitsmsilaires
Groupe Additifs Uniquement nectars de légumes; les addit 420, E 421,
E 953, E 965, E 966, E 967 et E 968 ne peuventtpas é
utilisés
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 25(C 1) (2 Uniquement sirops de fruits de tradition suéddes
guantité maximale s'applique si les additi 210-213,
acide benzoiqt - benzoates, ont aussi été utili:
E 200- E 20= Acide sorbique sorbate 30C @) 2 #Jnliqu;ment sirops de fruits de tradition suédots
inlandaist
E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 15C 1) 2 Uniquement sirops de fruits de traditiorédoise e
finlandaist
E 27(C Acide lactiqur 500(¢
E 29¢ Acide maliqut BPF Uniquement sirops de fruits de tradition suédots
finlandaist
E 30C Acide L-ascorbiqu BPF
E 33C Acide citrique 500(
E 44C Pectine 300( Uniquement ananas et frs de la passic
E 46€ Carboxyméthylcellulos BPF Uniquement sirops de fruits de tradition suédois
finlandaise a base d'agrur
E 95C Acésulfam-K 35C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 951 Aspartam 60C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
sucres ajoutt
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 25(C (51) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
de Cé sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 8C (52) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
Ce sucres ajoutt
E 95t Sucralos 30C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 95¢ Néohespéridine D 3C Uniquement produits a valeur énergétique rédui sans
sucres ajoutt
E 96( Glycosides de stévi 10C (60) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 961 Néotam: 2C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 962 Sel d'aspartan-acésulfme 35C (11)a (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
14.1.4  Boissons aromatisée
Groupe Additifs Les additifs 1420, E 421, E 953, E 965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utili
Groupe | Colcrants BPI BPF (74) AT'exclusion du lait chocolaté et des produits tée
Groupe I Cololgan;s avec limite maxima 10C (25) (74 A I'exclusion du lait chocolaté et des produits tée
combiné
E 104 Jaune de quinoléi 1C (61) (74 AT'exclusion du lit chocolaté et des produits ma
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 2C (61) (74 A I'exclusion du lait chocolaté et des produits tée
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 1C (61) (74 A l'exclusion du lait chocolaté et des produits tée
E 160c Lycopeéent 12 A I'exclusion des boissons a dil
E 200- E 20% Acide sorbique¢ sorbate 25(C 1) 2 La quantité maximale s'applique si les additi 21€-213,
acide benzoiqu- benzoates, ont aussi été utili:
E 200- E 20z Acide sorbiqu¢ sobate: 30C 1) 2 A l'exclusion des boissons a base de produiteie
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 15C 1) 2 A I'exclusion des boissons a base de produitete
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 2C 3) Uniquement transrt & partir de concentrés dans

boissons aromatisées sans alcool contenant de jrsitt
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Chiffre

N°E Additif

Quantité maximaNotes

le

(en mg/l ou mg/k¢

Restrictions / exceptions

130

selon le cas)

E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 25C ) Uniguement autres concentrés a base de jus de duide
fruits broyéscapilé, groselh

E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 35C 3) Uniquement concentrés a base de jus de fruits cantat
minimum 2.5 % d'orgebarley wate)

E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 5C 3) Uniquement boissons aromatisées sans alcool caritan
minimum 235 g/l de sirop de gluco

E 24z Dicarbonate de diméthy 25C (24)

E 297 Acide fumariqu 100( Uniquement poudres instantanées pour boissonsadie
fruits

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 200( 1) 4 Unigquement boissons chocolatées et maltées a b

E 341, E 343 diphosphates, triptsphates et produits laitier

et E450 - polyphosphate

E 452

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 2000( 1) (4 Uniquement oissons a base de protéines végé

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates

et E450 - polyphosphate

E 452

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 400( 1) 4, Uniquement boissons contenant des protéines deséxcim

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates destinées aux sport

et E450 - polyphosphate

E 452

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 50C 1) 4 Uniquement boissons destinées aux sp

E 341, E 343 diphosphates, triphosphates

et E450 - polyphosphate

E 452

E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 70C 1) 4

E 341, E 343 diphosphats, triphosphates et

et E450 - polyphosphate

E 452

E 355- E 357 Acide adipique- adipate 1000( 1) Uniquement poudres pour la préparation ménage

boisson



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 362 Acide succiniqu 300( Uniguement poudres pour la préparation ménage
boisson
E 40& Alginate de propar-1,2-diol 30C
E 42¢€ Heémicellulose de so 500( Uniquement boissons a base de produits laitiesgjndes ¢
la vente au déte
E 444 Acétate isobutyrate de sacchai 30C Uniquement boissons troub
E 44t Esters glycériqu¢ de résine de bc 10C Uniquement boissons troub
E 45¢ Béte-cyclodextrint 50C Unigquement boissons instantanées en poudre ar@me
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 1000( 1) Uniquement poudres destinées a la préparde boisson
sucroglycéride chaude
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 500(¢ 1) Uniquement boissons a base d'anis, a base de &
sucroglycéride laitiers, a la noix de coco et aux amar
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( 1) Uniguement poudres destinées a la préparation idedns
stéaroy-2-lactylate de calciur chaude
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C
E 95C Acésulfam-K 35C Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 951 Aspartam 60C Uniquement prduits a valeur énergétique réduite ou ¢
sucres ajoutt
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 25(C (51) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
de C: sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 10C (52) Uniquement gaseosa a valeur énergétique réduite ot
Ce sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 8C (52) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
Ce sucres ajoutt
E 95¢ Sucralos 30C Uniquement produits a valeur énétique réduite ou sal
sucres ajoutt
E 957 Thaumatin 0.t Uniquement boissons aromatisées sans alcool adkese
comme exhausteur de goQt uniquer
E 95¢ Néohespéridine D 3C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams

sucres ajous, a I'exception des boissons aromatisées a
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
de lait et de produits dérivés du
E 95¢ Néohespéridine D 5C Uniquement boissons aromatisées a base de lagt
produits dérivés du lait, a valeur énergétique itécau san:
sucres ajoutt
E 96C Glycosides de stévi 8C (60) Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 961 Néotam: 2 Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutés, en tant qu'exhausteur de
E 961 Néotam: 2C Uniquemenproduits a valeur énergétique réduite ou ¢
sucres ajoutt
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 99¢ Extraits de quillai 20C (45)
14.1.5  Cafe, thé, infusion: de plantes et de fruits, chicorée; extraits de thél'infusions de plantes et de fruits et de chicoes préparations de thé, de
plantes de fruits et de céréales pour mfusnon @si que mélanges et préparations instantanées desqe
14.1.5.1 Café et extraits de café
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniguement grains de café, comme agent d'enr
E 90z Cire de candelill BPF Uniquement grains de café, comme agent d'enr
E 90z Cire de carnaut 20C Uniquement grains de café, comagent d'enroba
E 904 Shella BPF Uniquement grains de café, comme agent d'enr:
14.1.5.2 Autres )
Groupe Additifs A I'exclusion du thé en feuilles non aromatisépynpris le
café instantané aromatisé; les additi 420, E 421, E 953,
E 965, E 966, E 967 et E 968 ne peuvent pas étigésti
dans les boissor
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 60C 1) 2 Uniquement concentrés liquides de thé et d'infusste
benzoique benzoate fruits et de plante
E 24z Dicarbonate de méthyle 25C (24) Uniquement concentré liquide de
E 297 Acide fumariqu 100¢ Uniquement préparations instantanées pour thé ais#re
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 200( 1) 4 Uniguement boissons a base de café pour distrits.
E 341, E 343 diphosphates, trifosphates et automatiques; thé instantané et infusions de i
et E450 - polyphosphate instantanée
E 452
E 355- E 357 Acide adipique- adipate 1000( (2) Uniquement poudres pour la préparation meére de
boisson
E 362 Acide succiniqu 300( Uniquement poudres pour la préparation ménage
boisson
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 100( Q) Uniquement café liquide conditior
sucroglycéride
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 1000( 1) Uniquement poudres destinées a la préparation idedns
sucroglycéride chaude
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( 1) Uniguement poudres destinées a la préparation idedns
stéaroy-2-lactylate de calciu chaude
E 491- E 49t Esters de sorbita 50C Q) Uniquement concentrés liquides de thé et d'infusstn
fruits et de plante
14.2 Boissons alcoolisées, y compris les équivalents safcool et a faible teneur en alco
14.2.1  Biere et boissons malté:

E 150¢d
E 200- E 20¢

E 210- E 21¢

E 220- E 22¢
E 220- E 22¢

E 27(
E 30C

Caramel
Acide sorbique- sorbate

Acide benzoiqu+- benzoate

Anhydride sulfurew- sulfites
Anhydride sulfurew- sulfites

Acide lactiqui
Acide L-ascorbiqu

BPF
20C

20C

2C
5C

BPF
BPF

NS

NS

(©)

Uniquement biéi

Uniquement biére en f(t contenant plus de 0.5 %udee
fermentescible ajouté et/ou de jus ou de concedadruits
ajouté:

Uniquement biére sans alcool; biere en f(t conteplars de
0.5 % de sucre fermentescible ajouté et/ou deijude
concentrés de fruits ajou

Uniquement biére subissant une seconde fermenios
le fat
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 301 L-ascorbate de sodit BPF
E 33C Acide citrique BPF
E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 10C
E 414 Gommearabique ou gomme d'ace BPF
E 95( Acésulfam-K 28 (52) Uniguement biére a valeur énergétique ré
E 95(C Acésulfam-K 35C Uniquement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
ne dépassant pas 1.2 % \Biére de table/Tafelbier/Table
Beei (contenant moins de 6 % de modat primitif) sauf
Obergariges Einfachbier; bieres ayant une aciditénmale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir
E 951 Aspartam 2t Uniquement biére a valeur énergétique ré:
E 951 Aspartam 60C Uniquement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
ne dépassant pas 1.2 % \Biére de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de mo0Qt primitif) sauf
Obergariges Einfachbier; biéres ayant une aciditénnale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 8C (52) Uniquement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
Ce ne dépassant pas 1.2 % \Biére de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de mo0Qt primitif) sauf
Obergariges Einfachbier; biéres ayant une aciditénnale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir
E 95¢ Sucralos 1C Uniquement biére a valeur énergétique ré
E 95¢ Sucralos 25C Uniguement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
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ne dépassant pas 1.2 % \Biére de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de modat primitif) sauf
Obergariges Einfachbier; biéres ayant une aciditénmale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir



Chiffre

Additif

Quantité maximaNotes
le

(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)

Restrictions / exceptions

E 95¢

E 95¢
E 96C

E 961
E 961

E 962
E 962

E 110
E 120(

Néohespéridine D

Néohespéridine D
Glycosides de stévi

Néotam
Néotamu

Sel d'aspartan-acésulfam
Sel d'aspartan-acésulfam

Lysozyme

Polydextros

1C

1C
7C (60)

25 (11)b (49) (5C
35C (11)a (49) (5¢

BPF
BPF

Uniguement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
ne dépassant pas 1.2 % \Biere de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de modat primitif) sauf
Obepgariges Einfachbier; biéres ayant une acidité mafem
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; bieres brunes
du typeoud bruir

Uniquement biére a valeur énergétique ré

Uniquement tére sans alcool ou ayant une teneur en a
ne dépassant pas 1.2 % \Biere de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de modat primitif) sauf
Obergariges Einfachbier; biéres ayant une aciditénmale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir

Uniquement biere a valeur énergétique ré

Uniquement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
ne dépassant pas 1.2 % \Biére de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de mo0Qt primitif) sauf
Obergariges Einfachbier; biéres ayant une aciditénmale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir

Uniquement biére a valeur énergée réduit

Uniquement biére sans alcool ou ayant une teneatceol
ne dépassant pas 1.2 % \Biére de table/Tafelbier/Table
Beel (contenant moins de 6 % de mo0Qt primitif) sauf
Obergariges Einfacher; biéres ayant une acidité minimale
de 30 mill-équivalents exprimée en NaOH; biéres brunes
du typeoud bruir

Uniquement biéres ne subissant ni pasteurisati

filtration stérilisant:

Uniquement biérea valeur énergétique réduite
faiblement alcoolisé:
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
14.2.2  Vins et boissons a base de vin et équivalents sahsool
L'utilisation d'additifs est autorisée conformémarannexe 1 deordonnance du DFI sur les boissons alcoolic
E 200- E 2C3 Acide sorbique- sorbate 1) 2 Uniquement produits sans alc
E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 20C 1) 2 Uniquement produits sans alc
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 20C (3) Uniquement produits sans alc
E 24z Dicarbonate de diméthy 25C (24) Uniquement produits sans alc
14.2.3  Cidre et poiré
Groupe Additifs Les additifs 420, E421, E 953, E965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utili
Groupe | Colorants BP BPF A l'exclusion dicidre bouch
Groupe I Colorants avec limite maxima 20C A I'exclusion dicidre bouch
combiné )
E 104 Jaune de quinoléil 2E (64) A l'exclusion dicidre bouch
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 1C (64) A l'exclusion dicidre bouch
E 150¢&d Calamel BPF Uniquemencidre bouch
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 20C @) 2
E 220- E 22& Anhydride sulfurew- sulfites 20C 3)
E 242 Dicarbonate de diméthy 25(C (24)
E 338- Acide phosphoriqu- phosplates- 100¢ 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452 )
E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 10C A I'exclusion dicidre bouch
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr 500(¢ 1)
sucroglycéride )
E 90C Diméthylpolysiloxan 1C A I'exclusiondu cidre bouch
E 95( Acésulfam-K 35C
E 951 Aspartam 60C
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 8C (52)
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95t Sucralos 5C
E 95¢ Néohespéridine D 2C
E 961 Néotam: 2C
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5) )
E 99¢ Extraits de quillai 20C (45) A l'exclusion dicidre bouch
14.2.4  Vins de fruits etmade wine
Groupe Additifs Les additifs 1420, E421, E 953, E965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utili
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 20C
combiné
E 104 Jaune de quinoléil 2C (61)
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 1C (61)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 1 (61)
E 160c Lycopeént 1C
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 20C Q) 2
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 20C )
E 220- E 22€ Anhydride sulfureu- sulfites 26( 3) Uniquemenmade win
E 24z Dicarbonate de diméthy 25(C (24) Uniquement vins de fruits et vins a teneur rédeitelcoc
E 33¢ - Acide phosphoriqu- phosphate- 100¢ 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 35: Acide métatartriqL 10C Uniquemenmade win
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- 500(
sucroglycéride
14.2.5  Hydromel
Groupe Additifs Les additifs 420, E421, E 953, E965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utili¢
Groupe | Colorants BP BPF
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 200- E 20Z Acide sorbique- sorbate 20C 1) 2
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 20C 3)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( (24)
sucroglycéride
14.2.6  Boissons spiritueuse 4
Groupe | Additifs A I'exception dwhisky ouwhiske; les additifs 1420,
E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 et E 968 ne pepan
étre utilisés, sauf dans les lique
Groupe | Colorants BP BPF SaufRhum,whisky ouwhiske, boisson spiritueuse
céréiles, eau-de-vie de vibrandyou Weinbrand eau-de-
vie de marc de raisin ou marc, -de-vie de marc de fruit,
eal-de-vie de raisin sec oaisin brandy eau-de-vie de
raisin sec ou raisin brandy, «de-vie de cidre et de poiré,
eal-de-vie de mielHefebrand Bierbrandou eau-de-vie de
biére,Topinamburou eau de vie de topinambour, eaux-de-
vie (suivies du nom du fruit) cenues par macération et
distillation etLondon gin Sambuca, maraschino, marras-
quinc ou maraskin« et mistre
Groupe I Colorants avc limite maximale 20C SaufRhum,whisky ou whiske, boisson spiritueuse t
combiné céréales, e«de-vie de vinprandyou Weinbrand eau-de-
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vie de marc de raisin ou marc, -de-vie de marc de fruit,
eat-de-vie de raisin sec gaisin brandy eau-de-vie de
raisin sec ou raisin brandy, «de-vie de cidre et de poiré,
eal-de-vie de mielHefebrand Bierbrandou eau-de-vie de
biére,Topinamburou eau de vie de topinambour, eaux-de-
vie (suivies du nom du fruit) cenues par macération et
distillation etLondon gir, Sambuca, maraschino, mas-



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
quinc ou maraskin« et mistre
E 12¢ Amarantt 3C SaufRhum,whisky ou whiske, boisson spiritueuse «
céréales, e-de-vie de vinprandyouWeinbrand eau-de-
vie de marc de raisin ou marc, -de-vie de marc de fruit,
eau-de-vie de raisin sec oaisin brandy eau-de-vie de
raisin sec ou raisin brandy, «de-vie de cidre et de poiré,
eal-de-vie de mielHefebrand Bierbrandou eau-de-vie de
biére, Topinamburou eau de vie de topinambour, eaux-de-
vie (suivies du nom duuit) obtenues par macération et
distillation etLondon gin Sambuca, maraschino, marras-
quinc ou maraskin« et mistrz
E 150&d Caramel BPF Sauf eau-de-vie de fruit, eau-de-vie (suivies du nom d
fruit) obtenues par macération et distillationl.ehdcn gin,
sambuca, maraschino, marrasquino ou maraskinasétan
Le whiskyouwhiskeypeut uniquement contenir I'additif
E 150a
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1c Uniquement liqueu
E 174 Argent BPF Uniquement liqueu
E 17t Or BPF Uniquement liueur:
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 5C 3 Uniquement boissons alcoolisées distillées contethes
poires entiére
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 10C0 1) 4 A I'exception dwwhisky ouwhiske'
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 1000( Uniguement liqgueurs émulsionn
E 41¢€ Gomme Karay 1000( Uniquement liqueurs a base d'o¢
E 44¢ Esters glycériques de résine de 10C Uniquement boissonpiritueuses trouble
E 473- E474 Sucroesters d'acides gi- 500( 1) A I'exception dwwhisky ouwhiske'
sucroglycéride
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 500( Uniquement liqueurs émulsionni
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodiuret 800( Q) Uniguement liqgueurs émulsionn
stéaroy-2-lactylate de calciu
14.2.7  Produits aromatisés a base de v
14.2.7.1 Vins aromatisé:
Groupe Additifs Les additifs 1420, E421, E 953, E965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre isés
Groupe | Colorants BP BPF Saufamericano, bitter vin
Groupe I Colorants avec limite maxima 20C Saufamericano, bitter vin
combiné
E 10C Curcumini 10C (26) (27 Uniguemenamericano, bitter vin
E 101 Riboflavine: 10C (26) (27 Uniquemeniamericano, bitter vin
E 10z Tartrazin 10C (26) (27 Uniquemenamericano, bitter vin
E 104 Jaune de quinoléil 5C (26) (27 Uniguemenamericano, bitter vin
E 104 Jaune de quinoléil 5C (61) Saufamericano, bitter vin
E 11C Sunset Yellw FCF/Jaune orangg¢ 5C 27) Uniquemenbitter vinc
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 5C (61) Saufamericano, bitter vin
E 12C Cochenille, acide carminigue, carr  10C (26) (27 Uniquemenamericano, bitter vin
E 12z Azorubine, carmoisir 10C (26) (27 Uniquemenamericano, bitter vin
E 122 Amarantt 10C (26) (27 Uniquemenamericano, bitter vin
E 122 Amarant 3C Uniquement vins apériti
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenills 5C (26) (27 Uniguemenamericano, bitter vin
E 124 Poncau 4R, rouge cochenille 5C (61) Saufamericano, bitter vin
E 12¢€ Rouge allura At 10C (27) Unigquemenbitter vinc
E 150¢d Caramel BPF
E 150¢d Caramel BPF Uniquemenamericano, bitter vin
E 160c Lycopent 1C
E 200- E 20z Acide sorbiqu - sorbate 20C 1) 2
E 24z Dicarbonate de diméthy 25C (24)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100( 1) 4

E 341, E343 diphosphates, triphosphates
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
et E450- polyphosphate
E 452
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( 1)
sucroglycrides
14.2.7.2 Boissons aromatisées a base de
Groupe Additifs Les additifs 420, E421, E 953, E965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utilic
Groupe | Colorants BP BPF Saufbitter soda, sangria, claria, zur
Grouge I Colorants avec limite maxima 20C Saufbitter soda, sangria, claria, zur
combiné
E 10C Curcumini 10C (28) Unigquemenbitter sod:
E 101 Riboflavine: 10C (28) Uniquemenbitter sod:
E 10z Tartrazin 10C (28) Uniquemenhbitter sod:
E 104 Jeune de quinoléir 5C (28) Uniguemenbitter sod:
E 104 Jaune de quinoléil 5C (61) Saufbitter soda, sangria, claria, zur
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 5C (28) Uniguemenbitter sod:
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 5C (61) Saufbitter soda, sangria, claria, zur
E 12C Cochenille, acide carminique, carrr  10C (28) Uniquemenbitter sod:
E 12z Azorubine, carmoisir 10C (28) Uniquemenhbitter sod:
E 122 Amarantt 10C (28) Uniquemenbitter sod:
E 124 Ponceau 4R, rouge cochee A 5C (28) Uniguemenbitter sod:
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenills 5C (61) Saufbitter soda, sangria, claria, zur
E 12¢ Rouge allura At 10C (28) Uniquemenbitter sod:
E 150¢d Caramel BPF Uniquemenbitter sod:
E 160c Lycopent 1C
E 200 - E 20Z Acide sorbique- sorbate 20C 1) 2
E 24z Dicarbonate de diméthy 25C (24)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452

141



Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 473- E474 Sucroesters acides gra- 500( Q)
sucroglycéride
14.2.7.3 Cocktails aromatisés de produits vit-vinicoles
Groupe Additifs Les additifs 1420, E421, E 953, E965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utili
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe Il Colorants avec limite maxima 20C
combiné
E 104 Jaune de quinoléil 5C (61)
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune orancg 5C (61)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 5C (61)
E 160c Lycopeént 1C
E 200- E 203 Acide sorbique- sorbate 20C 1))
E 24z Dicarbonate de diméthy 25C 24
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100c 1) 4,
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( 1)
sucroglycéride
14.2.8.  Autres boissons alcoolisées, y compris les mélangiesboissons alcoolisées et de boissons non alegels et les spiritueuayant un titre
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alcoométrique inférieur a 15 % vo

Groupe

Groupe |
Groupe Il

E 104
E 11C

Additifs

Colorants BP

Colorants avec limite maxima
combiné

Jaune de quinoléi

Sunset Yellow FCF/Jaune oranc

BPF
20¢

18C
10C

Les additifs 1420, E 421, E 953, E 965, E 966, E967 et
E 968 ne peuvent pas étre utili

Uniquement boissons alcoolisées ayant un
alcoométrique inférieur & 15 %

(61) Uniquenent boissons alcoolisées ayant un -
alcoométrique inférieur a 15 %
(61) Uniquement boissons alcoolisées ayant un



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
alcoométrique inférieur a 15 %
E 12¢ Amarantt 3C Uniguement boissons alcoes ayant un titr
alcoométrique inférieur a 15 %"
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 17C (61) Uniquement boissons alcoolisées ayant un
alcoométrique inférieur a 15 %
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C Uniquement boissons alcoolisée:ant un titre
alcoométrique inférieur a 15 %
E 160c Lycopent 3C
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 20C Q) 2 Uniquement boissons alcoolisées ayant un
alcoométrique inférieur a 15 %
E 210- E21% Acide benzoiqu- benzoate 20C 1) 2 Uniquement boissons alcoolisées ayant un
alcoométrique inférieur a 15 %
E 24z Dicarbonate de diméthy 25C (24) Uniquement boissons a base de
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 100( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, phosphates et
et E450 - polyphosphate
E 452
E 444 Acétate isobutyrate de sacchal 30C Uniquement boissons alcoolisées aromatisées, &s)
ayant un titre alcoométrique inférieur a 1
E 44t Esters glycériques de résine de 10C Uniquement bosons alcoolisées aromatisées, trout
ayant un titre alcoométrique inférieur a 1
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( Q)
sucroglycéride
E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodium 800( 1) Uniquemet boissons aromatisées ayant un
stéaroy-2-lactylate de calciu alcoométrique inférieur a 15
E 95( Acésulfam-K 35C
E 951 Aspartam 60C
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 25(C (51) Uniguement mélanges de boissons alcoolisées
de Cs boissons non alcoolisé
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 8C (52)
Ce

143



Ordonnance sur les additifs

RO 2012

Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95t Sucralos 25(C
E 95¢ Néohespéridine D 3C
E 96( Glycosides de stévi 15C (60)
E 961 Néotami 2C
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (12)a (49) (5C
15, Amuse-gueules sals préts a consomme
15.1 Amuse-gueules a base de pommes de terre, de céréalesfadime, d'amidon ou de fécul
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF (72) ‘
Groupe I Colorants avec limite maxima 10C (71) A l'exclusion des anse-gueules salés extrudés ou sou
combiné
Groupe Il Colorants avec limite maxima 20C (71) Uniguement amu-gueules salés extrudés ou sou
combiné
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C A I'exclusion des amu-gueules salés extrudés ou sou
E 16Cb Rocou, bixine, norbixir 2C Uniguement amu-gueules salés extrudés ou sou
E 160c Lycopeént 3C
E 200- Acide sorbique- sorbates; - 100(¢ 1) @2) 5
E 203; E 214 hydroxybenzoate
-E21¢
E 220- E 22¢ Anhydride sulfureu- sulfites 5C 3 Uniquement amu-gueules a base de céréales €
pommes de ter
E 310- E 32C Gallates, BHQT et BH 20C (1) Uniquement amu-gueules a base de céré
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 500( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphospha et
et E450 - polyphosphate
E 452
E 39 Extraits de romari 5C (41) (46
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 300( Uniguement amu-gueules a base de céréales €
pommes de ter
E 41€ Gomme Karay 500( Uniguement amu-gueules a base de céréalt de
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
pommes de ter
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate de sodium « 200( @) Uniguement amu-gueules a base de céré
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 481- E 482 Stéaroy-2-lactylate de sodium « 500( 1) Uniquemet amus-gueules a base de céréales €
stéaroy-2-lactylate de calciu pommes de ter
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 90z Cire de candelill BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 902 Cire de carnaut 20C Uniquement comme ager'enrobag
E 904 Shellac BPF Uniquement comme agent d'enrok
E 95(C Acésulfam-K 35(C
E 951 Aspartam 50C
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 10C (52)
Ce
E 95¢ Sucralos 20C
E 95¢ Néohespéridine D 5C
E 96( Glycosides detéviol 2C (60)
E 961 Néotam: 18
E 961 Néotam: 2 Uniquement comme exhausteur de |
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)b (49) (5C
15.2 Fruits a coque transformé:
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Cololggnt,s avec limite maximal 10C Uniquement fruits a coque enrobés ¢
combiné
E 160t Rocou, bixine, norbixir 1C Uniquement fruits a coque enrobés <
E 160c Lycopeént 3C
E 200- Acide sorbique- sorbates; - 100( Q) (2) (5. Uniquement fruits & coque enro
E 203; E 214 hydroxybenzoate
- E 21¢
E 220- E 22€ Anhydride sulfureuw- sulfites 5C 3) Uniquement fruits a coque maril
E 310- E 32C Gallates, BHQT et BH 20C 1) 13
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 338- Acide phosphoriqu- phcsphates- 500( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 392 Extraits de romatri 20C (41) (46
E 41¢€ Gomme Karay 1000( Uniquement enrobage pour fruits a cc
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF Uniquement comme agent d'enage
E 90z Cire de candelill BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 90¢ Cire de carnaut 20C Uniquement comme agent d'enrok
E 904 Shellac BPF Uniguement comme agent d'enrok
E 95(C Acésulfam-K 35C
E 951 Aspartam 50C
E 954 Sacchane et ses sels de Na, de Ke  10C (52)
Ce
E 95¢ Sucralos 20C
E 95¢ Néohespéridine D 5C
E 96( Glycosides de stévi 2C (60)
E 961 Néotam: 18
E 961 Néotam 2 Uniquement comme exhausteur de |
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)b (49) (5C
16. Desserts, a lI'exclusion des produits relevant deatégories 1, 3 et
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Groupe
Groupe |
Groupe Il

Groupe I\

E 104
E 11C
E 124
E 160t

Additifs

Colorants BP

Colorants avec limite maxima
combiné

Polyols

Jaune de quinoléi

Sunset Yellow FCF/Jaune orancg

Ponceau 4R, rouge cochenillt
Rocou, bixine, norbixir

BPF
15¢

BPF

1C
5

1C
1C

(74)
(74)

(61) (74
(61) (74
(61) (74

Uniquement prodts a valeur énergétique réduite ou ¢
sucres ajoutt



Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 160c Lycopeéne 3C
E 200- E 20z Acide sorbique- sorbate 100( Q) (2 Uniquemenfrugtgrac, rote Griitz: et pash:
E 200- E 20% Acide sorbique- sorbate 200( 1) (2 Uniquemenostkaki
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 30C 1) (2, Uniquement desserts a base de produits laitiersraés
benzoique benzoate thermiquemer
E 210- E 21% Acide benzoiqu- benzoate 50C 1) 2 Uniquemenfrugtgrac etrote Gritz:
E 234 Nisine 3 Uniquement gateaux de semoule et de tapioca etijs:
similaires
E 280- E 28% Acide propionique- propionate 100( (1) (6 UniquemenChristmas puddin
E 297 Acide fumariqu 400( Uniquement desserts de type gelée, desserts asésati;
fruits, mélanges déshydratés préts a I'emploi dessert
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 300( 1) 4
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- 700( @) @4 Uniquement mélanges déshydratés préts a I'emploi
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates dessert
et E450 - polyphosphate
E 452
E 355- E 357 Acide adipique- adipate 100(¢ 1) Uniquement mélanges déshydratés préts a I'emplwi
dessert
E 355- E 357 Acide adipique- adipate 100¢ (1) Uniquement desserts aromat aux fruits
E 355- E 357 Acide adipique- adipate 600( (1) Uniquement desserts de type g
E 36: Acide succiniqu 600(
E 41¢€ Gomme Karay 600(
E 427 Gomme cass 250( Uniquement desserts a base de produits laitigmoduits
similaires
E 432- E 43€ Polysorbate 300(¢ (1)
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ 500( (1)
sucroglycéride
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ 200(
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 477 Esters de propa-1,2-diol d'acides gre 500(
E 481- E 48z Stéaroy-2-lactylate desodium e 500( 1)
stéaroy-2-lactylate de calciu
E 48: Tartrate de stéary 500(
E 491- E 49t Esters de sorbita 500( 1)
E 95C Acésulfam-K 35C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 951 Aspartam 100(¢ Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 25(C (51 Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
de Cs sucres ajoutt
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 10C (52) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
Ce sucres ajoutt
E 95¢ Sucralos 40C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 957 Thaumatin 5 Uniquement comme exhausteur de |
E 95¢ Néohespéridie DC 5€ Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
E 96( Glycosides de stévi 10C (60) Uniquement produits a valeur énergétique réduitsams
sucres ajoutt
E 961 Néotam: 32 Uniquement produits a valeur énergétiqueuite ou san
sucres ajoutt
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5C Uniquement produits & valeur énergétique réduiteams
sucres ajoutt
17. Compléments alimentaires, a I'exclusion des complémts alimentaires destinés aux nourrissons aux enfants en bas a¢
171 Compléments alimentaires sous la forme solide, y epris sous forme de gélules et de comprimés et sadlautres formes similzires, a
I'exclusion des formes a mache
Groupe Additifs E 410, E412, E415 et £ 417 ne peuvet pas étre employe

pour la production de denrées alimentaires déstges
dont la réhydratation s'effectue au moment ded$tign
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
Groupe | Colorants BP BPF (69)
Groupe I Colorants avec limite maxima 30C (69)
combiné
Groupe I\ Polyols BPF
E 104 Jaune de quinoléi 3t (61) (69
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 1C (61) (69
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenilli 3t (61) (69
E 160c Lycopent 3C
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 100( Q) (2 Uniquement produits sous forme déshydratée conteles
benzoique benzoates préparations de vitamine A et de combinaisons @enines
AetD
E 310- E 321 Gallates, BHQT, BHA et BH 40C 1)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- BPF
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates et
et E450 - polyphosphate
E 452
E 392 Extraits de romari 40C (46)
E 40% Alginate de propar-1,2-diol 100(
E 41¢€ Gomme Karay BPF
E 42¢ Hémicellulose de sa 150(
E 432- E 43€ Polysorbate BPF
E 45¢ Béte-cyclodextrire BPF Uniquement denrées alimentaires en comprimés
dragée
E 46¢ Carboxymeéthylcellulose de sodit 3000(
réticulée
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr- BPF 1)
sucroglycéride
E 47t Esters polyglycériques d'acides ¢ BPF
E 491- E 49t Esters de sorbita BPF Q)
E 551- E 555 Dioxyde de silicium, silicate d 1000(

calcium, talc, silicate de magnési
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF
E 90z Cire de candelill BPF
E 90< Cire de carnaut 20C
E 904 Shellac BPF
E 95( Acésulfam-K 50C
E 951 Aspartam 200(
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N.  50C (51)
de Cs
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 50C (52)
Ce
E 95¢ Sucralos 80C
E 95¢ Néohespéridine D 10C
E 96( Glycosides e stévia 67C (60)
E 961 Néotamu 2 Uniguement comme exhausteur de
E 961 Néotam: 6C
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 50C (11)a (49) (5C
E 1201 Polyvinylpyrrolidone BPF Uniquement denrées alimentaires en comprimés
dragée
E 120z Polyvinylpolypyrrolidone BPF Uniquement denrées alimentaires en comprimés
dragée
E 120z Alcool polyvinylique (APV 1800( Uniquement produits sous forme de gélules o
comprimé
E 120¢ Pullular BPF Uniquement produits sous forme de gélule de
comprimé
E 120¢ Copolymére méthacrylate basit 10000
E 150¢ Citrate de triéthyl 350(¢ Uniquement produits sous forme de gélules o
comprimé
E 1521 Polyéthyléne glyct 1000( Uniquement produits sous forme de gélules o
comprimé
172. Compléments alimentaires sous la forme liquic
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Chiffre

Additif

Quantité maximaNotes
le
(en mg/l ou mg/k¢

Restrictions / exceptions

selon le cas)
Groupe | Colorants BP BPF
Groupe I Colorants avec limite maxima 10C
combiné
E 104 Jaune de quinoléil 1C (61)
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 1C (61)
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenill 1C (61)
E 160c Lycopeént 3C
E 200- E 21% Acide sorbique- sorbates; acid 200( 1) 2
benzoique benzoate
E 310- E 321 Gallates, BHQT, BHA et BH 40C (1)
E 338- Acide phosphrigue- phosphate- BPF
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 39z Extraits de romari 40C (46)
E 40t Alginate de propar-1,2-diol 100(
E 41€ Gomme Karay BPF
E 42¢€ Hémicellulose de so 150(
E 432- E 43€ Polysorbate BPF
E 473- E474 Sucroesters d'acides gr BPF 1)
sucroglycéride
E 47t Esters polyglycériques d'acides ( BPF
E 491- E 49t Esters de sorbita BPF
E 551- E55% Dioxyde de silicium, silicate d 1000(
calcium, talc, silicate de magnési
E 95( Acésulfam-K 35C
E 951 Aspartam 60C
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 40C (51)
de Cs
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 8C (52)

Ce
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Chiffre N°E Additif IQuantité maximaNotes Restrictions / exceptions
e
(en mg/l ou mg/k¢
selon le cas)
E 95t Sucralos 24C
E 95¢ Néohespéridine D 5C
E 96( Glycosides de stévi 20C (60)
E 961 Néeotam 2 Uniquement comme exhausteur de |
E 961 Néotam: 2C
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 35C (11)a (49) (5C
17.3 Compléments alimentaires sous forme de sirop ou seune forme a mache
Groupe Additifs
Groupe | Colorants BP BPF (69)
Groupe Il Colorants avec limite maxima 30C (69) Uniquement compléments alimentaires so
combiné
Groupe I Colorants avec limite maxima 10C Uniguement compléments alimentaires liqu
combiné
Groupe I\ Polyols BPF
E 104 Jaune de quinoléil 1C (61) (69
E 11C Sunset Yellow FCF/Jaune oranc 1C (61) (69
E 124 Ponceau 4R, rouge cochenills 1C (61) (69
E 160c Lycopeént 3C
E 310- E 321 Gallates, BHQT, BHA et BH 40C 1)
E 338- Acide phosphoriqu- phosphate- BPF
E 341, E 343 diphosphates, triphosphates
et E450 - polyphosphate
E 452
E 392 Extraits de romari 40C (46)
E 40¢ Alginate de propar-1,2-diol 100(
E 41¢€ Gomme Karay BPF
E 42¢ Hémicellulose de sa 150(
E 432- E 43€ Polysorbate BPF
E 473- E474 Sucroesters d'acides g~ BPF 1)
sucroglycéride
E 47¢ Esters polyglycériques d'acides ¢ BPF
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Chiffre N°E Additif Quantité maximaNotes Restrictions / exceptions
le
(en mg/l ou mg/k¢

selon le cas)

E 491- E 49t Esters de sorbita BPF
E 551- E 555 Dioxyde de silicium, silicate d 1000(

calcium, talc, silicte de magnésiu
E 901 Cire d'abeille blanche et jat BPF
E 902z Cire de candelill BPF
E 902 Cire de carnaut 20C
E 904 Shella« BPF
E 95(C Acésulfam-K 200(
E 951 Aspartam 550(
E 952 Acide cyclamique et ses sels de N 125( (51

de Ct
E 954 Saccharine et ses sels de Na, de K« 120( (52)

Ce
E 95¢ Sucralos 240(
E 957 Thaumatin 40C
E 95¢ Néohespéridine D 40C
E 96( Glycosides de stévi 180( (60)
E 961 Néotam: 18t
E 961 Néotam: 2 Uniguement cmpléments alimentaires & base de vitam

et/ou d'éléments minéraux, comme exhausteur di
E 962 Sel d'aspartan-acésulfam 200( (11)a (49) (5C
18 Denrées alimentaires transformées ne relevant pags catégories 1 a 17, a I'exclusion des alime pour nourrissons et enfants en bas &

Groupe Additifs

Notes

(*) E 170, E50(- E 504, E 52« E 528 et E 530: 7 % rapportés a la matiere seotiidéée, exprimés en carbonates de potas

(1) Les additifs peuvent étre ajoutés seuls ¢ mélange

(2) Laquantité maximale s'applique & la somme etuesitifés sont exprimées en acide i

(3) Les quantités maximales sont exprimées en SO&rapportent a la quantité totale disponible earienompte de toutess sources; le SO in quantité
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4)
Q)
(6)

)
8
9)
(10

n‘excédant pas 10 mg/kg ou 10 mg/l n'est pas cérgs@bmme prése
La quantité maximale est exprimée €Os.
E 214- E 219: -hydroxybenzoates (PHB), maximum 300 m¢

La présence d'acide propionique et de ses sedslesst dans certains produits fermentés obtenus par wegsas de fermentation conforme aux boi
pratiques de fabricatic

Quantité maximale pouvant étre ajoutée durantdedation

mg/dn“ de surface (absence a 5 mm de profonc

Les adctifs E 315 et E 316 sont autorisés seuls ou enngélda quantité maximale étant exprimée en acigtb@bique
Quantités maximales dans les parties comest

(11)e Les limites sont exprimées en équivalent acésu-K
(11)k Les limites sonexprimées en équivalent asparte

(12

(13)
(14)

(15)

(16)
an

Si les additifs E 950, E 951, E 957, E 959 et E €&t utilisés en mélange dans les che-gums, la quantité maximale de chacun d'entre ewrédsite
en proportior
Quantité maximale exprimée par rap a la matiére grass

Si plus d'un des additifs E 322, E 471, E 472c 47 Eest ajouté a une denrée alimentaire, la déanaximale établie pr chacun de ces additifs de
cette denrée alimentaire est abaissée au prorddapdésence cumulées autres additifs dans

Les additifs E 339 et E 340 sont autorisés seulsnomélange, conformément aux limites prévues asmnsnnexes 2, 5, 78 de I'ordonnance sur |
aliments spéciau

Les additifs E 306, E 307, E 308 et E 309 autorisés seuls ou en mélar

Si plus d'un des additifs E 407, E 410 et E 412stté a une denrée alimentaire, la quantité malgi@tablie pour chac de ces additifs dans ce
denrée alimentaire est abaissée au prorata dédamre cumul des autres additifs dans cette d

Les additifs E 300, E 301 et E 302 sont autorisééssou en mélange, la quantité étant expriméeiele ascorbiqu

Les additifs E 304, E 306, E 307, E 308 et E 308 aatorisés seuls ou en mélal

Les additifs E 339, E 340 et E 341 sont autoriséfssou en mélang

Les additifs E 410, E 412, E 414, E 415 et E 441 aatorisés seuls ou en mélal

Les additifs E 471, E 472a, E 472b et E 472c sotursés seuls ou en mélar

Les additifs E 400, E 401, E 402 et E 404 sontr&és seuls ou en mélan

Dose d'incorporation, résidus non détecta

Les quantités des colorants E 122 et E 155 ne peéte supérieures a 50 mg/kg ou 50 r

Dans lamerican, les additifs E 100, E 101, E 102, E 104, E 1202, E 123, E 124 sont autorisés seuls ou en ig&

Dans lebitter ving, les additifs E 100, E 101, E 102, E 104, E 11028, E 122, E 123, E 124, E 129 sont autoriséls seuen mélang



Dans lebitter sod;, les additifs E 100, E 101, E 102, E 104, E 11028, E 122, E 123, E 124, E 129 sont autoriséls seuen mélang

Cette substance peut étre présente naturellemestesaains produits obtenus par des processiesmeritzion.

Dans le lait de fromagerie ou dose équivalentajsiut est opéré apres retrait du lactosérum et djeat

Maximum employés seuls ou en mélange avec E 12Q4EE 142, E 160d et E 16

Maximum employés seuls ou en mélangec E 400- E 404, E 406, E 407, E 410, E 412, E415etE

Maximum employés seuls ou pour le mélange de EEA®2, E 120, E 122, E 160e et E 1/

Maximum employés seuls ou pour le mélange de EEZA®2, E 129, E 131, E 1.

Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 102, EFL202, E 142, E 151, E 160e, E 1t

Maximum employés seuls ou pour le mélange de ERA20, E 122, E 129, E 142, E 151, E 160e, E :

Maximum employés seuls ou pour le mélange de EE 120, E 151, E 16C

Exprimée en aluminiur

Dose résiduelle maximale, teneur en résidus & ldifiprocessus de producti

Sans nitrites ajouté

Exprimée par rapport a la matiére gra

Sous forme de résidi

Les «dditifs E 331 et E 332 sont autorisés seuls ou @amge, conformément aux limites prévues danefearnexes 2 et 5 dordonnance sur le
aliments spéciau:

Conformément aux limites prévues dans les annere$ 2le I'ordonnance sur les alnts spéciau:

Calculée en extrait anhyd

Somme du carnosol et de I'acide carnos

La quantité maximale s'applique a toutes les atibss régies par le présent reglement, y comesislispositions de I'nexe &

Les quantits maximales d'utilisation sont dérivées des quamtitaximales d'utilisation de ses constituantpddame (E 951) et césulfameK (E 950)
Les quantités applicables tant a I'aspartame (@54 I'acésulfan-K (E 950) ne doivent pas étre @ssées par |'utilisation du sel d'aspar-
acésulfame, seul ou en mélange avec E 950 ou |

Les quantités maximales d'utilisation sont exprisrére acide libr

Les quantités maximales d'utilisation sont exprisnge imide libre

Lesadditifs E 120, E 162 et E 163 peuvent étre ajoséds ou en mélan

Exprimée en acide boriqt

Exprimée en S

Exprimée en F
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156

La quantité maximale s'applique sauf lorsqu'unentiitamaximale différente est précisée aux ceies 01 a 18 de la présente annexe pour cert
denrées alimentaires ou catégories de denréesnadires

La valeur Fo 3 équivaut a un traitement thermigei® dhin a 121 °C (réduction de la charge bactéeietun milliard de spes dans milleonserves .
une spore dans mille conserv

Des nitrates peuvent étre présents dans certadsifs a base de viande traités thermiqguemengisarr de la conversicnaturelle des nitrites en nitrat
dans un milieu de faible acidi

exprinmés en équivalents stévi

La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 ecdksants du groupe Il ne peut dépasser le maximrévu pour le groupell.

La quantité totale de E 104 et des colorants dupgdll ne peut dépasser le maximurévu pour le groupe |l

La quantité totale de E 110 et E 124 et des colsmun groupe Il ne peut dépasser le maximum ppéwu le groupe I

La quantité totale de E 104 et E 110 et des colsmun groupe Il ne peut dépasser le maximirévu pour le groupe ||

Quantité maximale d’aluminium provenant de laguemaiques de E 120 (cochenille, acide carminiguaemins): 10 mg/kcAucune autre laque alti-
nigue ne peut étre utilise

Quantité maximale d’aluminium provenant aques aluminiques de E 120 (cochenille, acide cegue, carmins): 1.5 mg/k

Qu;s\I?tité maximale d’aluminium provenant de laguemaiques de E 120 (cochenille, acide carminigquaemins) et de E 18(Cithol-rubine BK): 10
mg/kg

Quantité maimale d’aluminium provenant de laques aluminique€dl23 (amarante): 10 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de touéegies aluminiques: 150 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de toutegies aluminiques: 120 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de toutegies aluminiques: 30 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de touéegies aluminiques: 70 mg/kg. Par dérogation a o&gte, la quantité mimale autorisée unice-
ment pour les mioconfiseries est de 40 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de tousegies aluminiques: 300 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de toutegies aluminiques: 15 mg/

Quantité maximale d’aluminium provenant de es lagues aluminiques: 30 mg;

Quantité maximale d’aluminium provenant de laguemaiques de E 120 (cochenille, acide carminiguaemins): 5 mg/kgAucune autre laque alu-
nique ne peut étre utilise

Quantité maximale d’aluminium provent de toutes laques aluminiques: "BF

Quantité maximale d’aluminium provenant de laguemaiques de E 120 (cochenille, acide carminiguaemins): 10 mg/ki

La quantité maximale est exprimée en ferrocyanarpatassium anhyd
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Annexe 4
(art. 2)

Criteres de pureté spécifiques pour les additifs

Les additifs doivent satisfaire aux criteres deeptispécifiques fixés dans le regle-
ment (UE)  231/2012.

5 Reglement (UE)$1231/2012 de la Commission du 9 mars 2012 établi¢ss spécifica-
tions des additifs alimentaires énumérés aux amsnibxe |1l du reglement (CE)
n° 1333/2008 du Parlement européen et du Con€kell, 83 du 22.3.2012, p. 1.
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Annexe 5
(art. 4, al. 3, art. 5, al. 1, art. 6)

Listes des additifs, y compris les supports, autasés dans les additifs,
les enzymes, les arbmes et les substances ességiel
physiologiquement utiles

1. Supports dans les additifs

N° E du supporbénomination du support Quantité maximale  Addéiisnentaires auxquels le support peut

étre ajouté
E 17(C Carbonate de calcic  BPF Tous les additifs alimentair
E 26: Acétate de calciu BPF Tous les additifs alimentair
E 322 Lécithines BPF Colorants et antioxydants ligo-
lubles
E 32 Lécithine: BPF Agents d’enrobage pouruits
E 331 Citrates de sodiu BPF Tous les additifs alimentair
E 33: Citrates de possiunr  BPF Tous les additifs alimentait
E 341 Phosphates ¢ BPF Tous les additifs alimentair
calciurnr
E 400- Acide alginique- BPF Tous les addifs alimentaire
E 404 alginate
E 40t Alginate de proane-  BPF Tous les additifs alimentair
1,2-diol
E 40¢€ Agar-aga BPF Tous les additifs alimentair
E 407 Carraghénan BPF Tous les additifs alimentair
E 41( Farine de graines ( BPF Tous les additifs imentaire
caroub
E 41: Gomme guz BPF Tous les additifs alimentair
E 41: Gomme adragar BPF Tous les additifs alimentait
E 41« Gomme arabique ¢ BPF Tous les additifs alimentair
gomme d'acacl
E 41¢ Gomme xanthar BPF Tous les additifs alimentait
E 42C Sorbito BPF Tous les additifs alimentair
E 421 Mannitol BPF Tous les additifs alimentair
E 422 Glycéro BPF Tous les additifs alimentair
E 42¢ Konjac BPF Tous les additifs alimentair
E 432- Polysorbate BPF Antimoussant
E 43¢
E 432- Polysorbate BPF Tous les additifs alimentair
E 43€
E 432- Polysorbate BPF Tous les additifs alimentait
E 43€
E 44( Pectine BPF Tous les additifs alimentair
E 44. Phosphatide BPF Antioxydant:
d’ammoniun
E 45¢ Béte-cyclodextrin 1 000 mg/ke Tous les additifs alimentair
dans la denrée
alimentaire
finale
E 46( Cellulose BPF Tous les additifs alimentait
E 461 Méthylcellulost BPF Tous les additifs alimentait
E 462 Ethylcellulost BPF Tous les additifs alimentair
E 46: Hydroxypropylcelu-  BPF Tous les additifs alimentair
lose
E 46¢ Hydroxypropy- BPF Tous les additifs alimentair
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N° E du supporénomination du support Quantité maximale  Addiifisnentaires auxquels le support peut

étre ajouté
méthylcellulos
E 46¢ Ethylméthylcelulose  BPF Tous les additifs alimentair
E 46¢ Carboxyméthylceu-  BPF Tous les additifs alimentair

lose, carboxyméthyl-
cellulose de sodium,
gomme de cellule )
E 46¢ Carboxyméthylceu-  BPF Edulcorant
lose de sodium
réticulée, Gomme de
cellulose réticulé
E 46¢ Carboxyméthylceu-  BPF Tous les additifs alimentair
lose hydrolysée de
maniére enymatique
E 470:¢ Sels de sodiunde BPF Tous les additifs alimentair
potassium et de
calcium d’acides gri

E 470t Sels de magnésiu BPF Tous les additifs alimentair
d’acides gre

E 471 Monc- et diglycérides BPF Tous les additifs alimentair
d’acides gre

E 471 Monc- et diglycérides BPF Tous les additifs alimentair
d’acides gre

E 472: Esters acétiques d BPF Tous les additifs alimentair

mono- et diglycérides
d’acides gre
E 472 Esters citriques de BPF Tous les additifs alimentair
mono- et diglycérides
d’acides gre
E 472¢ Esters monoacétyr- BPF Tous les additifs alimentair
triques et diacétyltar-
trigues des mono- et
diglycérides d’'acides

gras

E 47: Sucroesters d’acide  BPF Tous les additifs alimentair
gras

E 47¢ Esters polyglycdques BPF Tous les aditifs alimentaire
d’acides gre

E 491- Esters de sorbitar BPF Colorants et antimoussa

E 49t

E 491- Esters de sorbita BPF Tous les additifs alimentair

E 49t

E 501 Carbonates d BPF Tous les additifs alimentair
potassiur

E 50¢ Carbonates d BPF Tous les additifs alimentair
magnésiur

E 50¢ Chlorure de potssiumr  BPF Tous les additifs alimentair

E 50¢ Chlorure de caium BPF Tous les additifs alimentair

E 511 Chlorure de magni- BPF Tous les additifs alimentair
um

E 51¢ Sulfates de sodiu BPF Tous les additifs alimentairt

E 51¢ Sulfates de possiunr  BPF Tous les additifs alimentair

E 51¢ Sulfate de calciul BPF Tous les additifs alimentair

E 517 Sulfate d'ammoniui  BPF Tous les additifs alimentair

E 551 Dioxyde de siliium BPF Emulsifiant: et colorant

E 552 Silicate de calciul BPF Tous les additifs alimentair

E 553t Talc 50 mg/kg dan  Colorant:
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N° E du supporénomination du support Quantité maximale  Addiilisnentaires auxquels le support peut

étre ajouté
la préparatior
de colorant
E 55¢ Silicate alumin- 90 % pal E 171 (dioxyde de titane) et E 1
potassique rapport au (oxyde et hydroxyde de fer)
pigmen
E 57( Acides gra BPF Tous les additifs alimentair
E 577 Gluconate de potsi- BPF Tous les additifs alimentair
um
E 64( Glycine et son selc  BPF Tous les additifs alimentait
sodiun
E 90( Diméthylpolysioxane BPF Tous les additifs alinntaire:
E 901 Cire d’abeille blanch BPF Colorant:
et jaun
E 95¢ Isomal BPF Tous les additifs alimentait
E 96¢ Maltitol BPF Tous les additifs alimentait
E 96¢ Lactitol BPF Tous les additifs alimentait
E 967 Xylitol BPF Tous les additifs alimdaires
E 96¢ Erythritol BPF Tous les additifs alimentait
E 120( Polydextros BPF Tous les additifs alimentait
E 120: Polyvinylpyrrolidone  BPF Edulcorant
E 120: Polyvinylpolypyrroi-  BPF Tous les additifs alimentair
done
E 140 Amidon oxyde BPF Tous les additifs alimentair
E 141( Phosphate de mo- BPF Tous les additifs alimentait
amidor
E 141: Phosphate de dié- BPF Tous les additifs alimentair
dor
E 141: Phosphate de dié- BPF Tous les additifs alimentair
don phospaté
E 141 Phosphate ¢ diani- BPF Tous les additifs alimentait
don acétyl
E 142( Amidon acétyl BPF Tous les additifs alimentair
E 142: Adipate de diaiidon  BPF Tous les additifs alimentair
aceétyle
E 144( Amidon hydroxypo-  BPF Tous les additifs alimentair
pylé
E 144: Phosphate de diai- BPF Tous les additifs alimentair
don hydoxypropylé
E 145( Octényle succinat BPF Tous les additifs alimentait
d’amidon sodiqu
E 145: Amidon oxydé acéty BPF Tous les additifs alimentair
E 1505 Citrate de triéthyl BPF Tous le additifs alimentaire
E 1518 Triacétate de glycy- BPF Tous les additifs alimentair
le (triacéine’
E 152( Propanedic-1,2 1 000 mg/ke Colorants, émulsifiants et anty-
(propyléne glycol) dans la denrée dants
alimentaire
finale (apres
transfert) )
E 1521 Polyéthylene glycc BPF Edulcorant

* Quantité maximale a partir de toutes les soudasss les denrées alimentaires: 3 000 mg/kg
(seul ou en mélange avec E 1505, E 1517 et E 1BE8)s le cas des boissons, a I'exception
des liqueurs a base de creme, la quantité maxidealé 1520 est de 1 000 mg/l, a partir de
toutes les sources.
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2. Additifs autres que les supports dans les addisi

Dispositions générales relatives aux conditionsiléation des additifs alimentaires:

1. Les additifs énumérés dans le groupe | de I'sarie sont autorisés comme additifs
(destinés a exercer une fonction autre que cellugport) dans les additifs alimentai-
res sur la base du principe gén@®BF, sauf indication contraire

2. Pour les phosphates et les silicates, des ¢émmtiaximales sont fixées uniquement
dans les préparations d’additifs alimentaires et dans les denrées alimentaires fina-

les.

3. Pour tous les autres additifs alimentaires fai$abjet d'une DJA (dose journaliere
admissible) numérique, des quantités maximales Bréés dans les préparations
d’additifs alimentaires et dans les denrées aliaies finales.

4. Aucun additif alimentaire n’est autorisé en tqué colorant, édulcorant ou exhausteur
de godt.

N° E de

Dénomination de I'additif

I'additif ajouté ajouté

Quantité maximale Préparations d’additifs auxquelles I'additif p

étre ajouté

groupe | de
'annexe @
E 200-

E 203

E 21(

E 211

E 217

Acide sorbique-

sorbates

Acide benzoiqgu

Benzoate de sodit

Benzoate de poteium

BPF

150C mg/kg,
seuls ou en

Toutes les préparations d’addit
alimentaire
Préparations de colora

mélange, dans la

préparation
15 mg/kg,
exprimés en

acide libre, dans
le produit fina

150C mg/kg,
seuls ou en

Préparatins de coloran

mélange, dans la

préparation
15 mg/kg,
exprimés en

acide libre, dans

le produit fina

150C mg/kg,
seuls ou en

Préparations de colora

mélange, dans la

préparation
15 mg/kg,
exprimés en

acide libre, dans

le produit fina

150C mg/kg,
seuls ou en

Préparations de colora

mélange, dans la

préparation
15 mg/kg,
exprimés en

acide libre, dans

le produit fina
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N° E de Dénomination de I'additif
I'additif ajouté ajouté

Quantité maximale Préparations d’additifs auxquelles I'additif p
étre ajouté

E 220- Anhydride sulfureus-

E 228 sulfites

E 32( Butylhydroxy-anisol
(BHA)

E 321 Butylhydroxy-toluéne
(BHT)

E 33¢ Acide phosphorigt

E 33¢ Phosphates de sodi

E 34( Phosphates de poti-
um

E 34: Phosphates de magi-
um

E 45( Diphosphate
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10C mg/kg dans Préparations de color:s (saut

la préparation etE 163 — anthocyanes, E 150b —
2 mg/kg, expri- caramel de sulfite caustique et
més en S@ E 150d — caramel au sulfite
dans le produit d’ammonium)**

final, comme
calcule

2C mg/kg (ex-
primés par
rapport a la
matiére grasse),
seuls ou en
mélange, dans la
préparation

0,4 mg/kg (seuls
ou en mélange)
dans le produit
final

2C mg/kg (ex-
primés par
rapport a la
matiére grasse),
seuls ou en
mélange, dans la
préparation

0,4 mg/kg (seuls
ou en mélange)
dans le produit
final

4C 00C mg/kg
(exprimés en
P,Os), seuls ou
en mélange, dans
la prépaation
4C 00C mg/kg
(exprimés en
P,0Os), seuls ou
en mélange, dans
la prépaation
4C 00C mg/kg
(exprimés en
P,0s), seuls ou
en mélange, dans
la prépaation
4C 00C mg/kg
(exprimés en
P,0Os), seuls ou
en mélange, dans
la prépaation
4C 00C mg/kg
(exprimés en
P,Os), seuls ou
en mélange, dans
la prépaation

Emulsifiants contenant des acic
gras

Emulsifiants contenant des acic
gras

Préparations du coloran 16—
anthocyanes

Préparations du coloran 163 -
anthocyanes

Préparations du coloran 163 -
anthocyanes

Préparations du coloran 16—
anthocyanes

Préparations du coloran 163 -
anthocyanes



N° E de

Dénomination de I'additif

I'additif ajouté ajouté

Quantité maximale Préparations d’additifs auxquelles I'additif p
étre ajouté

E 451

E 341

E 39:

E 41¢

E 432-
E 436

E 47:
E 47¢
E 47¢

E 491-
E 495

Triphosphate

Phosphates de calciu

Extraits de romari

Gomme Karay

Polysorbate

Sucroesters d’acid¢
gras

Esters polyglycdques
d’acides gre
Polyricinoléate dt
polyglycérol

Esters de sorbita

4C00Cmg/kg  Préparations du coloran 16% —
(exprimés en  anthocyanes
P,0s), seuls ou
en mélange, dans
la prépaation
4C 000 mg/ke  Préparations de colorants
exprimés en  d'émulsifiants
»,Os) dans la
préparatior
1C00Cmg/kg  Préparations de polyc
(exprimés en
P,Os) dans la
préparatior
1C00Cmg/kg  Préparations de 41z — gomme guz
(exprimés en
P,Os) dans la
préparatior
100C mg/kg Préparations de colora
dans la prépara-
tion, 5 mg/kg
dans le produit
final, exprimant
la somme de
I'acide carnosi-
que et du carno-
sol
5C00Cmg/kg  Préparations de colora
dans la prépara-

tion, 1 mg/kg

dans le produit

final

BPF Préparatior de colorants
d’antioxydants liposolubles et
d’agents d’enrobage pour fru

BPF Préparations de colorants
d’antioxydants liposoluble

BPF Préparations de colorants

d’anticxydants liposoluble
5C00Cmg/kg Comme émulsifiant dans les préa-
dans la prépara-tions de colorants utilisées dans:
tion, 500 mg/kg - le surimi et les produits a base de
dans la denrée poisson de type japonais (kamaboko)
alimentaire (E 120 — cochenille, acide carmini-
finale que, carmins)
- les produits a base de viande, les
péatés de poissons et les préparations a
base de fruits utilisées dans les
produits laitiers aromatisés et les
desserts (E 163 — anthocyanes,
E 100 — curcumine et E 120 — coche-
nille, acide carminique, carmir
BPF Préparations de coloran
d’antimoussants et d’agents
d’enrobage pour frui
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N° E de Dénomination de I'additif ~ Quantité maximale Préparations d'additifs auxquelles I'additif p

I'additif ajouté ajouté étre ajouté

E 551 Dioxyde de siliciur 5C00Cmg/kg  Préparations dcolorants séches ¢
dans la prépara-poudre
tion

1C00Cmg/kg  Préparations de 50€ — chlorure de
dans la prépara-potassium et de E 412 — gomme guar
tion

5C00Cmg/kg  Préparations d’émulsifiants séches
dans la prépara-poudre

tion

1C00Cmg/kg  Prépirations de polyols seches

dans la prépara-poudre

tion

E 552 Silicate de calciul 5C00Cmg/kg  Préparations d’émulsifiants séches
dans la prépara-poudre
tion

1C00Cmg/kg  Préparations de polyols séches
dans la prépara-poudre
tion

E 553¢ Silicate de magnium 1C00Cmg/kg Préparations de polyols séches
dans la prépara-poudre

tion

E 553t Talc 1C00Cmg/kg Préparations de polyols séches
dans la prépara-poudre
tion

E 90( Diméthylpolysiloxan  20C mg/kg dan¢ Préparations des colorant 160¢—

la préparation, caroténoides, E 160b — rocou, bixine,

0,2 mg/l dans la norbixine, E 160c — extrait de papri-

denrée alimen- ka, capsanthine, capsorubine,

taire finale E 160d — lycopéne et E 160¢—
apocarotén-8'

E 90: Cire de carnaut 13C00C mg/kg Comme stabilisant dans les préa-
dans la prépara-tions d’édulcorants et/ou d’acides
tion, destinées a étre utilisées dans les
1200 mg/kg  chewing-gums
dans le produit
final, & partir de
toutes les sour-
ces

* = A 'exception des enzymes autorisées commetdgidiimentaires.

** = | e colorant E 163 — anthocyanes peut cont@msgu’a 100 000 mg/kg de sulfites. Les
colorants E 150b — caramel de sulfite caustiqué &60d — caramel au sulfite d’'ammonium
peuvent en contenir 2 000 mg/kg, selon les critéeggureté (Annexe 4).

3. Additifs, y compris les supports, dans les enzyes

Dispositions générales relatives aux conditionsilésation des additifs alimentaires:

1. Les additifs énumérés dans le groupe | de I'sare sont autorisés comme additifs
(destinés a exercer une fonction autre que cellugport) dans les additifs alimentai-
res sur la base du principe gén@&BF, sauf indication contraire
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2. Pour les phosphates et les silicates utilisésnm® additifs, des quantités maximales
sont fixées uniquement dans les préparations deegyalimentaires et non dans les
denrées alimentaires finales.

3. Pour tous les autres additifs alimentaires fai$abjet d’'une DJA numérique, des
quantités maximales sont fixées dans les prépasattenzymes alimentaires et dans
les denrées alimentaires finales.

4. Aucun additif alimentaire n’est autorisé en tqué colorant, édulcorant ou exhausteur
de godt.

N°E de Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre
I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationsians les denrées  dans les boissons  utilisé comme
d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 17( Carbonate d BPF BPF BPF Oui
calciurr
E 20( Acide 2C 00C mg/kg 2C mg/ke 1C mgl/l
sorbique (seuls ou en
mélange, expri-
més en acide
libre)
E 202 Sorbate d¢  2C 00C mg/kg 2C mg/ke 1Cmgl/l
potassium  (seuls ou en
mélange, expri-
més en acide
libre)
E 21( Acide 500C mg/kg 1,7 mgl/ke 0,85 mg/l
benzoique (seulsou en 5 mg/kg dans les2,5 mg/l dans les
mélange, expri- fromages fabri- boissons a base
més en acide  qués a l'aide de de lactosérum
libre) présure fabriquées a
12 000 mg/kg l'aide de présure
dans la présu
E 211 Benzoate di 500C mg/kg 1,7 mg/ke 0,85 mg/l
sodium (seuls ou en 5 mg/kg dans les2,5 mg/l dans les
mélange, expri- fromages fabri- boissons a base
més en acide  qués a l'aide de de lactosérum
libre) présure fabriquées a
12 000 mg/kg l'aide de présure
dans la présu
E 21¢ P-hydroxy- 2 00C mg/kg 2 mg/ke 1 mg/l
benzoate  (seuls ou en
d’'éthyle mélange, expri-
més en acide
libre)
E 21¢ Dérivé 200C mg/kg 2 mg/ke 1 mg/l
sodique de (seuls ou en
I'ester mélange, expri-
éthylique de més en acide
'acide p-  libre)
hydroxyben-
zoique
E 21¢ P-hydroxy- 2 00C mg/kg 2mg/kg 1 mg/l

benzoate de (seuls ou en

méthyle mélange, expri-
més en acide
libre)
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N° E de

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationglans les denrées

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre

d’enzymes

alimentaires finales, a
I'exception des
boissons

dans les boissons

utilisé comme
support?

E 21¢

E 22(

E 221
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Dérivé
sodique de
I'ester
méthylique
de l'acide p-
hydroxyben-
zoique
Anhydride
sulfureux

Sulfite de
sodium

200C mg/kg 2 mg/ke
(seuls ou en

mélange, expri-

més en acide

libre)

200C mg/kg 2mg/ke
(seuls ou en
mélange, expri-
més en Sg)

5 000 mg/kg
uniquement dans
les enzymes
alimentaires
destinées a étre
utilisées dans la
fabrication de la
biére

6 000 mg/kg
uniquement dans
la béta-amylase
d’orge

10 000 mg/kg
uniquement dans
la papaine sous la
forme solid:

200C mgkg 2 mglke
(seuls ou en
mélange, expri-
més en Sg)

5 000 mg/kg
uniquement dans
les enzymes
alimentaires
destinées a étre
utilisées dans la
fabrication de la
biére

6 000 mg/kg
uniqguement dans
la béta-amylase
d'orge

10 000 mg/kg
uniquement dans
la papaine sous la
forme solid:

1mg/l

2mg/l

2mg/l



N°E de Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre
I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationsians les denrées  dans les boissons  utilisé comme

d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 22: Sulfite acide 2 00C mg/kg 2 mg/ke 2mg/l

de sodium (seuls ou en
mélange, expri-
més en Sg)
5 000 mg/kg
uniquement dans
les enzymes
alimentaires
destinées a étre
utilisées dans la
fabrication de la
biére
6 000 mg/kg
uniqguement dans
la béta-amylase
d'orge
10 000 mg/kg
uniquement dans
la papaine sous la
forme solid:

E 22: Disulfite de 2 00C mg/kg 2 mgl/ke 2 mgl/l

sodium (seuls ou en
mélange, expri-
més en Sg)
5 000 mg/kg
uniquement dans
les enzymes
alimentaires
destinées a étre
utilisées dans la
fabrication de la
biere
6 000 mg/kg
uniquement dans
la béta-amylase
d'orge
10 000 mg/kg
uniguement dans
la papaine sous la
forme solid:

167



N° E de

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationslans les denrées  dans les boissons  utilisé comme
d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 22¢ Disulfite de 2 00C mg/kg 2 mg/ke 2mg/l
potassium  (seuls ou en
mélange, expri-
més en Sg)
5 000 mg/kg
uniquement dans
les enzymes
alimentaires
destinées a étre
utilisées dans la
fabrication de la
biére
6 000 mg/kg
uniqguement dans
la béta-amylase
d'orge
10 000 mg/kg
uniquement dans
la papaine sous la
forme solidi
E 25( Nitrite de  50C mg/kg 0,01 mglke Pas d'utilisatio
sodiun
E 26( Acide BPF BPF BPF Oui
acétiqu
E 261 Acétate de BPF BPF BPF
potassiur
E 26: Acétates di BPF BPF BPF
sodiun
E 26: Acétate de BPF BPF BPF
calciunr
E 27( Acide BPF BPF BPF Oui
lactique
E 281 Propionate ~ 10C 00C mg/kc ~ 10C mg/kc 5C mg/l
de sodiur
E 29( Dioxyde de BPF BPF BPF
carbon
E 29¢ Acide BPF BPF BPF Oui
malique
E 30( Acide BPF BPF BPF Oui
ascorbiqu
E 301 Ascorbate di BPF BPF BPF Oui
sodiun
E 30z Ascorbate diBPF BPF BPF Oui
calciun
E 30¢ Esters BPF BPF BPF
d’acides gras
de l'acide
ascorbiqu
E 30¢ Extrait riche BPF BPF BPF
en to-
cophérol
E 307 Alpha- BPF BPF BPF
tocophérc
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N° E de

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationsians les denrées  dans les boissons  utilisé comme
d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 30¢ Gamme BPF BPF BPF
tocophérc
E 30¢ Delte- BPF BPF BPF
tocophérc
E 322 Lécithine:  BPF BPF BPF Oui
E 32t Lactate de BPF BPF BPF
scdium
E 32¢ Lactate de BPF BPF BPF
potassiur
E 323 Lactate de BPF BPF BPF Oui
calciun
E 33( Acide BPF BPF BPF Oui
citrique
E 331 Citrates de BPF BPF BPF Oui
sodiun
E 332 Citrates de BPF BPF BPF Oui
potassiur
E 33: Citrates de BPF BPF BPF
calciunr
E 33¢ Acide BPF BPF BPF
tartrique
[L(+)] _
E 33t Tartrates di BPF BPF BPF Oui
sodiun
E 33¢ Tartrates di BPF BPF BPF Oui
potassiur
E 337 Tartrate BPF BPF BPF
double de
sodium et de
potassiur
E 35( Malates de BPF BPF BPF Oui
sodiun
E 33¢ Acide 1C 00C mg/kg BPF BPF
phosphori- (exprimés en
ue PzOs)
E 33¢ Phosphate 5C 00C mg/kg BPF BPF Oui
de sodium (seuls ou en
mélange, expri-
més en ,0s)
E 34( Phosphate 5C 00C mg/kg BPF BPF Oui
de potassiunm(seuls ou en
mélange, expri-
més en ,0s)
E 341 Phogphates 5C 00C mg/kg BPF BPF Oui
de calcium (seuls ou en
mélange, expri-
més en ;0s)
E 34: Phosphate 5C 00C mg/kg BPF BPF Oui
de magnési- (seuls ou en
um mélange, expri-
més en ,0s)
E 351 Malate de  BPF BPF BPF Oui
potassiur
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N° E de

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationslans les denrées  dans les boissons  utilisé comme
d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 352 Malates de BPF BPF BPF Oui
calciun
E 35¢ Tartrate de BPF BPF BPF
calciurnr
E 38( Citrate de  BPF BPF BPF
triammoni-
um
E 40( Acide BPF BPF BPF Oui
alginique
E 401 Alginate de BPF BPF BPF Oui
sodiun
E 40z Alginate de BPF BPF BPF Oui
potassiur
E 40: Alginate BPF BPF BPF
d’ammoniun
E 40¢ Alginate de BPF BPF BPF Qui
calciun
E 40¢ Agarl-aga BPF BPF BPF Oui
E 40 Carraghéa- BPF BPF BPF Oui
nes
E 407: Algues BPF BPF BPF
Euchema
transfamée:
E 41( Farine de BPF BPF BPF Oui
graines de
caroub
E 412 Gomme gue BPF BPF BPF Oui
E 41: Gomme BPF BPF BPF Oui
adragant
E 41« Gomme BPF BPF BPF Oui
arabique ou
gomme
d’'acaciz
E 41¢ Gomme BPF BPF BPF Oui
xanthan
E 417 Gomme Tar BPF BPF BPF Oui
E 41¢ Gomme BPF BPF BPF Oui
Gellan¢
E 42( Sorbito BPF BPF BPF Oui
E 421 Mannitol BPF BPF BPF Oui
E 422 Glycéro BPF BPF BPF Oui
E 44( Pectine BPF BPF BPF Oui
E 45( Diphospta-  5C 00C mg/kg BPF BPF
tes (seuls ou en
mélange, expri-
més en ,0s)
E 451 Triphospta- 5C 00C mg/kg BPF BPF
tes (seuls ou en
mélange, expri-
més en ;0s)
E 452 Polyphes-  5C00C mg/kg BPF BPF
phates (seuls ou en
mélange, expri-
més en ,0s)
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N° E de

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationsians les denrées
d’enzymes

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre
utilisé comme
support?

dans les boissons

alimentaires finales, &

I'exception des
boissons

E 46(
E 461

E 46:
E 46:
E 46¢

E 46t
E 46¢

E 46¢

E 470:

E 470t

E 471

E 472:

E 472t

E 472

Cellulose BPF
Méthylcellu- BPF
lose

Ethylcellulo- BPF
SE€

Hydroxypio- BPF
pylcellulose
Hydroxypio- BPF
pylméthyl-
cellulose
Ethylméthy- BPF
cellulose
Carboxyné- BPF
thylcellulose
Carboxymé-
thylcellulose

de sodium
Gomme de
cellulose
Carboxyné- BPF
thylcellulose
hydrolysée

de maniere
enzymatiqu

Sels de BPF
sodium, de
potassium et

de calcium
d’'acides grz

Sels de BPF
magnésium
d’'acides grz
Monc- et BPF
diglycérides
d’'acides grz
Esters BPF
acétiques des
mono- et
diglycérides
d’acides gre
Ester: BPF
lactiques des
mono- et
diglycérides
d’acides gre
Esters BPF
citriques des
mono- et
diglycérides
d’acides gre

BPF
BPF

BPF
BPF
BPF

BPF
BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF
BPF

BPF
BPF
BPF

BPF
BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

Oui
Oui

Oui
Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui
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N° E de

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationslans les denrées  dans les boissons  utilisé comme
d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 472¢ Esters BPF BPF BPF Oui
tartriques des
mono- et
diglycérides
d’acides gre
E 472¢ Esters BPF BPF BPF Oui
monoacétyl-
tartriques et
diacétyltar-
triques des
mono- et
diglycérides
d’acides gre
E 4721 Esters mixte:BPF BPF BPF Oui
acétiques et
tartriques des
mono- et
diglycérides
d’acides gre
E 472 Sucroester 5C 00C mg/ke 5C mg/ke 2Emgl/l Oui,
d’'acides gras unique-
ment
comme
suppor
E 50( Carbonate. BPF BPF BPF Oui
de sodiur
E 501 Carbonate. BPF BPF BPF Oui,
de potassium E 501(i)
carbonate
de potas-
sium
unique-
men
E 50: Carbonate.  BPF BPF BPF Oui
d’ammoniun
E 50¢ Carbonate. BPF BPF BPF Oui
de magnési-
um
E 507 Acide BPF BPF BPF Oui
chlorhydri-
que
E 50¢ Chlorure de BPF BPF BPF Oui
potassiur
E 50¢ Chlorure de BPF BPF BPF Oui
calciunr
E 511 Chlorure de BPF BPF BPF Oui
magnésiur
E 51z Acide BPF BPF BPF Oui
sulfurique
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N° E de

Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre

I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationsians les denrées  dans les boissons  utilisé comme
d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 51« Sulfates d¢ BPF BPF BPF Oui,
sodium E 514(i) -
sulfate de
sodium
unique-
men
E 51t Sulfates d¢ BPF BPF BPF Oui
potassiur
E 51¢ Sulfate de  BPF BPF BPF Oui
calciun
E 517 Sulfate 10C00C mg/ke  10C mg/ke 5C mg/l Oui
d’ammoniun
E 52¢ Hydroxyde BPF BPF BPF
de sodiur
E 52¢ Hydroxyde BPF BPF BPF Oui
de potasium
E 52¢ Hydroxyde BPF BPF BPF Oui
de calciur
E 527 Hydroxyde BPF BPF BPF Oui
d’ammoniun
E 52¢ Hydroxyde BPF BPF BPF Oui
de magnési-
um
E 52¢ Oxyde de  BPF BPF BPF Oui
calciun
E 53( Oxyde de  BPF BPF BPF
magneésiur
E 551 Dioxyde de 5C00C mg/kg BPF BPF Oui
silicium dans la prépara-
tion séche en
poudre
E 57( Acides gra BPF BPF BPF
E 57¢ Acide BPF BPF BPF Oui
gluconiqut
E 57¢ Gluconc- BPF BPF BPF Oui
delte-lactone
E 57¢ Gluconate diBPF BPF BPF
sodiun
E 577 Gluconate diBPF BPF BPF
potasium
E 57¢ Gluconate diBPF BPF BPF Oui
calciun
E 64( Glycine et BPF BPF BPF
son sel de
sodiun
E 92( L-cystéinc  1C 00C mg/ke 1C mg/ke 5mgll
E 93¢ Argon BPF BPF BPF
E 93¢ Hélium BPF BPF BPF
E 941 Azote BPF BPF BPF
E 94: Protoxyde BPF BPF BPF
d'azote
E 94¢ Oxygent BPF BPF BPF
E 94¢ Hydrogén: BPF BPF BPF
E 96¢ Maltitol BPF BPF BPF Oui
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N° E de Dénomination dQuantité maximale Quantité maximale Quantité maximale Peut étre
I'additif ajouté I'additif ajouté dans les préparationslans les denrées  dans les boissons  utilisé comme

d’enzymes alimentaires finales, a support?
I'exception des
boissons
E 96¢ Lactitol BPF BPF BPF Oui
(unique-
ment
comme
support
E 967 Xylitol BPF BPF BPF Oui
(unique-
ment
comme
support
E 120( Polydextose BPF BPF BPF Oui
E 140¢ Amidon BPF BPF BPF Oui
oxydé
E 141( Phosphate d BPF BPF BPF Oui
moroamidor
E 141: Phosphate d BPF BPF BPF Oui
diamidor
E 141: Phosphate d BPF BPF BPF Oui
diamidon
phosphat
E 141« Phosphate d BPF BPF BPF Oui
diamidon
acétyle
E 142( Amidon BPF BPF BPF Oui
acétylé
E 142: Adipate de BPF BPF BPF Oui
diamidon
acétyle
E 144( Amidon BPF BPF BPF Oui
hydroxypro-
pylé
E 144: Phosphate d BPF BPF BPF Oui
diamidon
hydroxypro-
pylé
E 145( Octényle BPF BPF BPF Oui
succinate
d’amidon
sodiqur
E 145: Amidon BPF BPF BPF Oui
oxydé
aceétyle
E 152( Propaneiol- 50C g/kg¢ (voir la note**)  (voir la note**)  Qui,
1,2 (propyle- unique-
ne glycol) ment
comme
suppor

* =Y compris les enzymes autorisées comme addilifsentaires.

** = Quantité maximale & partir de toutes les sesrdans les denrées alimentaires: 3 000
mg/kg (seul ou en mélange avec E 1505, E 1517 #61B). Dans le cas des boissons, a
I'exception des liqueurs a base de créme, la ggamtiximale de E 1520 est de 1 000 mg/l, a
partir de toutes les sources.
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4. Additifs, y compris les supports, dans les arénse

N°E de Dénomination de I'additif Catégories d’ardmes awsdtes Quantité maximale

I'additif I'additif peut étre ajouté

groupe | de Tous les ardm gquantum sat

'annexe @

E 42( Sorbito Tous les ardm quantum satis a d

E 421 Mannitol fins autres que

E 953 Isomalt I'édulcoration, mais

E 965 Matltitol pas comme ex-

E 966 Lactitol hausteurs de goat

E 967 Xylitol

E 96¢ Erythritol

E 200- Acide sorbique € Tous les arémi 150C mg/kg (seuls ol

E 203 sorbates en mélange, exprimés

E 210 Acide benzoique en acide libre) dans

E 211 Benzoate de sodium les ardbmes

E 212 Benzoate de potassi-

E 213 um

Benzoate de ceium
E 31( Gallate de propy Huiles essentielle 100C mg/kg (gallates
E 311 Gallate d’'octyle BHQT et BHA, seuls
E 312 Gallate de dodécyle ou en mélange) dans
E 319 Butylhydro-quinone les huiles essentiell
E 320 tertiaire (BHQT) Arémes autres que les huil 10C mg/kg* (gallates
Butylhydroxy-anisol essentielles seuls ou en mélange)
(BHA) 200 mg/kg* (BHQT
et BHA, seuls ou en
mélange) dans les
arbme
E 338- Acide phosphdque-  Tous les arémi 4C 00C mg/kg (seuls
E 452 phosphates - ou en mélange,
diphosphates, exprimés en )
triphosphates et dans les ardbmes
polyphosphates
(tableal 6)
E 39: Extraits de romatri Tous les arému 100C mg/kg (expi-
mant la somme du
carnosol et de l'acide
carnosique) dans les
arbme
E 41¢ Gomme Karay Tous les arémi 5C 00C mg/kg dan:
les ardme
E 42¢ Konjac Tous les aromi quantum sat
E 432- Polysorbate: Tous les arbmes, sauf | 1C 00C mg/kg dan:
E 436 (tableau 4) aromes de fumée liquides et les ardbmes
les ardbmes a base
d’'oléorésines d'épices
Denrées alimentaire 100C mg/kg dans Ii
contenant des ardbmes de  denrée alimentaire
fumée liquides et des ardmedinale
a base d’'oléorésines d’épi

E 45¢ Béte-cyclodextrin Ardmes enrobés dans |

- thés aromatisés et boissc
instantanées en poudre
aromatisée

- amus+-gueules aromatis

50C mg/l dans le
denrée alimentaire
finale

100C mg/kg dans Is
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N° E de
I'additif

Dénomination de I'additif

Catégories d'ardbmes ausltes
I'additif peut étre ajouté

Quantité maximale

denrées alimentaire
telles que consom-
mées ou reconstituées
selon les instructions
du fabricar

E 551

Dioxyde de siliium

Tous les arém

5C 00C mg/kg dan:
les arbme

E 90(

Diméthylpolysioxane

Tous les arém

1C mg/kg dans le
ardme:

E 901

Cire d’abille

Ardmes dans les kssons
aromatisées sans alc

20C mg/l dans le:
boissons aromisée

E 150¢
E 1517

Citrate de triéthyl
Diacétate de glycéryl

Tous les aréme

300C mg/kg a partil
de toutes les sources

dans les denrées
alimentaires telles que
consommées ou
reconstituées selon les
instructions du
fabricant; seuls ou en
mélange. Dans le cas
des boissons, a
I'exception des
liqueurs a base de
créme, la quantité
maximale de E 1520
est de 1 000 mg/l, a
partir de toutes les
sources

(diacétine
Triacétate de glycy-
le (triacétine
Propanedic-1,2
(propyléne glyco

E 1518
E 152(

E 151¢ Alcool benzyliqur Ardmes poul

- liqueurs, vins aromatisé 10C mg/l dan la
boissons aromatisées a basedenrée alimentaire
de vin et cocktails aromatisédfinale

de produits vitvinicoles
- confiserie, y compris |
chocolat, et produits de

boulangerie fine

25C mg/kg a partir dt
toutes les sources
dans les denrées
alimentaires telles que
consommées ou
reconstituées selon les
instructions du
fabrican

* La regle de proportionnalité: lorsque des mélande gallates, de BHQT et de BHA sont
utilisés, les différentes doses doivent étre rédugn proportion.

** On entend par oléorésines d'épices les extrditpices a partir desquels le solvant
d’extraction a été évaporé en laissant un mélaegenthtieres huileuses et résineuses volatiles
provenant de I'épice.

5. Additifs dans les substances essentielles ou plgfogiquement utiles

Dispositions générales relatives aux conditionsiléation des additifs alimentaires:

1. Les additifs énumérés dans le groupe | de I'sarge sont autorisés comme additifs
(destinés a exercer une fonction autre que cellugport) dans les additifs alimentai-
res sur la base du principe gén@&BF, sauf indication contraire
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2. Pour les phosphates et les silicates utilisésnoe additifs, des quantités maximales
sont fixées uniquement dans les préparations d&mautts et non dans les denrées
alimentaires finales.

3. Pour tous les autres additifs alimentaires fai$abjet d’'une DJA numérique, des
guantités maximales sont fixées dans les prépamtle nutriments et dans les denrées
alimentaires finales.

4. Aucun additif alimentaire n’est autorisé en tqué colorant, édulcorant ou exhausteur
de godt.

Partie A: Additifs dans les substances essentielles physiologiquement utiles, a
I’exception des nutriments destinés a étre utilisédans les aliments pour nourrissons et
enfants en bas age mentionnés a I'annexe 3, ch.113.

N° E de Nom de I'additif ajouté Dénomination de I'additif ~ Nutriments auxquels I'addit Peut étre
I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 17( N :
Carbonate de BPF Tous les nutriments ~ Oui
calcium
E 26( Acide acétiqu BPF Tous les nutrimen
E 261 Acétate de potai- BPF Tous les nutrimen
um
E 26: Acétates de sodiu BPF Tous les nutrimen
E 26: Acétate de caium BPF Tous les nutrimen
E 27( Acide lactiqu BPF Tous les nutrimen
E 29( Dioxyde de caro- BPF Tous les nutrimen
ne
E 29¢ Acide maligu BPF Tous les nuiment:
E 30( Acide ascorbiqu = BPF Tous les nutrimen
E 301 Ascorbate di BPF Tous les nutrimen
sodiun
E 302 Ascorbate d BPF Tous les nutrimen
calciun
E 30¢ Esters d'acide BPF Tous les nutrimen
gras de l'acide
ascorbiqu
E 30¢ Extrait ricte en BPF Tous les nutrimen
tocophérol
E 301 Alpha-tocophérc  BPF Tous les nutrimen
E 30¢ Gamm¢tocophérc BPF Tous les nutrimen
E 30¢ Delte-tocophérc  BPF Tous les nutrimen
E 322 Lécithine: BPF Tous les nutrimen Oui
E 32¢ Lactate de sdum BPF Tous les nutrimen
E 32¢ Lactate de potai- BPF Tous les nutrimen
um
E 327 Lactate de caium BPF Tous les nutrimen
E 33( Acide citrique BPF Tous les nutrimen
E 331 Citrates de scium BPF Tous les nutrimen
E 33 Citrates de potai- BPF Tous les nutrimen
um
E 33 Citrates de caium BPF Tous les nutrimen
E 33¢ Acide tartrique BPF Tous les nutrimen
[L(+)]
E 33t Tartrates de si- BPF Tous les nutrimen
um
E 33¢ Tartrates de pos- BPF Tous les nutrimen
siurr
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N° E de

Nom de I'additif ajout¢ Dénomination de I'additif

Nutriments auxquels I'addit Peut étre

I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 337 Tartrete double d¢ BPF Tous les nutrimen
sodium et de
potassiur
E 338- Acide phosphd- 40 00C mg/kg, expi-  Tous les nutrimen
E 452 que - phosphates -més en FOs, dans la
diphosphates, préparation de nutri-
triphosphates et ments
polyphosphates
(tableal 6)
E 35( Malates de scium BPF Tous les nutrimen
E 351 Malate de potai- BPF Tous les nutrimen
um
E 35z Malates de caium BPF Tous les nutrimen
E 35¢ Tartrate de caium BPF Tous les nutrimen
E 38( Citrate de trim-  BPF Tous les nutrimeis
moniurr
E 392 Extraits de rorarin 100C mg/kg dans li  Préparations de bé
préparation de béta- carotene et de lycopéne
caroténe et de lycopéne,
5 mg/kg dans le produit
final, exprimant la
somme de l'acide
carnosique et du carno-
sol
E 400- Acide alginicue- BPF Tous les nutrimen Oui
E 404 alginates
(tableal 7)
E 40¢€ Agar-aga BPF Tous les nutrimen Oui
E 407 Carraghénan BPF Tous les nutrimen Oui
E 407: Algues Euchem BPF Tous les nutrimen Oui
transformée
E 41( Farine de graine BPF Tous les nutrimen Oui
de caroub
E 41: Gomme guz BPF Tous les nutrimen Oui
E 41: Gomme adrante BPF Tous les nutrimen Oui
E 41¢ Gomme arabiqu BPF Tous les nutrimen Oui
ou gomme d'acac
E 41¢ Gomme xanthar BPF Tous les nutrimen Oui
E 417 Gomme Tar BPF Tous les nutrimen Oui
E 41¢ Gomme Gellan  BPF Tous les nutrimen Oui
E 42( Sorbito BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
suppor
E 421 Mannitol BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
suppor
E 422 Glycéro BPF Tous les nutrimen Oui
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N° E de

Nom de I'additif ajout¢ Dénomination de I'additif

Nutriments auxquels I'addit Peut étre

I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 432- Polysorbate BPF unigiement dan: Préparations de bé  Oui
E 436 (tableau 4) les préparations de  caroténe, de lutéine, de
béta-caroténe, de lycopéene et de vitami-
lutéine, de lycopéne etnes A, D et E
de vitamine E. En ce
qui concerne les prépa-
rations de vitamine A et
de vitamine D, la
guantité maximale dans
la denrée alimentaire
finale est de mg/kg
E 44( Pectine BPF Tous les nutrimen Oui
E 45¢ Béte-cyclodextrint 10C 00C mg/kg dans li Tous les nutrimen Oui
préparation,
1 000 mg/kg dans la
denrée alimentaire
finale
E 46( Cellulose BPF Tous les nutrimen Oui
E 461 Méthylcellulost  BPF Tous les nutrimen Oui
E 46: Ethylcellulost BPF Tous les nutrimen Oui
E 46: Hydroxypropylcd- BPF Tous les nutrimen Oui
lulose
E 46¢ Hydroxypropy- BPF Tous les nutrimen Oui
méthylcellulose
E 46¢ Ethylméthylcelu- BPF Tous les nutrimen Oui
lose
E 46¢ Carboxyméthylicl- BPF Tous les nutrimen Oui
lulose
Carboxyméthylicel-
lulose de sodium
Gomme de cellulo-
SE
E 46¢ Carboxyméthylcl- BPF Tous les nutrimen Oui
lulose hydrolysée
de maniere enzy-
matique
E 470: Sels de sodium, ¢ BPF Tous les nutrimen Oui
potassium et de
calcium d’acides
gras
E 470t Sels de magésium BPF Tous les nutrimen Oui
d’'acides gre
E 471 Monc- et diglycé- BPF Tous les nutriment Oui
rides d’acides gri
E 472: Esters acétique BPF Tous les nutrimen Oui
des mono- et
diglycérides
d’acides gre
E 472t Esters lactiques d(BPF Tous les nutrimen Oui
mono- et diglycéri-
des d'acides gr.
E 472 Esters citriques de BPF Tous les nutrimen Oui

mono- et diglycéri-
des dacides gre
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N° E de Nom de I'additif ajout¢ Dénomination de I'additif ~ Nutriments auxquels I'addit Peut étre

I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 472¢ Esters tartrique  BPF Tous les nutrimen Oui
des mono- et
diglycérides
d’acides gre
E 472¢ Esters monoacél- BPF Tous les nutrimen Oui

tartriques et diacé-
tyltartriques des
mono- et diglycéri-
des d'acides gr.
E 4721 Esters mixte: BPF Tous les nutrimen Oui
acétiques et tartri-
ques des mono- et

diglycérides
d’acides gre
E 47: Sucroester BPF Préparations de bé  Oui
d’acides gras caroténe, de lutéine, de
lycopéne et de vitami-
neE
2 mg/kg dans la denr Préparations de vitei-
alimentaire final ne A et de vitamin D
E 47¢ Esters polyglycd- BPF Préparations de bé  Oui
ques d'acides gras caroténe, de lutéine, de
lycopéne et de vitami-
neE
2 mg/kg dans la denr¢ Préparations de vitei-
alimentaire final ne A et de vitamin D
E 491- Esters de sortane BPF Préparations de bé  Oui
E 495 (tableau 5) caroténe, de lutéine, de
lycopéne et de vitami-
neE
2 mg/kg dans la denr¢ Préparations de vitei-
alimentaire final ne A et de vitamin D
E 50( Carbonats de BPF Tous les nutrimen Oui
sodiurn
E 501 Carbonates d BPF Tous les nutrimen Oui
potassiur
E 50¢ Carbonate BPF Tous les nutrimen Oui
d’ammoniun
E 50¢ Carbonates d BPF Tous les nutrimen Oui
magneésiur
E 501 Acide chlorhydi- BPF Tous les utriment: Oui
que
E 50¢ Chlorure de pois- BPF Tous les nutrimen
siurr
E 50¢ Chlorure de cai- BPF Tous les nutrimen
um
E 511 Chlorure de BPF Tous les nutrimen
magnésiur
E 51 Acide sulfuriqut  BPF Tous les nutrimen
E 51« Sulfates de sium BPF Tous les nutrimen
E 51¢ Sulfates de pos- BPF Tous les nutrimen
siurr
E 51¢ Sulfate de caium BPF Tous les nutrimen
E 52¢ Hydroxyde de BPF Tous les nutrimen
sodiun
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N° E de

Nom de I'additif ajout¢ Dénomination de I'additif

Nutriments auxquels I'addit Peut étre

I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 52¢ Hydroxyde de BPF Tous les nutrimen
potassiur
E 52¢ Hydroxyde de BPF Tous les nutrimen
calcium
E 527 Hydroxyde BPF Tous les nutrimen
d’ammoniun
E 52¢ Hydroxyde de BPF Tous les nutrimen
magnésiur
E 52¢ Oxyde de calciui BPF Tous les nutrimen Oui
E 53( Oxyde de BPF Tous les nutrimen Oui
magnésiur
E 551 Dioxyde de silii- 5000C mg/kg dans l¢  Préparations séches
E 552 um préparation séche en poudre de tous les
Silicate de calciumpoudre (seuls ou en nutriments
mélange
1C00C mg/kg dans l: -~ Préparations de chu-
préparation (E 551  re de potassium utili-
uniquement) sées dans les produits
de remgacement du s
E 55¢ Silicate alumin-  1500C mg/kg dans I Préparations de vitei-
sodiqur préparatio nes lipoolubles
E 57( Acides gra BPF Tous les nutriment:
sauf ceux contenant des
acides gras itaturés
E 57¢ Acide gluconiqu BPF Tous les nutrimen
E 57¢ Gluconc-delte- BPF Tous les nutrimen
lacton
E 57¢ Gluconate dt BPF Tous les nutrimen
sodiun
E 571 Gluconate dt BPF Tous les nutrimen
potassiur
E 57¢ Gluconate dt BPF Tous les nutrimen
calciun
E 64( Glycine et son s¢ BPF Tous les nutrimen
de sodiur
E 90( Diméthylpolysio- 20C mg/kg dans li Préparations de bé
xane préparation, 0,2 mg/l caroténe et de lycopéne
dans la denrée alimen-
taire finale
E 901 Cire d'abeille BPF Tous les nutriment Oui,
blanche et jaune unique-
ment
comme
suppor
E 93¢ Argon BPF Tous les nutrimen
E 93¢ Hélium BPF Tous les nutrimen
E 941 Azote BPF Tous les nutrimen
E 94: Protoxyde d'azoi BPF Tous les nutrimen
E 94¢ Oxygent BPF Tous les nutrimen
E 949 Hydrogén: BPF Tous les nutrimen
E 95: Isomal BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
suppor
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N° E de

Nom de I'additif ajout¢ Dénomination de I'additif

Nutriments auxquels I'addit Peut étre

I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 96t Maltitol BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
suppor
E 96¢ Lactitol BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
suppor
E 967 Xylitol BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
) suppor
E 96¢ Erythritol BPF Tous les nutrimen Oui,
unique-
ment
comme
suppor
E 110: Invertas: BPF Tous les nutrimen
E 120( Polydextros BPF Tous les nutrimen Oui
E 140 Amidon oxyde BPF Tous le nutriment: Oui
E 141( Phosphate d BPF Tous les nutrimen Oui
monoamido
E 141: Phosphate d BPF Tous les nutrimen Oui
diamidor
E 141: Phosphate d BPF Tous les nutrimen Oui
diamidon phospha-
té
E 141« Phosphate d BPF Tous les nuriments Oui
diamidon acétyl
E 142( Amidon acétyl BPF Tous les nutrimen Oui
E 142: Adipate de diaii- BPF Tous les nutrimen Oui
don acétyl
E 144( Amidon hydo- BPF Tous les nutrimen Oui
Xypropylé
E 144: Phosphate d BPF Tous les nutrimen Oui
diamidon hydro-
Xypropylé
E 145( Octényle succiate BPF Tous les nutrimen Oui
d’amidon sodiqu
E 145: Amidon oxydé BPF Tous les nutrimen Oui
aceétyle
E 145: Octényl succinat 3500C mg/kg dans li  Compléments alinn-  Oui

d’amidon
d’aluminium

denrée alimentaire
finale

6 JOL183du12.7.2002, p. 51.
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N°E de Nom de I'additif ajout¢ Dénomination de I'additif ~ Nutriments auxquels I'addit Peut étre

I'additif alimentaire peut étre ajouté utilisé comme
support?
E 151¢ Triacétate d (voir la note* Tous les nutrimen Oui,
glycéryle (triacéti- unique-
ne) ment
comme
suppor
E 152( Propanedic-1,2  100Cmg/kg dans li  Tous les nutrimen Oui,
(propyléne glycol) denrée alimentaire unique-
finale (apres transfert) ment
comme
suppor
E 17( Carbonate d BPF Tous les nutrimen Oui
calciun
E 26( Acide acétiqu BPF Tous les nutrimen

* Quantité maximale de E 1518 et de E 1520 a pedsitoutes les sources dans les denrées
alimentaires: 3 000 mg/kg (seuls ou en mélange &d&05 et E 1517). Dans le cas des

boissons, a I'exception des liqueurs a base deesrlEnguantité maximale de E 1520 est de 1

000 mgl/l, a partir de toutes les sources.

Partie B: Additifs dans les substances essentielles physiologiqguement utiles destinés a
étre utilisés dans les aliments pour nourrissons enfants en bas age mentionnés a
'annexe 3, ch. 13.1

N°E de Dénomination de  Quantité maximale Nutriments auxquel Catégorie de denrées
I"additif I"additif I'additif alimentaire  alimentaires
peut étre ajouté

E 301 Ascorbate di  Transfert total Enrobages d Aliments pout
sodium 75 mg/l préparations de nourrissons et enfants
nutriments conte- en bas age
nant des acides
gras polyinseurés

E 304 (i  Palmitate Utilisation dans le: Tous les nui- Aliments pout
d’ascorbyle préparations de ments nourrissons et enfants
nutriments, a condi- en bas age

tion que la quantité
maximale dans les
denrées alimentaires
indiquée a

I'annexe 3, chif-

fre 13.1, ne soit pas

dépassé
E 30¢ Extrait riche er Utilisation dans le. Tous les nui- Aliments pout
E 307 tocophérols préparations de ments nourrissons et enfants
E 308 Alpha- nutriments, a condi- en bas age
E 309 tocophérol tion que la quantité
Gamma- maximale dans les
tocophérol denrées alimentaires
Delta- indiquée a
tocophérol 'annexe 3, chif-
fre 13.1, ne soit pas
dépassé

183



N° E de
I'additif

Dénomination de  Quantité maximale Nutriments auxquel Catégorie de denrées

Iadditif

I'additif alimentaire  alimentaires
peut étre ajouté

E 322

E 33(

E 331

E 33

E 33:
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Lécithine:

Acide citrique

Citrates de
sodium

Citrates de
potassium

Citrates de
calcium

Utilisation dans le:  Tous les nui- Aliments pout

préparations de ments nourrissons et enfants

nutriments, a condi- en bas age

tion que la quantité

maximale dans les

denrées alimentaires

indiquée a

'annexe 3, chif-

fre 13.1, ne soit pas

dépasse

quantum sat Tous les nui- Aliments poutr
ments nourrissons et enfants

en bas ac

Utilisation dans le:  Tous les nui- Aliments pout

préparations de ments nourrissons et enfants

nutriments, a condi- en bas age

tion que la quantité

maximale dans les

denrées alimentaires

indiquée a

I'annexe 3, chif-

fre 13.1, ne soit pas

dépassée et pour

autant que les

conditions

d'utilisation fixées

audit point soient

respectée

Utilisation dans le:  Tous les nui- Aliments pout

préparations de ments nourrissons et enfants

nutriments, a condi- en bas age

tion que la quantité

maximale dans les

denrées alimentaires

indiquée a

'annexe 3, chif-

fre 13.1, ne soit pas

dépassée et pour

autant que les

conditions

d'utilisation fixées

audit point soient

respectée

Transfert total Tous les nui- Aliments pout

0,1 mg/kg, exprimé ments nourrissons et enfants

en calcium, dans la en bas age

limite de la quantité

de calcium et du

rapport calci-

um/phosphore fixés

pour la catégorie de

denrées alimentaires

ccncernés



N° E de

Dénomination de

Quantité maximale Nutriments auxquel

Catégorie de denrées

I"additif I"additif I'additif alimentaire  alimentaires
peut étre ajouté
E 341 (i) Phosphati La quantité maxila- Tous les nui- Préparations a ba
tricalcique le de 1 000 mg/kg ments de céréales et ali-
exprimée en s a ments pour bébés
partir de toutes les destinés aux nourris-
utilisations dans la sons et aux enfants
denrée alimentaire en bas age
finale, indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1.3, doit étre
respectée (unique-
ment pour E 341(iii),
moyennant une
disposition concer-
nant la quantité
maximale
d’aluminium,
E 401 Alginate de Utilisation dans le: Tous les nui- Préparations a ba
sodium préparations de ments de céréales et ali-
nutriments, a condi- ments pour bébés
tion que la quantité destinés aux nourris-
maximale dans les sons et aux enfants
denrées alimentaires en bas age
indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1.3, ne soit
pas dépass
E 402 Alginate de Utilisation dans le:  Tous les nui- Préparations a Ise
potassium préparations de ments de céréales et ali-
nutriments, a condi- ments pour bébés
tion que la quantité destinés aux nourris-
maximale dans les sons et aux enfants
denrées alimentaires en bas age
indiquée a
l'annexe 3, chif-
fre 13.1, ne soit pas
dépasse
E 40 Alginate de Utilisation dans le:  Tous les nui- Préparations a ba
calcium préparations de ments de céréales et ali-
nutriments, a condi- ments pour bébés
tion que la quantité destinés aux nourris-
maximale dans les sons et aux enfants
denrées alimentaires en bas age
indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1.3, ne soit
pas dépass
E 41¢ Gomme arai- 15 00C mg/kg dans Tous les nui- Aliments pout
que ou gomme la préparation de  ments nourrissons et enfants
d’acacia nutriments, en bas age

10 mg/kg dans le
produit final aprés
transfer
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N° E de

Dénomination de

Quantité maximale

Nutriments auxquel

Catégorie de denrées

I'additif I"additif I'additif alimentaire  alimentaires
peut étre ajouté
E 41¢ Gomme xanta- Utilisation dans le:  Tous les nui- Préparations a ba
ne préparations de ments de céréales et ali-
nutriments, a condi- ments pour bébés
tion que la quantité destinés aux nourris-
maximale dans les sons et aux enfants
denrées alimentaires en bas age
indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1.3, ne soit
pas dépass
E 421 Mannitol 100C fois plus que Comme support dAliments pout
la vitamine B12 la vitamine B12 nourrissons et enfants
Transfert total: en bas age
3 mg/kg
E 44( Pectine Utilisation dans le:  Tous les nui- Préparations de sui
préparations de ments et préparations a base
nutriments, a condi- de céréales et ali-
tion que la quantité ments pour bébés
maximale dans les destinés aux nourris-
denrées alimentaires sons et aux enfants
indiquée a en bas age
I'annexe 3, chif-
fre 13.1, ne soit pas
dépassé
E 46¢ Carboxyméthl- Utilisation dans le Tous les nui- Aliments diétéiques
cellulose, préparations de ments destinés a des fins
carboxyméthyl- nutriments, a condi- médicales spéciales
cellulose de  tion que la quantité pour nourrissons et
sodium, gommemaximale dans les enfants en bas age
de cellulose denrées alimentaires
indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1, ne soit pas
dépasse
E 471 Monc- et Utilisation dans le: Tous les nui- Aliments pout
diglycérides préparations de ments nourrissons et enfants
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nutriments, a condi-
tion que la quantité
maximale dans les
denrées alimentaires
indiquée a

'annexe 3, chif-

fre 13.1, ne soit pas
dépassée et pour
autant que les
conditions
d'utilisation fixées
audit point soient
respectée

en bas age



N° E de

Dénomination de

Quantité maximale Nutriments auxquel

Catégorie de denrées

I"additif I"additif I'additif alimentaire  alimentaires
peut étre ajouté
E 472 Esters citrique Utilisation dans le.  Tous les nui- Préparations pot
des mono- et préparations de ments nourrissons et prépa-
diglycérides nutriments, a condi- rations de suite pour
d’'acides gras tion que la quantité nourrissons et enfants
maximale dans les en bas age en bonne
denrées alimentaires santé
indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1, ne soit pas
dépassé
E 551 Dioxyde de 1000C mg/kg dans Préparations d  Aliments pout
silicium les préparations de nutriments sechesnourrissons et enfants
nutriment: en poudr en bas ac
E 142( Amidon acéylé Utilisation dans le: Tous les nui- Préparations a ba
préparations de ments de céréales et ali-
nutriments, a condi- ments pour bébés
tion que la quantité destinés aux nourris-
maximale dans les sons et aux enfants
denrées alimentaires en bas age
indiquée a
'annexe 3, chif-
fre 13.1.3, ne soit
pas dépass
E 145( Octényle Transfert: 10 mg/kc Préparationsd  Aliments poul
succinate vitamines nourrissons et enfants
d’amidon en bas age
sodiqur
Transfert: Préparation
1 000 mg/kg d’acides gras
polyinsaturé
E 145: Amidon oxydé Utilisation dans le: Tous les nui- Préparations a ba
acétylé préparations de ments de céréales et ali-

nutriments, a condi-
tion que la quantité
maximale dans les
denrées alimentaires
indiquée a

'annexe 3, chif-

fre 13.1.3, ne soit
pas dépass

ments pour bébés
destinés aux nourris-
sons et aux enfants
en bas age
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Annexe 6
(art. 4, al. 2, let. a)

Listes des denrées alimentaires dans lesquellegrignsfert d'un additif
n'est pas autorisé

1. Denrées alimentaires dans lesquelles les addstifansférés ne sont
pas autorisés

o~NO® OhWNEF

Denrées alimentais non transformé

Miel

Huiles et matiéres grasses d’'origine animale oétadg non émulsionné

Beurre

Lait pasteurise et stérilisé (y compris par prodédif) non aromatisé et créme pasi-
sée nature non aromatisée (a I'exclusion de lae a faible teneur en matiéres gras
Produits laitiers fermentés non aromatisés, natésrghrmiquement apres fermentat
Babeurre non aromatise (a I'exclusion du babeuérdis¢; ' )
Eau minérale naturelle, eau de source et toutesules: eaux en bouteille ou condin-
née:

Café (a I'exclusion du café instantané aromatiséxeaits de ca

Thé en feuilles non aromat

Sucre ) ) ]

Pates alimentaires seches, a I'exclusion des patesgluten et/ou destinées a un rég
hypoprdidique

2. Denrées alimentaires dans lesquelles les colotaransférés ne sont
pas autorisés

ooo~NouUlh WN -

Denrées alimentaires non transforn

Toutes les eaux en bouteille ou condition

Lait, entier, den-écrémé ou écrémé, pasteurisé ou stérilisompris par procédé UH1
(non aromatist

Lait chocolat

Laits fermentés (non aromatis

Laits de conserve (non aromati

Babeurre (non aromatis

Creme et creme en poudre (non aromati:

Huiles et matiéres grasses d’origine anima végétali

Fromages affinés et non affinés (non aromai

Beurre a base de lait de brebis et de ct

CEufs et ovoproduit

Farine et autres produits de minoterie; amidoriéatle:

Pain et produits apparen

Pates alimentairet gnocchi

Sucres, y compris tous les m« et disaccharidi

Purée et conserves de ton

Sauces a base de tom.

Jus et nectars de fruits et jus et nectars de lég

Fruits, légumes (y compris pommes de terre) et pigmons, en coterve ou déshya-
tés; frwts légumes (y compris pommes de terrehampignons, transforr

Confitures extra, gelées extra et creme de marcreme de pruneal

Poisson, mollusques et crustacés, viande, volligibier, ainsi que leurs préptions,
mais a I'exclusion des repas préparés contenanngeslient

Produits de cacao et parties en chocolat des pisodielichocol:

Café torréfié, thé, infusions de plantes et dedrwhicorée; extraits de thé, d'infusions
plantes et de fruits et de chicorée; préparatienthd, de plantes, de fruits et de céréales
pour infusion, ainsi que mélanges et préparatiostsntanées de ces prod
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25
27

28
3C

31
32

Sel, produits de substitution du sel, épices eanggs d'épice

Vins et boissons a be de vit

Rhum,whisky ou whiske', boisson spiritueuse de céréales,-de-vie de vin,brandy ou
Weinbrand eau-de-vie de marc de raisin ou marc, eau-ddevimarc de fruit, eau-de-vie
de raisin sec owaisin brandy eau-de-vie de raisin sec ou raisin brandy, eavalele
cidre et de poiré, eau-de-vie de miklefebrand Bierbrand ou eau-de-vie de biére,
Topinamburou eau de vie de topinambour, eaux-de-vie (suidiesom du fruit) obte-
nues par macération et distillationLeidon gin Sambuca, maraschino, marrasquioo
maraskinc et mistre

Sangria, Clare etZurra

Vinaigre de vir

Aliments pour nourrissons et enfants en bas agempris les aliments destinés a des
mécliicales spéciales pour nourrissons et enfartia®ag

Miel

Malt et produit malté
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Annexe 7

(art. 9)
Liste des denrées alimentaires dans lesquelles @®mes ne sont pas
autorisés
N° Denrée alimentaire Remarque
1 Denrées alimentaires non transforn
2 Toutes les eaux en bouteille ou condition
3 Lait
4 Lait concentré (toute teneur en matiére grassé’
en poudre (toute teneur en matiére gr:
5 Fromageaffiné et non affiné, fromage de p-lait
6 Creme, beur
7 Lait acidulé, lait acidifié, babeurre, p-lait, sérunm a I'exception des produits conten:
de lai des ingrédients aromatisar
8 Viande
9 Gélatine, collager

PR e
[T )

T
ahw

7

Enrobages pour préparations de viande et prod
base de viande, boyaux comesti
Panures pour denréelimentaire:
Poissons non transformés, crustacés et mollus
(y compris congelés ou surgel
Ovoproduit:
Miel, gelée royale, polle
Confiture de la I'extrait et 'arébme de vanille sol
autorisé
Farine et autres produits de minoterie; amidol
fécule:
Céréales instantanées (céréales a cuisson r
Pain normal (pain), pain spéc
ate

Pates (selon Art. 21 de I'ordonnance du DFI su
céréales, les légumineuses, les protéines végétales
et leurs dérivé?)

Tofu, tempeh et autres produits a base de prot
végétale

Fruits, légumes et champignons, en conserv
déshydratés; fruits, Iégumes et champignons,

transformé

Levure et levure alimentaire

Suclres, produits a base de su sauf sous forme de comprin
Miel

Cacao, chocolat et autres produits a base deo- les ardmes sont autoriséauf les
lat ardmes de chocolat et de
Epices, préparations d’épi les ardbmes naturels et les prea-

tions aromatisantes sont autor
Produits pour la préparation de boissons a ba
caca
Jus de fruits, jus de fruits dilué, nectar de
concentré de jus de fru
Sirop de grenadine, sirop de fri
Jus de légum:
Cidre, biére, vin et vin mousseux (sans alc

SR817.022.109
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ND

Denrée alimentaire

Remarque

33
34
35

36

37
38

39

Vermouth, apéritif et bitter sans alc

Biere

Vin, vin mousseux, vin pétillant, vin de liquel

les ardbmes naturels et les prea-
tions aromatisantes sont autor
les ardmes sont autorisés, s
I'ardbme de biér

a I'exception des produits po

bourru, jus/mo(t de raisin pasteurisé en cours déesquels I'aromatisation est men-

fermentation

Boissons spiritueus

Microalgue:

Préparations pour nourrissons et préparatior

tionnée dans la dénomination spéci-
fique

ardbmes autorisés uniguement p
boissons spiritueuses de fruit, vodka,
boissons spiritueuses au geniévre,
gin (les propriétés organoleptiques
du geniévre doivent étre percepti-
bles), liqueurs, apéritifs, bitters et
carvi (le godt du cumin doit étre
prédominant

les arbmes naturels et les prea-

suite, préparations a base de céreales et autrestions aromatisantes sont autorisés

aliments pour nouissons et enfants en bas
Aliments diététiques a des fins médicales spéc

pour nourrissons et enfants en bas
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