Verordnung des EDI 817.022.11

uber alkoholische Getranke
(VAIKG)

vom ...

Das Eidgenossische Departement des Innern (EDI),

gestutzt auf die Artikel 4 Absatz 2, 26 Absatzend 6 sowie 27 Absatz 3 der
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung3o November 2065

verordnet:

1. Kapitel: Allgemeine Bestimmungen

Art. 1 Gegenstand und Geltungsbereich

1Diese Verordnung umschreibt folgende alkoholisch&etranke, legt die
Mindestanforderungen an sie fest und regelt deesordere Kennzeichnung und
Anpreisung:

a. Weine, teilweise vergorene Traubenmoste, Likorwe
(Weinbauerzeugnisse);

b. weinhaltige Getranke;

c. Obst- und Fruchtweine, Kernobstsafte im GaratadiGetranke aus Obst-
oder Fruchtwein sowie Honigwein;

Bier;
e. Spirituosen;
f.  Ubrige alkoholische Getréanke.
2 Die Bestimmungen der Alkoholgesetzgebung bleibmbehalten.

Art. 2 Definitionen

1 Als alkoholisches Getrank gilt jedes Getrank mitneen vorhandenen
Alkoholgehalt von tber 0,5 Volumenprozent.

2 Anhang 1 enthéalt die Definitionen der Alkoholgdbdlir alle Erzeugnisse, die von
dieser Verordnung erfasst werden.

3Fur die Begriffe im Zusammenhang mit Weinbauernéssgn, die in der
schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung nichtnidetfi sind, ist Anhang llI
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Teil Il bis Punkte 1-12 der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 v@i Oktober
2007 massgebend.

4 Fir die anderen Kategorien von Weinbauerzeugnisierin der schweizerischen
Lebensmittelgesetzgebung nicht definiert sind,Aishang Xl ter der Verordnung
(EG) Nr. 1234/2007 massgebend.

Art. 3 Angabe des Alkoholgehalts

1Der Alkoholgehalt von alkoholischen Getrdnken m@tnem vorhandenen
Alkoholgehalt von mehr als 1,2 Volumenprozent muss«% vol» angegeben
werden; der tatsachliche Gehalt darf vom angegebdiehalt um hdchstens
0,5 Volumenprozent nach oben oder nach unten abesic

2. Kapitel: Weine
1. Abschnitt: Definitionen und Anforderungen

Art. 4 Wein

1 Wein ist das Getrank, das durch vollstandige aeifweise alkoholische Garung
der frischen, auch eingemaischten Weintrauben deerTraubenmostes gewonnen
wird.

2 Roter Wein und Roséwein sind ausschliesslich daseb Trauben gewonnene
Weine, die mehr oder weniger lang an der Maischgoren und zur weiteren
Garung abgepresst werden. Die Absétze 4 und Sdrieibrbehalten.

3 Weisser Wein ist Wein aus weissen Trauben odewvallstandig siss gekelterten
blauen Trauben.

4 Schiller («Schillerwein») ist Wein aus blauen wwdissen Trauben der Klasse
«Weine mit kontrollierter Ursprungsbezeichnung» @ROC), die aus derselben
Parzelle stammen und gemeinsam verarbeitet wurden.

5 Oeil-de-Perdrix und Dole blanche diirfen bis héehst1l0 Prozent mit Weisswein
verschnitten werden, sofern dies die kantonalen KIIEC-Vorschriften vorsehen.

6 Nach den allfalligen in Anhang 2 aufgefihrten Adnerungsprozessen muss
Wein einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindesi@isVolumenprozent und
einen Gesamtalkoholgehalt von hdchstens 15 Volunezept aufweisen.

7 Bei Schweizer Wein, der ohne Anreicherungsprozgsgonnen wird, darf der
Gesamtalkoholgehalt 15 Volumenprozent Ubersteigen.

8 Auslandischer Wein, der eine Ursprungsbezeichn(@&yB/AOP, KUB/AOC
usw.) oder eine gemass einer auslandischen Gebataggeschitzte geografische

2 Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 vom 22. Oktober 20b&r eine gemeinsame
Organisation der Agrarmarkte und mit Sondervors$ghrifir bestimmte
landwirtschaftliche Erzeugnisse, in der Fassung AB12 vom 27.11.2009.
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Angabe tragt, muss bezlglich der Mindest- und Hietide des vorhandenen
Alkoholgehalts und des Gesamtalkoholgehalts diesstandischen Gesetzgebung
entsprechen.

Art. 5 Schaumwein

1 Schaumwein wird gewonnen durch erste oder zw#ithalische Garung von:
a. frischen Weintrauben;
b. Traubenmosten;
c. Wein.

2Er zeichnet sich beim Offnen des Behaltnisses hdwtas Entweichen von
Kohlendioxid aus, das ausschliesslich aus der @&stammit.

3 In geschlossenen Behaltnissen weist er bei 20riéhaJberdruck von mindestens
3 bar auf, der auf geldstes Kohlendioxid zuriickhauéi ist.

4Er wird aus einer Cuvée mit einem Gesamtalkoh@telkon mindestens
8,5 Volumenprozent hergestellt.

Art. 6 Perlwein
Perlwein ist das Erzeugnis, das:

a. aus Wein hergestellt wird, sofern dieser Wemmeri Gesamtalkoholgehalt
von mindestens 9 Volumenprozent aufweist;

b. einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindesten¥oldmenprozent
aufweist;

c. in geschlossenen Behdltnissen bei 20 °C eindneadogenes gelOstes
Kohlendioxid zuriickzufuhrenden Uberdruck von miridas 1 bar und
héchstens 2,5 bar aufweist;

d. in Behaltnissen mit einem Inhalt von héchsteh&i6ern abgefillt ist.

2. Abschnitt: Onologische Verfahren und Behandlunge

Art. 7 Zulassige 6nologische Verfahren und Behandlungen

1 Vorbehaltlich der Artikel 8 und 9 durfen die Ergaisse dieses Kapitels nur mit
den onologischen Verfahren hergestellt oder beHanderden, die in Anhang 2
aufgefuhrt sind.

2Das Bundesamt fur Gesundheit (BAG) kann auf Antvagjtere oOnologische
Verfahren und Behandlungen zu Versuchszwecken seria®Pie Bewilligung wird
fur ein bestimmtes Volumen und einen bestimmtertrZem erteilt, nach dessen
Ablauf dem BAG ein detaillierter Bericht tber dieendung und die Ergebnisse
des bewilligten Verfahrens oder der bewilligten Betlung einzureichen ist.

3 Die Bewilligung wird im Schweizerischen Handelsabtatt verdffentlicht.
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Art. 8 Verschnitt

1 Verschnitt ist das Mischen von Trauben, Traubernmdsr Wein verschiedenen
Ursprungs oder verschiedener Herkunft.

% Nicht als Verschnitt gilt:
a. die Anreicherung;
b. die Siussung;
c. bei Schaumweinen die Beigabe einer Versanddasdeyeeiner Fulldosage.

3 Schweizer Wein darf nicht aus einem Verschnitt rauslandischem Wein
entstehen.

4 Fur den Verschnitt von Schweizer Wein mit Schweliein gilt:

a. Wein mit einer kontrollierten Ursprungsbezeiamu(KUB/AOC) darf
insgesamt bis hdchstens 10 Prozent mit WeinenhgeiEarbe verschnitten
werden;

b. Landwein darf insgesamt bis hochstens 15 Prom@htWeinen gleicher
Farbe verschnitten werden.

5 Auslandischer Wein, der eine Ursprungsbezeichn(@®gB/AOP, KUB/AOC)
oder eine gemass einer auslandischen Gesetzgebeschidzte geografische
Angabe tragt, muss bei der Abgabe beziglich Vei#ichireser auslandischen
Gesetzgebung entsprechen.

Art. 9 Zusatzliche Verfahren und Behandlungen fur Schaurd-Perlwein

1 Zusatzlich zu den in Anhang 2 aufgefihrten Proelikdarf bei der Herstellung
von Schaum- und Perlwein Folgendes zugesetzt werden

a. Fulldosage zur Erzeugung der zweiten Garung;
b. Versanddosage;

c. Kohlendioxid zur Herstellung von Schaum- undiginen mit zugegebe-
ner Kohlenséaure.

2 Alle Zusatze mussen den Anforderungen entspredenn Anhang 2 festgelegt
sind.

3. Abschnitt: Kennzeichnung

Art. 10 Allgemeine Bestimmung
1 Die Etikette muss folgende Angaben enthalten:
a. die Sachbezeichnung des Erzeugnisses im SimmaArtigel 11;

b. der Name oder die Firma und die Adresse entwedderproduzierenden,
abfullenden, importierenden oder verkaufenden Pergder Weinkellerei,
der Handlerin oder des Handlers;
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c. das Produktionsland, sofern es nicht aus dehlaeichnung oder dem
Namen, der Firma oder der Adresse der Produzedién des Produzenten
hervorgeht;

d. die Informationen nach Artikel 2 Absatz 1 Bueltsn i, n, o und q der
Verordnung des EDI vom 23. November 2005 lber ddarkkeichnung und
Anpreisung von Lebensmitteln (LK¥)

e. die Informationen nach Artikel 8 LKV, wenn dietgprechenden Zutaten im
Enderzeugnis mit einer vom BAG anerkannten Analytbode
nachweisbar sind; anstelle dieser Informationennkdndie in Anhang 3
aufgefiihrten Piktogramme angebracht werden.

2 Alle Angaben mussen im gleichen Sichtfeld angeftraerden, ausser jene nach
Absatz 1 Buchstabe e sowie jene nach Artikel 2 bs@8uchstabe g LKV.

3 Entsprechend dem Restzuckergehalt pro Liter isSbeaumwein auf der Etikette
einer der folgenden Hinweise anzubringen:

—  «extra brut bei0g bis €g

- «brutx bei weniger als 1g
—  «extra trocken bei 12 g bis 2(g

—  «trocken: bei 17 g bis 3tg

—  «halbtrocken bei 32 g bis 5(g

—  «sUss» oder «mil bei mehralstg

4 Entsprechend dem Restzuckergehalt pro Liter dairidbn Ubrigen Weinen einer
der folgenden Hinweise angebracht werden:

-  «trocken: bei hdochstens g

—  «halbtrocken» oder «leicht si: bei mehr als 4 bis . g
—  «lieblichx bei mehr als 12 bis g
- «slss bei mehr als 4g.

5Werden Eichenspane im Sinne von Anhang 2 verwerstetdarf die Etikette
keinen Hinweis auf einen Holzbehalter wie Barrigader Fass enthalten.

® Auf der Etikette durfen nur dann eine oder mehrBraubensorten angegeben
werden, wenn mindestens 85 Prozent des Weins wesemiSorten stammen. Die
Traubensorten werden in mengenmassig absteigemdleeriRolge aufgefuhrt.

" Bei Angabe des Jahrgangs muss der Wein zu minte8&Prozent aus Trauben
des angegebenen Jahrgangs stammen.

Art. 11 Sachbezeichnung

1 Die Sachbezeichnung der Weine entspricht den Diefien in den Artikeln 4 bis
6.

3 SR817.022.21
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2 Fur Schweizer Weine muss anstelle der SachbezagigwWein» die Bezeichnung
der Klasse verwendet werden, der sie geméass AfikelAbsatz1 des
Bundesgesetzes vom 29. April 1998 Uber die Landehdft angehoren.

3 Auf der Etikette von Schweizer Weinen der Klas&BfAOC muss zusatzlich der
jeweilige geografische Ursprung angegeben werden.

4 Auf der Etikette von Schweizer Weinen der Klassandwein» muss zuséatzlich
die jeweilige geografische Herkunft angegeben werde

5 Auf der Etikette von Schweizer Weinen der Klas3afelwein» muss zusatzlich
«Schweizer» angegeben werden.

6 Auslandischer Wein, der eine Ursprungsbezeichn(@yB/AOP, KUB/AOC
usw.) oder eine gemass einer auslandischen Gebataggeschitzte geografische
Angabe tragt, muss bei der Abgabe bezlglich Saeidiezaung dieser auslandischen
Gesetzgebung entsprechen.

7 Die Ubrigen Weine durfen nur die Sachbezeichnuhgir» tragen, erganzt durch
die folgenden Angaben:

Farbe des Weins;
Jahrgang;
Traubensorte;

Produktionsland nach den Bedingungen von ArtikeAbsatz 1 Buchstabe
c oder auf eine der folgenden Weisen:

1. «hergestellt in [Name des Landes, in dem di&dé/erarbeitung
erfolgt ist] aus Weinen aus verschiedenen Landern»;

2. «hergestellt in [Name des Landes, in dem didé/erarbeitung
erfolgt ist] aus Trauben aus verschiedenen Landern»

oo o p

3. Kapitel:
Traubenmoste und Likdrwein

Art. 12 Traubenmost

1 Traubenmost ist das flissige Erzeugnis, das meltériveise oder durch
physikalische Verfahren aus frischen Weintraubemogmen wird.

2 Ein vorhandener Alkoholgehalt von bis zu 1 Volumezent ist zulassig.

Art. 13 Teilweise vergorener Traubenmost (Sauser, teievweesgorener
Traubensatft)

1 Teilweise vergorener Traubenmost ist das durchufrvon Traubenmost
gewonnene Erzeugnis mit einem vorhandenen Alkohalgevon mehr als
1 Volumenprozent und von weniger als drei Funfsgimes Gesamtalkoholgehalts.

4 SR910.1
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2 Die Sachbezeichnung lautet «teilweise vergorenemufenmost», «Sauser»,
«teilweise vergorener Traubensaft», «Traubensaft @érstadium» oder
«Traubenmost im Garstadium.

3 Bei nicht pasteurisiertem Sauser ist die Angabe Al&sholgehalts durch den
Hinweis «alkoholhaltig» zu ersetzen.

Art. 14 Konzentrierter Traubenmost

! Konzentrierter Traubenmost ist der nicht cararietis Traubenmost, der durch
teilweisen Wasserentzug aus Traubenmost unter Aduwven beliebiger

zugelassener Methoden ausser der unmittelbaren ifkinyg von Feuerwarme
hergestellt wird.

>Der zahlenwert, der bei einer Temperatur von 20M{E dem Refraktometer
gemessen wird, darf nicht unter 50,9 Prozent liegen

Art. 15 Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat

! Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat ist das ftisss nicht caramelisierte
Erzeugnis, das durch teilweisen Wasserentzug aasb&nmost unter Anwendung
beliebiger zugelassener Methoden ausser der ufimaitsen Einwirkung von
Feuerwéarme hergestellt wird.

2 Der Zahlenwert, der bei einer Temperatur von 20rfitdem Refraktometer
gemessen wird, darf nicht unter 61,7 Prozent ligg&nl6 Likbrwein

! Likérwein wird gewonnen aus:
a. teilweise vergorenem Traubenmost;
b. Wein;
c. einer Mischung der vorstehenden Erzeugnisse oder
d. Traubenmost, der mit Wein gemischt sein kann.
2 Jeweils fiir sich oder als Mischung wird Folgendagegeben:

a. neutraler Alkohol aus Erzeugnissen der Weinreinschliesslich des bei der
Destillation von getrockneten Weintrauben gewonnemdkohols, mit
einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens @@mienprozent oder

b. Destillat aus Wein oder getrockneten Weintrauimineinem vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 52 Volumenprozent urdchstens
86 Volumenprozent.

3 Zusatzlich kann konzentrierter Traubenmost zugegeterden.

“ Likérwein  weist einen vorhandenen Alkoholgehalt nvo mindestens
15 Volumenprozent und hochstens 22 Volumenprozentuf. a Sein
Gesamtalkoholgehalt betrdgt mindestens 17,5 Volpnozent und  sein
ursprunglicher naturlicher Alkoholgehalt mindesté@2svVolumenprozent.

> Er darf nur mit den in Anhang 2 aufgefiihrten 6gadohen Verfahren hergestellt
oder behandelt werden.
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Art. 17 Angabe der Traubensorte und des Jahrgangs bewekien

Die Angabe einer oder mehrerer Traubensorten uadalergangs sind in Artikel 10
Absatze 6 und 7 geregelt. Die Zugabe der in Artli&lAbsatz 2 geregelten
Produkte wird nicht berlcksichtigt.

4. Kapitel: Weinhaltige Getranke

Art. 18 Aromatisierte weinhaltige Getranke

1 Aromatisierte weinhaltige Getranke sind Getrandie, aus Wein gewonnen und
mit natidrlichen oder naturidentischen AromastoffAnpmaextrakten, Gewdirzen,
Krautern oder anderen geschmacksgebenden Lebesisnaitomatisiert wurden.

2 Sie kbnnen nach Artikel 56 gestisst werden undedisfeitere Zutaten enthalten.

3 Diese Erzeugnisse, mit Ausnahme von Zurra, dunfénkeinerlei Art Alkohol
versetzt werden.

4 Der Gehalt an Wein im Enderzeugnis muss mindesi@ngassenprozent betra-
gen.

5 Der Alkoholgehalt muss mindestens 7 und weniger 54,5 Volumenprozent
betragen.

6 Ergdnzend zur Sachbezeichnung «aromatisierteshaléiges Getrank» kann eine
der Bezeichnungen nach Anhang 4 verwendet werden.

Art. 19 Aromatisierte weinhaltige Cocktails

1 Aromatisierte weinhaltige Cocktails sind Getrankes aus Wein oder Trauben-
most gewonnen und mit natirlichen oder naturidenéia Aromastoffen, Aromaex-
trakten, Gewidrzen, Kréutern oder anderen geschrgabkseden Lebensmitteln
aromatisiert wurden.

2 Sie kbnnen nach Artikel 56 gestisst werden uncedisfeitere Zutaten enthalten.
3 Sie durfen mit keinerlei Art Alkohol versetzt werd

4Der Gehalt an Wein oder Traubenmost im Enderzeugnuss mindestens
50 Massenprozent betragen.

5 Der Alkoholgehalt muss weniger als 7 Volumenpradesiragen.

6 Ergdnzend zur Sachbezeichnung «aromatisierterhaktiger Cocktail» kann eine
der Bezeichnungen nach Anhang 5 verwendet werden.

Art. 20 Aromatisierte Weine
1 Aromatisierte Weine sind Getranke, die:
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a. aus Wein oder aus mit Alkohol versetztem (stuggmachtem) Trauben-
most hergestellt wurden;

b. mit Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprund3estillat landwirtschatftli-
chen Ursprungs, Branntwein, Weinbrand oder Tresterbversetzt wurden;

c. mit natlrlichen oder naturidentischen Aromastoff Aromaextrakten,
Gewirzen, Krautern oder anderen geschmacksgebemtemsmitteln aro-
matisiert wurden.

2 Sie kbnnen nach Artikel 56 gesusst werden uncedisfeitere Zutaten enthalten.

3 Der Gehalt an Wein oder an mit Alkohol versetztgstumm gemachtem) Trau-
benmost im Enderzeugnis muss mindestens 75 Massamprbetragen.

4 Der Alkoholgehalt muss mindestens 14,5 und wenger 22 Volumenprozent
betragen.

> Anstelle der Sachbezeichnung «aromatisierter Wiamin eine der Bezeichnungen
nach Anhang 6 verwendet werden.

Art. 21 Gemeinsame Bestimmungen

1 Wenn die Bezeichnung der in den Artikeln 18 undg2@annten Erzeugnisse den
Ausdruck «Schaum-» umfasst, so muss die verwendetege Schaumwein im
Enderzeugnis mindestens 95 Prozent ausmachen.

2Die in den Artikeln 18 und 20 genannten Bezeiclymmkodnnen entsprechend
dem Restzuckergehalt pro Liter durch einen der efodign Hinweise erganzt
werden:

—  «extretrockens bei weniger als z g/l

-  «trocken: bei weniger als £ g/l

- «halbtiocken> bei 50 bis 9 g/l

—  «lieblichx bei mehr als 90 bis 1. g/l
-  «sUlss bei mehr als 1&g/l

3 Die Hinweise «lieblich» und «stiss» kdnnen durcte @ingabe des Zuckergehalts
in Gramm pro Liter ersetzt werden.

4 Wird einem der in den Artikeln 18 und 20 genanriiereugnisse Kohlendioxid in
einer Menge von mehr als 2g pro Liter zugegeben,is¢ in der Nahe der
Sachbezeichnung zusétzlich ein Hinweis wie «kolderehaltig» anzubringen.
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5. Kapitel:
Obst- und Fruchtwein, Kernobstsaft im Garstadium, Getranke
aus Obst- oder Fruchtwein, Honigwein

1. Abschnitt: Obstwein

Art. 22 Definition

Obstwein ist ein alkoholisches Getrank, das asstirgepresstem oder physikalisch
haltbar gemachtem Apfelsaft oder Birnensaft duticke ¢eilweise oder vollstandige
alkoholische Garung gewonnen worden ist.

Art. 23 Anforderungen
1 Der Alkoholgehalt von Obstwein muss mindestenoBimenprozent betragen.
2 Folgende Zugaben sind gestattet:

a. Apfel- oder Birnensaft;

b. Zuckerarten, um eine Nachgarung zur Herstelluag Obstschaumwein
auszulosen;

c. Kohlendioxid.

Art. 24 Sachbezeichnung
1 Die Sachbezeichnung von Obstwein entspricht dénl@ien in Artikel 22.

2 Die Sachbezeichnung lautet «Obstschaumwein», wdgmm natirlich erzeugte
Kohlendioxidgehalt mindestens 4 g pro Liter betragt

3 Wurde dem Obstwein Kohlendioxid zugegeben undagétier gesamte Kohlendi-
oxidgehalt 4 g pro Liter oder mehr, so lautet dact®ezeichnung «Obstschaum-
wein mit zugegebener Kohlensaure».

4 Wird in der Sachbezeichnung auf eine Fruchtsorgdwiesen (z.B. Sauergrau-
ech-Apfelwein), so muss deren Saftanteil im Endegnes mindestens 80 Massen-
prozent betragen.

Art. 25 Ubrige Kennzeichnung

1 Bei Obstwein mit einer relativen Dichte (20/20nvmehr als 1,005, entsprechend
einem Invertzuckergehalt von 9—-11 g pro Literjnstler N&ahe der Sachbezeichnung
der Hinweis «teilvergoren» anzubringen.

2Bei Obstschaumwein darf anstelle von «teilvergereziner der folgenden
Hinweise angebracht werden:

—  «brutx bei einem Restzuckergehalt von weniger a g/l
—  «extra trocken bei einem Restzuckergehalt zwischen 8 ur g/l
—  «trocken: bei einem Restzucrgehalt zwischen 17 und g/l
—  «halbtrocken bei einem Restzuckergehalt zwischen 37 ur g/l

10
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-  «slss bei einem Restzuckergehalt von mehr al g/l.

2. Abschnitt: Verdunnter Obstwein

Art. 26 Definition

Verdunnter Obstwein ist Obstwein, der mit Trinkwexsgerdiinnt oder durch alko-
holische Garung von verdinntem Apfel- oder verdémmiBirnensaft hergestellt
wurde.

Art. 27 Anforderungen
1 Der Obstweinanteil im Enderzeugnis muss mindesténdassenprozent betragen.
2 Der Alkoholgehalt muss mehr als 2 Volumenprozeatidgen.
3 Folgende Zugaben sind gestattet:
a. Apfel- oder Birnensaft;
b. Kohlendioxid.

Art. 28 Sachbezeichnung
1 Die Sachbezeichnung entspricht der Definition rtiké&| 26.

2Wurde dem verdinnten Obstwein Kohlendioxid zugegelund betragt der
gesamte Kohlendioxidgehalt 4 g pro Liter oder mesbrjst in der Sachbezeichnung
auf diese Zugabe hinzuweisen.

Art. 29 Ubrige Kennzeichnung

Bei verdiinntem Obstwein mit einer relativen Dicf28/20) von mehr als 1,005,
entsprechend einem Invertzuckergehalt von 9-1loglLger, ist in der Nahe der
Sachbezeichnung der Hinweis «teilvergoren» anzgbnn

3. Abschnitt: Kernobstsaft im Garstadium

Art. 30 Definition und Anforderungen
1 Kernobstsaft im Garstadium ist teilweise vergoredstwein.
2 Der Alkoholgehalt muss weniger als 3 Volumenpraozesiragen.

Art. 31 Sachbezeichnung
1 Die Sachbezeichnung entspricht der Definition kil 30.

2 Bei pasteurisiertem Kernobstsaft im GarstadiundisstSachbezeichnung durch das
Wort «pasteurisiert» zu erganzen.

11
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3Wurde Kernobstsaft im Garstadium Kohlendioxid zyegjeen und betréagt der
gesamte Kohlendioxidgehalt 4 g pro Liter oder msbrjst in der Sachbezeichnung
auf diese Zugabe hinzuweisen.

Art. 32 Ubrige Kennzeichnung

Bei nicht pasteurisiertem Kernobstsaft im Garstadist die Angabe des Alkohol-
gehalts durch den Hinweis «alkoholhaltig» zu etz

4. Abschnitt: Fruchtwein

Art. 33 Definition

Fruchtwein ist ein alkoholisches Getrank aus frigeipressten oder physikalisch
haltbar gemachten Beeren- oder Fruchtsaften, minAlnme von Apfel-, Birnen-
und Traubensaft, das durch eine teilweise oderst@witige alkoholische Garung
gewonnen wird.

Art. 34 Anforderungen
1Vor der Garung dirfen dem Saft Zuckerarten oderkWasser zugegeben werden.

2 Die Mischung, die der Vergarung unterworfen wimjss mindestens 30 Massen-
prozent Beeren- oder Fruchtsaft enthalten.

3 Der Alkoholgehalt muss mindestens 3 Volumenprobeiragen.
4 Nach der Garung sind folgende Zugaben gestattet:

a. Beeren- oder Fruchtsaft;

b. Zuckerarten;

c. Kohlendioxid.
5> Das Mischen verschiedener Fruchtweine ist erlaubt.

Art. 35 Sachbezeichnung

1 Die Sachbezeichnung lautet «Fruchtwein» oder «[@dar verwendeten Frucht]-
wein».

2 Sie lautet «Fruchtschaumwein», wenn der natusicdeugte Kohlendioxidgehalt
mindestens 4 g pro Liter betragt.

3 Wurde Fruchtwein Kohlendioxid zugegeben und betdey gesamte Kohlendi-
oxidgehalt 4 g pro Liter oder mehr, so lautet dael®ezeichnung «...-Schaumwein
mit zugegebener Kohlensaure».

12
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Art. 36 Ubrige Kennzeichnung

1Wurde der Fruchtwein aus verdinntem Beeren- odechisaft hergestellt, so
muss der Anteil des Saftes in Massenprozent urbattdei der Sachbezeichnung
wie folgt angegeben werden: «aus ... % ...-saft».

2 Artikel 25 gilt sinngemass.

5. Abschnitt: Getranke aus Obst- oder Fruchtwein

Art. 37

1 Getranke aus Obst- oder Fruchtwein sind Getrasikeals Hauptbestandteil Obst-
oder Fruchtwein enthalten. lhnen kdnnen Zutaten Wimkwasser, natirliches
Mineralwasser, Fruchtsafte, Spirituosen, Zuckeraxéder Honig sowie Auszlge
von aromatischen Pflanzen oder Pflanzenteilen pdgirliche oder naturidentische
Aromen zugegeben werden.

2Der Gehalt an Obst- oder Fruchtwein im Enderzesugmuss mindestens
50 Massenprozent betragen.

6. Abschnitt: Honigwein

Art. 38 Definition

Honigwein (Met) ist ein Getrank, das durch alkobdhe Garung eines Wasser-
Honig-Gemisches gewonnen wird.

Art. 39 Anforderungen

1 Honigwein muss einen Alkoholgehalt von mindesténsolumenprozent aufwei-
sen.

2 Der Zusatz von Zuckerarten vor der Vergarungesbuten.
3 Die Aromatisierung mit Gewilrzen und Krautern isiéssig.

6. Kapitel: Bier

Art. 40 Definitionen

1Bier ist ein alkoholisches und kohlensaurehalti@estrank, das aus mit Hefe
vergorener Wirze gewonnen wird, der Doldenhopfesr étbpfenprodukte zugege-
ben werden.

2 Die Wirze ist aus starke- oder zuckerhaltigen Rdtesr und aus Trinkwasser
hergestellt.

13
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3 Hopfenprodukte sind Hopfenpulver, angereichertepfehpulver, Hopfenextrakt,
Hopfenextraktpulver und isomerisierter Hopfenextrak

Art. 41 Anforderungen

1 Bier muss klar sein. Bestimmte Biertypen (z.B.ilindrtes Bier, Hefeweizenbier)
durfen Tribungen oder Ablagerungen aufweisen, dielge eines speziellen
Herstellungsverfahrens entstanden sind.

2 Die Wirze wird aus Gersten- oder Weizenmalz heeffesFiur sie kdonnen lber-
dies folgende starke- oder zuckerhaltigen Rohstiefevendet werden:

a. Cerealien wie Mais, Reis;

b. Zucker, Invertzucker, Dextrose, Glucosesirup Hiishstens 10 Massenpro-
zent;

c. Starke bis héchstens 20 Massenprozent.

3 Fur die Zubereitung der Wiirze dirfen Rostmalz Riédtmalzextrakte verwendet
werden.

4 Der pH-Wert des Bieres darf bei der Abgabe an Kiorentinnen und Konsumen-
ten 5,0 nicht Ubersteigen.

5> Der Gehalt an Kohlendioxid muss mindestens 0,3sklaisrozent betragen.

6 Vorbehaltlich von Artikel 42 Absatze 3 und 4 mu&er aus einer Stammwidrze
von mindestens 10 Massenprozent hervorgegangen sein

Art. 42 Sachbezeichnung
1 Die Sachbezeichnung lautet «Bier».

2 Entsprechend dem Stammwiirzegehalt kdnnen auchknidég Sachbezeichnungen
verwendet werden:

a. «lLagerbier: bei 10,12, Massenproze
b. «Spezialbier bei 12,-14,( Massenproze
c. «Starkbier: bei mehr als 1 Massenproze

3 Bier darf bis zu einem Alkoholgehalt von 3,0 Volemprozent als «Leichtbier»
bezeichnet werden. Dessen Stammwiirzegehalt ugtekkener Begrenzung.

4 Bier mit einem Kohlenhydratgehalt von hochstens g7,pro Liter und einem
Alkoholgehalt von hochstens 4,5 Volumenprozent dals «kohlenhydratarm»
bezeichnet werden. Der Stammwirzegehalt muss 8 048ssenprozent betragen.

Art. 43 Ubrige Kennzeichnung

Tribe Biere, die nach einem speziellen Verfahrengdstellt wurden, missen mit
einem entsprechenden Hinweis versehen sein.
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Art. 44 Ausschank

1Zum Ausschank von Fassbier sind nur DruckappgBitrpressionen) gestattet,
bei denen komprimiertes Kohlendioxid oder Stickistefrwendet wird.

2 Der Anschluss der Druckgasleitung am Siphon odestidhkopf muss mit einem
Ruckschlagventil versehen sein.

3 Mit den fur Bier bestimmten Schenkhahnen diurfend&anderen Getranke ausge-
schenkt werden.

4 Tropfbier und Bierreste dirfen nicht ausgeschergen.

7. Kapitel: Spirituosen
1. Abschnitt: Allgemeine Bestimmungen

Art. 45 Spirituosen

1 Spirituosen sind alkoholische Flissigkeiten, dienzZKonsum bestimmt sind und
besondere sensorische Eigenschaften aufweisen.

2Vorbehaltlich anderslautender Bestimmungen muiss8pirituosen einen
Mindestalkoholgehalt von 15 Volumenprozent aufweise

3 Sie werden durch eines der folgenden Verfahrerogeen:

a. Destillation aus nattrlichen vergorenen Erzesggm mit oder ohne Zusatz
von naturlichen oder naturidentischen Aromastoffen;

b. Einmaischen von pflanzlichen Stoffen in Ethytddkl landwirtschaftlichen
Ursprungs, in Destillaten landwirtschaftlichen Urspgs oder in einem
Brand, mit oder ohne anschliessende Destillation;

Cc. Zusatz von natlrlichen oder naturidentischennfgstoffen, Zuckerarten
oder anderen Sussungsmitteln oder sonstigen latsdwaftlichen Erzeug-
nissen zu Ethylalkohol landwirtschaftlichen Urspgan

eine Kombination von Verfahren nach den Buchstabbis c;

Mischen einer Spirituose, die durch die Verfahnach den Buchstaben a
und b gewonnen wurde:

1. mit anderen Spirituosen,

2. mit Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprund3estillaten landwirt-
schaftlichen Ursprungs oder einem Brand im Sineseti Verordnung,
oder

3. mit anderen alkoholischen oder alkoholfreienr&dten.

Art. 46 Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs (Trapkit)

1 Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs (Tragkit) ist Alkohol, der durch
Destillation aus landwirtschaftlichen Erzeugnisseach alkoholischer Géarung
hergestellt wird.
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2 Er muss die Anforderungen nach Anhang 7 erftllen.
3 Er ist nicht fur den direkten Konsum bestimmit.

Art. 47 Destillat landwirtschaftlichen Ursprungs

Destillat landwirtschaftlichen Ursprungs ist dikaiolische Flussigkeit, die durch
Destillation aus landwirtschaftlichen Erzeugnisseach alkoholischer Gérung
hergestellt wird und weder die Merkmale von Ethigddlol noch diejenigen einer
Spirituose aufweist, jedoch ein Aroma und einendBegck bewahrt hat, die von
den verwendeten Ausgangsstoffen stammen.

Art. 48 Spirituosenkategorie

Als Spirituosenkategorie gilt eine Gruppe von Sposen, die derselben Definition
entspricht.

Art. 49 Zusatz von Alkohol

L Als Zusatz von Alkohol gilt das Verfahren, bei demer Spirituose Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs, Destillat landwatiaftichen Ursprungs oder
beides zugleich zugesetzt wird.

2 Spirituosen nach Artikel 59 bis 72 darf kein Allblzugesetzt werden.

Art. 50 Gehalt an flichtigen Bestandteilen

Als Gehalt an flichtigen Bestandteilen einer ausss$lich durch Destillation
hergestellten Spirituose gilt die Menge der aus [Destillation oder der erneuten
Destillation der verwendeten Ausgangsstoffe stant@erfliichtigen Bestandteile.
Nicht mitgerechnet werden der Ethylalkohol und Bethanol.

Art. 51 Zusammenstellung (Blend)

1 Zusammenstellung (Blend) ist das Verfahren, bei devei oder mehrere Spirituo-
sen gemischt werden, die derselben Spirituosengagegngehdren und sich von-
einander hdchstens bezuglich der folgenden Merkonatkerscheiden:

a. Herstellungsverfahren;

b. verwendetes Destillationsgerat;

c. Reifungsdauer oder Alterungsdauer;
d. geografisches Erzeugungsgebiet.

2Das gewonnene Getrank gehort derselben Spiritkasegorie an wie die ur-
sprunglichen Spirituosen vor der Zusammenstellung.

Art. 52 Mischung

Mischung ist das Verfahren, bei dem zwei oder mBpirituosen miteinander
vermischt werden, um daraus ein neues Getrank sietlan.
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Art. 53 Reifung oder Alterung

Reifung oder Alterung ist das Verfahren, bei dergeeigneten Behdltern Vorgange
natirlich ablaufen kdnnen, durch welche die betrefé Spirituose sensorische
Merkmale erhéalt, die sie vorher nicht hatte.

Art. 54 Reduktion

1 Reduktion ist das Verfahren, bei dem einer Smpe&Wasser zugegeben wird, um
ihren Alkoholgehalt zu senken.

2 Das Wasser muss den Anforderungen an Trinkwasserggn.
3 Es kann auch destilliert oder demineralisiert veorgein.

Art. 55 Mindestalkoholgehalt von Spirituosen

Spirituosen, die fur die Abgabe an Konsumentinnad Konsumenten bestimmt
sind, mussen mindestens den in Anhang 8 aufgefiiddieoholgehalt in Volumen-
prozent aufweisen.

Art. 56 Sussung

1 Sussung ist das Verfahren, bei dem bei der Harstelvon Spirituosen eines oder
mehrere der folgenden Erzeugnisse verwendet werden:

a. Halbweisszucker, Weisszucker, raffinierter Waisker, Dextrose,
Fructose, Glucosesirup, Flussigzucker, flissigarettzucker, Sirup von
Invertzucker;

b. rektifiziertes Traubenmostkonzentrat, konzertere Traubenmost, frischer
Traubenmost;

c. caramelisierter Zucker (Caramel), der aussdias durch kontrolliertes
Erhitzen von Saccharose ohne Zusatz von Basen, rdlsdeiren oder
anderen chemischen Zusatzstoffen gewonnen wird;

Honig;
Johannisbrotsirup;

f. andere naturliche Zuckerstoffe, die eine aheidMirkung wie die vorste-
hend genannten Erzeugnisse haben.

2 Vorbehaltlich anderslautender Bestimmungen darfGEsamtextrakt der Stissung
hochstens 10 g pro Liter betragen.

Art. 57 Aromatisierung

! Aromatisierung ist das Verfahren, bei dem zur kg einer Spirituose ein
oder mehrere Aromastoffe im Sinne von Artikel 1 Afasl Buchstabe b der
Zusatzstoffverordnung vom 22. Juni 26@@rwendet werden.

5> SR817.022.31
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2 Spirituosen nach Artikel 59 bis 72 diirfen nichiraatisiert werden.

Art. 58 Farbung

1 Farbung ist das Verfahren, bei dem ein oder mehFarbstoffe in Sinne von
Anhang 1 Buchstabe a der Zusatzstoffverordnung 2@mJuni 2009 verwendet
werden.

2 Vorbehaltlich anderslautender Bestimmungen diiBeirituosen nach Artikel 59
bis 72 nur durch Zusatz von Caramel gefarbt werden.

2. Abschnitt:
Spezifische Spirituosenkategorien

Art. 59 Rum

1Rum ist eine Spirituose, die ausschliesslich duatkoholische Géarung und
Destillation von aus der Herstellung von Rohrzuckeammender Melasse oder
Sirup oder des Saft des Zuckerrohrs selbst geworunah zu weniger als
96 Volumenprozent so destilliert wird, dass dastiDasin wahrnehmbarem Mass
die besonderen sensorischen Eigenschaften von Rivmeiat.

2Wird er ausschliesslich durch alkoholische Garuagd Destillation von

Zuckerrohrsaft gewonnen wird, muss er die aromagisdMerkmale von Rum sowie
einen Gehalt an flichtigen Bestandteilen von mitedes 225 g pro Hektoliter
reinem Alkohol aufweisen.

Art. 60 Whisky oder Whiskey

1 Whisky oder Whiskey ist eine Spirituose, die ab#issslich durch Destillation
einer Maische aus gemalztem Getreide mit oder adase volle Korn anderer
Getreidearten gewonnen wird. Die Maische muss dutiehin ihr enthaltenen
Malzamylasen mit oder ohne andere natirliche Enzyareuckert und mit Hefe
vergoren sein.

% Die Destillationen miissen zu weniger als 94,8 Wwoprozent so erfolgt sein,
dass das Destillat das Aroma und den Geschmacketiendeten Ausgangsstoffe
aufweist.

3 Das endgultige Destillat muss wahrend mindesteasJadhren in Holzfassern mit
einem Fassungsvermdgen von hochstens 700 Liteeftgsein.

* Whisky oder Whiskey darf nicht gesiisst werden.

6 SR817.022.31
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Art. 61 Getreidespirituose und Getreidebrand

1 Getreidespirituose ist eine Spirituose, die adgsssdiich durch Destillation einer
vergorenen Maische aus dem vollen Korn von Getrgelonnen wird und die
sensorischen Eigenschaften der Ausgangsstoffe @tfwe

2 Getreidebrand ist eine Spirituose, die durch Mastn einer vergorenen Maische
aus dem vollen Korn von Getreide zu weniger al¥8bimenprozent gewonnen
wird und die sensorischen Eigenschaften der Aussofje aufweist.

Art. 62 Branntwein

! Branntwein ist eine Spirituose, die ausschlieksticirch Destillation von Wein
oder Brennwein zu weniger als 86 Volumenprozent adiech erneute Destillation
eines Weindestillats zu weniger als 86 Volumenpnbgewonnen wird.

>Der Gehalt an fliichtigen Bestandteilen muss mirethss 125 g pro Hektoliter
reinem Alkohol betragen.

Art. 63 Brandy oder Weinbrand

1 Brandy oder Weinbrand ist eine Spirituose, diesaliesslich aus Branntwein mit
oder ohne Zusatz von Weindestillat gewonnen wirds dzu weniger als
94,8 Volumenprozent destilliert ist. Das Destilldarf héchstens 50 Prozent des
Alkoholgehalts des Enderzeugnisses ausmachen.

2 Brandy oder Weinbrand muss in Eichenholzbehékgihrend mindestens einem
Jahr oder in Eichenfassern von weniger als 1008dsé&ngsvermdgen wahrend
mindestens sechs Monaten gereift sein.

3Er muss einen Gehalt an flichtigen Bestandteilen wmindestens 125 g pro
Hektoliter reinem Alkohol aufweisen, die ausscldleh aus der Destillation bzw.
erneuten Destillation der Ausgangsstoffe stammen.

Art. 64 Tresterbrand (Trester, Marc)

1 Tresterbrand (Trester, Marc) ist eine Spirituake,ausschliesslich aus vergorenem
und destilliertem Traubentrester — entweder untbaredurch Wasserdampf oder
nach Zusatz von Wasser — gewonnen wird.

2 Je 100 kg verwendeten Trester diirfen héchstetkg J5ub zugesetzt werden. Die
aus dem Trub gewonnene Alkoholmenge darf 35 PrazenGesamtalkoholmenge
des Enderzeugnisses nicht Ubersteigen.

®Die Destillation wird unter Beigabe des Trestersy aweniger als
86 Volumenprozent vorgenommen. Eine erneute Datstii auf denselben
Alkoholgehalt ist zul&ssig.

* Tresterbrand (Trester, Marc) muss einen Gehalliatigen Bestandteilen von
mindestens 140 g pro Hektoliter reinem Alkohol agisen.
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Art. 65 Brand aus Obsttrester

1Brand aus Obsttrester ist eine Spirituose, diesclesslich durch Garung und
Destillation von Obsttrester, ausgenommen Traubsetdr, zu weniger als
86 Volumenprozent gewonnen wird. Eine erneute Dasbn auf denselben
Alkoholgehalt ist zul&ssig.

2Der Gehalt an flichtigen Bestandteilen muss miteass 200 g pro Hektoliter
reinem Alkohol betragen.

Art. 66 Korinthenbrand oder Raisin Brandy

Korinthenbrand oder Raisin Brandy ist eine Spisiodie ausschliesslich durch
alkoholische Garung und Destillation des Extrakts \getrockneten Beeren der
Sorten «Schwarze Korinth» oder «Muscat of Alexargdgewonnen und zu weniger
als 94,5 Volumenprozent so destilliert wird, daas @estillat das Aroma und den
Geschmack der Ausgangsstoffe bewahrt.

Art. 67 Obstbrand

! Obstbrand ist eine Spirituose, die ausschliessliofth alkoholische Garung und

Destillation einer frischen fleischigen Frucht odess frischen Mostes dieser Frucht
— mit oder ohne Steine — oder von Beeren oder Geméwonnen und zu weniger
als 86 Volumenprozent so destilliert wird, dass Bastillat das Aroma und den

Geschmack der destillierten Ausgangsstoffe bewabhrt.

2Der Gehalt an fliichtigen Bestandteilen muss miteass 200 g pro Hektoliter
reinem Alkohol betragen.

Art. 68 Brand aus Apfelwein und Brand aus Birnenwein

1Brand aus Apfelwein oder Brand aus Birnenwein este Spirituose, die
ausschliesslich durch Destillation von Apfel- bzBirnenwein gewonnen und zu
weniger als 86 Volumenprozent so destilliert watdss das Destillat das Aroma und
den Geschmack der verwendeten Frucht bewahrt.

2 Der Gehalt an flichtigen Bestandteilen muss mitashss 200 g pro Hektoliter
reinem Alkohol betragen.

Art. 69 Honigbrand

1 Honigbrand ist eine Spirituose, die ausschliesstiorch Garung und Destillation
von Honigmaische gewonnen und zu weniger als 8@iehprozent so destilliert
wird, dass das Destillat die sensorischen Eigerighader verwendeten
Ausgangsstoffe aufweist.

2 Er darf nur mit Honig gesusst sein.
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Art. 70 Hefebrand (Brand aus Trub, Drusenbrand)

Hefebrand (Brand aus Trub, Drusenbrand) ist einieit&pse, die ausschliesslich
durch Destillation von Weintrub oder Fruchttrubwzeniger als 86 Volumenprozent
gewonnen wird.

Art. 71 Bierbrand

Bierbrand ist eine Spirituose, die ausschliessticinch direkte Destillation von
frischem Bier bei Normaldruck gewonnen wird, das zmeniger als
86 Volumenprozent so destilliert wird, dass das tidas die sensorischen
Eigenschaften des Biers aufweist.

Art. 72 Topinambur oder Brand aus Jerusalem-Artischocke

Topinambur oder Brand aus Jerusalem-Artischocke eisie Spirituose, die
ausschliesslich durch Garung und Destillation vapifiamburknollen Helianthus
tuberosud..) zu weniger als 86 Volumenprozent gewonnen wird

Art. 73 Kartoffelbrand

Kartoffelbrand ist eine Spirituose, die durch Di&dion aus einer vergorenen
Kartoffelmaische gewonnen wird.

Art. 74 Krauterbrand, Kiimmel, Aquavit

1 Krauterbrand ist eine Spirituose, die durch eirkes folgenden Verfahren
gewonnen wird:

a. Destillation von in Ethylalkohol landwirtschagtien Ursprungs oder in ei-
nem Brand eingemaischten Krautern;

b. Zugabe eines Krauterextraktes zu Ethylalkoholdvartschaftlichen Ur-
sprungs oder einem Brand.

2 Die Farbung mit pflanzlichen Extrakten und die Zbg von atherischen Olen sind
gestattet.

3Kummel ist eine Spirituose, die durch Aromatisiere/on Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs mit KimmeZgrum carvi L) gewonnen wird. Es
dirfen andere natirliche oder naturidentische Asioffe oder Aromaextrakte
zugesetzt werden. Der Kimmelgeschmack muss jedatiewrschend bleiben.

4 Aquavit (Akvavit) ist Kummel, bei dem die Aromad@sung mit einem
Krauterdestillat oder Gewdlrzdestillat vorgenommerurde. Bezuglich der
Zusammensetzung gilt:

a. Ein wesentlicher Teil des Aromas muss aus destillxéion von
Kimmelsamen oder Dillsamen (Anethum graveolenstammen.

b. Es durfen auch andere Aromastoffe verwendeteverd
c. Der Zusatz atherischer Ole ist nicht zulassig.
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d. Der Geschmack von Bitterstoffen darf nicht daemend sein.
e. Der Extraktgehalt darf nicht mehr als 1,5 g @0 ml betragen.

Art. 75 Wodka

! Wodka ist eine Spirituose aus Ethylalkohol landschaftlichen Ursprungs, die
durch Garung mit Hefe aus Kartoffeln, Getreide, Hastoffeln und Getreide oder
aus anderen landwirtschaftlichen Rohstoffen gewonumal so destilliert, rektifiziert
oder diesen beiden Verfahren zugleich unterzogeml, wdass die sensorischen
Eigenschaften der verwendeten Ausgangsstoffe untlalider Garung entstandenen
Nebenerzeugnisse selektiv abgeschwacht werden.

2Eine erneute Destillation und eine Behandlung geeigneten Hilfsstoffen,
einschliesslich der Behandlung mit Aktivkohle, smdassig, um dem Erzeugnis die
besonderen sensorischen Eigenschaften zu verleihen.

% Das Enderzeugnis darf nur mit natirlichen Aromiéstoaromatisiert werden, die
im Destillat aus den vergorenen Ausgangsstoffeharmden sind.

Art. 76 Durch Einmaischen und Destillation gewonnener [Hater
Frucht]-brand

! Durch Einmaischen und Destillation gewonnener [Nafar Frucht]-brand ist eine
Spirituose, die durch Einmaischen von in Zifferéhgnnten Frichten oder Beeren
in Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs, Bda Destillat aus derselben
Frucht oder in einer Mischung von diesen und amss$gnde Destillation zu
weniger als 86 Volumenprozent gewonnen wird. Prd K eingemaischte Friichte
oder Beeren werden hochstens 20 Liter EthylalkdBi@nd oder Destillat zugesetzt.

2 Der Brand darf nur aus den folgenden Friichten Beeren gewonnen werden:
a. BrombeerenRubus fruticosuauct. aggr.),

ErdbeerenHragaria spp.),

Heidelbeerenaccinium myrtillugd..),

HimbeerenRubus idaeus.),

rote JohannisbeereRibes rubruni.),

SchlehenRrunus spinoséa..),

VogelbeerenSorbus aucuparid..),

EberescheSorbus domestich.),

Stechpalmellex cassind..),

S

Elsbeeren%orbus turminaligL.] Crantz),
Holunder Sambucus nigra.),
HagebuttenRosa canind..),

schwarze Johannisbeer&ibes nigrumi.),
BananenNlusaspp.),

53 - &7
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0. Passionsfrichtd@ssiflora edulisSims),
p. Cythera-PflaumerSpondias dulci$ol. ex Parkinson),
g. Mombinpflaumen$pondias mombih.).

Art. 77 [Name der Frucht oder des verwendeten Ausgandsistpist

[Name der Frucht oder des verwendeten Ausgangsphtydist ist eine Spirituose,
die durch Einmaischen von in Artikel 76 Absatz 2fgafihrten unvergorenen
Friichten oder Beeren oder von Gemuse, NiUssen aderem pflanzlichen Stoffen
wie Krautern oder Rosenblattern in Ethylalkoholdairtschaftlichen Ursprungs
und anschliessende Destillation zu weniger als 8diivienprozent gewonnen wird.

Art. 78 Enzian

Enzian ist eine Spirituose, die aus Destillat vengorenen Enzianwurzeln mit oder
ohne Zusatz von Ethylalkohol landwirtschaftlichersjprungs gewonnen wird.

Art. 79 Spirituose mit Wacholder

1 Spirituose mit Wacholder ist eine Spirituose, diiech Aromatisieren von Ethylal-
kohol landwirtschaftlichen Ursprungs, Getreidebrander Getreidedestillat mit
Wacholderbeerenl(niperus communis.) gewonnen wird.

2Es konnen andere natlrliche oder naturidentischemAstoffe, Aromaextrakte
oder Duftstoffpflanzen zugesetzt werden. Die sassben Eigenschaften der
Wacholderbeeren missen jedoch wahrnehmbar bleiben.

Art. 80 Gin

1Gin ist eine Spirituose mit Wacholdergeschmaclk, diirch Aromatisieren von
Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs, dee dintsprechenden sensorischen
Eigenschaften aufweist, mit Wacholderbeerdmn{perus communik.) sowie mit
anderen naturlichen oder naturidentischen Aromfestobder mit Aromaextrakten
gewonnen wird. Der Wacholdergeschmack muss vorttesrsl bleiben.

2 Destillierter Gin  (z.B. «London Gin») ist eine Bpiose mit
Wachholdergeschmack, die ausschliesslich durch usgneDestillation von
Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs von angessener Qualitdt mit den
gewulnschten sensorischen Eigenschaften unter ZwusatANVacholderbeeren und
anderen naturlichen pflanzlichen Stoffen hergesiett.

3 Destillierter Gin muss folgenden Mindestanfordeyem gentgen:

a. Das Ausgangsprodukt der erneuten Destillatiossnainen urspriinglichen
Alkoholgehalt von mindestens 96 Volumenprozent aiden.

b. Bei der erneuten Destillation muss der Wachglescthmack vorherrschend
bleiben.

c. Zur Aromatisierung konnen zusatzlich natirlichéromastoffe,
naturidentische Aromastoffe oder Aromaextrakte @rget werden.
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Art. 81 Spirituosen mit Anis

1 Spirituosen mit Anis sind Spirituosen, die durctoatisieren von Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs mit natirlichen Ektien von Sternanidll{cium
verumHook f.), Anis Pimpinella anisuni.), Fenchel Foeniculum vulgareMill.)
oder anderen Pflanzen, die im Wesentlichen dashlgeAroma aufweisen, nach
einem oder mehreren der folgenden Verfahren gewoweeden:

a. Einmaischen;
b. Destillation;

c. erneute Destillation des Alkohols unter Zusarn $amen oder anderen Tei-
len der oben genannten Pflanzen;

d. Beigabe von natirlichen destillierten Extrakien Anispflanzen.

2 Zusatzlich kdonnen weitere natirliche Pflanzendkéraoder wirzende Samen
verwendet werden. Der Anisgeschmack muss vorhesngthleiben.

Art. 82 Pastis

1 Pastis ist eine Spirituose mit Anis, die ausserdatiirliche Extrakte aus Sissholz
(Glycyrrhiza ssp.) und damit auch so genannte «Chalkone» alsstbffie sowie
Glycyrrhizinsaure enthalt; der Mindest- bzw. Hogestalt an Glycyrrhizinsaure
betragt 0,05 g bzw. 0,5 g pro Liter.

2 Pastis enthélt pro Liter weniger als 100 g Zuclearsgedrickt als Invertzucker,
und weist einen Mindest- bzw. Hochstgehalt an Aoletbn 1,5 g bzw. 2 g pro Liter
auf.

Art. 83 Absinth

Absinth ist eine Spirituose aus Ethylalkohol landsahaftlichen Ursprungs oder aus
einem Destillat landwirtschaftlichen Ursprungs, et die folgenden Eigenschaften
aufweist:

a. Sie ist mit WermutkrauAftemisia absinthiuni..) oder seinen Extrakten, in
Verbindung mit anderen Pflanzen oder Pflanzenetdralvie Anis, Fenchel
und dergleichen, aromatisiert.

b. Sie wird durch Einmaischen und Destillation lestgllt.
Sie hat einen bitteren Geschmack hat und rieatit Anis oder Fenchel.
Sie ergibt beim Verdinnen mit Wasser ein trilbesank.

Art. 84 Anis

Anis ist eine Spirituose mit Anis, deren charalsigsches Aroma ausschliesslich
von Anis Pimpinella anisumL.), Sternanis I{licium verum Hook f.), Fenchel
(Foeniculum vulgaréMill.) oder einer Kombination von diesen herrihrt.
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Art. 85 Spirituosen mit bitterem Geschmack oder Bitter

Spirituosen mit bitterem Geschmack oder Bitter saparituosen mit vorherrschend
bitterem  Geschmack, die durch  Aromatisieren von ylatkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs mit nattrlichen Armstoffen, mit naturidentischen
Aromastoffen, mit Aromaextrakten oder einer Kombima von diesen gewonnen
werden.

Art. 86 Likor

! Likér ist eine Spirituose, die durch die Aromatising von Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs, eines Destillatadlairtschaftlichen Ursprungs,
einer oder mehrerer Spirituosen oder einer Mischdagon unter Zusatz von
stussenden Erzeugnissen und Erzeugnissen landwiitisdtien Ursprungs oder
Lebensmitteln wie Rahm, Milch oder anderen Milcleeignissen, Obst, Wein oder
aromatisiertem Wein gewonnen wird.

Likér muss folgenden Mindestzuckergehalt, ausgedriiin Invertzucker,
aufweisen:

a. 70g pro Liter bei Kirschlikdr, dessen Ethyldikb ausschliesslich aus
Kirschbrand bestent;

b. 80 g pro Liter bei Enzianlikdr oder dhnlicherkdsien, die mit Enzian oder
ahnlichen Pflanzen als einzigem Aromastoff hergiesterden;

c. 100 g pro Liter in allen anderen Fallen.

Art. 87 [Name der verwendeten Frucht oder des verwendeten
Ausgangsstoffs]-creme

Spirituosen mit der Sachbezeichnung «...-créme» miangestelltem Namen der
verwendeten Frucht oder des verwendeten Ausgaffigsstait Ausnahme von
Milcherzeugnissen, sind Likére mit einem Mindestgelan Zucker, ausgedriickt in
Invertzucker, von 250 g pro Liter.

Art. 88 Créme de cassis

Creme de cassis ist ein Likdr aus schwarzen Joslag@ien mit einem
Mindestgehalt an Zucker, ausgedriickt als Inverteuokon 400 g pro Liter.

Art. 89 Nocino

Nocino ist ein Likor, dessen Aroma hauptséchlichrchu Destillation oder
Einmaischen ganzer griner Walniussdegfans regial.) oder die Kombination
beider Verfahren zustande kommt und der einen Migg#dalt an Zucker,
ausgedriickt als Invertzucker, von 100 g pro Litdwaist.
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Art. 90 Eierlikdr oder Advocaat/Avocat/Advokat

1 Eierlikor oder Advocaat/Avocat/Advokat ist eine oaratisierte oder nicht
aromatisierte Spirituose, die aus Ethylalkohol lamtschaftlichen Ursprungs,
Destillat, Brand oder einer Kombination dieser bEigrdsse gewonnen wird und als
Bestandteile Eigelb, Eiweiss sowie Zucker oder lga@mthalt.

2 Der Mindestgehalt an Zucker oder Honig, ausgedritkinvertzucker, betragt
150 g pro Liter. Das Enderzeugnis muss mindestd@sglreines Eigelb pro Liter
enthalten.

Art. 91 Likor mit Eizusatz

Likdr mit Eizusatz ist Eierlikdér mit einem Mindegtigalt an Eigelb von 70 g pro
Liter des Enderzeugnisses.

3. Abschnitt: Kennzeichnung

Art. 92 Sachbezeichnung

1 Bei Spirituosen, welche die Anforderungen einezz#fischen Kategorie erfillen,
wird die Kategoriebezeichnung als Sachbezeichnengendet.

2 Spirituosen, die nicht den Anforderungen einerzgpehen Kategorie nach dem
zweiten Abschnitt entsprechen, missen als «Spagtwooder «alkoholisches
Getrank» bezeichnet werden.

3 Obstbrand wird unter Voranstellung des Namensvdervendeten Obst-, Beeren-
oder Gemiusesart als «...-brand» bezeichnet. Er karer Woranstellung des
Namens der verwendeten Frucht auch als «...-wasseeidhnet werden.

4Werden die Maischen zweier oder mehrerer Obsterde oder Gemiusearten
zusammen destilliert, so lautet die Sachbezeichnu@dpstbrand». Erganzend
konnen die einzelnen Arten in absteigender Reilgefder verwendeten Mengen
angefuhrt werden.

5> Bei folgenden Obstbranden darf die Bezeichnung brand» durch die Angabe
der Frucht ersetzt werden:

a. Mirabellen;
Pflaumen, Pflimli;
Zwetschgen;
Gravensteiner;
Apfel;

Williams;

Kirsch;

Quitte;
Erdbeerbaumfriichte.

S@e@ o oo0CT
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6 Die Sachbezeichnung von Brand aus ObsttresteetlatBrand aus [Name des
verwendeten Obstes]-trester». Wird Trester untédtibher Obstsorten verwendet,
so lautet die Sachbezeichnung «Obsttresterbrand».

7 Bei durch Einmaischen und Destillation gewonneiidame der Frucht]-brand im
Sinne von Artikel 76 lautet die Sachbezeichnunga«fid der Frucht]-brand» mit
dem zusatzlichen Hinweis «durch Einmaischen undill@é®n gewonnen». Dieser
zusatzliche Hinweis muss im gleichen Sichtfeld &mgeht werden wie «[Name der
Frucht]-brand».

8 Wurde Branntwein einer Reifung unterzogen, daniveiterhin als «Branntwein»
vermarktet werden, sofern die Reifezeit mindestener entspricht, die flr Brandy
festgelegt ist.

9 Die Sachbezeichnung Hefebrand (Brand aus Trubsddfurand) muss durch den
Namen des verwendeten Ausgangsstoffs erganzt werden

10 Die Sachbezeichnung von Geist lautet «[Name dachl-geist».

11 Die Bezeichnung, Aufmachung und Kennzeichnung Wondka, der nicht
ausschliesslich aus Kartoffel- oder Getreideheferoginer Kombination davon
hergestellt wurde, ist mit dem Hinweis «hergestalls...» zu versehen, erganzt
durch den Namen der Ausgangsstoffe, die zur Héwstpldes Ethylalkohols
landwirtschaftlichen Ursprungs verwendet wurden.

12 Spirituosen mit Wacholder dirfen die SachbezeiognwWacholder» oder
«Genebrax» fuhren.

13 Die Sachbezeichnungen der Getranke, die in dakeMnt87 bis 89 definiert sind,
kdnnen durch den Begriff «Likdr» erganzt werden.

Art. 93 Ubrige Kennzeichnung

1Bei der Angabe eines Alters ist der jungste vededd alkoholische Bestandteil
massgebend. Untersagt sind die Bezeichnung «alt®datillationsprodukte, deren
jungster alkoholischer Bestandteil weniger als d&ahr alt ist, sowie sich
widersprechende oder sonst irrefihrende Altersaagab

2 Werden geografische Angaben gemacht, so mussradilRionsphase, in der die
Spirituose ihren endgultigen Charakter erhalten lmatgenannten geografischen
Gebiet stattgefunden haben. Die Bestimmungen deB/GGA-Verordnung vom
28. Mai 1997 bleiben vorbehalten. Die Angabe des Produktiom&arrichtet sich
nach Artikel 15 LK\A.

3 Enthalt die Bezeichnung, Aufmachung oder Kennzeicdly einer Spirituose eine
Angabe zum Ausgangsstoff, der zur Herstellung deshyl&8kohols
landwirtschaftlichen Ursprungs verwendet wurde stgeder verwendete Alkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs in abnehmender Rdtilge der verwendeten
Mengen aufzufuhren.

7 SR910.12
8 SR817.022.21
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4. Abschnitt: Auslandische Spirituosen

Art. 94

Soweit diese Verordnung nichts anderes bestimmfedi@uslandische Spirituosen,
die eine Ursprungsbezeichnung (GUB/AOP, KUB/AOC psweder eine andere
durch eine auslandische Gesetzgebung geschitzteicBeang tragen, nur als
Originalerzeugnisse aus dem angegebenen Ursprurigsge den Handel gebracht
werden.

8. Kapitel: Ubrige alkoholische Getranke

Art. 95 Definition

Ubrige alkoholische Getranke sind alle alkoholisci@etranke, die nicht im ersten
bis siebten Kapitel definiert sind.

Art. 96 Anforderungen an coffein- und chininhaltige alktidche Getranke

1 Coffeinhaltige alkoholische Getranke dirfen niomehr als 150 mg Coffein pro
Liter enthalten.

2 Chininhaltige alkoholische Getranke durfen niclghmals 80 mg Chinin pro Liter,
berechnet als Chininhydrochlorid, enthalten.

Art. 97 Sachbezeichnung
Die Sachbezeichnung richtet sich nach Artikel 3 1KV

Art. 98 Ubrige Kennzeichnung

Zusatzlich zu den Angaben nach Artikel 2 LKA\sind im gleichen Sichtfeld wie die
Sachbezeichnung anzugeben:

a. ein Hinweis wie «kohlensaurehaltig», wenn dentrda mehr als 2 g
Kohlendioxid pro Liter zugegeben worden ist;

b. ein Hinweis wie «coffeinhaltig» bei einem Gettanit einem Coffeingehalt
von Uber 30 mg pro Liter;

c. ein Hinweis wie «chininhaltig» bei einem Getrad&s Chinin enthalt.

9  SR817.022.21
10 SR817.022.21
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9. Kapitel: Anpassung der Anhange

Art. 99

Das BAG passt die Anhénge dieser Verordnung regaligédem Stand von Wis-
senschaft und Technik sowie dem Recht der wicleigstiandelspartner der
Schweiz an.

10. Kapitel: Schlussbestimmungen

Art. 100 Aufhebung bisherigen Rechts

Die Verordnung des EDI vom 23. November 2005 Ubkohmlische Getranké
wird aufgehoben.

Art. 101 Ubergangsbestimmungen

Alkoholische Getranke durfen bis ... (zwei Jahr@dmbisherigem Recht eingeflhrt,
hergestellt und gekennzeichnet werden. Sie durfeaus Erschopfung der Bestande
an die Konsumentinnen und Konsumenten abgegebeatemner

Art. 102 Inkrafttreten
Diese Verordnung tritt am 1. ... 2013 in Kraft.

Eidgendssisches Departement des
Innerr

Alain Berse

11 SR817.022.110
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Anhang 1
(Art. 2 Abs. 2)

Definitionen
Alkoholgehalt

1. Vorhandener Alkoholgehalt (in Volumenprozent): delumeneinheiten
reinen Alkohols, die bei einer Temperatur von 20 °@
100 Volumeneinheiten des Erzeugnisses enthaltehn sin

2. Potenzieller Alkoholgehalt (in Volumenprozent): diéwlumeneinheiten
reinen Alkohols bei einer Temperatur von 20 °C, diiech vollstdndiges
Vergaren des in 100 Volumeneinheiten des Erzeugsisanthaltenen
Zuckers gebildet werden kdnnen.

3. Gesamtalkoholgehalt (in Volumenprozent): die Sundes vorhandenen
und des potenziellen Alkoholgehalts.

4. Naturlicher Alkoholgehalt (in Volumenprozent): deesamtalkoholgehalt
des Erzeugnisses vor jeglicher Anreicherung.
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Anhang 2
(Art. 7 Abs. 1, 9 Abs. 1 und 2, 10 Abs. 5 und 16Ab)

Zulassige 6nologische Verfahren und Behandlungen
sowie ihre Grenzen und Bedingungen

12 Anhang 2 und die entsprechenden Anderungen wevdder in der AS noch in der SR

veroffentlicht. Er kann beim Bundesamt fir Gesumdi8AG), Schwarzenburgstrasse

165, 3097 Liebefeld, bezogen oder unter der Intadiesse www.bag.admin.ch
heruntergeladen werden.
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Anhang 3
(Art. 10 Abs. 1 Bst. e)

Zulassige Piktogramme nach Art. 10 Abs. 1 Bst. e

Zulassig sind auch Piktogramme, die den obigenagar entsprechen und sich nur
auf Milch oder Eier beziehen.
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Anhang 4
(Art. 18 Abs. 6)

Erganzende Bezeichnungen flr aromatisierte weinhage
Getranke

Erganzend zur Sachbezeichnung «aromatisiertes alégegs Getrank» kann eine
der folgenden Bezeichnungen verwendet werden:

a.

Sangria: fur ein aromatisiertes weinhaltigesr&wt mit einem Alkoholge-
halt von weniger als 12 Volumenprozent, das mitinighen Zitrusfrucht-
aromen oder -extrakten aromatisiert wurde und @éie Son Zitrusfriichten,
Kohlendioxid oder Gewirze enthalten und gestssdamorsein kann; der
Bezeichnung «Sangria» muss stets der Hinweis «siien ...», gefolgt
vom Namen des Produktionslandes, beigeflgt wemesser wenn das Ge-
trank in Spanien oder Portugal hergestellt wurde;

Clarea: fur ein aromatisiertes weinhaltiges &®#traus Weisswein, das mit
naturlichen Zitrusfruchtaromen oder -extrakten atsmert wurde und das
Séafte von Zitrusfriichten, Kohlendioxid oder Gewuezrghalten und gesusst
worden sein kann; der Bezeichnung «Clarea» muss dée Hinweis «her-

gestellt in ...», gefolgt vom Namen des Produktiondés, beigeflgt wer-

den, ausser wenn das Getrank in Spanien hergestede;

Zurra: fur ein aromatisiertes weinhaltiges Gstradas durch Zusatz von
Branntwein oder Weinbrand hergestellt wurde, eiddkoholgehalt von
mindestens 9 und weniger als 14 Volumenprozent@sfwnd Fruchtstiicke
enthalten kann;

Bitter soda: fur ein aromatisiertes weinhaltiggéstrank, das mindestens
50 Prozent Bitter vino enthdlt, einen Alkoholgehadin mindestens 8 und
weniger als 10,5 Volumenprozent aufweist und Kotliexid enthélt;

kalte Ente: fur ein aromatisiertes weinhaltiGetrank, das hergestellt wurde
durch Mischung von Wein, Perlwein und SchaumweiteuZusatz von
natdrlicher Zitrone oder deren Extrakten und degsehalt an Schaumwein
im Enderzeugnis mindestens 25 Massenprozent betragt

Gluhwein (Viiniglogi-Vinglogg): fur ein aromatisrtes weinhaltiges Ge-
trank, das ausschliesslich aus Rotwein oder Weissyewonnen und
hauptsachlich mit Zimt oder Gewdrznelken aromatisiirde; im Fall der
Zubereitung aus Weisswein muss die Bezeichnunghdiea Hinweis «aus
Weisswein» erganzt werden;

Maiwein: fir ein aromatisiertes weinhaltiges 1@ek, das so aus Wein unter
Zusatz von Waldmeisteragperula odoratpoder dessen Extrakten gewon-
nen wurde, dass der Geschmack des Waldmeistersrvscht;

Maitrank: flr ein aromatisiertes weinhaltigestr@ek, das gewonnen wurde
aus trockenem Weisswein, in den Waldmeiséspérula odoratpoder des-
sen Extrakte eingemischt wurde, unter Zusatz voan@n oder anderen
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Frichten und héchstens 5 Prozent Zucker; die Fellobranen auch in Form
von Saft, Konzentraten oder Extrakten zugegebedewer
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Anhang 5
(Art. 19 Abs. 6)

Erganzende Bezeichnungen flr aromatisierte weinhage
Cocktails

Ergénzend zur Sachbezeichnung «aromatisierter waiigér Cocktail» kann eine
der folgenden Bezeichnungen verwendet werden:

a. weinhaltiger Cocktail (Weincocktail): flr ein@anomatisierten weinhaltigen
Cocktail, bei dem der Anteil an konzentriertem Tr@omost 10 Prozent des
Gesamtvolumens des Enderzeugnisses nicht Uberstedgder Zuckerge-
halt, ausgedriickt als Invertzucker, weniger al&88mm pro Liter betragt;

b. aromatisierter Traubenperlmost: fiir einen araigten weinhaltigen Cock-
tail, der ausschliesslich aus Traubenmost herdestalid, bei dem der
Alkoholgehalt weniger als 4 Volumenprozent betréigd das Kohlendioxid
ausschliesslich aus der Garung der verwendetemugmnisse herrihrt.
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Anhang 6
(Art. 20 Abs. 5)

Alternative Bezeichnungen fur aromatisierte Weine

Eine der folgenden Bezeichnungen kann die Sachtiememg «aromatisierter
Wein» ersetzen:

a.
b.

36

Wein-Aperitif;

Wermut oder Wermutwein: fur einen aromatisiert®iein, dessen
charakteristisches Aroma durch Verwendung geeign&ffe erzielt
wurde; dabei missen immer auch Stoffe verwendedeverdie aus Artemi-
sia-Arten gewonnen wurden; zur Sussung durfen ke, karamellisier-
ter Zucker, Traubenmost, konzentrierter Traubennumr rektifiziertes
Traubenmostkonzentrat verwendet werden;

bitterer aromatisierter Wein: fir einen aromatien Wein mit einem

charakteristischen bitteren Aroma; die Bezeichnubijterer aromatisierter

Wein» kann durch die Angabe des verwendeten hittémmastoffs er-

ganzt werden sie kann durch eine der folgendeniB®zengen ersetzt wer-

den:

1. «Wein mit Chinarinde», wenn fir die Aromatisiggum Wesentlichen
naturliches Chinarindearoma verwendet wurde,

2. «Bitter vino», wenn fir die Aromatisierung im ¥éatlichen naturli-
ches Enzianaroma verwendet wurde und eine Gelly-Raokéarbung er-
folgte,

3.  «Americano», wenn die Aromatisierung von ausfugsi und Enzian
gewonnenen naturlichen Aromen herriihrt und eind-Gadler Rotfar-
bung erfolgte;

aromatisierter Wein mit Ei: flr einen aromatitga Wein mit einem Gehalt
von mindestens 10 Gramm Eigelb und 200 Gramm Zu&kesgedriickt als
Invertzucker, pro Liter Enderzeugnis.
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Anhang 7
(Art. 46 Abs. 2)

Anforderungen an Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs

1. Organoleptische Eigenschaf kein feststellbarer Fremdgeschm
Mindestalkoholgehe 96,( % vol

3. Hochstwerte an Nebenbestandte (Werte in g/l reinem Alkohol
Gesamtsauregehalt, ausgedrtickt als Essic 0,01¢
Ester, ausgedrickt als Ethceta 0,01:
Aldehyde, ausgedrickt als Acetalde 0,00¢
Hohere Alkohole, ausgedriickt als Me-2 Propanc-1 0,00¢
Methano 0,3
Abdampfrickstan 0,01t
Flichtige Stickstoffbasen, ausgedruckt als Stidk 0,001
Furfura Nicht nachweibal
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Anhang 8
(Art. 55)
Mindestalkoholgehalt von Spirituosen
a. Pastis de Marseil 45,0 %
b. Whisky, Kartoffelbrand, Pastis, Absinth, Mi<13 40,( %
c. Hefebrand, Brand aus Trub, Drusenbrand, Bierbr&ad)buc 38,(%
d. Branntwein, Tresterbrand, Trester, Marc, Obsithy&8rand aus 37,5%
Apfel- oder Birnenwein, Brand aus Obsttrester, Otusten-
brand, durch Einmaischen und Destillation gewonnene
...-brand, Gin, destillierter Gin, London Gin, Enzid&um,
Kréauterbrand, Wodka, Aquavit, Korinthenbrand odaisi
Brancy, Geis, Enzian
e. Weinbrand, Branc 36,(%
f.  Getreidespirituose, Getreidebrand, Anis, desttiér Anis, 35,0%
Honigbrant
g. Kiummel, Spirituosen mit Wacholder, Nocino, Berergy 30,(%
h. Sloe Gir 25,(%
I.  Maraschin 24,(%
j.  Honignekar 22 %
k. Likore, Spirituosen mit Anis, Spirituosen mitterem 15,0%
Geschmack, .-creme, Guignolet, Punch au rh
[.  Eierlikor 14,C%

13 Der Alkoholgehalt von Mistra betragt hochsteng®4Afolumenprozent.

38



Alkoholische Getranke

817.022.11

39



